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tailles les plus « courantes » sont celles de 6 pouces 3/4, avec
une hauteur de coiffe de 0 m. 125. Les prix varient entre 5 et
8 francs.

®® COIN DE LA MENAGERE @@

Compt;tes de poires

Prenez des poires anglaises, laissez-les enti¢res avec leurs
queues, épluchez-les, ensuite nettoyez-les dans une casserole
avec de l'’eau pour qu’elles puissent baigner; sucrez, laissez
cuire deux heures a petit feu, dressez dans un compotier et
versez dessus le jus en ajoutant un petit verre de kirsch.

Beignets aux fraises

Prenez des fraises dites « des quatre saisons » que vous rou-
lez dans une terrine dans du sucre en poudre, préparez ou
achetez une abaisse de feuilletage fin, morcillez trés légére-
ment, mettez vos fraises par petits tas, couvrez les fruits avec
I’abaisse -que vous roulez sur elle-méme afin de conserver les
fraises emprisonnées dans les deux épaisseurs, coupez vos bai-
gnets et faites cuire dans une friture trés chaude et neuve,
retirez du feu, égouttez-les, dressez sur une serviette en pyra-
myde, et recouvrez de sucre en poudre.

e RECETTES ET CONSEILS 3§s%

Pour empécher le bois de se fexdiller

Le procédé que voici s’applique surtout aux petites picces,
mais avec des installations suffisantes on pourrait aussi I'em-
ployer pour [de grands bois. On fait une lessive (lissu) en ver-
.sant de 1’eau bouillante sur de la cendre de bois. Aprés avoir
filtré ce liquide, on y place les piéces de bois qui auront été
travaillées autant que possible, puls on fait bouillir pendant
une heure. Ensuite on laisse refroidir le tout ensemble, c’est-
a-dire le bois dans le liquide, puis on fait sécher le bois dans
un endroit & Uabri des courants d’air. Le séchage se fait trés
rapidement, la cuisson ayant enlevé tous les sels hydroscopi-
ques renfermés’ dans le bois.

Les taches de cire sur les habits

disparaissent aisément par le procédé suivant qui est fort
connu du reste: On place sous I’étoffe un morceau de toile
humide recouvert d’un papier buvard. On passe alors un fer
chaud sur la tache en répétant 'opération, si c’est nécessaire.

Taches d’huile sur un parquet

11 faut frotter ces taches avec du savon, puis verser dessus
de l'esprit de vin et frotter fort avec une brosse; laver ensuite
avec de l'’eau bouillante et enlever ’eau avec une éponge.

MM NOUVELLES A LA MAIN s

Au restaurant. . :

— Voyons, garcon, que me conseillez-vous de prendre ?

— Monsieur, nous avons du veau froid que je vous recom-
mande chaudement. '

Le richissime baron Z.... archigoutteux, recoit la visite d'un
parent pauvre qui lui dit en entrant:

— Tu sais, je viens d’avoir la goutte, comme toi.

Et le millionnaire froissé :

— Tu n’as jamais su te tenir a ta place!

Dans un salon. Un absent est sur la sellette :

— Je ne comprends pas comment il a pu se marier, égoiste
comme il I’est, ne pensant qu’a lui...

— Justement! c’est afin d’avoir quelqu’un avec qui partager
ce qui peut lui arriver de désagréable!

En correctionnelle.

— Accusé, vos noms et prénoms?

-— Vous nevousremettez pas, monsieur le président? Je suis
pourtant déja venu ici une dizaine de fois.

— Mais non..

— Ca ne m’étonne pas... Depuis que j’ai changé ma coupe
de cheveux, aucun de mes amis ne me reconnait.

Ho¥o® CE QUIL FAUT SAVOIR ¥

Au lendemain de la guerre, il y avait 88 Francais pour 100
Allemands. Il n’y en a plus aujourd’hui que 68. Sur ce pied, il
n’y en aurait plus que 50 dans vingt-cinq ans.

La plus puissante pompe électrique du monde est installée
au lac d'Utah, ot elle puise par jour 20 millions 250 mille litres
d’eau pour l'irrigation

La densité de la population aux Etats-Unis est de 10 habi-
tants par kilométre carré, tandis qu’en Europe elle est, en
moyenne, de 37 habitants.

On vient de construire en Californie une immense citerne
destinée a recevoir du vin. Elle peut en contenir deux millions
et demi de litres. Les parois sont revétues d’un stuc qui les
rend aussi imperméables que le verre.

Autour d’une grosse dot :

— Monsieur votre pére vous a-t-il dit, mademoiselle, que je
vous aime exclusivement pour vous-méme ?

— Oui, il me l’a dit. Et il a ajouté que, pour si bien mentir,
vous deviez étre moins béte que vous n’en avez l'air.
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Ou sont les deux gnomes.

Solution du Rébus paru dans le No 33
On connait ses amis dans 'adversité.
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