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Restaurant Zollhaus

Heute wird das zierliche Zollhaus
vom michtigen neuen «Winkel» fast
erdriickt. Doch das kiimmert nieman-
den, denn das Haus mit dem schénen
Solothurner Schild auf der Nordost-
seite hat schon einiges erlebt. Kaum
war das neue Zollhaus 1786 errichtet,
erging auch schon die erste obrigkeit-
liche Mahnung an den Zéllner Fluri:
«Im obrigkeitlichen Zollhaus zu Ol-
ten finden zum Argernis der Durch-
reisenden  Ausgelassenheiten  und

Schligereien statt, wozu das vom
Zollner Mauritz Fluri vorgenommene
Weinausschenken Anlass gibt. Wir
befehlen, den Zollner zu veranlassen,

entweder den Dienst aufzugeben oder
das Ausschenken zu lassen.»

Dem heutigen Wirtepaar, Maria und
Eckehardt Dohrau-Joller, mochten
wir das Ausschenken keinesfalls ver-
bieten. Schligereien gibt es ebenfalls
keine mehr. Das Zollhaus in Olten
war und bleibt allen Oltnern ein Be-
griff, allerdings nicht mehr als Zoll-
amt, sondern als ausgezeichnetes, ge-
miitliches Restaurant in historischem
Gebiude.

Das Zollhiisli gilt als Ort der Behag-
lichkeit. Es verbirgt auf den ersten
Blick mehr, als es zeigt. Der zierliche
Speisesaal lidt nicht nur zum Fisch-
essen, was das Restaurant beriihmt
machte, ein, sondern auch erlesene
Fleischgerichte werden serviert. Tau-
frische Fische, vor allem Felchen und
Egli, stechen zur Auswahl. Dazu kom-
men Hecht, Forelle usw., je nach
Fang. Auf der schmucken Speisekarte
finden wir eine reiche Palette von
besonderen Gaumenfreuden: Felchen
«Natalien, «Provengaley, «im Romer-
topf», «Hausart», «Fisch-Karusselly,
«Knusperli» und viele andere. Die
«Felchen 2 discrétion», welche wih-
rend den Sommermonaten serviert
werden, erfreuen sich grosser Beliebt-
heit. Herr Dohrau zeigt damit, dass
ein gepflegtes Fischrestaurant nicht
unbedingt an einem See stehen muss.
Neben der reichhaltigen Standardkar-
te bietet der kritische Koch fast tig-

Haute Couture fiir den Gaumen

lich irgendwelche besonderen Gerich-
te an, je nach Saison. Doch auch die
Fleischgerichte laden zum Besuch im
Zollhiisli ein. Wo sonst erhilt man
«Escaloppe de Veau Palm Beach», wo
«Hainanese Mah-Meh»? Gerichte,
woflir frither die Oltner ins Flugha-
fenrestaurant nach Ziirich pilgerten.
Verschiedene Fleischfondues und an-
dere Fleischspezialititen lassen erken-
nen, dass Eckehardt Dohrau in seiner
Laufbahn an vielen Orten beriihmten
Kéchen in die Topfe geschaut hat.
Beim weiteren Durchblittern der
reichhaltigen Karte findet man natiir-
lich auch die altbekannten, bewihr-
ten Gerichte, die zum Pflichtpro-
gramm eines gepflegten Speiserestau-
rants gehoren.

Im Tagesrestaurant findet der Gast
tiglich ein ansprechendes Menu.
Schnell = serviert, reichhaltig und
phantasievoll. Weiter kann er natiir-
lich die kleine Karte zur Hand neh-
men, die ebenfalls eine grosse Aus-
wahl an Fisch- und Fleischgerichten
anbietet.

Spitestens nach dem Essen, wenn
man auf der Dessertkarte die Qual
der Wahl spiirt, wird einem klar, dass
in der winzigen Kiiche ein Kénner in
den Pfannen riihrt. Deshalb wurde er
auch Mitglied der «Gilde» und In-
haber der Auszeichnung «Goldener
Fisch», und man merkt gleich, dass
das Wirtepaar Dohrau-Joller eine
vielseitige Karriere hinter sich hat
und wihrend der Ausbildung iiber-
durchschnittliche Kenntnisse erwarb.
Man sieht als Gast schnell, dass im
Restaurant Zollhaus Kulinarisches
von A bis Z angeboten wird, feinste
Gerichte fiir jedermann, wobei die
Preise bei allen Angeboten in einem
sehr verniinftigen Rahmen liegen.
Der kreative Wirt ist kein «Kochkel-
lenakrobat», sondern er kocht zeitbe-
wusst, natiirlich. Dieser Jiinger des
Lucull verzichtet auf unnétige, teure
Modetrends. Deshalb entrichten qua-
litits-, aber auch preisbewusste Giste
gerne ihren «Zoll» im beliebten Gast-
haus.
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