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w.enn ich meine Kommissionen mache, so kaufe ich auch Frisco ein:
Gemüse, Früchfe," Ravioli. Zu Hause lege ich alles in den Keller oder
Kühlschrank. Kurz vor dem Essen kommf das Gemüse direkt aus der Schachtel
in die Pfanne. Ich erspare mir das Waschen und Rüsten. Abfälle gibt es

keine, und die Kochzeit ist kurz. Eins, zwei, drei und schon kann
serviert werden. Auf dem Ehtisch sieht alles verlockend schön aus und
schmeckt nach bester, frischer Qualität. Auch die Früchte sind nun
aufgetaut und lachen uns als köstliches Dessert entgegen.

Zartgrüne Erbsli rote, saffige Carotten sie prangen wirklich erntefrisch

auf dem Tisch, diese Frisco-Produkte. Frisco-Gemüse am besten in

tiefgekühltem Zustand in siedendes Salzwasser geben und 810 Minuten
kochen, hernach abtropfen lassen und kurz in heifjer Butter unter
Beigabe von etwas Grünem schwenken.

Frisco-Ravioli, die nahrhafte Eierteigware mit Fleischfüllung eine leckere

Spezialität, die auch auf Ihrem Ehtisch Beifall finden wird.

Frisco-Dessert-Früchte aus der Packung nehmen und in einer gedeckten
Schale während 57 Stunden auftauen lassen.
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