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Odyfengunge mit Beterfilic.
Beit der Bereitung 40 Minuten.
Gine Fray-Bentos=Zunge wird in der gedffneten Biidyje
20 Minuten in heipes Waffer geftellt, herausgenommen und in
Seheiben gefchnitten, — Sn 40 Gramm Butter werden 30 Gramm
Meh! gejchwipt, mit der Bungenbrithe verfodht und mit reichlich
gehactter Peterfilie gemwiirzt, jo dap eine jdmige Sauce entfteht,
bie man mit etwas Pfeffer verfieht und nodh mit 5 Gramm
-Qiebigs Fleijch=Crtract friftigt. — Die Bungenjchetben werden
in ber Sauce erhipt und mit Salztartoffeln gereicht.

Shweinefleifdhourry,
Beit der Bereitung 2 Stunben.
" Man wiegt 4 Bwiebeln, jdhneidet 1 Kilograntm Schweine-
fleifch in- Wiirfel, brdt beides in 60 Gramm Sdyweinefdymalz
an, gibt 2 Loffel Mehl und 1 Loffel Currypulver dazu, fiigt

etwas Majoran und Thymian an, giept /o Liter Bouillon
aud Liebigs Fletih-Crtract dagu und fodht dasd Fleifd) weidh.

Man giept die Sauce durd) ein Steb, fiigt 2 Loffel Jitronens

jaft, eine Prife Pfeffer daran, zieht fie mit 2 Sigelb ab und
aieBt fie diber das Fletjdh.
Lungenfadee.
Beit der Bereitung 1 Stunbe.

Gine Ralbslunge jamt Herz focht man in jiedendem Salz=
waffer mit Suppentrant, 2 Boiebeln, einem Lorbeerblatt und
Gewiiry weich und [dft e3 abtiihlen. Gin hellbraunes Butter=
mehl wird mit der durchgegebenen Lungendrithe su didlicher
Sauce verfodt, etvas Gijig und 5 Gramm Liebigs Fleijd-
Grtract hingugefiigt und bievin die griblid) gehactte Lunge und
pas nudelig gefhnittene Hery langiam 10 Minuten erhipt, ohne
pap ¢s focht. Jtac) Belteben fann man die Sauce noch mit
etiwas Apfelfraut verfochen. SKartoffelfldBe gibt man dagu.

Pariser Weltausstellung. v ¢

ueber Gaunereien gelegentlich ber Parifer Weltaus=
ftellung ift jepon viel in den Bldttern gejchrieben worden.
Qethin tourbe von einem in Breslau verhafteten Frangofen,
Namens Declen berichtet, weldjer unter hochtonenden Anpreif=
ungen fitr jetne angeblicdhen Prachthotels in Paris, die aber
nichts wetter als Luitichlofjer im Monbde waren, fich Anzahlungen
feiften lief und fobann nad) Veriibung aud) anderer Schiwinbe=
feien bon Paris perduftete. Wenn joldye ,Senieftreiche” an
und fiiv fich jchon wegen der Schidigung des Publifums ber=
werflicy find, fo follte man derartige Schwindler um jo ftrenger
beftrafen, als deren Manipulationert geeignet find, tirflid)
veelle Unternehmungen diefer Art aufd jehwerfte su dyddigen,
benn bas Publitum it zu leiht miftvauij) gemacht. Dies
it auch erfldrlich und gerechtfertigt, aber man foll dag Kind
nicht mit bem Bade ausichittten. Wenn 3. B. ein Jnftitut wie
pie ,Snternationale Schlafwagengefelljchaft” an ber Spite

eines Unternehmens fteht, dann tann man ficher fein, dap lesteres
auf der allerfolideften. Baiis bderuht. Befanutlic) hat diefes
Suftitut, deflen. Schlaf-, Speife- und Salonwagen, deflen Lu-
1ussiige und Grprefziige ben Kontinent vom Norden zum
Gitden, pom Often zum Weften durcheilen, die ausjchliepliche
Qertretung der , Trocadero=Gefelljhaft” in Paris iibernommuten,
welch’ leitere die «Grands Hotels du Trocadéro» erbaut hat.
Dieje Prachtgebiude im Werte vbon mehreren Millionen liegen
diveft am Gingang sur Ausftellung; fie find tm groBartigten
Magftabe mit allem Somfort der Jeubeit eingevichtet (elef=
trifche Beleudhtung, Telephon, Aufzug, Babderdwme, Sidherheits=
mapregeln gegen Feuersgefahr 2c.) Hier hat man ed mit einent -
ebenfo grofartigen, wie durchaus joliden Unternehuten au thun,
penn ein Weltinjtitut, wie die ,Jnternationale Schlafwagen=
gejelljchaft”, bietet, indem e3 feinem JNamen mit dem des Unter=
nehmens verbinbet, die dentbarft beften Garvantien.
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fiir ganzeVillen . Vlafonds. Tafelungen.
Wolpunrgs- & Hotel-Einridgtaggen.

"WoLFF & FSCHBRCHER

MOBEL-FABRIK

ZURICH

L1832
€nren-Diviome Gorp. MepAILLEN

Grésstes Kunstgewerbl. €tablissement.
) Spezielle fiteliers fr Tapezierarbeiten, Decorationen.
Grosses Mébelstoff- & Teppichlager.
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