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Y TFaufen Sie Seide

nur in erstklassigen Fabrikaten zu billigsten Engros - Preisen, meter- und robenweise, fiir Strassen-,
Gesellschafts -, Ball- und Braut-Toiletten. Modernste Neuleiten in unerreichter Awuswall in weiss,
schwarz und farbig jeder Art. Tausende von Anerkennungsschreiben. Muster und Ware franko.

Seidenstoff - Fabrilk - Union

Rdolf Grieder & Cie., Ziirich.

= Niscellen. &

Vom BVettelfind jur Kaiferin,

Die Beiten des Mdarchens, dba arme Mdagdlein bon ftolzen

Pringen heimgefithrt werden, {ind noch nicht vorbei. Bwar hat

- fich die Sgzene ein wenig verichoben, bei unsd in Guropa ge-
hort dergleichen jchon sur Unmdglichteit, aber im fernen Orient
eretgnet fich wohl Aehnliches noch hie und da:

Bor etnem Halben Jahrhundert etwa war Kanton bder
Shauplag blutiger Kdampfe. Wdbhrend des jogenannten Tae-
ping-ufitandes durchzogen gefeslnie Banbden jenen Teil Chinas,
niemand war bdeg Lebens ficher. IJm GroBen und Gangen
berrichte dort bie entfeplichfte Avmut, und einer der Wermiten
der Armen war Li=Tjun, der felten felbft hinveichend Neis
hatte, um feinen und feiner zablrveichen Familie Hunger zu
ftillen, Und alg auch die Neichen infolge der ziigellofen Jeit
alles perfoven, wurbde e3 noc) fchlimmer,

Da bat Li=Tjung THchterchen, die bildjchvne bierzehnjdhrige
Yin=Ling ihren BVater, fie als Stlavin zu vertaufen, damit
er pon dem Grlofe fich und ihre Gejchwifter erndhren fonne.

Nach hartem Kampfe und vielen Thrdnen that er jo. Cv
sog mit ihr in die Stadt Kanton und begehrte Ginlaf tm
Haufe eines grofen Generald, Ti-Du, eines Betters desd Kaijers,
ber das Midchen faufte, Sp begann Yin=Ling thr Leben als
Stlabin,

Gin Jabhr ging voriiber, wdibhrend eldher Jeit das WMid-
dhen fich au feltener Schonheit entwicelte und hervorragende
Derzend= und Geifteseigenidhaften zeigte. Jhre Cigentiimer
gewannen fie jo lieb, dafp jie fie an Kindedjtatt annabhmen,
thr Lefhrer DHielten, und es geigte fich bald, dafy fie ungemein
rajd) auffaite. Ste war nad) furzem die begehriefte junge
Dame in Kanton,

Tt-Du, dem bder Kaifer wohl wollte, fithlte das Vediirfnis,
fich feinem faiferlichen Gonner und BVetter evfenntlich u zeigen
und entichlofs - fich, jchweren Herzens zwar, fein Liebjtes 3u
opfern, Grv jchentte ihm, nach chinefijher Sitte, Yin-Ling., Ste
wurde unter Taujenden eine Sflavin am faiferlichen Hofe.
Aber thre Gigenjchaften machten fich bald geltend, ihre Schon=

feit beviictte Den Raifer, er madhte fte gu jeiner Frau, nur um
cinen Nang gevinger, ald Tfi-An, die gefronte Kaiferin, die
finderlog blieb,

AL aber Yin=Ling etnent Pringen dasg Leben fdhentte, ev=
bielt fie den Titel ,T{i=THi“ und fie wurde bie -eigentliche
Ratfertn. Jbhre gange Cnergie und Kraft zeigte fie nac) des
Raifers Tode. Sie ftitrzte die Regierung und nahm die Jiigel
in ihre Hand. Sie mup jedenfalld eine merfwiirdige Frau
fein, wag fchon die fortichrittlichen veformatorijchen Bejtreb=
ungen zeigen, die ihre Regierung fennzeichuen.

Die Blatter Haben Jich itm  verfloffenen Jabhre genug
it ihr bejchiftigt. Gine threr bedeutenditen ThHaten war die
Lepée, auf der fie die Damen der europdijchen Gejandtichaften
et Hofe offiziell empfing. So geringfiigig dieje Thatjad)e aud)
art und fiiv jidh ift, jo bedeutungdvoll wird fie duvd) den Um-=
ftand, dbaf fie eine Brejche in die taufendjdhrigen verfteinerten
Traditionen des dyinefifchen Reiches jehlug, €3 ift dag Diammern
per abendldndijchen Qultur in Ehina, die wohl nun rajder
wettergreifen wird, als es bisher der Fall war.

goaifeh.

Tourift (am Schalter des Pojtburveaus im Dorfe):
Warum fonnen Sie mir denn meinen Brief nicht ausfolgen ?

Beamter: Haben Sie einen Identitdtsnachweis ¢

Tourvift: Nein.

Beamter: Kemnen Sie jemand tm Dorfe?

Tourift: Nein,

Beamter: Haben Sie twenigitens Jhre Photograpbie
bei fich 2

Tourift: Ja, hier ift fie.

Beamter (nach Vergleich): Ja, ftimmt, hier ift der Brief.

A Jedent, dent ¢s anaeht!
Qein Wolfenbruch ift ihnen zu viel,
© Sobald das Theater ift thr Biel.
Doch lafy nur einen Tropfen fallen,
Ob fie auch dann gur — RKivche wallen?
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Senfbutter ju faltem Fleifd.

125 Gramm frifhe Butter vermijeht nan glatt mit 2
hartgefocdhten, zevriebenen Gierdottern, 3 Gplbffeln franzditiden
Senfs, etwad Pfeffer, Sals, feingefdynittenem Schnittlauch und
etnigen Tropfen ,Maggt“. Man formt biervon ein rundes
ober lingliches Latbchen und [dpt’'s an faltem Orte ansiehen.

Kartoffeljalat.
Beit dber Beveitung 112 Stunden,”

Die Kartoffeln diivfen nicht mehlveich jein. Man fodyt 21/2
Qiter davon mit der Schale, zieht jie fofort ab, jdhneidet fie in

feine Scheben, beftreut fie mit Pfeffer und Salz und iibergiefst
fte jofort wmit etner Halben Obertaffe friftiger Vouillon qus
Liedigs Fletich-Crivatt und dectt fie damit 10 Minuten zu.
Durdh) dies Werfahren wird der Kartoffeljalat ganz bejonders
wohlichmedend und gldngend. — Nad) der angegebenen Zeit
permijcht man die Rartoffeln mit 4 Loffeln Oel, etner geviebenen
Biiebel, 3 Loffeln Gifig, nac) Belieben auch noch mit einer
Prife Sucter und 2 Loffeln gewiegter feiner Krduter, jchrentt
ihn behutjam, rvichtet ihn an und umgibt thn mit beliebigem
griitnen Salat. — Jn einfachen Verhaltniffen fann man ftatt
desd Oels 4 Loffel flared Gdnjefett oder 756 Gramm audgebraz
tenen Sped nehmen.
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