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Kochresepte.

Sellevie: Suppe
(Fitr 5—6 Perfonen),

3 grifere Selleriefnollen
werden rein gewajdhen und
gejdhdlt, in Scheiben gejchnit=
ten, dann in gutem Suppen:
fett ober Butter mit gitfchen=
weije Dhingugefiigter Fleijdh=
brithe (oder nur Waffer),
eid) gediinftet.

Dann ftaube man zwei
Kochldffel Mehl dazu, laffe
died ein wenig mit anrditen,
fitlle es mit letchter Fleijch=
brithe auf, gebe das nbtige
Salz, ettwas weifen Pfeffer
und Mustatnup daran, paj:
fteve die fertige Suppe nach
pem Auffodhen durd) ein Sied
und fraftige fie mit 2—3
Theeldifelchen ,Maggi”.

Ginen borher weichgefoc)-
ten Sellevietnollen fehalt man
und jhneidet thn tn Scheiben,
bann tn fleineve vierectige
Stitfe, die als Ginlage
dienen, Th. 9,
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Gefitlite Kalbsbrujt
(Beit der Bereitung 2 Ston.).

Aug 2 Kilogr, Ralbsbruft
[aBt man fich die Knodjen
[Ofen, beveitet etne [leichte
Sleifd)farce, veibt die Bruft
qut mit Saly ein, fiillt fie
mit der Farce, ndht die
JPdnder gut gu und legt nun
die Bruft jo lange in Heikes
Waifer, bis fie fteif ift. Sie
wird in Butter tn gleichma:
Big beipem Ofen gar gebra:
ten, — Die Sauce wird aus
dem entfetteten Bratenjas,
Kartoffelmehl, 5 Gr. Liebig’s
Fletih=Crtraft und etwas
tochendem Wafjfer Dereitet,
Auch fann gulest etwas jaure
Sabne dazu gegeben werden,

Bertleinerung einer Tafel aud dem Lanbdedmujeums=Feftzugalbum ded Polpgraphifchen Injtituted Jiivid).

Miscellen.

Appenjellevgruppe.

Die Parifer Weltaus-
ftellung von 1900 wird, wie
ja porauszujehen ift, ver-
chiedene nziehungspuntte
haben. 2Wir wennen nur das
grofe, 60 Neeter lange Tele-
fop mit feiner 3ehntaujend-
maligen BergrdBerung, das
Riefentheater mit 15,000
Giplagen, und ein jedhs:
ectg geformtes Haus, ganz
aus Porzellan, womit Japan
die Ausitellung bejchictt,

oo, %

Biindholzden nehmen in der Snduftrie einen ieit widiti- Gine anbdere widtige S}'tbu'ftrie _ift jene der f)qu)mufdllﬂg“:
geren Pla ein, als man vermuten jollte, Der jihrliche Wer-  Amerita allein produgiert jahrlich eine halbe Million und bes
braudh der gangen Grde betrdgt nicht weniger alg 600 Millionen  jdhdftigt damit 200,000 Menjchen. .

Franfen! ’

9 sind anerkannt solid und Dbillig. Grossartige Auswahl in .schwarzen; weissen

] und farbigen Scidengeweben von 65 Cts. per Meter bis Fr. 18.50.
p Z”” 0 ” 8 Stets das Neueste fiir Braut-, Gesellschafts- u. Strassen-Toiletten.
Direkter Versand an Private meter- und robenweise. (K-152(J-7,)

1 ie g 3 im Seidengeschift
- {ke&~ Verlangen .Sle gefl. Muster beim lenges
é\]é S@id@[lé’fOﬂb e E. Spinner & Cie, Ziurich.

(vormals J. Ziirrer’s Seidenstoff- Fabrik), Bahnhofstrasse 46.
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