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Un souffle printanier et voila
qu'apparaissent  les  premiéres
perce-neige qui annoncent le
réveil de la nature. Déja, a la
encore dé-

surface des jardins

nudés. surgissent les fines feuilles

des premiéres salades. La ména-
gére s'en réjouit et apportera a son prochain
menu un bon plat qui accompagnera si bien
les savoureux batons au fromage. La prépa-
ration en est si simple : voyez plutot :

Batons au fromage

Dans wune pate brisée, ou mieux encore
feuilletée, que vous aurez abaissée Uépaisseur
'un dos de couteau. vous découperez de petits
rectangles. Sur une partie de ces rm*nnu.'fos.
vous disposerez alors de petits batons de fro-
mage de 5 em., entourés 'une fine tranche

de lard. Recouvrez-les ensuite des autres rec-

Douze succursales a Lausanne :

Saint-Martin 35
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et trois autres a:
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Voici bientot les Fétes de Paques...

Dans tous les magasins « Chez PERRETTE » vente spéciale
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tangles restants et pressez les bords avec une
fourchette. Une fois dorées au jaune d’ceuf,
les pieces ainsi constituées seront placées sur
une feuille a gdateau beurrée que vous glis-
serez au four pas trop chaud. Pour une bonne
réussite, il vous suffira d’avoir un tout bon
« Perrette » se ferast-elle un
éventuellement

Gruyere, aussi
plaisir de wvous conseiller et
vous coupera les tranches de Iépaisseur vou-
lue. Rendez-lui visite.,

Oeufs farcis

Peler 5 «ufs durs, les partager dans le
sens de la longueur, enlever le jaune, et le
passer au tamis ; ajouter @ ce jaune 50 g. de
beurre et 50 g. de Gruyere ou d’Emmental
rapé, bien battre le tout en mousse et, a laide
'un cornet muni d’une douille cannelée, rem-
plir les wufs. Les dresser sur un plat avec tout
autour de petits canapés que 'on aura garni

d'une mince tranche de fromage.

Cheneau-de-Bourg 4
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Le Bois-Gentil

de I'Est et de I'Ouest de la ville, souvenez-vous que « PERRETTE » a ouvert une succursale dans

votre quartier..,

soif, a I'Est : Perraudettaz, avenue de Lavaux 6

a I'Ouest: Avenue des Bergiéres 51.

Dans ces deux nouveaux et accueillanis magasins, vous trouverez tous les produits laitiers de
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