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CONTEUR VAUDOIS 279

Buvez
le NOUVEAU lait frais pasteurisé

Homogénéisé, c'est-à-dire dont la

matière grasse (la crème), par un procédé

spécial, est répartie de façon égale et

définitive dans toutes les parties du lait. Il
en résulte un goût plus agréable et une

meilleure digestibilité.

Riche en vitamines D. Il contient au

moins 500 unités internationales de

vitamines D dans la dose journalière d'un
demi-litre, c'est-à-dire suffisamment pour
assurer une bonne formation et calcification

des os et des dents. Cette teneur en

vitamines D est régulièrement contrôlée par
«l'Institut suisse des vitamines».

Pasteurisé à 75°, il est absolument exempt
de toute bactérie pathogène.

ATTENTION Exigez bien le lait pasteurisé,
homogénéisé et vitaminé, avec la capsule de la Centrale

Laitière de Lausanne et la vignette rouge de la

cathédrale de Lausanne sur la bouteille. Vous aurez
ainsi l'assurance d'avoir un lait pasteurisé de toute
première qualité avec les garanties supplémentaires
suivantes :

• Lavage, désinfection et stérilisation des bouteilles

• Remplissage et capsulage entièrement automatiques

• Contrôle journalier par nos laboratoires

1 litre Fr. 0.70

`i, litre Fr. 0.35

Verre en sus repris

EN VENIE DANS LES LAITERIES
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