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CONTEUR VAUDOIS ; 381

Les gonseils de A nos correspondﬂnfs
“ PERRETTE ”

Pour faciliter 'acheminement de la
correspondance concernant LA REDAC.-
TION, nos correspondants et amis sont
priés d’envoyer a ’avenir tout ce qui la
concerne a l’adresse suivante

Beignets au fromage de R. MOLLES,
9 g , Marterey 9
Bagnes ou de Glaris LAUSANNE
Couper dans un bon fromage de Bagnes ou Nous profitons de cette occasion pour
de Glaris, des tranches de 8 em. de long, 4 cm. leur présenter nos compliments et pour
de large et 1% cm. d'épaisseur. leur rappeler que les délais mensuels
Passer ces tranches dans I'ceuf battu, légére- pour Uenvoi des articles a paraitre sont
ment poivré, mais pas salé. fixés au 25 de chaque mois.
Répéter cette opération trés soigneusement. LA REDACTION.

Plonger les beignets dans la f[riture bouil-
lante et servir chaud. En coupant le beignet
sur lassiette, le fromage doit couler comme

une fondue. B + L"DIA APER'TIF
Baguettes au fromage gﬁ BLERETS

AUX PLANTES DES ALPES

Travailler ensemble 100 gr. de farine, 140 gr.
de beurre, 150 gr. de bon gruyeére rapé. Incor-
porer a cette masse 2 jaunes d'eufs ainsi ‘ Pourquoi... !
qu'un peu de paprica.
Laisser reposer quelques heures au f[rais.
Fagonner cette pite en baguettes de I'épais-
seur d’un doigt et d’'une longueur de 7 a 8 cm.
Faire cuire a four moyen.
Excellent avec un verre de 47. Un abonné.

Pourquoi les coqs ont-ils des ailes
Pourquoi les poules ont-elles des eufs ?
Parce que les cogqs ont besoin d’elles
Et que les poules ont besoin d’eux.

LA VIANDE EST CHERE... Suivez les conseils
Un bon Gruyére économiques de « PERRETTE »

Un excellent vacherin fribourgeois,
Un savoureux fromage de Bagnes ou de Glaris,
Un vacherin «Mont-d'Or» crémeux,

s‘achetent en toute confiance dans les 11 succursales dela

Centrale laitiere de Lausanne
LAITERIE AGRICOLE
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