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LE CONTEUR VAUDOIS

courts, mollets au vent, et enfermées dans
des culottes.

Le vrai costume de la femme, c’est la tu-
nique. Selon la facon de porter celle-ci, I'é-
paisseur des étoffes, le nombre des plis, la
tunique est & la fois pudique et provocante,
je dirais presque les deux en méme temps,
ce qui est I'idéal du costume féminin. Il faut
donc garder au moins la jupe, qui s’appelle
la tunique. Nos femmes resteraient sans doute
charmantes et le seraient toujours, fussent-
elles encore plus mal costumées. Mais il faut
avouer qu’elles ont de temps en temps, pour
leurs toilettes, de singuliéres idées! Voici
d’abord le chapeau & rebords extravagants,
avec des édifices de plumes et de fleurs, par-
fois des oiseaux empaillés au milieu de ver-
dures, si bien que tel chapeau de femme que
j’ai vu ressemble & une remise de faisans.

Voila pour le chapeau. Pour le corsage, il
est hors de doute que les manches gonflées,
exagérées, remontant jusqu'aux oreilles, font
les femmes bossues et dissimulent une des
plus jolies choses de leur corps, la ligne du
cou et la chute des épaules. Il faut constater,
d’autre part, que, pour le corset, on est entré
dans la voie du progrés. Les horribles cor-
sets d’autrefois ont fait place a des corsets
moins grands, laissant & la femme un peu
plus de liberté. Il n’en est pas moins vrai que
le corset devra disparaitre un jour. Les gor-
ges qui ont besoin d’étre soutenues par une
armature ont tort! Et d’ailleurs, la critiére
haute des Romaines y sulffit.

Il y a une autre question. La plupart des
femmes nous disent que le corset est indis-
pensable pour tenir les jupes. Ceci n’existe-
rait pas si les robes se rapprochant des tuni-
(fues étaient d’une seule piéce. Une ceinture,
en ce cas, suffirait & marquer la taille, qui n’a
pas besoin d’étre une « taille de guépe ».
Car rien n’est plus laid qu’une taille trop
serrée dans un corset qui fait saillir le ventre
et les hanches au détriment de la vraie
beauté, de la ligne.

Mais, par-dessus tout, sauvons la jupe. Jai
vu avec satisfaction des personnes, dont on
ne peut pas dire qu'elles poussent la pudeur
jusqu’a la pruderie sotte, défendre, avec la
jupe, une idée morale, celle du « mystére »
qui doit défendre et envelopper la femme.
Ce mystére n’est pas seulement f(ait pour
plaire & ceux qui sont chastes de mceurs et
respectueux : il est aussi pour plaire aux
amoureux. Geux-ci ont un vif plaisir & « de-
viner ». C’est pour cela qu'un bas de jambe,
entrevu dans le tour enivrant de la valse,
dans le relevage en passant un ruisseau, dans
le hasard d’un geste, est charmant & aperce-
voir par surprise, tandis que je ne suis rien
de plus médiocrement plaisant que I'exhibi-
tion des mollets des cyclistes en grosses bot-
tines. La culotte a surtout cet inconvénient
qu’elle montre ie corps de la femme hrutale-
ment, alors que, je le répéte, deviner et dé-
couvrir sont tout.

Quand on montre ses... charmes & tout le
monde, on ne les montre & personne Plasli-
quement et moralement, jallais dire: socia-
lement (car la question est grosse et plus
quon ne le pensz). Il faut donc garder la
jupe, caractéristique du genre [éminin et, au
moins & la ville, résister de toutes nos forces
a lenvahissement du costume virilisé dont
nous menacent les cyclistes!

Cllia dé 1a colletta.

Po bin dai dzeins que y’a, 1&é pourro
sont coumeint les vilhio z'haillons qu’on
repétassé et qu'on retacouné se padovont
onco servi, ma qu'on met ai pattés se
sont trao usa. Se on gailla n’est pas dein
la misére on l4i baillé on coup dé man;
ma se l'est trdo pourro, c’est dé la ver-
mena avoué quoui on ne vdo rein avai
4 féré et on sé conteinté de 1ai bailli on
bocon dé pan.

On pourro diablio avai éta bourla et
n’avai quasu rein pusauva; et coumeint
n’étai pas assurd, n’iavai pas moian dé
reteri oquié po cein qu’étai frecassi; et
coumeint 1'étdi on bon soudzet, tsacon
ein eut pedi et on fe onna colletta por li.

Ora, vo sédé coumeint cein va avoué

cllido collettés quand on marqué su on-

papai cein que tsacon baille: se cllido
(ue mettont 1& premi ne mettont que
‘na tracasséri, tot lo mondo ein fa atant
et cein né grané pas, tandi que s’on vai
que cauquon a dza jmet on part de
francs, on ne vao pas passa po on rance
et on met petétré maugri sé, mé qu'on
ne voudrdi; ma on ne vdo pas que
sai de.

Lo syndiquo, on bravo hommo, qu’a-
vai einvia deé fére grand cllia colletta,
s'étai met lo premi su la lista po on na-
poléion et la portd li-mémo tsi 1& dzeins
ein coumeinceint per {si cllido que poi-
vont et que vollidvont bailli. L’alla
d’aboo tsi lo menistre, tsi I'assesseu et
tsi on part d’autro que mettiront assebin
veingt francs sein renasqué, aprés quiet
'alla tsi lo pére Diendiet, lo pe retso dao
veladzo, ma que n’atalsivé pas sé tsins
avoué dai sdocessés et que n’étii pas
I'ami dai pourro.

— Vigno vaire, se 14i fa lo syndiquo,
se vo volliai mettré oquié po la colletta
a c¢é pourro I'rancois qu’a ét bourla ?

— [t diéro met-on ?

Lo syndiquo lai moniré la lista; et
quand Diendiet vai que l'aviont ti met

veingt francs, ye fe on pou la potta; ma

coumeint 1I'étai fiai et que ne volliave
pas que sai de dé ne pas mettré atant
qué dai gailla que tegndi po dai bedans,
ye soo dé son bureau, mi bin maugra li,
quatro pices, etlé baille do syndiquo ein
lai faseint:

— Vouaiquie! méa on autro iadzo,
tatsi de [ére dai collettés po dai dzeins
que ne séyont pas asse pourro, qu'on
n’aussé pas fauta de metiré atant!
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Beignets de pomines de terre. — Faites cuire
douze grosses pommes de terre au four ou &
I'étuvcée ; pelez-les, écrasez-les, délayez avec
tres peu de lait afin de pouvoir les passer au
tamis. Pour 500 gr. de pate, ajoutez 125 gr.
de bewrre, quatre jaunes d’eeufs, 150 gr. de
sucre et le zeste d'un citron ou d’une orange
rapé. Travaillez bien le tout, mettez la pile
sur la table farinée, roulez-la deux ou trois

fois de suite, prenez-en des morceaux de la.
grosseur d'un ceuf, aplatissez-les dans le
creux de la main, trempez-les dans des ceufs
battus d’abord, dans de la panure ensuite,
jetez-les dans de la friture bouillante, deux
ou trois seulement a-la fois, égoultez et ser-
vez saupoudrés de sucre.

*
- x

Liqueur de menthe. — Faites infuser une
forte pincée de petites branches de menthe
dans un litre d’eau-de-vie pendant six jours,
Puis faites un sirop avec un verre d’eau et
250 gr. de sucre par litre d’eau-de-vie ; mélez -
le sirop & l'’eau-de-vie, et vous aurez une
bonne liqueur excellente pour la digestion.

- * »

Tarteleltes aux pomines. — Garnissez des
moules & tartelettes avec de la pate & patis
serie, ajoutez-y un peu de sucre, garnissez-
les avec des pommes émincées cuites a part,
Saupoudrez de sucre et faites cuire a few
modéré. Lorsqu’elles sont cuites, démoulez-
les, couvrez le dessus d’'une couche de mar-
melade d'abri:ots et un peu de sucre, repla-
cez-les sur une plaque de tdle pour les faire
glacer et servez chaud.

——ateaera——

Correspondances pendant les
manoccuvres. — Le nombre des lettres
expédiées par les hommes d'un de nos
bataillons se décompose comme suit :
Lettres adressées a des dames . . . 507/,

» » » demoiselles 249/,
» » » messieurs . 267/,
—33300€eee—

Le Bulletin officiel de la Fédération mon-
tagnarde rappelle et publie cette spiri-
tuelle boutade de Petit Senn :

BOUTADE FAITE AUX GLACIERS.

Nous allames au col de Balme

Par un ciel pur, par un air calme;

De 14 nous fumes & Trient,

Ot nul repas n’est bien friand.

Nous tournames la Téte-Noire :

On n'y fait que suer et boire;

Nous voici chez Monsieur Charlet,

Roués du char et du mulet.

Ah: n’en déplaise & la nature,

Faime les glaciers... en peinture,

Car il nous faut payer bien cher

Tout 'honneur de les approcher.

Me voici donc sur une chaise,

Le visage chaud comme braise,

Les pieds meurtris, le dos lassé,

Le cervelet tout fracassé,

Les yeux éblouis par la neige ;

Je me dis, du fond de mon siége :  [voir
«Magnificques sommelts, lorsqu’on vient de vous
On est frappé, ravi... du bonheur de s’asseoir!s

—ecAse—

SOUSCRIPTION
du « Conteur Vaudois » en faveur
du Monument Ruchonnet.
Liste précédente. . Fr. 42 —
Louis ScuEERER, appareilleur, a
Lausanne . .. . . .. ... 5 —

Total Fr. 47 —

L. MoNNET.

LAUSANNE — IMPRIMERIE GUILLOUD-HOWARD.
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