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L CONTEUR VAUDOIS

bocon po mé féré on verro dé bon
sang. »

— Hé, I'ami, se lai fA ein seé bran-
queint dévant li, tatsi vai dé catsi cé
carnet, ki crayo bin que vo fédé mon
signalémeint et ne vu rein dé cein !

Lo paysan reinfaté son carnet dein
sa catsetta et1ai repond:

— Eh bin, vo vaidé, monsu, quey’é
catsi mon carnet; ma faut que vo
diésso que vo vo trompa et que n’est
pas voutron signalémeint que y’'é fé,
ka ne su pas inspetteu dio bétail...

Ma fai se cauquon a z’ao z'u éta
eimbéta, et s’est mosu lo bet dé la
leinga, c’est bin cé ovrai boutequi
que sé peinsa que l'avai quie fé ’na
balla cacarda, et qua passa son tse-
min sein savii qué repondre, ka l'a
z’u lo subliet copa 4o tot fin pé cllia
remotcha.

Les roses.

Nous lisions derniérement dans les
journaux qu’en 1535 on ne connais-
sait que quatre espéces de roses;
sous Louis XIV, ce nombre s’éleva a
quatorze, et en 1820, de Candolle le
fit monter & quarante-six. Enfin, au-
jourd’hui, on en compte plus de deux
cent cinquante espéces spontanées,
sans parler des espéces et variétés
horticoles dont le nombre va au-dela
de six mille.

Un horticulteur a baptisé derniére-
mentun de ses rosiers Gustave Nadaud,
gracieux hommage rendu au célébre
chansonnier, qui adore cette fleur,
ainsi qu’il nous le dit si bien dans
ces vers charmants :

Que voulez-vous ? J’aime la rose.
Je ne désire qu’une chose ;

Ce n’est pas la fortune, oh! non!
Ce n’est pas la grandeur, oh ! non!
Ce n’est pas le pouvoir, oh!non!
Ce n’est pas une femme, oh I non!
Ce n’est pas une fille, oh ! non'!
Afin d’avoir un gendre... oh! non!
Je ne désire qu'une chose :

Un rosier qui porte mon nom.

Done, le veeudu poéte a été exauceé.
o e RO e e e

Moyen de reconnaitre le kirsch pur. —
Mettez le kirsch dans un petit verre et
ajoutez-y une pincée de bois de gayac
rapé, qu'on se procure aisément chez
tous les pharmaciens. Sile kirsch est
pur, vous verrez se produire une belle co-
loration bleu indigo, d’'autant plus belle
et plus intense que le kirsch sera vieux.
Si, au contraire, il a été falsifié avec de
I’essence de noyaux ou d’amandes ameé-
res, ou bien encore avec de l'eau de
laurier-cerise, la coloration bleue ne se
produira pas. Tout au plus laliqueur pren-
dra-t-elle une teinte jaunatre.
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Gateaw bourguignon. — Mettez une cuil-
lerée de créme dans un petit tas de farine ;

pétrissez de maniére a faire absorber par
la créme le plus possible de farine; rou-
lez cette pate de maniére 3 I'amener &
I’épaisseur de deux millimétres ; beurrez
une tourtiére, étendez la pate dedans,
saupoudrez la surface avec du sucre gros-
siérement pilé, et parfumé avec un zeste
de citron ; mettez au four. Aussitot que
la pate est cuite et qu'elle a pris une
belle couleur, retirez du feu.

Ce petit gateau, qui se boursouffle par
place, est croquant et fort bon. — On peut
pétrir une plus grande quantité de pate,
en garnir plusieurs tourtiéres, ou en met-
tre plusieurs fois dans la méme, parce
qu’il faut trés peu de temps pour faire
cuire un gateau aussi mince.
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Passe-temps de samedi.
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92 abonnés ont envoyé des réponses
justes. — Le sort a donné la prime au
café Bel-Air, & Lausanne.
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Probléme.
Dans un café, s’'assemblent quelques
amis. « Gombien étes-vous? demande le

détenteur. » Un des consommateurs ré-
pond : « Si chacun de nous trinque avec

tous ses camarades, nos verres choque-

ront 36 fois. Quel est le nombre des con-
sommateurs ? »
Prime : Quelque chose d’utile.

e ATTENERR D T e
Boutades.

Un gamin de Paris saute sur les
genoux de son papa et lui dit avec ca-
linerie: « Tu sais, petit papa,... tu
n’oublieras pas mes étrennes. »

— Eh bien, qu’est-ce que tu veux
que je t’achéte ?

— Oh! j’aimerais avoir une petite
Chambre des députés.

— Impossible, mon chéri; ¢’est un
joujou qui fait trop de bruit.

Un examinateur a I'éléve :

— Pourriez-vous me dire,
ami, a quoi sert une caution?

— La caution, monsieur... la cau-
tion sert 4 garantir.

— Alors, quand vous prenez un pa-
rapluie pour vous garantir du mau-
vais temps, votre parapluie devient
une caution ?

— Pardon, monsieur; en ce cas,
c’est une pré...caution.

mon

Prendre garde aux faux pauvres:

— Mon bon monsieur, la charité,
s'il vous plait. Cinq enfants. Femme
malade. Rien mangé depuis deux
jours. La charité, s'il vous plait!

Un jeune peintre se laisse un jour
séduire et dit 3 I'un de ces mendiants:

— Suivez-moi, et il 'emmeéne chez
le boulanger du coin.

— Un pain de quatre livres, s'il
vous plait, madame, pour ce pauvre
homme.

— Un pain de quatre livres que je
serais obligé de porter sous mon bras?
Oh! zut, alors! Pour qu'on me prenne
pour un macon !

Au restaurant:

— Garcon, vos huitres sont détes-
tables,... elles sentent mauvais !...

— Monsieur fait erreur... elles sont
trés fraiches... et aprés tout, je ne
suis pas dedans pour le savoir.

— J’en conviens, garcon..... cela
prouve que vous n’étes pas & votre
place.

Entre employés d'un riche com-
mercant :

-— Vous ne savez pas encore la
nouvelle ?... Le caissier a filé hier en
emportant 30,000 francs au patron.

— Ah1... le gaillard !...

— Et il a emporté également votre
parapluie, que vous aviez laissé au
bureau!...

— Ah!... la canaille!...

Deux amis causaient entre eux sur
I’éternelle question du mariage.

— J’hésite, mon cher, dit 'un d’eux:
figure-toi qu'on me propose deux
femmes a choisir, I'une a dix-huit
ans et 'autre trente-un.

— A ta place, lui répondit le se-
cond, je prendrais celle qui a trente
et un ans; c’est toujours quinze ans
de mariage que tu aurais de moins a
faire.

L. MONNET.

Papeterie Monnet

rue Pépinet, 3.
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rabais. — Cartes de visite livrées trés
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— Joli choix d’objets pour étrennes.
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