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Typische
Berner Geschenke

Bärner Bonbonnière
mit verschiedenen

Füllungen

Treber-Rrügli
Marc aus Berner Trauben, gc-
wachsen am Bielersee, gekeltert
und gebrannt von cinheimi-
sehen Weinbauern. Sein feines
Aroma, «las Bouquet und die
Reiuheit lassen auf die feine

Qualität sclilicssen

Stadl-Drogerie

Hugo Gerster
Waisenhausplatz 12

in der Laube

jZeughoflsgo^^

Vasen, Krüge,
Teller, Schalen

handgedreht und handbemalt,
zu bescheidenen Preisen bei

Etwas für «lie Küche

Gefüllte Griessehnitten mit Tomatensauce
Das Gries wird in halb Mileh, halb Wasser einlaufenge-

lassen. Würzen mit Salz, Bouillon (Würfel) und geriebenem
Käse. Ist der Brei steif gekocht, ein Stücklein Butter hinzu-
fügen und gut rühren. Auf ein Blech streichen, erkalten
lassen. Kaninchenfleischkäse in etwa Vacm dicke Scheiben
schneiden. Die Griesschnitten werden wie Sandwiches zu-
bereitet, auf ein gefettetes Kuchenblech gesetzt und im
Ofen hellgelb überbacken. Dazu eine rezente Tomatensauce
und Kabissalat servieren.

Goldiiirse wie Iteis
V2 Pfund Goldhirse waschen, Zwiebel in einem Löffel

Fett dünsten, Hirse dazugeben, das nötige Wasser, 2 Bouillon-
würfel, Salz; zirka 20 Minuten kochen. Serviert mit Tomaten-
sauce und Salat ergibt das ein schmackhaftes Mittagessen
für fleischlose Tage.

Lebergericht
Zutaten: 1 Teller voll gekochte, geriebene Kartoffeln, 1 Ei,

1 Löffel Mehl, Salz, Muskat; 6 Scheiben Kalbsleber, ge-
riebenér Ingwer, 3—4 Aepfel, 6 Tomaten, Bratfett. - Von
Kartoffeln, Ei, Mehl und Gewürzen bereitet man einen
Kartoffelteig, den man auf den Boden einer gefetteten Back-
form streicht. Ringsum spritzt man einen Rand von der
Kartoffelmasse. Tomatenspalten, die man mit Salz und Ing-
wer würzt, legt man im Kreis und bäckt das Kartoffelmus
im Ofen bräunlich. Die Leber brät man in Fett auf jeder
Seite 2 Minuten, legt sie auf die Kartoffelmasse, salzt und
würzt sie mit Ingwer und stellt alles heiss. Die in Scheiben
geschnittenen Aepfel werden rasch im Bratfett der Leber
gar geschmort und auf die Schnitten gelegt.

ÔfOFFËflT

fawtét*
BERN KRAMGASSE 19

finden alle Hilfsmittel,
Apparate, Klingen, Cre-
men usw.

Trocken rasierapparate
Kobler, Rabaldo, Unie,
Philips, Schick, usw., bei

W.Geiser
C P/ //f/f Att / //

Neuengasse 47

beim Bahnhof

Selbsfrasierer

0/EHL
Platanenweg 8 (Lorraine)

Tel. 2 42 89

Dienstag, Freitag, Samstag
Fischstand a. d. Waisenhausplatz

BERN

Fischfilets
auch paniert wieder erhältlich

Immer mehr
Männer

rasieren mit

v0

er ist unique!

Electras
k Marktgasse 40

Hut, Hemd, Krawatte
nur im Spezialgeschäft

Chapellerie - Chemiserie

ZTJRBRÜGG SÖHNE
Spitalgasse 2

5
in Parfums

Puderdosen
Toilettenartikeln

stets eine gediegene Auswahl

Parfumerie Wildbolz
Haus der Geschenke

Marktgasse 9

1298

?>làà
k«rner kesâenke

lîûlrnbr kvndvnnîère

sireder>RriiKli

»«K« k«r«t«r

v«8«o, KrÜKk,
seller, 8âsleil

Zà«s kür Me «üvks

<ìivkîillt« <»iî< 88« Iinîtt<'i> li,it Vomî»tvi»8»i»v«
Oss dries virll in bslb Milà, bslb IVssssr sinlàànge-

lssssn. iVür^sn mit Lsl?, Bouillon (tVürkel) unll geriebenem
Xsse. 1st ller Brei stsik gebockt, ein Stüolllsin Butter binsiu-
kügsn unll gut rübrsn. àk sin Blsob strsicben, srbslten
lssssn. Xsnincksnkleiscbbsss in stvs ^/sorn lliàs Sebeibsn
sebnsillsn. Oie drisssebnitten vsrllsn vis Lsnâviebss 2U-
bereitet, nul sin gekettetes Ruobsnbleeb gesetzt unll irn
dken bsllgslb überksoksn. Os^u sine relents lomstsnssues
unll lKskisssist servieren.

<M«>l«ll»î> î5v HVÎ« lî< ix
l/s Bkunll doillbirss vssoken, x> Xvisbsl in einem Oökksl

Bett llünstsn, Birss llssiugeben, llss nötige IVssser, 2 Bouillon-
vürksl, Là; Ärbs 20 Minuten bocbsn. Lsrvisrt mitromstsn-
ssuee unll Lslst ergibt llss ein scbmscbbsktes Mittsgesssn
kür kleiscklose 7sge.

I vkvrKvi îàî
Quinten: 1 îsllsr voll gàoekte, geriebene lKsrtokkeln, 1 Bi,

1 Oökksl Mskl, Là, Musbst; 6 Lebsiben Kslbsleber, ge-
risbsnsr Ingver, Z—4 àpksi, 6 îomstsn, Brstkett. - Von
Ksrtokksin, Bi, Mebl unll devürxen bereitet msn einen
Ksrtokksltsig, äsn msn suk llen Bollen einer geketteten Bock-
korm streicbt. Ringsum spritzt msn einen Rsnll von llsr
ivsrtokksimssss. ?omstsnspsltsn, llie msn mit Là unll Ing-
ver vür^t, iegt msn im Xreis unll bsebt llss Rsrtokkelmus
im Oksn bräunlieb. Ois Osber brüt men in Bett suk Heller
Seite 2 Minuten, iegt sie suk llie Xsrtokkelmssse, ssl-ll unll
vürst sie mit Ingvsr unll stellt alles beiss. Ois in Leksibsn
gssebnittsnen áspkei verllsn rsscb im Brstkett llsr Bebsr
Zsr gsscbmort unll suk llie Lcknitten gelegt.

Lkkìtt IS

kincisn alle Bllkmitisl,
Apparate, Klingen, Lire-
men v3^.

rrovicvn pssispspuspsw
Kodier, kabalclo, tlnic,
plnllpz, 8clilc><, uzv., bei

«.seisep
^ b/ //rr, / //

bieusngasâs 4?

beim boknlios

5slì»5irs5Îsre?

o/à
k'Iatanenv/eg S <l.orrc»ins)

rel. 2 42 S?

Oienztag. rreitag, Samàtag
fisctistanci a. ct. ^aisentiausplatz

sesrt

fisvmttets
auck paniert vierter eriiältiici.
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nur im
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XliRBNklktZ 8öNM
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S
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