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Srau und $Haus

PRAKTISCHE HANDARBEITEN, ERZIEHUNGSFRAGEN, KUCHEN-REZEPTE

Cravatten.
Ne. 1. Gehiikelte Cravatte, weifarbig.

Matevial: Perlgarn H. €. Rr. 8, 2 Knduel von der
cinen und 1 RKnéuel von der andern Farbe.

Ausfithrung: Diefe Cravatte wird der Linge nad
gehitelt und zwar werden jo viele uftmafdjen angeidhlagen,
als e8 bie Qinge der Cravatte erfordert, alfo 540 Majchen.
@3 wird folgendermafen gearbeitet: 224 Stabdjen, 180 fefte
Mafjchen und 136 Stabhen. Auf diefe Weife werben je 2
Touren bon der einen, 3 B. braun, und je 1 Tour von der
andern Farbe, 3 B. blau, im Gangen 8 Touren gemadt.
Bulept wird die gange Crabatte nod) mit etnem fe[ten Gang
umbdtelt und zwar, um beim Beifpiel zu bleiben, mit blau. —
Diefe Art Cravatte fann aud) einfarbig gemadht umd mit
ciner gweiten Farbe nur umbifelt werden.

Ae. 2. Gejtrickte Gravatte, zweifarbig.

“Matevial: Perlgarn H. €. Nr. 8, 3 Knduel von dev
einen 1nd 1 Rnduel von der andern Farbe.

Ausfithrung: €3 werden 40 Mafchen angejchlagen
mit der einen Farbe, 3 B. blaugriin, 1 Nadel geftvictt und
gleih mit ber andern Favbe 2 Touven, alfo 4 Radeln
gemadyt. Dann folgen 7 Touven griin, 1 violet, 7 griin, 2
violet, 11 griin, 1 biolet, 11 griin, 2 violet, 7 griin w. . w.
wihrend 187 Tourven. €8 iwivd immer glatt geftrict. Bei
ber lepten Tour fitrd Haldftitct, 1 Majche abnehmen, 2 ftriden,
1 abnehmen . § w. Mit der ergebenen Majdhenzahl werben
225 Nabdeln geftrictt, immer 1 glatt, eine fraus. Hernad)
mitffen 1wieder jo biele Majdhen aufgenommen werden, Hig
40 auf ber Nadel find. Diefer Teil wird in der gleichen
Weife gearbeitet wie der erfte, diefed Mal aber nur 111
Touven, mit 7 guiin beginnen, 2 violet, 7 griin, 1 biolet,
7 gritn, 2 viofet, 11 gritn w. .. Um die Cravatte fertig

Ne. 2

Ne. 1

u madjen, iwerden bdie beiden Enden beg Strictjtreifens u-
jammengendbt. ,

Beive Cravatten {ind nidht nur gefillig, jondern aud
fehr Dauerhaft und preidiiiedig. Bei geeigneter Farbermmwahl
feben fie fehr elegant aus. )

flein' - ge]dnittenen,
rund  Derum  und

Z Eiervierteln.

Z Riichen=NRezepte
Wie verwende id) Gemiifecejten?

p iggebliebener Blumen=
Rejtenfuppe Uebriggeblie Btk

Bergartig gibt man dies in eine Glasjdale, legt
angemadyten  CEnbdivienjalat
garniert

NRofentohlrejte im Ofen. Lo Pjund
gejddlte Kajtanien werden weid) gefodyt, leidht
gerdritdt wund mit 1 Stiid gefdmolzener Butter
Jn eine gebutterte Form gibt nan

Gemiifeauflauf. Gemiiferejte mit oder
ohne Sauce werden it etwas  Mehl, ge-
Jmolzener Butter, 1 Tafje Mild), 2 Cigeld,
Gewiir und gewiegten  Fleijdyrejten verriihri.
Unter Ddiefe SUIaﬂc_ 3ieht man Fulefjt den Gi-
weiffdnee, filllt Jie in eine gebutterte Form
treut Brojamen und_ Butterjtiidden darauf und
badt imt Ofen 15 Stunde. Man ferviert daju
eine  Tomatenjauce. G0

mit hartgefodyten

tohl zerdriidt man mit einer Gabel, gibt ihn
mit oder ohne Sauce aufs Feuer, fiigt‘l/g
Liter  Waffer, 1 Fleine verjdnittene Gej(ene,
Salz, Pfeffer und 1 Stiiden Butter Dbei und
lagt 20 Minuten foden. Dann vihrt man
2 Rbffel Mehl mit 1 Tajfe Mild) glatt, viihrt
dies in die jtrudelnde Guppe, fiillt 1—2 Tafjen
Waffer nady und vidtet nady 1/, Stund iiber
geriebenent RKdfe an.

Spinatplafden RKalter Spinat ver-
mengt man’ mit 1 grogen Loffel Mehl, riihrt
mit Mild) ju einent Brei, fiigt 1 Ei und etwas
Mustat bei und legt [Bffelweife Tleine Plib-
den in Deifes Fett in flader Pfanne. Beid-
Jeitig brat man die Plafden braun.

RKRohlrollen Uebriges Kohlgentije (ge
wiegt) vermengt man mit  gewiegten ﬁlglidy
reften, ftreut 9Mehl daviiber, rviihrt mit einem
Ci durdy und formt aus der Majfe fingerdide
Rollen. Diefe wendet man in Brofamen und
badt fie in Fett fdwimnend.

Gemiifefjalat. Uebrige RKarotten und
Judererbfen Jpitlt man. in Wajfer. Dann De-
veitet man eine YMayonaife und vermengt darin
Karotten  und - Judererbfen  (gut vertropft).

eine Lage Nofentohlrefte, legt bdie RKaftanien
davauf, dedt wiederum  mit Rofentohl, jtreut
Brojamen und Butterftiidden darauf und badt
bie Gpeife Lo Stunde im Ofen. Dazu jerviert
man Wiirjte.

Gefitllte Tomaten mit Gemiife-
veften. Oleidmdpig grofe Tomaten werben
Dalbiert, ausgehdhlt und mit Saly bejtreut.
Geniiferefte aller Art fdneidet man wenn notig
flein, todyt alle gufanumen in einer diden Butter-
fawce auf, fitllt Jie in die Tomaten, fjtellt diefe
nebeneinander in- eine gebutterte Form, jtreut
geriebenen  Kdfe daviiber und badt im Ofen
20 Minuten.  IMit VBrattartoffeln eignet - fidy
diefe Gpeife fitr fleijdlofe Denus.

Bohnenvejtenjuppe.  Klein gejdnit-
tene Bohnen werden in der gleiden Kaljerolle
in der Jie gefodht wurden aufs Feuer gegeben.
Dann - fiigt man 114 Liter  Salwaifer, 4--6
verfdnittene  Kartoffeln, in Butter geld ge-
bratene Jwiebeln und etwas Majoran Dbei.
Nad) 115 Stunden Nodgeit zerdritdt man bdie
RKartoffeln gu Brei und vidtet 15 Stunve fpiter
an. Jn diejer Suppe fonnen gerduderte Wiirfte
alfer et mitgefodht werben.

g Berjdhiedenes Z

Berufstieider fiie Pojtbeamtinmen.

'g)or furgem  Dat  Der deutide Rei 2
mpuiter eine  Verfiigung gegenid)bieRfenltcig?feniltl;
Rode der Pojtbeamtinnen erlafjen. Die Ver-
fiigung  bejtimmt, daf bdas gelamte im Tele-
pbons, Telegraph- und  Poftvienjt bejddftigte
weiblide  Perfonal des Dienjtes  ein Berufs-
fleid anjulegen Dabe, fiir das eine Mufter-
%Iice[)r?i?f?gibzesitgei[cgi lift; iiCbie Bejdreibung diefes
jtt agt, daf diefes min
Sentimeter lmterbqlb bes s\niies rcid)zftitex?lﬁi%g
Der  Berband ber deutidhen Reidyspojt- witd
Zelegraphenbeamten ot nin gegen dieje Ver-
{1{9“"91’ Cinfprudy exhoben, weil fie ungeitgemap
;chl:ll]llg ?ﬁﬂé;:{)ﬂeugyialleg aus der 2eber-
0 1 iefer Beror bg-
lide Jujtanpe ergeben  wiirden. s 4o
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