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Ein «modernes» Mineralwasser

Wie soll ein Mineralwasser, das seit
Jahrhunderten unveréindert dem Fel-
sen entspringt, plotzlich ¢<modern» wer-
den? Ist denn nicht der immer gleich-
bleibende Mineralgehalt der Quelle ge-
radezu Symbol des Konservativen?

GewiB3, der Mineralgehalt und die
einzigartige bakteriologische = Reinheit-
dieses Wassers sind all die Jahre un-
verindert geblieben. Aber trotzdem
liegt ein weiter Weg zwischen dem
‘Wasser, das hoch iiber dem Juradorf-
chen Eptingen am FuBe einer steilen
Felswand entspringt und noch im Mit-
telalter als kleiner Bach zu Tale rann
— und dem Produkt, das IThnen die
freundliche Serviertochter oder die auf-
merksame Gattin heute irgendwo im
Schweizerland auf den Tisch stellt.

Der grofie Unterschied zwischen dem
<Damals» und dem «Heutes liegt in der
Technik der Gewinnung und der Fla-
schenabfiillung dieses herrlichen Mi-
neralwassers. Die Kunst besteht darin,
es ebenso quellklar und rein auf IThren
Tisch zu bringen, wie es dem Felsen
entspringt.

Glitzernde Flaschen

Ein Blick in die hellen, weiten
Riume der Mineralquelle Eptingen AG
wiirde Sie in -Staunen und Begeiste-
rung versetzen. Auf spiegelblanken Bo-
den stehen riesige Maschinen, die vor
Sauberkeit glinzen, und endlose Reihen
von glitzernden Flaschen wandern auf
langen Féorderbindern in raschem
Rhythmus von einer Anlage zur an-
dern. Die absolute Naturreinheit des
unweit der Fabrik gewonnenen Mine-
ralwassers bleibt hier vollstindig er-
halten. Die Flaschen werden griindlich
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gereinigt und zum Schluf noch mit
ozonhaltigem Frischwasser ausgespiilt.
Das Ozon wird in eigener Anlage ge-
wonnen. Sie wissen ja, daf es eine be-
sonders  reine und bakterientotende
Form des lebenswichtigen Sauerstoff-
gases ist.

‘Wie entsteht eigentlich
ein Mineralwasser?

Unzihlige Quellen sprudeln aus dem
schweizerischen Boden, und doch gibt
es’ nur ganz wenige Mineralquellen.
Welche besonderen Bedingungen miis-
sen denn ~erfiillt sein? Das Eptinger
zum Beispiel entspringt an jener Stelle,
wo die Nordstirn des Kettenjuras sich
auf den Siidrand des Basler Tafeljuras
aufschiebt. Eine geologische Nahtstelle
von erster Bedeutung also im Aufbau
des ganzen Juras!

Der besondére Gips- und Kalzium-
reichtum dieser Felsen verleiht dem
Eptinger seinen speziellen, von der Na-
tur komponierten unverinderlichen Mi-
neralgehalt.

Diese Felsen aber sind Zeugen eines
vorweltlichen, tropischen Meeres — es
sind die aufgefalteten Sedimente aus
einer Zeit, da unser Planet nur von
Sauriern und gigantischen Reptilien
bevélkert war... 200 bis 300 Millionen
Jahre vor dem Erscheinen des ersten

Menschen.

Die chemische Analyse

interessiert vor allem Aerzte und Che-
miker, doch mag es auch dem Laien
Vergniigen machen, die ansehnliche
Zahl von Elementen und Verbindungen
zu betrachten, die er mit jedem Schluck
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Eptinger — allerdings nur in sehr klei-
nen Mengen — Zu sich nimmt:

mg/Liter

Natrium 5,78
Kalium 0,84
Kalzium 308,14
Magnesium 21,94
Eisen 0,16
Chlorid 2,6

Nitrat 1,95
Sulfat 694,15
Hydrokarbonat 176,9
Kieselsidure 4,91

Die bakteriologische Reinheit ist er-
staunlich. Amtlich der Quelle entnom-
mene Wasserproben erweisen
vollstéindig bakterienfrei. Fiir diese un-
gewghnliche Reinheit spricht der Um-
stand, daB das Einzugsgebiet der
Quelle ganz unbewohnt, grifitenteils
bewaldet ist und wenig begangen wird.
Die Quelle wird tief im Bergesinnern
gefaft.

Vom Frauenstimmrecht

Ueber den Geschmack 148t sich zwar
nicht streiten, doch kann man dariiber
abstimmen. Und eine Abstimmung
ganz grofien Stils — mit weit groBerer
Beteiligung als bei jeder eidgenossi-
schen Wahl — ist in der Schweiz stin-
dig im Gange. Wenn Sie ein Eptinger
bestellen oder einkaufen, stimmen Sie
fiir Eptinger, und da jihrlich viele
Millionen fiir Eptinger stimmen — die
Stauff i i hl denn
hier sprechen nicht nur die Minner
mit — darf man wohl behaupten, daB

D eines der beli und be-
kommlichsten Mineral- und Tafelwis-
ser ist.

Aus dieser Bevorzugung spricht aber
auch das Vertrauen darauf, daf dieses

edle Geschenk der Natur wirklich in
seiner ganzen quellklaren Reinheit auf
den Tisch kommt... eine Leistung, die
durch peinliche Sauberkeit, stindige
Kontrollen, durch den Einsatz modern-
ster Sterilisationsmethoden und neue-
ster Apparaturen erzielt wird. Alle Me-
tallteile, die das Wasser beriihren, sind
aus hochglanzpoliertem, rostfreiem
Stahle gearbeitet!

Auch die Mode redet beim Konsum
von Eptinger ein Wortchen mit, denn
immer hiufiger wird im Heim und Re-
staurant statt Siphon ein Eptinger
Mineralwasser zum Vermouth und <Ge-
spritzten» aufgestellt. Zur Bereitung
von Bowlen und zum Verdiinnen von
selbstgeprefitem Fruchtsaft ist es herr-
lich.

Ein Edelstein

Wenn Eptinger ein Diamant unter
den Mineralwissern ist, so nicht nur
wegen seines erfrischenden, herrlichen
Geschmackes, sondern auch, weil es der
Gesundheit dient. Wer Eptinger trinkt,
verbindet tatsichlich das Angenehme
mit dem Niitzlichen! Zahlreiche &rzt-
liche Atteste, die sich auf langjéhrige
Erfahrung stiitzen, erhiirten die ge-
sundheitsfordernde  Wirkung  einer
Trinkkur bei Nieren- und Blasenleiden,
katarrhalischen Magen- und Darm-
krankheiten wie auch bei Stoffwechsel-
stérungen und Kreislaufkrankheiten.

Wertvoll ist Eptinger vor allem we-
gen seiner diuretischen (wassertrei-
benden) Wirkung, welche den Kérper
entschlackt, und wegen seines hohen
Gehaltes an Kalzium, das die Schleim-
haut-Entziindungen der Harnwege und
des Magen-Darm-Kanals heilen hilft.
Da Eptinger kein Kochsalz enthilt, ist
es das bevorzugte Getrink all jener,
denen der Arzt eine kochsalzfreie Didt
verordnet hat.

Merken wir uns fiir den tiglichen
Gebrauch, dafi Eptinger verdauen hilft.
Eptinger niitzt der Linie!
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schiitzt Eptinger
in Gin-Fizz und zum
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Mit Friichten aus dem Siiden

In Sissach, dem Sitz der <«Mineral-
quelle Eptingen AG», entspringt eine
weitere Quelle mit Eigenschaften, die

" denen des Eptinger Wassers sehr dhn-

lich sind. Durch Zugabe von hochwer-
tigen reinen Fruchtséften und Zucker
werden daraus in den modernen Anla-
gen von Sissach herrlich mundende und
bekémmliche Tafelgetrinke geschaf-
fen: <«Pepita> mit Grapefruitsaft,
<«Toco» mit Orangensaft und ¢Cacadu»
mit Ananassaft.

Peinlichste, blitzende Sauberkeit und
Sorgfalt herrschen auch hier. Nach
griindlichster Reirigung in imposan-
ten, vollautomatischen Maschinen wer-
den die Flaschen mit Ozon vom letzten
Keime befreit und wandern — automa-
tisch vorwirts bewegt — unter inten-
siven Ultraviolettstrahlern zur Abfill-
stufe und hermetischen VerschlieBung.

Ultraviolett, das kurzwellige, keim-
totende Licht der Bergeshiohen, kann ja
auch kiinstlich erzeugt werden, was je-
der braungebrannte gliickliche Besitzer
einer «Hohensonne» weil.

Diese Fruchtsaft-Mineralwisser wer-
den im Restaurant wie auch am Fami-
lientisch heute immer mehr getrunken,
weil sie Wohlgeschmack und gesund-
heitsférdernde Eigenschaften aufs An-
genehmste verbinden.

Und nun laden wir Sie ein,

nicht nur unser Eptinger und die
Fruchtsaft-Mineralwisser zu verlan-
gen, sondern uns zu besuchen, um mit
eigenen Augen zu sehen, was diese Zei-
len Thnen beschreiben wollten.

Sie lernen dabei auch ein schones und
noch wenig bekanntes Stiick Heimat
kennen — den Basler Jura, von eige-
nem Reiz und Zauber zu jeder Jahres-
zeit!
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mit Vermouth
Wein




Bitte

nehmen Sie eine Handvoll Ami-Teig-
waren aus dem Paket. Legen Sie sie
auf cin weiBes Tischtuch oder cin
weiBes Stiick Papier: das wunder-
schone, appetitliche Goldgelb wird
Thnen auffallen. Diese prichtige gold-
gelbe Ami-Qualitit ist das Resuliat fein-

ster Fabrikationsmethoden!

Ami-Frischeier-Teigwaren quellen dreifach auf!

Adolf Montag AG, Teigwarenfabrik, Islikon TG

LORA -feiw im Geschmack

LORA, die hervorragende Schweizer Magarine

3 Griinde, warum
die Schweizer Frau
LORA bevorzugt:

1. LORA ist ein modernes und hygie-
nisches Nahrungsmittel und auch
Sie wiinschen eine moderne Er-
néhrung.

2. LORA hat einen kostlichen, natiir-
lichen Geschmack, der alle Gerich-
te viel leichter und schmackhafter
macht.

3. LORA wurde beim Degustations:
Wettbewerb an der HOSPES 1954
als beste anerkannt.

950-g-Wiirfel nur 1.30 abziiglich Rabatt

Lora wird
aus sorgfaltig
auserlesenen

pflanzlichen Oelen und
Fetten mit den Naturvitaminen
A und D und 10% Frischbutter
hergestellt. Es ist leichter als
geschmolzene Produkte und
hat niemals einen Fettgeruch.
Die Speisen sehen frisch
und appetitlich aus,
ihr Geschmack kommt
voll zur Geltung.

d doch die Schlanke:Linie bewahren kann. -
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