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Schweizerische Genossenschaft
für Gemüsebau SGG

3210 Kerzers 031 95 56 61

weiterer Handelsbetrieb in 8952 Schlieren
Telefon 01 730 09 73 Gaswerkareal

Das Spezialgeschäft für

Gemüse
Früchte
Speisekartoffeln
Tiefkühlprodukte

Das ganze Jahr liefern wir sämtliche
Saisonartikel zu vorteilhaften Preisen.

'

"GREY-POUPON "

cp
MOUTARDES- CONSERVES

AU VINAIGRE

SAUCE A SALADE -
VINAIGRES

REITZEL FRERES SA

14-16, rte d'Ollon

1860 Aigle
Tél. 025 - 26 5711

Fein, was man mitZiger
alles machen kann.

Zigerhörnli mit Apfelmus
Gekochte Hörnli lagenweise anrichten und auf jede
Lage Schabziger streuen. Zwiebeln mit reichlich Butter
anrösten und darüber giessen. Mit Apfelmus servieren.

Weitere Ziger-Rezepte erhalten Sie bei

^GESK/vV

8750 Glarus

Gemessen,dass
die Nüsse krachen!

Mini-Krachnuss. Beste Milchschokolade durch und durch,
und ganze Haselnüsse, knackig geröstet... da lacht

das Herz im Leibe!
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