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Der Truppenhaushalt

Unsere Rubrik, die zu verschiedenen Problemen rund um den
Truppenbaushalt Stellung nimmt — nicht erschipfend Auskunft
gibt (noch kann) — sondern richtungsweisend ist. Sie soll zum
Mitmachen, Mitdenken und Mitlosen anregen und anspornen.

Erstellen eines Verpflegungsplanes
(2. Folge)

Grundlagen zur Gestaltung des Verpflegungsplanes

«Halt, Four Witzig, so schnell geht’s auch wieder nicht — ein grosser Fehler beim Erstellen des
Verpflegungsplanes: ofters werden die Grundsitze zu wenig respektiert. Es ist falsch, mit dem
Aufstellen und Berechnen der Menus zu beginnen, ohne sich vorher griindlich die Anforderungen
und Besonderheiten des bevorstehenden Dienstes zu iiberlegen.»

Also brauche ich vorerst die fachtechnischen Unterlagen und Reglemente, die Akten aus dem
letzten Dienst und die entsprechenden Weisungen des OKK. Jetzt beginne ich mit dem Ver-
pflegungsdienst I und zwar mit den Art.41 und 42. Dort finde ich die wesentlichen Punkte
notiert und mache mir dariber meine Gedanken und bringe zugleich, was mir wichtig scheint,
zu Papier:

Ernibrungsgewobnbhbeit der Truppe. Zu 80 % ist meine Einheit aus Stidtern zusammengesetzt.
Das bedeutet fiir die einzelnen Mahlzeiten eine entsprechende Anpassung: zum Friihstiick mehr
Kaffee als Kakao, Kise allein ist nicht besonders gefragt. Mittagessen: es wird von der Mannschaft
besonders Wert auf grosse Abwechslung gelegt — als Dessert sind Friichte sehr beliebt. Nacht-
essen: auch hier spezielles Gewicht auf die Abwechslung, horte ich doch letztesmal einige kritische
Bemerkungen wegen der Hiufung von Teigwaren — dabei hat sie der Kiichenchef besonders
gut zubereitet. Es scheinen nicht alle den gleichen Geschmack zu haben.

Art des Dienstes. Aha, ein dhnliches Arbeitsprogramm wie letztes Jahr, jedoch lingere Manévet.
Das heisst: die typischen Kochkistenmenus auf die 2. Soldperiode verlegen und in der ersten
Periode alle diejenigen Gerichte verpflegen, die vorteilhaft in stationiren Kiicheneinrichtungen
hergestellt werden. Fin kleiner Aktivsaldo in der 1.SP ist niitzlich und kommt den teureren
Zwischenverpflegungen wihrend den Mandvern zu Gute.

Spezielles Augenmerk muss ich auf die starken Zwischenverpflegungen und die dazu geeigneten
Artikel richten. — Wie sagte doch der Qm beim Abverdienen immer: «Four Witzig — witzig
sein und zweckmaissig verpflegen — der Arbeit der Truppe angepasst. Mehrteilige, mit etwas
grosserem Aufwand zubereitete Menus fiir stationdre Verhiltnisse reservieren. In den Mandvern
hingegen: einfach, gut und genug — und niemand wird reklamieren!» Ein Vorteil, dass der
Kp Kdt so frithzeitig das Arbeitsprogramm lieferte. Andernfalls hiitte ich meine «Kochkistentage»
wohl aufstellen und berechnen, aber nicht genau plazieren konnen.

Beim Aufstellen der Menus werde ich dann das Arbeitsprogramm im Detail nochmals kontrol-
lieren mussen. Wie ich sehe ist in der ersten Woche eine Nachtiibung vorgesehen. Und in der
zweiten Woche gar eine zweitdgige Schiessiibung mit Zeltbiwak — das kann ja schon werden!

Jabreszeit. Oktober, mit kithlen Nachten. Es wird wieder viel Tee brauchen auf den Arbeits-
plitzen und in den Mandvern, Also: genug Zucker bestellen. Mit dem Teekraut werde ich vor-
sichtig sein. So grosse Riickschiibe will ich diesmal vermeiden. Da wir méglicherweise kaltes,
regnerisches Wetter haben werden, missen auch einige typische Wintermenus vorgesehen werden.
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Das heisst: Kalorien erhohen — nahrhafter kochen. Gemiss der Gemiiseanfalltabelle im Regle-
ment Vpf Dienst I sind die meisten Suppen- und Lagergemiise giinstig erhiltlich. Gut so. Und
wie mir der Girtner in der Nachbarschaft gestern erklirte, wird es voraussichtlich sehr preis-
werten Endiviensalat geben. Auch fiir die inldndischen Friichte ist die Jahreszeit glinstig.

Zulagen. Soeben habe ich mich noch telephonisch beim Qm erkundigt: Zulagen sind keine zu
erwarten fiir die Manoverperiode. Also: besser rechnen — besser einkaufen — bessere Mengen-
berechnung und gute Restenverwertung in der Kiiche. Mit diesen Massnahmen ist es moglich, die
manoverbedingten Mehrauslagen aufzufangen.

Standort der Truppe. Halt — doch nein — fiir eine Hohenzulage reicht es auch wieder nicht.
In bezug auf die Menugestaltung gibt es in der 1. SP nichts spezielles zu beriicksichtigen. Die Ein-
kaufsmoglichkeiten im Unterkunftsort sind soweit in Ordnung.

Kochgelegenheiten. Vorteil: Die Kiiche ist zentral gelegen mit einer guten Zufahrtsmoglichkeit.
Besondere Schwierigkeiten habe ich keine bemerkt — ausser dass das Reinigen und Einrichten
viel Zeit in Anspruch nehmen wird. Dariiber werde ich zu gegebener Zeit den Kiichenchef orien-
tieren miissen. Wie mir der Besitzer versicherte, sollen die Kochkessel gut funktionieren. Wihrend
der Schiessibbung und in den Mantvern wird die Verpflegung wie tblich in den Kochkisten
zubereitet. Ich werde dafiir besorgt sein, dass schon im KVK Reinbenzin zu Ubungskochzwecken
bereitstehen wird.

Dauer des Dienstes. Normaler WK 4 20 Tage mit keinen sich daraus ergebenden besonderen
Vor- und Nachteilen.

Bestand der Truppe. Dieser bleibt in gewohntem Rahmen, die Kiiche ist dafiir gross und leistungs-
fahig genug. Bei den Bestellungen werde ich wahrscheinlich, die am Einrlickungstag Entlassenen
eingerechnet, mit durchschnittlich 100 Mann gemiss Normalmengen fiir den OKK-Proviant rech-
nen konnen.

Pflichtkonsum. Im nichsten WK will ich unbedingt dafiir sorgen, dass auf keinen Fall wieder
Konserventage entstehen. Mit dem Verbrauch werde ich schon zu Beginn des Dienstes im Rahmen
des Moglichen beginnen.

Tatsdchlich, es ist doch vorteilhaft, sich wieder mit den fachtechnischen Reglementen und
Unterlagen in Ruhe vertraut zu machen — bevor mit dem Menuplan begonnen wird. Jetzt noch
etwas im Kochrezeptbuch geblittert und dann bin ich wieder ein Stiick niher dem neuen Ver-

pflegungsplan.

Die Truppenbuchhaltung

Wir fithren die in der letzten Nummer begonnene Publikation der General-Rechnung mit weiteren
Rechnungsbelegen fort und bringen folgende Beispiele

Rekognoszierungskompetenzen

Kilometervergiitung fiir private, nicht eingeschitzte Motorfahrzeuge (Form. 17.32)

vordienstliche Telephongespriche (Form. 15.6)

Entschiadigung pro Einriicken mit Dienstmotorrad.

ie Reihe wird in der Februar- oder M itergefiihrt.
Dxe Relhe Wl[d n der ebruar oder arznummer weltergerunr Dle Redaklion
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