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Neuerungen im Armeeproviant

Unter diesem Titel wird uns in Zukunft Adj. Uof. Rickenbacher, Instr. Uof. in den Fourier-
und Kiichenchefschulen im Auftrage des Oberkriegskommissariats, jeweils iiber Anderungen im

Armeeproviant, Einfiibrung von neuwen Proviantartikeln oder deren Erginzung berichten.
Red.

Suppenmehle — Suppenkonserven

Seit dem 1. Januar 1966 enthilt die Preisliste fiir Armeeproviant erstmals Suppenmeble.

Was sind Suppenmehle ?

Es sind dies MAGGI-, KNORR- und HUGLI-Suppen in Paketen zu je 1 kg.

Von iiber 50 ausprobierten Sorten wurden schlussendlich aus dem reichhaltigen Sortiment nur
deren 8 ausgewihlt. Bei dieser Auswahl wurde vor allem grossen Wert auf Crémesuppen gelegt,
d.h. Suppen, welche normalerweise in der Truppenkiiche nicht von Grund auf hergestellt
werden kdnnen. Es sind folgende Sorten:

Ticinella

Koénigin

Steinpilz
Ochsenschwanz
Spezialerbs mit Schinken
Golderbs mit Speck
Grinerbs mit Schinken
Gries-Suppe

Die Zubereitung erfolgt gemiss Aufdruck auf den Packungen, wobei 1 kg Suppenmehl je nach
Sorte 12— 15 Liter Suppe ergibt. Kochzeit ca. 5 Minuten.

Die Kosten fiir 100 Mann belaufen sich auf Fr. 11.70 = 3 Pakete;
fir Suppenkonserven 80 Portionen a Fr.—.15 = Fr. 12.—.

Der Pflichtkonsum ist fiir WK auf 60 g pro Mann festgesetzt, was fir 100 Mann sechs Pakcte
oder zweimal Suppe pro WK ergibt.

Der Verbrauch von Suppenkonserven wurde von bisher 6 Portionen auf 3 gemiss AW 1 herab-
gesetzt, so dass insgesamt nicht mehr Suppenmehle zu verpflegen sind.

Die Verpackung erfolgt in Kartons zu 12 Paketen, wobei in jedem Karton drei verschiedene
Sorten enthalten sind.

Bis auf weiteres werden wir demzufolge Suppenkonserven (Wiirfel a 40 g) und Suppenmehle
(Pakete zu je 1'kg) zur Verfiigung haben.

Wir sind iiberzeugt, dass mit der Einfithrung dieser neuen Suppen ein weiterer Schritt zur Ver-
besserung und Abwechslung der Truppenverpflegung getan wurde, denn cine gute, bekommliche
und schmackhafte Suppe wird von der Truppe noch immer begriisst und geschitze,
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