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Kiichentische erweisen sich fiir gewisse Arbeiten

oft als zu klein, Sie kénnen auf einfache Weise in

 Ausziehtische” verwandelt werden, wenn man an
beiden Schmalseiten mittels kréftigen Scharnieren
ein gehobeltes Brett anbringt. Eine drehbare Holz-
stiitze, unter dem Tischblattvorsprung angebracht
(@hnlich ‘wie bei einem Glattebrett mit Beinen), ist
natiirlich unerldBlich. Sie soll so angebracht werden,
dafB das seitliche Brett — will man den Tisch in nor-
maler GroBe beniitzen — wvollstindig herunterge-
klappt werden kann. Auf diese Weise kann der
Tisch fiir gewisse Arbeiten (Glitten, Backen, Sterili-
sieren, Essen usw.) erheblich vergroBert und nach-
her wieder verkleinert werden.

 Wenn Schranktiiren beim Olinen und Schlieflen
klemmen ist es ein Beweis, dafl sich der FuBlboden

desenkt hat und das Mébel etwas schief steht. Durch

Unterlegen eines Stiickchens Karton oder Filz unter
eines der vier Beine, was durch Ausprobieren her-
ausgetunden wird, kann dem Ubel abgeholien wer-

den. Falls dies unterlassen wird, leiden mit der Zeit

~ die TarschloBchen der Mobel unter dem Zwéngen
‘beim Schlicien.
. Unsere Parkettbdden haben hin und wieder einen
- Eett- oder Olflecken, den man fast nicht mehr her-
ausbrmgt Aut jeden FEall seht es nicht mit Stahl-
spanen oder Bodenwichse, Wir machen einen Brei
‘aus Lehm und heilem Essig und lassen diesen auf
dem Fleck ecintrocknen. Dann wird er sorgiiltig
weggehoben und verschwunden ist der Fleck.

Neue Schuhe sollten stets vor dem ersten Tragen
mit einer entsprechenden Creme eingerieben wer-

GARTENARBEITEN

_ Gerade jetzt ist der richtige Zeltpunkt um Randen
fur den Winterbedarf auszusben.' Frithere Saaten
sind zwecklos, denn runkelriibengroBe Friichte sind

“in der Haushaltung nicht belicbt, Die Aussaat der
Randen kann direkt an Ort und Stelle erfolgen oder
. aber auf ein spezielles Saatbeet, wenn die entspre-
. chende Vorkultur von Salat noch nicht ganz abde-
. erntet ist. Im Gegensatz zu den

die Randen beinah ohne Ausfall verpilanzen.

Erbsen sind stets ein beliebtes Gemiise im Gar-
ten. Da wir mit der ersten Saat etwas weniger
Gliick hatten, vertrauen wir der Erde jetzt noch-
mals einige Dutzend Samenkérner an.

Nicht mehr lange dauert es jetzt bis zu den Eis-
~ heiligen. Nach diesem Zeitpunkt ist die Spatirost-
gefahr fiir unsere Kulturen in der Regel vorbei. Dies
st der Grund, weshalb wir es mit der Aussaat
- unserer ‘Buschbohnen wagen diirfen. Aber bitte, auf

keinen Fall mehr als 3 Reihen pro Normalbeet, Es

“hat sich gezeigt, daBl bei dieser Pflanzdistanz der
Erirag am allergrofiten ist. Die Schoten kénnen sich

‘bei genugend Luft und Licht am besten entwickeln.

N Distanz der einzelnen Bohnen in den Reihen

- rechnet man 12—15 cm. Hier wird in der Regel das
Saatgut meist verschwendet und glemhze:hg der Er-
 trag reduziert.

Lauch hat sich tzu cinem der behebtesten Nah-
_rungsmittel fir den Winter herausgebildet. Dies

nicht ganz ohne Grund, denn  die Uberwinterung
dieses Gemiises ist auBerordentlich einfach und zu-

 dem risikolos, Bei der Pilanzung sind die langen,
: Vschllfartxgen Blatter etwas emzukurzen Unterlassen‘ 7

Riibli ITassen stch_ :

‘madigen Inhalt gemeﬁen mbchtest,
Riibli-Fliege vor, damit diese 1hre Eier anderswo

" Dann aber schnell hinaus damit!
: elmge ‘deiner Geranien vielleicht abgestorben iiber

den. Regen- und andere Flecken bleiben dann auf
der diinnen Wachsschicht statt auf dem feinen Le-
der haften; es entstehen also pralktisch keine Le-
derflecken, die oft nicht mehr wegzubringen sind.
Hat 'man zu enge Schuhe gekauft, was noch Serne
passiert, zieht man sie trotz Schmerzen an, netzt
sie am Ful} stark mit Brennsprit (Feuergefahr') in-
dem man diesen direkt auf den Schuh giefit und
lauft ein Weilchen darin ‘im Zimmer herum. Der

- Sprit bewirkt das Dehnen und Erweichen des Le-

ders, so daB der Schuh nach dem Trocknen vorzug~
lich paBt Eventuell wiederholen.

Gebackene Fleischkugeln, 5 geschwellte Kartotfeln
werden auf der Bircherraifel fein gerieben und mit
200 Gramm Bratwurstbrat, einem Loftel Mehl, einem
Loftel Trockenei: [vorgewelcht] und beheblgen Ge-
wiirzen (Zwiebeln, Schnittlauch, Peterli, Majoran,

‘Muskat usw.) vermischt. Kleine ‘Kugeln,iormen. die

plattgedriickt in heilem Fett rasch gebraten wer-
den. Mit Bouillonwiirfeln ein Soslein machen. -

Servelatspiefiliz 4 Servelats werden enthdutet und
in Scheiben geschnitten, ecbenso wvier geschwellte
kleine Kartoffeln. Dann werden Wurst- und Kar-
toffelscheiben abwechselnd mit kleinen Tomaten-
scheiben auf Wurstholzchen auigespieBt, also immer
eine Wurst-, eine Kartottel-, eine Tomatenscheibe,
bis das Holzchen voll ist. Am Ende kann eventuell
ein Stiickchen Speck angespiefit werden. Diese
SpieBli werden in ziemlich heilem Fett langsam ge-

‘braten und m1t einer Tomatensauce zu Tisch ge-

rexcht

im Monat Maz

wir dies, so missen wir gewartlg sein, daB die auf
die Erde hangenden, welken Blattspltzen von den

 Wiirmern in die Erde gezogen werden. Lauch dart
 tief, wenn irdendwie mbglich noch in eine Erd-
:furche gepflanzt werden, Letztere wird wéahrend -
~dem Wachstum zugezogen. Nur dadurch bekomm«an :

wir lange und schén geblexchte Schafte, 5

~ Um diese Zeit sien wir die Karotten fiir den Wm-'
terbedarf aus. Dem Samen miissen wir, wenigstens
bis zu seiner Keimung, unsere volle Aufmerksamkelt

schenken, Nie diirfen wir die, zur Keimung so not-
wendige, GieBarbeit vergessen. Da der Riiblisamen =
sehr lange Zeit nicht kelmt geht manchem hastigen =~

Biirger die Geduld aus, das Saatgut vertrocknet
wihrend dem KeimungsprozeB, so daB der Keimling
nie mehr das Licht dieser Welt erblicken wird.

 Meist ist dann der Samenhindler an diesem Ungliick .

Wenn du deine Karotten auch ohne den
so beuge der

schuld! —

ablegt. Mist und halbvermodertes Unkraut locken

“ das Ungeziefer sehr stark an. Du mufit also im’ elge- :

nen Inferesse Ordnung halten im Garten. i
Nicht zuletzt miissen wir auch an unsere Blumen

;‘denken Sind deme Balkonkistchen schon im Freien?

Oder miissen sie sich gar noch in einer finstern

Kellerecke vergeblich nach dem Friihling sehnen?

Oder sind dir
den Iangen Winter? So erginze diese wenigén -
Pflanzen mit einigen bunten Petunien. Gewify wu-di -
dllch dlese Abwechslung erfreuen Hofmann
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