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lange Stiide gejdnitten und in fodjendez Waffer getworfen, wo fie in weni- \

gen Minuten weid) werden. Man (aft dag Waffer davauf in cinem Sied
ablaufen und bringt die Stengel in einen Keffel mit abgejdhumiem Buder,
wo fie Dei gelindem Feuer 10-—12 mal auffodfen miiffen.  Hierauf werden
fie ausgejdiopft, in die bereitftehenden Ginmadgldfer getan und wiec alled
andere Cingemadyte behandelt. :
. Der Ani 3 oder Eni8 (Pimpinella Anisum) Wird gwar nidt o piel
jeitig wie die Engeloury benugt, ift aber befamnter und Findet manderlei
LBerwendung ald Tee, Gewiivy ufiw.  Cr ijt im bitliden Mittelmeer het-
mij) und wird in Thitringen, Sadien und Nordbapern in qroferen
Mengen angebaut, auferdem fehr Hhaufig in Rufland, ferner in Spa-
nien, Franfreid), Orviedenland, der Tiirfei wfm.  Man  unterideidet
im Handel den ruffifdhen und den groffornigen Griuvter. Der Anis ift
einjahrig und [iebt einen jandigen, lehm= oder mergelfaltigen, etiva 30 cm
tief gelocferten Boben in warmer, fonniger Lage. An den Nahritofigehalt
jtellt er Ieine Hoben Anfpriihe. Der Samen wird im Mdrz breitwiivfig
piinn_oder in Rethen von 80 em Cntfermung ausgefdt, die Pflanzen nad
pem Aufgehen auf 20 cm Abftand verdiinnt. Gr madyt nidht viel Nrbeit,
nur ijt der Boden unfrautfrei ju Halten, da infolge bed langjamen Keimens
und {paten Aufgehensd ded Samensd (etiva 3—4 Wodhen) und dex qeringen
UnfangSentwidlung der Pflangen eine Mberivuderung leidt erfolgen fann.
Die Blitte beginnt etva zwei Monate nad) dem Aufgehen der Saat und
dauert 2—3 Wodjen, mwdabrend bder der Anid ziemlid) empfindlich gegen
jdiroffen WitterungBwedhfel ift. Die Reife tritt Augquit Hid8 September cin.
©obald die Samenftengel gelb werden und der Same fich braunt, werden die
©tengel abgefdinitten und zum Nadyreifen aufgeftellt: fpdter wird der
Samen auigedrojden oder audgeflopft. Da bdie Mitteldolben borzeitig
reifen, empfiehlt e3 fid), wenigftend in tleineren Verhaltnifien, diefe vorher
augstidneiden und befonberd au behanbdeln. Der Samen behalt feine Keim-
fraft mehrere Jahre.

uper dem Samen, der gum Wiirzen von Badwaren, Surfen, Kiirhis
ufn. jomie ur Herjtellung von VBrufttee benubt wicd, Fnnen aud) die
©pren unbd die Stengel ded Aniz jur Olgeminnung verwertet werden, wo-
purd) der Nuben ded Anboud nidt unbedeutend erhobht toird. Ani8 mit
Fendel 31t Tee gemifcht und Anid8 mit Mildy gefocht, find fehr beliebte Volts-
Deilmittel gegen Rolif, Leibjdneiden und dhnlidhe Bejdiverden ded Unter-
leibeg.

Rebaltion: Dr. Ad. Bidgtlin, in Pitridh 7, Afylftr. 70. (Beitrdge nur an bdiefe Adreffe!)
Unperlangt eingefandten Beitrdgen muf dad Riidporto beigelegt werden.
Drud und Egpedition bon Wiiller, Werder & Co., Shipfe 33, Biirich 1.
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