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Hans Ardiiser

Pilze in der Surselva - entdecken und geniessen
Mit vielen Rezepten und niitzlichen Tipps

ISBN 978-3-033-02014-6

Preis: CHF 24.- plus Porto

Zu bestellen beim Kreisamt llanz (kreisamt@kns.ch;
Tel. 081 925 51 54) oder bei Hans Ardiiser, Laax (hans.ardueser@
bluewin.ch; Tel. 081 921 56 54

Suchen oder kaufen, herausdrehen oder abschneiden, kochen, bra-
ten oder konservieren? Der Autor Hans Ardlser aus Laax hat als amt-
licher Pilzberater ein sicheres Auge flr die bekannten und raren
Speisepilze auf wiesen und in Waldern, und als Profikoch weiss
er, welche Pilze man wie zubereitet, damit sie fein schmecken. Ob
Eierschwamme, Nelkenschwindlinge, Judasohren oder Parasole — sel-
bst gesammelt, vom Markt oder vom Laden der Region -, das Buch
liefert viele Ideen fUr eine variantenreiche Pilzktche und spart auch
nicht mit praktischen Tipps.

Die von der Pilzberatung Surselva herausgegebene Neuerschei-
nung ist kein Bestimmungsbuch, enthalt aber viel Wissenswertes und
Offnet Augen und Sinne flr diese faszinierenden Gewachse der Natur.
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