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In diesem Zusammenhang noch ein Wort zum «Fichtenreizker» (L. deterrimus). In der élteren Literatur
(z.T. auchin neueren, volkstiimlichen Biichern) wird er bekanntlich nicht vom unter Kiefern wachsenden
«Edel-Reizker» (L. deliciosus) unterschieden, aber allgemein als guter Speisepilz beschrieben. Neuer-
dings befleissigen sich die Autoren, L. deterrimus als minderwertig zu bezeichnen. Das ist jedoch nur
bedingt richtig. An der Sonne oder im Wind sowie im Alter wird der Fichtenreizker meist unansehnlich,
saftlos und briichig; in diesem Zustand ist er sicher kaum mehr fiir die Kiiche geeignet. An schattigen,
feuchten Stellen findet man aber oft kriftig gefirbte, fleischige und saftige Exemplare; nimmt man zudem
nur junge Pilze, bei denen der Hutrand noch mehr oder weniger eingerollt ist, so kann man damit (scharf
gebraten) doch eine recht schmackhafte Mahlzeit bereiten.
Allerdings: Uber die Frage des kulinarischen Wertes gewisser Speisepilze erhitzen sich die Gemiiter der
Pilzler oft mehr als bei Diskussionen iiber Artenabgrenzung, Gattungszugehérigkeit und dhnliche myko-
logische Nebenséchlichkeiten ...

H.Baumgartner, Wettsteinallee 147, 4058 Basel

Das Klagelied der Pfeffermilchlinge

(Ein Pilzmérchen von Ernst Wagner)

Siestanden in Scharen im Wald, die weissen, derben Gesellen. Gedrungen und fleischig, andere schlanker
und mit lingerem Stiel. Piperatus hiessen die einen, Pergamenus die andern. Keiner wollte sie haben.
Daniela hatte einen jungen Piperatus gepflickt. Neugierig, wie sie nun einmal war, hatte sie die Finger-
spitze in die weisse Milch gestippt und gekostet. Pfui! In hohem Bogen war der Pilz in den Wald geflogen!
«Nein, dieser Undank! Wenn wir bloss in unserer Heimat geblieben waren. Kannst du dich erinnern?»
Natiirlich erinnerten sie sich daran. Es war im Balkanland gewesen, wo die Karpaten die fruchtbare
Ebene umgeben. Siebenbiirgen heisst es. Dort hatte man sie geliebt und geschitzt. Bitterschwimme hatte
man sie genannt!
Kiirzlich hatten sie gelauscht, als sich zwei Schwammerlsucher iiber sie unterhalten hatten. «Zu nichts
sind sie zu gebrauchen... scharf wie schwarzer Pfeffer!» '
Ach Gott, wie war das frither anders gewesen! Wenn sie auf einem Spiess aufgereiht tiber dem Kohlen-
feuer der Hirten geschmort hatten, dicht an dicht, neben Zwiebel und Speck... Paprikaspeck und scharfe
Zwiebel ... wie das schmeckte!
Sie hitte weitergeklagt, wenn nicht der junge Martin gekommen wiére. Er sagte zu Daniela, seiner Schwe-
ster: «In einem alten Pilzbuch habe ich gelesen, dass viele Volker im Osten den Pfeffermilchling lieber
essen als den Steinpilz. Deristihnen zu langweilig ... Pfeffer... Paprika... Ziebel ... Speck ... das miissen wir
versuchen!»
Er pfliickte einen Korb voll junger Pilze, die wie kleine Teller aussahen. «Ich werde euch den Pfeffer aus-
treiben...», lachte er, als er sie in die Pfanne gab.
Kostlicher Duft erfiillte die Kiiche. Er gab die geschmorten Pilze auf ein grosses Stiick Schwarzbrot;
geniesserisch fithrte er Bissen um Bissen zum Mund... Und wie das schmeckte!
Piperatus und Pergamenus waren endlich zufrieden. Jetzt hatte sich einer gefunden, der sie nicht verach-
tete, der sie verstand und wusste, dass aus ihrer Schérfe eine kostliche Wiirze entstand. Wie es einst die
Leute des Balkans gewusst hatten.
Ob es nicht bald mehr werden, die das versuchen? Im Wald gibt es viele, viele Pfeffermilchlinge zu holen!
Lactarius piperatus — Pfeffermilchling
Lactarius pergamenus — Schlanker Pfeffermilchling

E. Wagner, Les Deux Chénes, F-Caromb
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