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Der tiberaus erfolgreichen
Knorr Sauce Tomato folgt nun
nach sorgtfaltigen Versuchen
inder Knorr-Versuchskuche eine
weitere sensationelle Neuheit:
KNORR Sauce Idéale - eine weisse
Grundsauce in Trockenform.
Ideal ist diese Sauce fur samtliche
Gerichte, die eine weisse Sauce
erfordern: fur Gemuse, Saucen-
Kartofteln, Pilzgerichte, weisses
Fleisch, Pastetli, Fische in Weiss-
weinsauce und zum Gratinieren
von Teigwaren und Gemusen.

I§n orr Sauce Idéale - die hix-
fertige weisse Grundsauce in der
feinen Knorr-Qualitét!

icieale
Weisse Bauce

Sauce veloutée 4B
Balsa bianca

auce

Die Zubereitung ist
denkbar einfach:

Inhalt in % | lauwarme
Milch geben, unter
stindigem Umriihren
mit dem Schwingbesen
1 Minute leicht kochen
lassen. Bei Fleisch und
Gemiise kann die Milch
teilweise durch

den betreffenden Sud
ersetzt werden.

...wieder ein attraktiver Knorr-Kiichenschlager!

2



NIE MEHR
RAUHE HANDE

SALODERNA

HALT WAS ES
VERSPRICHT
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