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Uit Christine Lideke in der Brasserie Bernoulli in Zurich
M&bel wie auf Erden,
Nur praktischer

Uerne méchte Christine Lideke gestalten wie sie kocht.
Denp wenn sie Ingwer und Koriander unter das Gemiise
Mischt, tut sie dies unbekimmert. Im Arbeitsalltag kom-
bl‘Hiert die Designerin Faden zu Textilien fur Flugzeugin-
tWieurs, Schaum, Kunststoff und Elektronik zu Sitzen fir
lie Businessclass. Fiir diese Industrie zu arbeiten, heisst
Auﬂagen erfillen und Einschrankungen missachten. Auf
*Ngem Raum gestaltet Christine Liideke fiir den Reisen-
ien eine Intimsphéare. «Mobel fir Flugzeuge sind wie Mo-
el

DeSigneIin der Luftfahrt.

auf der Erde, nur praktischer und robuster», erklart die

An der Bar der Brasserie wartet der Kellner vergeblich auf
Slne Gesprachspause. Nach einer Weile mein Vorschlag:
((MGChtest du etwas trinken?» «Oh jaa, gare.» Wir bestellen
Sinen Campari Orange und ein Chinotto. Christine Ludekes
bialekt ist der Schliissel zu ihrer Herkunft: Die Bindner
Mutter und der Vater aus Basel. Sie sind nach Kalifornien
Wsgewandert und darum ist Christine Liideke an der ame-
:jkanischen Ostktlste geboren, aufgewachsen und hat dort
Ndustrial Design studiert. Ein Inserat in der Neuen Zur-
they Zeitung hat Christine Liideke in die Schweiz ge-
brachy, Die 42-Jahrige berichtet: «Ich machte in Milano an
der Domus Academy meinen Master. Da rief meine Freun-
din aus der Schweiz an und erzahlte, die Swissair suche
Finen Designer, der einen Stuhl fiir die Economyclass ge-
Stalte Sie war vier Jahre bei der Swissair, nachher war es

8it, sich selbstédndig zu machen, denn sie hatte Textilien
ng Mébel neu entworfen oder tiberarbeitet.

Ir Nehmen unsere Gléser und setzen uns an einen Tisch.
“Nachdem ich mein eigenes Biiro gegriindet hatte, arbei-
ete ich weiterhin fiir die Swissair. Dann kamen Auftrage
Y0n anderen Airlines und bis heute fehlte mir die Zeit, um
b ®inem anderen Feld zu akquiriereny, lacht Liideke. Als
AuSgleich unterrichtet sie seit zwei Jahren an der deut-
S?hen Hochschule fiir Gestaltung in Pforzheim. Sie ge-
Mesgt es, zwischen der Welt der Fliegerei und der Stu-
denten zu pendeln. Die Kellnerin kommt schon zum dritten

al; nein, noch nicht, aber bald.

ChUStine Ludeke probiert eine Erbsensuppe mit Bio-Lachs-

Ktr .
trelferl, ich Briisselersalat mit Datteln, Orangen- und Gra-
D'Sfr‘tlitfilet und fiir die Hauptspeise bestellen wir zweimal

eine ganze Forelle aus dem Ofen mit Thymianbutter, Zi-
tronenreis und Spinat. Dazu wéhlen wir einen Riesling des
Winzers Gfeller in Méannedorf am Zirichsee. Wir beruhi-
gen die Kellnerin, nein, es schmeckt wunderbar, wir essen
einfach langsam. Ob sie die Krisen der Airlines getroffen
habe? «Ich hatte noch nie so viel zu tun wie in den letzten
zwei Jahreny, sagt die Desigerin. «Spannend an Krisen ist,
dass diverse Airlines und Hersteller an Neuentwicklungen
interessiert sind. Denn sie merken, dass sie sich fiir bes-
sere Zeiten risten missen.» So entstand letztes Jahr der
Businessclass-Stuhl fiir Singapore Airline und das Gestal-
tungskonzept fir Dragonair aus Hongkong.

Wenn Christine Ludeke Zeit hatte, wirde sie eine defini-
tive Version eines Tischs bauen, an dem sie und ihr Mann
seit vier Jahren essen. Es ist ein Tisch aus Metall mit ei-
nem Raster dort, wo sonst die Tischplatte liegt. «Die Flache
setzen wir bei jedem Essen zusammen aus Rechtecken aus
Ton, Glas oder Holz. Rechtecke mit grossen und kleinen Ver-
tiefungen sind die Teller, die andern sind Untersatz oder
Ablegeflache. Runde Locher am Tellerrand nehmen die Gla-
ser auf.n Manchmal wisse auch sie nicht mehr, ob sie nun
aus einem Teller oder auf der Tischplatte esse, sagt die De-
signerin. Ob sie da nicht schummle und manchmal einen
normalen Teller benutze? «So essen macht Spass. Wenn
wir aber an unserem zweiten Tisch sitzen, benutzen wir
konventionelle Gléser und Teller.»

Die Kellnerin preist ihre stissen Speisen mit Erfolg an. Chris-
tine Ludeke wéahlt ein Mandelkrokant gefillt mit Mokka-
mousse und ich ein Zitronenképfli mit Aprikosencoulis.
Wir 16ffeln unsere Teller leer und Christine Liideke meint:
«Als Designerin will ich den Komfort der Reisenden ver-
bessern. Angenommen ich entwickle einen Stuhl, dessen
Polsterung halb so diinn und gleich bequem wie herkémm-
liche Sitze ist, dann hat der Gast mehr Raum. Was macht
die Airline? Sie stuhlt enger, damit sie eine Sitzreihe mehr
montieren kann.» Die Designerin dreht den Loéffel in ihren
Fingern; Hinterseite, Vorderseite, Hinterseite ... Sie lacht:
«Ich bin eine leidenschaftliche Diebin. Wenn ich in der Luft
bin und zu meinem Essen einen htubschen kleinen Loffel
oder Tasse bekomme, nehme ich diese mit — sie sind mein
Forschungsmaterial.» Als wir das Restaurant verlassen,
liegen zwei unordentliche Sérvietten, Teller und kleine Lof-
fel auf dem Tisch, umringt von je zwei Glasern, einer Tas-
se und einer leeren Karaffe. Auf Erden siindigt Christine
Lideke nicht. ariana Pradal
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Christine Liideke ist die Energie in Person.
Sie steckt sie ins Design der Luftfahrt
und das Lehren an der Hochschule fiir Ge-
staltung in Pforzheim. Foto: Pirmin Résli
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