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Kunstgeschichte

Wider-Spriiche

Geburt des Kubismus

B Der evolutionare Sprung vom Vor-
menschen zum Homo sapiens ist fiir die
Forschung eine Blackbox. Umso span-
nender und aufschlussreicher fir jeden
Beobachter ist jetzt die Regression des
Homo sapiens zum Vormenschen.

B Bei Licht besehen, hilft uns bald nur
noch ein Hilflosigkeitsvorrang light.

B Wir haben uns unter den Primaten
in einer Art und Weise hervorgetan,
dass es flr uns — ware es denn moglich
— am besten wire, alles wieder auf

null zu stellen und unsere Evolution ganz
von vorn zu beginnen.

B Unser Leben ist eine langsame Dislo-
kation von hier (einem Ort, den wir zu
kennen glauben) nach da (einem Unort
oder Ort, den wir nicht kennen).

B Wenn wir gesund sind und hundert
Schritte tun, passieren uns mit an
Sicherheit grenzender Wahrscheinlich-
keit ein paar Stolperschritte. Der Beweis
dafiir, dass wir keine Ausnahme-
erscheinungen, sondern stinknormaler
Durchschnitt sind.

B Schmerz ist nicht teilbar, nicht
erinnerbar — und schon gar nicht
begriindbar.

B Kreativ sein sollen wir allesamt. Dann
seid halt kreativ, bis euch die Ohren
wackeln und ihr reif seid fir das folgende,
kreative Kreativitats-Bashing: « Zum
Teufel jetzt mit aller Kreativitat!»

B Krokodilstranen entquellen einer
geheuchelten Trauer ohne glaub-
wirdiges Motiv. Die damit verwandte
unlautere Emporung ist eine intel-
lektuell anspruchslose Erregung ohne
sachdienliche Information.

B Einbildung verhalt sich zur
Einbildungskraft wie die Fakalsprache
zur Poesie.

FELIX RENNER

OLIVER OTTITSCH
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Férder in der Schweiz. IThre Heimat ein

ist Gewimmel von Inselchen und Eilan-
den zwischen Island und Siidnorwegen,
auch Schafsinseln genannt, weil es dort mehr
Wolltrdger hat als Einwohner. Obacht: Men-
schen mit derart fremden Essgewohnheiten
sind immer fiir eine Uberraschung gut. Na-
tiirlich dominieren Schafe und Fische den
Speisezettel, und dies in unterschiedlichs-
ten Aggregatszustanden: «Raestur», also ab-
gehangen, am Anfang der Gérung. «Skar-
praestur» - scharf abgehangen - sind Fisch
oder Fleisch nach sechs bis neun Monaten
Lagerhaft. Sie entwickeln bis dahin einen
sehr strengen Geschmack, zartbesaitete Es-
ser lesen besser dariiber hinweg. Gegen die-
se Rezepte kann der Reisende aber Rechts-
mittel einlegen, am besten in Salzlake. Uber-
haupt pokeln sich die Einheimischen gerne
in aller Offentlichkeit an. Bestellungen in
den Restaurants von Térshavn scheitern
héufig daran, dass die Faringer oft ihre eige-
ne Sprache nichtverstehen, nichtzuletzt we-
gen der ulkigen Buchstaben. Deshalb wei-
chen sie gerne auf Gebrauchsdéanisch aus.
Der niedrigen Temperaturen wegen be-
zeichnet man die Féringer auch als Tiefkiihl-
brasilianer. Trotzdem ziichten sie unermiid-
lich Gemiisesorten im Freien, zumal Hot-
dog mit Rotkohl zu den Nationalgerichten
zdhlt, und dank eines unabldssigen Niesel-
regens sind sowohl Gemiise als auch die
Produzenten mit allen Wassern gewaschen.

Im November gastieren die Fussballer der

Vom Schaf wird alles verwertet, von der
Hodensuppe «Skélpastipan» bis hin zum
«Seydahevdy», also dem kompletten Schafs-
kopf, der auch als Kartenspiel verwendet
wird. Schafstalg wird bei «Fiskaknettir» ver-
arbeitet, also Fischklosschen aus frischem
Schellfisch. Wenn ein Schaf nicht die ge-
wiinschte Qualitdt aufweist, nimmt man ger-
ne Schafes Bruder. Fisch wird oft als Stock-
fisch gereicht, wobei der Spazierstockfisch
in der Gunst ganz vorne liegt. Ein Renner ist
auch «Grindabuffur», ein leckeres Grindwal-
Steak mit Kartoffeln und weisser Sauce, das
einem japanischen Briefwalsteak in nichts
nachsteht. Derart gestirkt konnten die Fa-
ringer nun Badume ausreissen, so es denn
welche gibe auf ihrer Insel. Die Osis haben
sie immerhin schon einmal in die Knie ge-
zwungen.Veel gagrist - wohl bekomms!

THOMAS C. BREUER
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