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ZURCHER ILLUSTRIERTE

Koch! Manner

Aufnahmen
von :
Hans Staub

Der Speisezettel an der
Wanduafel. Heute gibt
esKartoffelsuppe, Fleich-
vigel, Blumenkohl und
pommes chips. Zu Be-
ginn der Stunde be-
spricht dic Lehrerin die
Speisenfolge und die
Zutaten, dic zum Kochen
nétig sind, und erklire
genau, wie die Speisen

Benrewidens Wie geht es weiter? Gelegentlich verliert man den Faden. Das Schéne an dieser

Kochschule ist, daf man dann zum Rezeptbuch greifen kann, um das Gedichtnis
zu stirken. Dort steht geschrieben, ob die Zwicbeln mit dem Fleisch oder erst
nachher gebraten werden.

Pommes chips macht man aus ganz feinen Kartoftel-
scheiben, hat die Lehrerin gesagt. Nun gibe er sich
Mishe, ja ganz hauchdiinne Blitichen zu erhalten.

als nur Spiegelcier oder etwa Bratwiirste. Ja, nun konnten sic
bereits Spargeln kochen und Schnitzel und Fleischvégel und,
und.

Nci" e o o v | seien; sich einmal etwas wirklich ganz anderes zurechtzupippeln,
, e i s

Klub der Sonderlinge, die in den freien
Abendstunden ciner Passion — eben dem

e oot Alpinisten und Skifahrer sind in diesem Kodhkurs schr stark

aufgreifen, sondern es sind Minner in den ver- jorseun R osheabin) Cer Fluuiebee s mun deroa e A

i NI s Sy ﬁ Maggisuppe und das Konservenzeug sci mit der Zeit doch ein wenig

Shrali e Ko S S S = «verleidigs. So cin Hittensonntag erfahre seine Kronung erst

et e e tyon e ek durch ein ltldulges Beefstcalf oder eine gute Minestra. Und wvie

i Schulbudie, swemalin dbraWode o pPREa = diesen leckeren Dingen komme, das lerne man im

an dem Kurse teilzunchmen, welchen die Gewerbe- Kodukurk o Al il :

S I kol e e b U B .Dann ist nod\. eine dritte Kateg?nc: die Eh:man.ncr. Sie ver-

flinkoFigararind oten Konteavoll-sons AF- dienen es, daf ihrer lobend Erwihnung getan wird; denn sic

ter Betricsambeit obliesen sie ihren” Pflichtén haben erklirt, dal sie es nicht in Ordnung"fandcn, wenn simtladfc

N A m e KT Aty e e it Hausarbeit von der Frau getan werden miisse. Deshalb giben sie

i Wanehoat Slom s T e, sich Mihe, im Kochkurs etwas zu lernen, um dann gelegendich

trinenden Auges hacken sie Zwiebeln und klopfen dergt e S.O"n"gSk_,Od‘"“ i cHpsten. Stk wenn b

mit infihlung Fleischsttcke surecht, Weni man cinmal Strohwitwer wiiren, gedichten sie ihre Kenntnisse zu

T T st TSI et terbn T T verwerten. Es sind zls? alles recht lobenswerte und verniinftige

Freiseit opfén) um evwas zn lernen, das Gigeatlich Motive, welche diese Minner veranlafit haben, s.|.d1'zwe|mal in der

SNt it PG ey e Woche mit Kelle und Abwaschlappen zu beschiftigen, und wenn

Antworten recht mannigfach. Da sind vor allem manfegsell it veldiem Biferinitnelde ade npd s Das Fevan ik fartig =Van 1 'ohnie Naditeaah] vain B der Werkstatt i

die Junggeselle, denen das Esen im Restaurant. || 30¢ diese kochenden Minncr jede Arbelr eledigen, dann wire o den Kochlurs gt und chom e Kochn 1f cnem s Waser i Murds
Das Friiulein erklirt. Die Kochschiiler horen gerne und aufmerksam zu, denn erstens interessiert es SaT R I e s e A8 direke wiinschenswert, daff sich manche Frau, manches berufs- susammen.-Nun ist-man_stolz auf das vollbrachte Werk; da dies Werk aber

sie, wie Blumenkohl polonaise gemacht wird, und zweitens sind sie von der jungen Kochlehrerin alle At £Y i in Vorbild nil ichzeitiy e 1l schmedcks ine Befriedi dergleichen.
cin wenig begeisters und stengen sich an, durch gute Leisungen. thr Wohlgsfallen zu ermecken, cine Kochgelegenheit und gestchen, daf sie froh S oiadalicngaiteneunorbildnd R ot s C e e
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