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Am Ende der Absticgleiter. Die unterirdischen Ginge
werden durch Kohlenbecken erwirme
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CHAMPIGNONS

ek T Der Franzose ist Gourmet.
Kleine viereckige Er weil den kostlichen Ge-
Holztiirme kennzeich- 5 i %

nen den Eingang in schmack eines kleinen, hochst
dzsum:rudlsj: Reich unschembaren Pilzes hoch
h zZu i der uns allen
unter dem Namen Champi-
gnon bekannt ist.

Dieser Pilz mit seinem
hochtrabenden Namen hat
eine Vorliebe fiir ganz ordiniren gewdhnlichen
Pferdemist. Je stickstoffhaltiger dieser ist, um so
besser gedeiht er. Am vorziiglichsten auf dem
Diinger der schweren Percherons, den kriiftigen
Lastpferden, die viel Muskelarbeit zu verrichten
haben.

Der Franzose ziichtet die Champignons schon
seit der zweiten Hilfte des 18. Jahrhundert. Ge-
wil waren schon bei den alten Griechen und
Romern die Edelpilze beliebte Gerichte, die auf
keiner Tafel fehlen durften, und wir kinnen mit
groBer Wahrscheinlichkeit annehmen, daB ihnen
auch die Champignonkultur vertraut war. — In
Frankreich hatte der Giirtner Chambry entdeckt,
daB sich die giinstigsten Bedingungen fiir das
Wachstum der Champignons in unterirdischen
Héhlen vorfanden. In einem verlassenen Kalk-
steinbruch machte er seine Versuche, die bald be-

ter. Dunger Zur Fertig-
stellung der Mistbecte
wird heruntergeschafft

Eingang in eine
Pariser Champignonzucht

AUFNAHMEN
YON JACQUES BOYER

Die Herstellung der Mistbeete aus Pferdediinger
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grofie Gartenbaubelriebe der Zucht hin. Gewal-
tige Mengen von Pilzen werden nun produziert,
nicht nur als Leckerbissen fiir wenige Bevorzugte,
sondern als eigentliches Volksnahrungsmittel. —
MittelgroBe Betriebe erzielen tégliche Durch-
schnittsernten von mehreren Zentnern. — Dem
Fremden fallen die kleinen, viereckigen

kannt wurden und dann zur

Folge hatten, dal ein wahrer Wett-

lauf zu den verlassenen Steinbriichen ein-

setzte, von denen es in der Umgebung von Paris
eine grofie Anzahl gibt. Bald gaben sich nicht nur
Giirtner, sondern auch pensionierte Beamte und

Es ist sonderbar-...

Champignonernte in ciriem
groien unterirdischen Stein-
bruch in der Nihe von Paris

hrend, wenn ein Pl die Reparaturen 3. o Sporsmann, weioen 24
 ausfiihre. Dies ut der Pastor Arnold oy Gee japanische Sieger

. sber i . sinenLetrer oy shen, deicmidewid i o
SﬂT ifi ld'dm Enlb(hnd
inTifeld

shber 71, Wir s

e nervs ist und der sich, trotzdem er ein erwachsener

7V Sl Bid, wie e mi Clus_ olympiadein Darmstad finge vor
apier, die Kirchentiir abreibt, um sic neu zu streichen. sduciaen s, s man mifligen e vom Morgen bis zum ganisicren.
Er cut’s, um der armen Gemeinde die Kosten zu ersparen b die japanische National- Abend und immer gleich genan wiederhols bis der Ut

hymne spielc geschickteste sie begiffen ha

. zu horen, daB in Amerika cin Mann gestor- . den jay
sl ben ist, der sich Kenig des Vagabunden nannic amsguci bie b
T A R 2 in v Er war Arzt, war e frplintn 1=Héﬂ.|d|kzu gebotihm,
o wi s mic diesem G i e e
¢ griindete «Vagabundenheime» und  treren. Hinter ihm trw:n ¢ Kuratomi sit-
Gine ~Vagabundenhochschuler. — Dort konnte  zend den
‘man wohl das Vagabundendiplom erwerben!

Dic geernteten Champignons werden in Kérben aus
den Hohlenkellern befordert

Holztiirme auf, die sich iiberall in der Umgebung
von Paris erheben und aus denen kleine Rauch-
wolkchen gen Himmel steigen. Diese Ventilations-
tiirme sind gleichzeitig der Eingang in das unter-
irdische Reich der Champignonziichter, die an
einem mit Sprossen versehenen Holzpfosten in die
Tiefe steigen. Die Beleuchtung: fahles Oel- oder
Petroleumlicht. Die Augen miissen sich erst an
die Dunkelheit gewdhnen, bis man die Umrisse
der Arbeiter erkennt, die hier wie Bergsteiger
zwischen den Pilzkulturen arbeiten.

Es ist keine leichte Arbeit, die die Champignon-
ziichter zu leisten haben. Tag fiir Tag gehen sie,
von der AuBlenwelt verborgen, ihrem dunkeln Be-
rufe nach, um jene Edelpilze ans Licht zu fordern,
die von den Feinschmeckern der ganzen Welt hoch
geschiitzt werden.

Joachim Senckpiehl.

Premierminister Yuko

cim Schubausaichen zu

Abschied seines hohen Gastes
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Aus der Kampfzone an der anglo-indischen Grenze. Aufstindische Afridis im Feuergefecht gegen
die Englinder vor den Aufenforts von Bodama, das etwa 30 km von Peschawar entfernt liegt

Prof. Dr.’

Gustav Schirmer
seit 40 Jahren Lehrer
des Englischen an
der Hoheren Toch-
terschule der Stadt
Ziirich, vollendete

kiirzlich sein 70.
Lebensjahr

Direktor Otto Erzer
in Laufen,

ein hervorragender
Vertreter der schwei-
zerischen  Papierin-
dustrie, feiert dem-
néichst seinen 70. Ge-
burtstag

Der Negerbischof J. A. Gregg, der als Vertreter der afrikanischen Methodisten an der Welt-
tagung des Jugendbundes fiir entschiedenes Christentum in Berlin einen Vortrag hielt

Rektor

Wilhelm Wick

der Schopfer und erste Rek-
tor der kantonalen Basler
Handelsschule, cin als Prak-
tiker und fachwissenschaftli-
cher Schriftsteller gleich hoch-
eschitzter Lehrer der Han-

elswissenschaft, starb in

Basel im Alter von 66 Jahren.
Rektor Wick, der frither in
Zug und Luzern wirkte, ge-
horte auch dem Basler Grofien
Rate an, den er im Jahre
1927 prisidierte, auferdem
redigierte er die Monats-
schrift der Schweizerischen
Gesellschaft fiir kaufmin-
nisches Bildungswesen
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Familienaufnahme aus dem Jahre 1911 gelegentlich der Hochzeit des nachmaligen Kaisers Karl I mit
der Prinzessin Zita von Parma. In der Mitte sitzend Kaiser Franz Joseph, zu seiner Rechten stehend die

Braut und dahinter Kaiser Karl

ZUM 100. GEBURTSTAG
VON KAISER FRANZ JOSEPH

Links nebenstehend :
Kaiser Franz Joseph
kurz vor seinem Tode

GEBOREN
AM 18. AUGUST 1830

Rechts nebenstehend :
K&nig Feissal von Irak,
der gegenwirtig auf
einer Reise durch Eu-
ropa begriffen ist, be-
steigt in Berlin ein
FlugzeugderLufthansa
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