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CHAMPIGNONS

Dvr Franzose ist Gourmet.
Br weib den kostlichen G-
schmack eines kleinen, hichst
unscheinbaren Pilzes
zu_ schitzen, der uns allen
unter dem Namen Champi-
gnon bekannt ist.
Dieser Pilz mit seinem
hochtrabenden Namen hat
cine Vorliebe fur ganz ordiniren gewdhnlichen
Plerdemist. Jo stickstoffhaltiger dieser ist, w
besser godeiht er. Am vorziglichsten auf dem
Diinger der schweren Percherons, den kriftigen
Lasiplerden, die viel Muskelarbeit zu verrichen

aben.
Der Fransoss sichial dia Champignons schon

scit der zweiten Halfte des 18. Jahrhu
e e ey
Romers dio Edelilze beliohio Gerichlo, dio. auf
keiner 'Tafel fehlen durften, und wir konnen mit
grober Walrschiolishkelt ‘snnshimen, dad hom
auch die Champignonkultur vertraut war. — In
Frankeelch batl der Ghriner. Chamiry ekl
sich die gilnstigsten

‘Wachstum der Champignons in unlerlrdlnhen
Hohlen vorfanden. In einem verlassenen Kalk-
steinbruch machte er seine Versuche, die bald be-
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groe Gartenbaubelricbe der Zucht hin. Gewal-
lige Mengen von Pilzen werden nun_ produziert,
nicht nur als Leckerbissen filr wenige Bevorzugte,
sondern als eigentliches Volksnahrungsmittel., —
MiitelgroBe Belricbe erzielen _tigliche Durch-
schniltsernten von mehreren Zentnern. — Dem
Fremden fallen die Kleinen, viereckigen

nt wurden und dann zur

Folge hatten, dab ein wahrer Wett-

auf 70 den verlassenen Steinbriichen cin-

setzte, von denen es in der Umgebung von Paris =t 2
eine grofe Anzahl gibt. Bald gaben sich nicht nur e dihan S
Girtner, sondern auch pensionierte Beamto und poten et Shi

Die geemsen Champignons werden in Kecben aus

Holztiirme auf, die sich berall in der Umgebung
von Paris erheben und aus denen kleine Rauch
wlkehen gen Himmel steigen. Diese Ventilatio
tiirmo sind gleichzeitig der Eingang in dus unter-
Irdiens " Beloh der Champlencusteler i an
cinem mit Sprossen versehenen Holzposten in die
“Tiote stsigonc Die Balwcmung fahles Ocl- oder
Petroleunlicht. Die Augen missen sich erst an
die Dunkelheit gowdhnen, bis man dic Umrisse
rbeiter erkennt, die hier wie Bergsteiger
zwischen den Pilzkulturen arbeiten.

Es ist keine leichte Arbeit, die die Clampignon-
slichter zu leisten haben. Tag fiir Tag gehen s
von der AuBenwelt verborgen, ihrem dunkeln Be:
rufe nach, um jene Bdelpilze ans Licht zu fordern,
dic von den Feinschmeckern der ganzen Welt hoch
geschiltzt werden.

4 Jonchim Senckpiehl
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Aus der Kampfzone an der anglo-indischen Grenze. Aufstindische Afridis im Feuergefecht gegen
die Englinder vor den Aufenforts von Bodama, das etwa 30 km von Peschawar entfernt liegt

Prof. Dr.’

Gustav Schirmer
seit 40 Jahren Lehrer
des Englischen an
der Hoheren Toch-
terschule der Stadt
Ziirich, vollendete

kiirzlich sein 70.
Lebensjahr

Direktor Otto Erzer
in Laufen,

ein hervorragender
Vertreter der schwei-
zerischen  Papierin-
dustrie, feiert dem-
néichst seinen 70. Ge-
burtstag

Der Negerbischof J. A. Gregg, der als Vertreter der afrikanischen Methodisten an der Welt-
tagung des Jugendbundes fiir entschiedenes Christentum in Berlin einen Vortrag hielt

Rektor

Wilhelm Wick

der Schopfer und erste Rek-
tor der kantonalen Basler
Handelsschule, cin als Prak-
tiker und fachwissenschaftli-
cher Schriftsteller gleich hoch-
eschitzter Lehrer der Han-

elswissenschaft, starb in

Basel im Alter von 66 Jahren.
Rektor Wick, der frither in
Zug und Luzern wirkte, ge-
horte auch dem Basler Grofien
Rate an, den er im Jahre
1927 prisidierte, auferdem
redigierte er die Monats-
schrift der Schweizerischen
Gesellschaft fiir kaufmin-
nisches Bildungswesen

¥
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Familienaufnahme aus dem Jahre 1911 gelegentlich der Hochzeit des nachmaligen Kaisers Karl I mit
der Prinzessin Zita von Parma. In der Mitte sitzend Kaiser Franz Joseph, zu seiner Rechten stehend die

Braut und dahinter Kaiser Karl

ZUM 100. GEBURTSTAG
VON KAISER FRANZ JOSEPH

Links nebenstehend :
Kaiser Franz Joseph
kurz vor seinem Tode

GEBOREN
AM 18. AUGUST 1830

Rechts nebenstehend :
K&nig Feissal von Irak,
der gegenwirtig auf
einer Reise durch Eu-
ropa begriffen ist, be-
steigt in Berlin ein
FlugzeugderLufthansa
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