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s ZURCHER

ILLUSTRIERTE

Nr. 51

BILDER AUS DEM SCHWEIZER B]RAUIERIEJ[G]EW]EIRBIE

%er schon je sich an

cinem heillen Sommertage
im khlen Biergarten an ei=
nem frischen Trunke [abtz,
hat sich sicherlich auch
schon die Frage gestellt:
Woher kommt eigentlich
unser Bier? Diese Zeilen
moéchtendiesen Willbegie-
rigen Auskunft geben aber die Bierbrauerei in
der Schweiz und dber die Herste[[ung des
Bicres. » Den meisten Lesern wird es bekannt
sein, dafd bereits unsere Viorfahren, die Hel-
vetier, das Bier als Getrank kannten und bei
ihren Opferge[agen in groflen Mengen tran=
ken. Sic unterschieden sich damit keineswegs
von den Germanen, die auch groffe Bierkon-
sumenten waren. / Jeder Bauer bereitete da=
mals sein Bier fur den Hausbedarf. Bis im XI.
Jahrhundert hatte dieBrauerei hauswirtschaft=
lichen Charakter. Zum Brauen bem}t}te man
Gerste, die infolge feuchter Lagerung in Kei-
mung geraten war. Die Moglichkeit, das Kei-
men durch den Ma[zprozefs kanstlich herbei=

zuftihren, fehlte. / Unter den Karoli ingern
wurde die Brauerei als freies Gewerbe Zugun=
sten der Kloster immer mehr embesc}lran[(t
Als noch die Verwenduns von Hopfen dazu
kam die er[aubte, das Bier haltbar Zu mac}len
verwanc{c[testchdteBrauctelmemengawerhs-
maﬁlgen Betrieh. / Das Kloster St. Gallen z.B.
hatte bereits im [X. Jahrhundert ein cigenes
Brauhaus, die Moéndche erhielten jeden Tag,
statt der nach den Vorschriften des Bene=
dlktmerordens gestatteten halben MafS
Wein, eine Mall Bier. / In der Schweiz
war die Brauerei jahrhundertelang ein
typlsches Kl ungewzrbe B ga zahl=
reiche Brauer, die eine Wirtschaft
fuhrten und das Bier fr den eigenen
Bedarfselbstherstellten. Mitderver=
besserten Technik, die moderne ma=
schinelle Emnchmngen bedmgte,
wurden viele dieser Betriebe un=
rentabel und gingen ein  oder
wurden aufgekauft. Die Grofi-
brauereien sind wahre Fabriken Se=

Die Bilder sind uns in entgegenkommender Weise von der Brauerei Hitrlimann zur Verfligung gostellt worden

worden. Es ist klar, daf in diesen technisch  brauereien. / Heute ist das schweizeris
und kaufmannisch vorzaslich seleiteten Be=
trieben ein besseres Bier entstehen kann als in

den fraheren, schlecht
cingerichteten
lein=

Brauereigewerbe durchaus auf der Hohe der
besten auslandischen Konkurrenz, Unsere
Brauereien waren unterden

ersten, dienachdem

KriegedenPro-
zentsatjder

Blick in das
Sudhaus, wo das
Malzschrot mit Wasser
vermischt und durch Tozmperaturzr;

hohungdie Malzstarke inZucker tibergefithrt wird

Stammwiirze wieder auf den Stand der Vor=
I(riegszeitcrhéhten as zum Brauen notwen=
dige Malz wird in Malzereien durch Keimen
und Darren der Gerste Imrgcste t. In der
Brauerei wird das Malz gcsc}\rotct und mit
Wasser verbraut. Die im Getreidekorn ent~
]m[tene Stéirl«: 321’1t a!sMal: Zud(er und Dex-
trine in Lo>un3 Die Maische wird von den
festen Rucl(stanc{en/ den Trebem, befreit und
cinige Stunden mit dem Hopfen zusammen
Sekacht Der Hopfux Slbt dem Bier den bit=
teren Geschmadk. So entsteht die Bierwarze,
die gekahlt und zur Einleitung der Garung
indie Garbottiche abergefihrtird. Die Ga-
rung, d. h. die Umwandlung des Zuckers in
Alkohol und Kohlensaure, wird durch ein
kleines Lebewesen, den Hefepilz, hervorge=
rufen. In den modernen Brauereien werden
die Hefepl[”e in besonderen Appaxaten ge=
zichtet. Die Hefe wird der Warze im Gée-
bottich beigemischt. Es erfol st die Haupt=
gahrung. Ist diese vorbei, so wird das Bier in
die Lagerfasser abersefiihrt, in denen die
Nachgérung stattfindet. Der ganze Gé‘u-pro:
zef§ dauert etwa 6 bis 8 Wochen. Darnach
ist 'das Bier zum Konsum bereit und wird in
Fasser und Flaschen abgeful So entsteht das
sute Schweizerbier. Mége es noch langehin
manchen Durstigen erqu1cl<en Dr. F.
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Die Wiirze wird im Grkeller in grofen Aluminiumbottichen zur Garuns gebracht, wobei der
Zucker in Alkohol und Kohlensaure zerfallt

Im Lagerraum sind die Holzfésser von frither durch moderne Aluminium= und emaillierte
Eisentanks ersetst
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