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Zwei in der Schweiz wenig gezogene Gemiisearten.

L. Der Bleich-Sellerie (bleach celery der
Engliinder, céleri plein blane der
Franzosen).

Wiihrend bei uns Jedermann den
Knollensellerie kennt, ist die knollenlose
Art nicht nur in der That, sondern auch
dem Namen nach in der Schweiz fast
unbekannt. — In England, wo jihrlich
grosse Massen von Bleichsellerie con-
sumirt werden, ist sonderbarer Weise
unser Knollensellerie eine blosse ,,Cu-
riositiit® und dem Volke fast giinzlich
fremd.

Obgleich der Bleichsellerie als Gemiise
nicht den Werth unserer knolligen Art
hat, bildet er doch — besonders im
Winter — eine Husserst angenehme Zn-
egabe auf die Tafel. Die Blattstiele werden
mit Salz oder als Salat gegessen und
haben einen eigenthiimlichen, fein wiir-
zigen Geschmack.

In England wird der Bleichsellerie
von linde Februar bis Anfang April auf
warme Mistbeete ausgesiiet; die jungen
Pflanzen werden auf ein kaltes Mistbeet
verpflanzt, abgehiirtet und — wenn sie
kriiftic genug sind — ins freie Land
und zwar in etwa fusstiefe Griiben aus-
gepflanzt. In dem Maasse als die Ptlanzen
wachsen, wird von allen Seiten die Erde
eingefiillt bis im Herbst nur noch die
Blattspitzen unbedeckt sind. Die Blatt-
stiele werden so weiss und fest, ohne
desshalb holzig zu werden. Man lisst
die gebleichten Sticke im Garten stehen
oder schliigt sie bis zum Gebrauche im
Keller ein. Um die Weihnachtszeit fign-
rirt der Bleichsellerie auf dem englischen
Tische als willkommene Beigabe zum
Friihstiick, Dinner oder Thee.

Von einem Giirtner, der in der Schweiz
den englischen Sellerie mit Erfolg zieht
und bleicht, sind uns folgende Angaben
gemacht worden:

»Mitte Mirz wird der Bleichsellerie
mit dem Knollensellerie auf ein Mist-
beet gesiiet und gegen Mitte Mai
wenn die Setzlinge stark genug sind —

' fallen kann.

in Abstiinden von 40 Cm. ins Freie ge-
pflanzt. Man lisst die Pflanzen ohne
besondere Pflege fortwachsen bis An-
fangs oder Mitte August, wo die grossten
Stocke so mit, Stroh eingewickelt werden,
dass kein Licht aunf die Blattstengel
Nach 14 Tagen wird das
Einbinden an anderen Stocken wieder-
holt und werden jedesmal so viel Sticke
eingebunden als die Kiiche bedarf. Die
uneingewickelten Stocke werden leicht
rusammengebunden, in dem Keller ein-
geschlagen und auf diese Weise ge-
bleicht.

Diese Methode ist der des Authiiufelns
vorzuziehen, weil der Sellerie schiner
und schneller gebleicht wird und we-
niger in Fiulniss {ibergeht.*

2. Pastinak  (Parsnip der Englinder,
panais der Franzosen).
Ueber die Cultur dieses Wurzeige-
miises ist uns ebenfalls eine Mittheilung
zugegangen, die wir hier wiedergeben:

«(Geehrter Herr Redactor!

Mit Recht wiinschen Sie die Autmerk-
samkeit Threr Leser auf Pastinak als Ge-
miise zu lenken; leider fiilllt es gewdhnlich
sehr schwer, auf dem Kiichenzeddel ein
neues (rericht einzubiirgern und diesem
Umstande ist es wohl zuzuschreiben, dass
in der Schweiz in Bezug auf Gemiise so
wenig Abwechslung geboten wird.

In Frankreich, Belgien und England,
wohl auch in andern Liindern, spielt der
"astinak verdienterweise eine Hauptrolle
auf den Menus, Im Monat Miirz breit-
wiirfig und etwas dicht aunsgesiiet, werden
die Pfliinzchen, wenn sie 2—3 Bliitter ent-
wickelt haben, ausgediinnt, so dass sie
4—5 Cm. von einander entfernt stehen.
Bis Ende Mai werden die Wurzeln circa
1 Cm. dick; diesist die Zeit, eine weitere,
allmilige Ausdiinnung vorzunehmen bis
die Pflanzen nach allen Richtungen unge-
fithr 15 Cm. Raum haben. Die ausgezo-
genen Wurzeln werden ganz wie junge
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Cavotten gekocht und zubereitet und lie-
fern ein sehr schmackhaftes Gericht.
Spiiter, im Herbst und wiihrend des
ganzen Winters, bilden die ausgewach-
willkommene
Abwechslung als Zuthat in Suppen ete.
In England haben wir oft im Winter,
und zwar mit vielem Vergniigen Pastinak
gegessen; er wurde dort in diinne, liing-
liche Scheiben geschnitten, diese in Mehl
getaucht und nachher in Butter gebraten.

senen Wurzeln eine sehr

Die Cultur ist — wie Sie sehen — eine
sehr einfache und ganz iihnlich wie die-
jenigé fiir Riiben.

Ihr ergebener
I, Mertens,»

In der Schweiz scheint die runde Form
besser zu gedeihen, in kngland sieht
man meistens die lange Form, deren
Wurzeln ganz einer grossen Mohre
gleichen. '

Harte Coniferen.

Der letzte Winter hat den Liebhabern
fremder Nadelhblzer manche Enttiu-
schung gebracht: schione Arten, die man
seit Jahren fitr hart hielt,sind der ansser-
gewdhnlichen Kiilte erlegen und andere
-~ wenn nicht getddtet — doch arg be-
schitdigt worden.

Wir halten es desshalb fir wichtig
(tartenbesitzer auf vollstindig harte
Arten aufmerksam zu machen, die bei
kiinftigen Anpflanzungen vorzugsweise
zu berticksichtigen wiiren. Es liegen
uns hiertiber zwei Listen vor, welche
uns in gefiilliger Weise zur Verfilgung
gestellt worden sind und die wir up-
verindert wiedergeben.

I. Nadelholzer, welche im Winter
1879/80 in den Baumschulen von Neher
und Mertens (Schafthausen) im Freien,
ohne Deckung, nicht gelitten haben.

Abies americana coerulea
(Picea alba coerulea?),
-~ balsameas,
Fraseri,

— sibirica (Pichta),
Chamaecyparis nutkaénsis,
(Thujopsis borealis),
pisifera (Retinospora),
—  plumosa,

— aurea,

Jupiperus officinalis (vulgaris?),
prostrata,

Sabina,

— tamariscifolia,

Jun. Schotti,
-~ sinensiy,
— Virginiana,

— — glauca,
Picea excelsa, nebst allen Abarten,
Pinus Cembra,

— nigra (austriaca),
Pumilio,
Strobus,
Retinospora leptoclada,

(squarrosa),

Thuja ericoides,

—  Ellwangeriana,
filifera,
gigantea (Libocedrus decurrens),
Lobbii,
— gracilis,
occidentalis,
— Hoveyi,
recurvi nana,
Standishii,
Wareana,

Unter

leichter Bedeckung haben aus-
gehalten:
Cephalotaxus drupacea,

Fortunei,

Podocarpus Koraiana,

Thujopsis dolabrata,
— — variegata,

laetevirens.

Alle Abarten von Biota (Thuja) orien-

talis haben stark gelitten. (B. M)

II. Nadelholzer, welche in den Baum-
schulen von Fribel u. Co. (Ziirich) den
Winter 1879/80 ohne die geringste Be-
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