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Ratgeber GARTEN

Abin
den Topf

Tomaten und Auberginen lassen sich leicht im Topf ziehen.

Wie das geht und welche Pflanzen und Krauter

sich in der Gesellschaft dieser Nachtschattengewichse

wohlfiihlen, verraten wir hier.

Die Vorbereitungen

Wichtig fiir das gute Gedeihen von Tomate und Aubergine
ausserhalb des Gartenbodens sind zwei Dinge: geniigend
grosse Topfe und ein nahrstoffreiches Substrat. Pro Pflanze
verwendet man ein Gefidss von mindestens 30 cm Durch-
messer mit einem guten Wasserabfluss (Drainage). Gesetzt
werden beide Gemiise in eine Mischung aus Universalerde
und Kompost. Zudem erhalten sie organischen Langzeit-
diinger. Ab Mai konnen die Setzlinge ins Freie, fiir eine
Samenaussaat ist es nun zu spit. Da es selbst im Frithsom-
mer empfindlich kalt werden kann, gilt: die Pflanzen gege-
benenfalls bis Anfang Juni {iber Nacht mit Vlies zudecken.

Die Sorten

In Topfen werden in der Regel eher kleine Sorten kultiviert.
Auberginen-Sorten wie «Tomatillo» oder «Bambino» findet
man in ausgewahlten Gértnereien, aber auch auf Pflanzen-
mirkten. Dasselbe gilt fiir kleine Tomaten wie «Glacier»
oder die Pro-Specia-Rara-Sorte «Baselbieter Roteli».
Cherrytomaten kommen selbstverstandlich in Topfen
ebenfalls gut. Diese gibt es auch in Gartencentern oder bei
Grossverteilern.

Die Nachbarn

Zwar gehort nicht mehr als eine Auberginen- beziehungs-
weise Tomatenpflanze in den Topf. Sommerflor, Stauden
und Krauter dagegen mogen beide gern als Nachbarn.
Tagetes in allen Gelbschattierungen, Geranien von Weiss
bis Purpur, Kapuzinerkresse in Gelb und Orange sowie das
weissrosa blithende Spanische Génsebliimchen und das
weisse Mutterkraut setzen abwechslungsreiche Farbakzen-
te. Neben Krautern wie Borretsch, Basilikum und Schnitt-
lauch ist es diesen Nachtschattengewichsen ebenfalls wohl.
Genauso wie neben Peterli. Allerdings nur, wenn kein
Schnittlauch im selben Topf wichst.
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Der Standort

Auberginen mogen einen sonnigen, windgeschiitzten Stand-
ort. Thre Wohlfiihltemperatur betrdgt um die 25 Grad.
Topf-Tomaten lieben es auch warmer, bis 30 Grad, vertra-
gen Luftzug, stehen indes nicht gerne ununterbrochen an
der prallen Sonne. Dagegen hilft ein Sonnenschirm.

Die Pflege

Tomaten und Auberginen sind Starkzehrer, die dem Boden
Stickstoff entziehen und darum entsprechend viel zusétzli-
che Nahrung brauchen. Nebst dem eingangs erwdhnten
organischen Diinger miissen sie im Topf auch gut gewas-
sert werden. Ist thnen zu trocken, werfen sie ihre Bliiten ab.

Die Gesundheit

Auberginen sind auf Krankheiten und Schadlinge weniger
anfillig als Tomaten. Manchmal kénnen sich Blattlause auf
ihnen niederlassen. Diese lassen sich aber durch Absprit-
zen mit Wasser gut einddammen. Tomaten dagegen diirfen
kein direktes Wasser abbekommen. Werden ihre Blitter
nass, entsteht dort Krautfaule.

Die Ernte

Bei Auberginen gilt: nicht abnehmen, bevor die Schale
schwarzviolett glinzt. Sie benétigen zudem lange Sommer-
tage, um reif zu werden. Topf-Tomaten farben sich je nach
Sorte rot, gelb oder auch schwarz. Reif sind sie dann, wenn
sie sich ohne Druck vom Fruchtstielansatz 16sen lassen. %
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