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GENERATIONEN

Die Stauffachers
«sind scho & flotti
Familid»: Vater
Melchior und
Mutter Esther mit
vier Tochtern und
drei Enkelkindern.

Von den sechs Kindern der Familie
Stauffacher arbeiten fast alle auf dem Hof
Dergeten und in der gleichnamigen Beiz
mit den Eltern zusammen. Nicht weil sie
miissen, sondern weil sie wollen.

TEXT: MARTINA NOVAK, FOTOS: PATRICK GUTENBERG

er Schlorzifladen, dieses
traditionelle Geback
mit Birnenmus und
Rahm, blubbert im
hochmodernen Ofen.
Mutter Esther Stauffacher (51) hat Teig
und Fiillung im Handumdrehen aufs
Blech gezaubert, daneben ein knuspri-
ges Cordon bleu gebraten, telefonische
Reservationen sowie Auftrage vom Ser-
vice entgegengenommen. Tochter Meta
(21) bereitet unterdessen kalte Platten
und Spezialitdten wie «Bloderchas» zu.
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Dank ihrer Kochinnenlehre ist die
jingste der Stauffacher-Tochter eine
wertvolle Fachkraft in der Kiiche.
«Sieist angestellt wie wir alle auch»,
erklart Esther Stauffacher. Selbstver-
standlich tiberliess sie der Tochter einen
Teil ihres «Reviers», als diese die Aus-
bildung abschloss. «Wir harmonieren
speziell gut», sagt sie tiber ihr Nesthak-
chen. Die beiden Frauen teilen die
chromstahlblitzende geraumige Kiiche
und produzieren an geschaftigen
Wochenend- oder Feiertagen bis zu 150

Sloinpslosmid: 99 nob fanind .aqzon 0id

Buurebeizl

Essen. Alles selbstgekochte, wihr-
schafte Hausmannskost.

Esféhrtkein Postauto und kein Zug
in «die Dergeten in der Laad» auf knapp
1000 Meter Hohe. Man muss schon wis-
sen, welches gastronomische Kleinod ei-
nen zuhinterst im Tal erwartet. So wie
die vielen Einheimischen, die den Sonn-
tagzmittag, das Konfirmationsessen oder
den Vereinsabend gerne in der gemiitli-
chen Dergeten-Wirtschaft abhalten.
Touristen von ausserhalb fahren die etwa
flinf Kilometer ab Nesslau oder ab Stein
SG mit dem Auto hoch, um aufden Speer
oder bis hiniiber nach Amden zu wan-
dern. Und sind erfreut, nach geschafften
Hohenmetern in der Dergeten einkeh-
ren zu konnen, um die Energiespeicher
wieder mit Kalorien zu fiillen.

Kaum hat man draussen auf den
massiven Holzbianken unter ausladen-
den Sonnenschirmen oder drin in der
gemiitlich und urchig eingerichteten



1st Familiensache

Gaststube Platz genommen, reicht Vater
Melchior Stauffacher (55) der ganzen
Gesellschaft die Hand zur Begriissung.
Als ob man auch zur weitverzweigten
Familie gehoren wiirde. Freundlich
grinst er in seinen grau melierten Bart
und fragt: «Hend Sie d Geisse gsee?»
Natiirlich haben wir. Die herzigen brau-
nen Huftiere im Gehege bei den Tischen
sind uns gleich aufgefallen. Die gems-
farbigen Gebirgsziegen gehoren Toch-
ter Miriam Stauffacher (30). Die ge-
lernte Landwirtin ist Anfang 2015 als
Co-Chefin in den Betrieb ihrer Eltern
miteingestiegen.

Zu dritt bilden sie seither eine Zwei-
generationengemeinschaft in der Der-
geten. Melchior Stauffacher hatte den
Hof seinerzeit von einem Onkel {iber-
nommen. Esther, die «Bauerin aus
Leidenschaft» ist, bewirtete an einem
Gartentisch hungrige Wanderer. Es
wurden immer mehr, und die kleine Be-

@ Weitere Informationen:

Das Buurebeizli Dergeten ist von
Mittwoch bis Sonntag von 10 bis
24 Uhr geoffnet. Ab Oktober gel-
ten fuir das Winterhalbjahr kiirzere
Offnungszeiten. Jeweils am

1. November findet der traditionelle
Wilderertag statt, danach schliesst
der Familienbetrieb fur ein bis zwei
Wochen. Adresse: Dergeten-Laad,
9650 Nesslau. Tel. 071994 15 67.
www.buurebeizli-dergeten.ch

senbeiz gentigte langst nicht mehr, we-
der dem Andrang noch den Vorschrif-
ten. Vor zwei Jahren entschieden Stauf-
fachers, Geld in die Hand zu nehmen,
die Beiz umzubauen und zu vergrossern.
Eine Investition fiir die Gegenwart, aber
auch fiir die Zukunft. Alle drei «Chefs»
haben eigene Aufgaben und Kompeten-

zen: Der Vater besorgt die Milchkiihe,
die Mutter waltet in der Kiiche, die
Tochter macht den Service und schaut
zu ihren insgesamt 35 Geissen, deren
Milch sie ins Tal verkauft.

Miriam brachte auch die Idee fiir
einen grossen Krautergarten mit. Auf
sieben Aren pflanzt sie mit der Unter-
stiitzung von Mutter Esther Tee- und
Heilkrauter an wie Goldmelisse, Eisen-
kraut, Zitronenthymian oder Ringelblu-
men, Johanniskraut, Lavendel und
Schafgarbe. Die Pflanzen werden auf
dem Hof weiterverarbeitet. Tee, Sirup,
auch Salben und Tinkturen gegen Kopf-
weh und andere Beschwerden stehen
hiibsch abgefiillt und angeschrieben im
Regal. Ein eintrigliches Standbein ist
die Krauterproduktion nicht, aber Mut-
ter und Tochter blithen dabei auf.

Bleiben noch die mittleren Tochter
Marina (29) und Lydia (26) und Sohn
Melchior (28): Alle drei kreuzen regel-
massig in der Dergeten auf. Sei es fiir ei-
nen Schwatz oder um Hand anzulegen,
wenn die Sonne iiber dem Toggenburg
strahlt und die Wandervogel und Géiste
in Scharen kommen. Dann geniigt ein
Aufruf von Mutter Esther iiber den
Helfer-Chat - moderne Technik sei
Dank. Wenn Heuen angesagt ist, stehen
die Stauffacher-Junioren ebenfalls ge-
schlossen auf der Matte. Melchior ju-
nior als gelernter Mechaniker ist zudem
der hauseigene Maschinen-Spezialist.

Nach der Arbeit oder an freien Ta-
gen kommt in der Dergeten die Tradi-
tion zuoberst: Mutter und zwei der
Tochter singen im Singchorli Laad tra-
ditionelle Jodellieder. Beim Alpauf- und
-abzug hingegen werfen sich alle in die
Toggenburger Tracht. «Mir sind scho 4
flotti Familid!», sagt Esther Stauffacher
und lacht iibers ganze Gesicht. Nicht
jede Mutter kann mit ihren erwachse-
nen Kindern Arbeit und Hobby teilen.

Fiir die Weiterfiihrung der Famili-
endynastie ist ibrigens auch schon ge-
sorgt. Die dlteste Tochter Esther bringt
bald ihr viertes Kind zur Welt. Die dritte
Generation Stauffacher kommt sehr
gern auf den Hof zu Grossmueti und
Grossvati, zu Tieren und Traktoren. Als
Helfer im Familienbetrieb sind die
Jiingsten noch zu klein. Aber das wird
nicht mehr lange dauern. %
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