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INSERATE

MEERRETTICH ELIXIR® |

Gegen Husten und Bronchitis
mit Hilfe von Heilpflanzen.

Kemosan Meerrettich Elixir basiert auf einer
altoewahrten Rezeptur mit 10 Heilpflanzen
und frischem Saft aus der Meerrettich-Wurzel.

Dies ist ein Heilmittel. Bitte lesen Sie die Packungsbeilage und
informieren Sie sich in lhrer Apotheke oder Drogerie.

Vertrieb: E. Kern AG
CH-8867 Niederumen, www.kernosan.ch

Manchmal sind die Wendepunkte

des Lebens schwer zu ertragen.

Sich vom Berufsleben verabschieden — den Partner verlieren:
Unsere erfahrenen Teams bieten therapeutische Hilfe, wenn
Lebenslibergange zu Krisen werden. Bestellen Sie unsere
Unterlagen: 071 929 60 06 oder www.littenheid.ch

i0)
Littenheid

Littenheid, die Privatklinik fir Psychiatrie und Psychotherapie

Ihr idealer Treppenlift

e hohe Sicherheit und Qualitat
e ausgezeichneter Fahrkomfort
e unlbertroffene Stabilitat

e besonders leise Fahrt

s ansprechendes Design

e |eicht bedienbar

e patentierter Traktionsantrieb
e Fernbedienung (Standard)

e Innen- oder Aussenbereich

www. MIEICOLIFT.cn

Meier + Co. AG e Oltnerstrasse 92 ¢ CH-5013 Niedergdsgen
Telefon 062 858 67 00 e Fax 062 858 67 11 e info@meico.ch

Ich wiinsche Unterlagen Uber
[ sitzlifte

[] plattformlifte
[C] Hebebiihnen

Name/Vorname

Strasse/Nr.

PLZ/Wohnort

Gewinnen Sie Lhre Freiheit zuriick
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Schwelzer

Schweizer

Dinkel ist UrVertrauen
Wollen Sie betreffend Reinheit und Herkunft
lhres Dinkels sicher sein, achten Sie auf eines
der folgenden Labels. Nur sie garantieren fiir
alte, nicht mit Weizen gekreuzte Sorten aus
angestammten Schweizer Anbaugebieten.
Kontrolliert! (SCES 038)
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Schweizer

Dinkel ist schmackhaft

Wer Qualitit vor Quantitit schitzt, verwen-
det immer ofter Dinkel: helle Dinkelmehle fiir
feine, bekommliche Brote, Gebacke und
Teigwaren; Kerne, dunkle Dinkelmehle,
Schrote und Flocken fiir rustikale
Vollwertgerichte.

Schweizer
Dinkel ist Schweizer
Pasta pur

Gourmets, Kenner und Geniesser freuen sich!
Teigwaren aus 100% echtem Schweizer Dinkel
gibt es in Ihrer Migros; z.B. die beliebten Hornli
tiberall in der Schweiz, Kernser Pasta aus der
Region fiir die Region Zentralschweiz oder
Goldfarm Gourmet-Nudeln aus der Region fiir
die Region Migros Aare.

(PX]

Schweizer

Dinkel ist im Trend

Denn neue herrliche Penne Rigate und Amori
aus reinem Schweizer UrDinkel gibt es jetzt
bei COOP. Mit Genuss und Fitness durch den
Winter. Génnen Sie sich die ganze Kraft aus
dem UrDinkelkorn.

s:l_nneizer & i &
Dinkel taglich geniessen

Dinkel Pasta, vom einfachen Rezept bis zum
ausgekliigelten Festmahl.

z.B. Tagliatelle mit Kiirbis-Amaretto-Sauce,
Nudeln mit Pflaumen-Chili — zwei von vielen...
Bestellen Sie jetzt ein druckfrisches
Exemplar: www.urdinkel.ch oder

Tel. 034 409 37 38

Infos und Rezepte: www.urdinkel.ch @ 034 409 37 38
Schweizer

Fragen S‘le nach Dinkel
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