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MAHLZEITENDIENST

Hochklassige Rüche
mit Bodenhaftung
Fabian Inderbitzin, der mit 15 Gault-Millau-Punkten ausgezeichnete Chefkoch des

Restaurants «Petit Palais» im Château Gütsch in Luzern, kocht am Mittwoch, 20. Januar

2010, exklusiv für die Mahlzeitenkunden von Pro Senectute Kanton Luzern.

Die Mahlzeitenkundinnen und -künden von Pro Senectute

Kanton Luzern dürfen sich freuen. Fabian Inderbitzin

kocht am Mittwoch 20. Januar 2010 in der Gastronomie

Eichhof in Luzern. Der 28-jährige Jungkoch
wurde im Jahr 2008 als «Gault-Millau-Entdeckung des

Jahres» gefeiert und erhielt für seine hochklassige Küche

15 Gault-Millau-Punkte sowie den Zukunftsträgerpreis
der Gastro Suisse. Von 2006 bis 2008 kochte er im
Seehotel Kastanienbaum. Seit einem Jahr kann man seine

anspruchsvolle Variationenküche im Château Gütsch

gemessen.
Auf die Frage, warum er zu diesem aussergewöhnlichen
Einsatz bei Pro Senectute spontan zugesagt habe,

antwortet er: «Ich bin zum Koch geboren und halte diesen

Beruf für den schönsten dieser Welt. Dabei ist es mir
egal, ob ich nun in der Küche im Gütsch oder im Eichhof
stehe. Mit Hingabe versuche ich immer mein Bestes zu

geben. Ich freue mich ganz besonders darauf, gemeinsam
mit dem Eichhof-Team etwas Kulinarisches für
Menschen zuzubereiten, die wegen körperlichen Einschränkungen

nicht mehr aus dem Haus gehen können.»

Die Menüs werden auf Bestellung am gleichen Tag den

Kunden in den Gemeinden Luzern-Littau, Buchrain,
Horw und Kriens nach Hause geliefert.
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