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Mahlzeitendienst [ 2ﬂ

Bild: Dany Schulthess

Spitzenkoch Johan
Breedijk kreiert am

5. Dezember 2007 fiir
die Kundinnen und Kun-
den des Mahlzeiten-
dienstes von Pro
Senectute Kanton Luzern
ein exquisites Meni.

Kiichenchet der Extraklasse

Die Mahlzeitenkunden von Pro Senectute Kanton Luzern der Gemeinden Luzern, Horw und Kriens diirfen sich freven:
Johan Breedijk, Chetkoch des Hotels Montana in Luzern, steht exklusiv fiir Sie am Herd.

| Am Mittwoch, 5. Dezember 2007, kocht

Johan Breedijk, Kiichenchef des Art
_ | Deco Hotel Montana, Luzern, exklusiv
fiir die Kundinnen und Kunden des Mahlzeiten-
dienstes von Pro Senectute Kanton Luzern. Die
Mahlzeiten werden vom Starkoch in der Gastro-
nomie Eichhof zubereitet und auf Bestellung den

Kunden der Gemeinden Luzern, Horw und Kriens
am 5. Dezember 2007 nach Hause geliefert.

Der 35-jdhrige Hollinder Johan Breedijk blickt
auf eine sehr erfolgreiche Karriere zurtick. Im
2004 wurde er vom «Gault-Millau» zum Aufstei-
ger des Jahres im Tessin gekiirt. Der dreifache
Familienvater erkochte sich als Kiichenchef im
Ristorante Da Enzo in Ponte Brolla 15 Punkte.
2006 begeisterte er als Kiichenchef im Relais &
Chateaux Hotel Albergo Giardino in Ascona die

Pro Senectute Kanton Luzern 4/2007

Gdaste mit seiner raffinierten 16-Punkte-«Gault-
Millau»-Kiiche. Mediterrane Gerichte kocht er
mit besonderer Passion. Vor Kurzem wurde seine
Kiiche im Hotel Montana Luzern, die er seit Fe-
bruar 2007 fiihrt, mit 15 Punkten ausgezeichnet.

Meni :

zum Preis von CHF 14.90 E

. |

Duo vom Kalbsriicken und geschmorten Kalbshacken §
mit Safranreis und konfierten Kirschfomaten i
* |

Panna-Cotta mit exotischem Fruchtragout i
* |

i

|

i

Wir freuen uns auf Ihre Bestellung bis Donnerstag, 29. November 2007, 11 Uhr an:
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