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DAS BZS TEILT MIT

L’OFPC COMMUNIQUE

L’UFPC INFORMA
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Rezept Nr. | Getrank/Speise Einheit Preis 0. Zutaten | Preis | Ge- Rezept Nr. | Getrink/Speise Einheit Preis 0. Zutaten | Preis | Ge-
gem. Koch- der  |samt- gem. Koch- der samt-
rezepte Preis/ | Preis | Zu- |preis rezepte Preis/ |Preis |Zu- preis
1650.92 Einheit taten 1650.92 Einheit taten

4.5 Siissspeisen als Hauptgericht 6.3 Kompotte

195 Birchermiiesli ca. 60 kg 215 365 | Apfelmus frisch 35kg 1.20

196 360| Fotzelschnitten (inkl. Brot) 200 Stk. 216 Apfelmus aus Dosen 12D, 4.30

197 Gaotterspeise mit Biskuits ca. 601 217 Apfelschnitze frisch 40 kg 1.20

198 Griesspudding 8kg 218 366 | Apfelschnitze gedorrt 8kg 10.—

199 361 | Haferbrei (Porridge) Skg 219 Aprikosenkompott 40 kg 1.95

200 Maispudding 8kg 220 367 | Birnenkompott frisch 35kg 2.—

201 Maisschnitten gebacken 10 kg 221 368 | Birnen gedorrt 10 kg 12—

202 Milchreis 12 kg 223 Rhabarberkompott 40 kg 1.—

224 369 | Zwetschgenkompott 30 kg 1.90
5. Beilagen I zu Haupt-
und Nebenmahlzeiten
5.1 Kartoffeln 95 310 | Béchamel (Milchsauce) 101 18.—

125 325| Bauernkartoffeln 30 kg =015 21—t 51— | " 72.— 97 311 | Currysauce 101 13—

126 326 | Bratkartoffeln 50 kg —.70| 35.—| 23.—| 58.— 98 312 | Paprikasauce 101 13.—

127 327| Rosti 40 kg — 70| 28.—| 12.—| 40.— 99/100 313 | Tomatensauce I. und II. Art 121 40.—

128 Kartoffelstock frisch S0 kg —70 35— 22.—| 57— 102 315 | Zwieb ice 101 19—

129 Pommes frites 80 kg —.70 56.—| 30.— | 86.— 103 Mayonnaise 51 28.—

130 328 | Salzkartoffeln 30 kg —701 21.—| — 21.— 104 Remoulade 51 41—

131 329 | Saucenkartoffeln mit Kise 2 kg 25kg —.70( 17.50| 41.50| 59.— 105 Salatsauce 31 10.—

132 330 | Schilkartoffeln 25kg —.701 17.50 —. 18— 106 Sauce Vinaigrette 31 19—

133 331 | Stampfkartoffeln 40 kg —70( 28.—| 7.—]| 35—

134 332 | Kartoffelstock aus Flocken 100 Port. —35( 35— 15— 50.—

184 Kartoffelsalat 40 kg —70| 28.—}| 11.—| 39.—

5.2 Getreideprodukte
164 Griess-Maisschnitten gebraten 8 kg 1.20 9.60| 21.40 31.— 205 Apfelkiichlein 300 Stk. 56.—
165 350 | Knopfli (aus Packungen: Pakete | 6-7 Pakete 7.30( 51.10| 6.90| 58.— 206 Berliner Pfannkuchen 100 Stk. 30.—
a 15 Port.) 207 Caramelcréme 251 45.—
167 352 | Mais zu Saucenfleisch 8kg 1.20 9.60 | 30.40 | 40.— 208 Fruchtsalat 30 kg 90.—
(Polenta) mit Kise 2 kg 209 Haselnusscreme 251 60.—
167 352 | Mais zu Saucenfleisch 8 kg 1.20 9.60] 540| 15.— 210 Schokoladencreme 251 A
(Polenta) ohne Kise 211 Vanillecreme 251 43—

169 Risotto mit Kiise 2 kg 10 kg 55—

169 Risotto ohne Kise 10 kg 30.—

170 Risotto mit Tomaten ohne Kise 10 kg 42—

171 Teigwaren I. Art ohne Kise 10 kg 29.

172 Teigwaren I1. Art mit Kase 2 kg 10 kg S5

354 | Teigwaren in Kochkisten 10 kg 36.—
ohne Kise
176~ 355| Trockenreis 10 kg 230 23— 7—| 30— Seite 8 Brot 15-20 kg Richt-
preis/
Orts-
preis
Seite 8 Butter 1- 2kg Richt-
6. Beilagen Il zu Haupt- preis
und Nebenmahlzeiten
Seite 8 Konfitiire aus Dosen 3- 5kg 2.65 12
6.1 Gemiise/Gemiisekonserven/ Konfitiire aus Portionen 100 Port. =25 25—
Hiilsenfriichte

135 Blumenkohl an weisser Sauce 25kg 220 55— 15.—| 70.— Seite 8/9 Kise nach Richt-

135 Blumenkohl Polonaise 25kg 22046055 sl 1Y 1§ 67— Bedarf preis

136 344| Bodenriiben gelb, gedimpft 25kg 140 35.—| 6.—| 41.—

137 333 | Griine Bohnen, frisch 25kg 2: 800 70— | T — Seite 6/7 Gewiirze

138 345| Dérrbohnen 3kg 17.50| 52.50| 7.50| 60.—

139 Erbsen mit Riiebli 10/15 D./kg 1.40/f 35— 4—| 39.—

1.40
140 Erbsen mit Riiebli an weisser 10/15 D./kg 1.40/| 28—} 9.—| 37.—
Sauce g

141 Fenchel mit Kise 2 kg 25kg

142 334 Kabis oder Kohl gedimpft 25kg

143 Kabis oder Kohl gehackt 20 kg

144 Kefen 25kg

145 335 | Kohlraben (Riibkohl) 20 kg

146 336 | Krautsticle mit Kise 2 kg 20 kg

147 337| Lattich 25kg

148 Lauch geddmpft 25kg

149 338 | Lauchgemiise an weisser Sauce 20 kg

150 Rosenkohl 20 kg

151 339 Rotkraut 25 kg

152 340 | Riiebli geddmpft 25kg

154 342 | Riiebli an weisser Sauce 20 kg

341 | Riiebli mit Kartoffeln 2520 kg e

155 343 | Sauerkraut oder Sauerriiben 15 kg 2

156 Spinat gedampft 40 kg T

157 Spinat gehackt 25kg )

158 Weisse Riiben (Navets) 20 kg =

159 Zucchetti mit Tomaten 20 kg O

166 351| Linsen S kg [Puty

178 357 | Weisse Bohnen (Konserven) 24D. E

g
6.2 Salate =

180 Briisseler Salat 10 kg 4.—| 40.—| 10.—| 50.— o

181 Endiviensalat 20 Stk. -90| 18—| 9—| 27—

}:g Gurkensalat 30 Stk. 1.10| 33.- l(;_ 2(1)._

Kabissalat (Weiss- od. Rotkabis) 15 kg Q- ke RGeSl . .

185 Kopfsalat 208tk | 1—| 20—| 9—f 29— ...flr die Bau-Austrocknung

186 Niisslisalat 5kg 14— 70— 10— 80.— < .

187 Randensalat (rohe Randen) 0 ke -90| 27— 11— 38— mietet man ihn schnell!

187 Randensalat (gekochte Randen) 20 kg 1.20| 24— 11.—| 35.—

189 Riieblisalat gekocht 20 kg 14008 Tl ke —

}3(1) Rietlicon 20 kg 7l 40 g%— T »}2-~ Vermietung und Verkauf: Telefon

omatensalal 2 e G. Kull AG, 8003 Ziirich 012428230
Zurlindenstrasse 215a 01241 50 41
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