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Grundlagen moderner Küchenplanung

1. Arbeitselemente sind

Herd, Spülbecken mit Abtropfteil, Tisch, Arbeits- und Abstellflächen,
genügend Schränke für Geschirr und Geräte, sowie Vorräte, Kühlschrank,
Platz für Kehrichteimer. Besenschrank nur dann in die Küche, wenn dafür
kein anderer Platz vorhanden ist.

2. Richtige Anordnung

ermöglicht fließenden Arbeitsablauf; von links nach rechts folgen sich:

Kühlschrank, Tisch, Tropfteil, Spülbecken, Rüstfläche, Herd, Abstellfläche.
Möglichst kurze Arbeitswege^ die von Durchgangswegen nicht gekreuzt
werden. Arbeitshöhen: Spülbecken 90 cm, Herd 80 bis 85 cm, Spültisch
und Herd kombiniert 90 cm.

3. Kochherd

3 bis 4 Kochstellen und Backofen, (eventuell separat) zu beiden Seiten
Abstellflächen für heiße Pfannen. In Griffnähe: Schränke für Pfannen,
Kellen, Handvorräte, Gewürze usw. Keine Oberbauten direkt über dem

Herd.

4. Kücheneinrichtungen

in Unterbauten fest eingebaut, leicht zu reinigen, gut durchlüftet mit fugenloser

Abdeckung.
i

5. Rüstplatz

Zwischen Spültrog und Herd, Rüstplatz mit ausziehbarem Rüstbrett für
sitzende Arbeiten, Besteckschublade zwischen Rüstbrett und Abdeckung.

6. Spültisch

mit 1 bis 2 Spülbecken, beidseitige Abstellmöglichkeiten, links als Abtropfteil,

Geschirrschränke, Hand- und Geschirrtücher in Reichweite.

7. Schränke

für vielgebrauchte Geräte, Vorräte usw. in Griffnähe der Arbeitsplätze,
weniger gebrauchte Gegenstände in tote Winkel, Türen sich zum Arbeitsplatz

öffnend. Kühlschrank ist Allgemeingut, wenn nicht separat aufgestellt,
Einbauplatz am besten in Tischhöhe vorsehen.

8. Boden

wasserdicht, unempfindlich, leicht zu reinigen.

9. Wände

zwischen Unter-, Oberbauten am besten geplättelt, jedenfalls gut abwaschbar.

Wände und Decke Kalkabrieb (gut atmend).

10. Farbe, Beleuchtung

Farbe: größere Flächen hell, Friese farblich gut abstimmen. Beleuchtung:
hell für Arbeitsplätze, nicht blendend, keine Schatten werfend. Alle
Materialien sollen gegen Feuchtigkeit geschützt sein.
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