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DIE ENTWICKLUNG DES ELEKTRISCHEN
HAUSHALT-KOCHHERDES

" Der elektrische Kochherd hat sich in seinen ersten Konstruk-

tionen stark an seine dltern Geschwister, den Kohlenherd und
den Gasherd, angelehnt. Spater hat er sich losgelost und ist
seine eigenen Wege gegangen. Lange war er in der duleren
Formgebung dem Gasherd voraus; heute sind die Unter-
schiede wieder ausgeglichen.

Einen ersten grofen Aufschwung erlebte der elektrische
Herd wihrend des Ersten Weltkrieges. Nach dem Kriege be-
gann cine Periode der Typisierung und Normalisierung. Die
Kochplatten wurden in ihren Abmessungen und Leistungen
genormt, ebenso der Backofen. Einen typischen Vertreter aus
dieser Zeit zeigt die Abbildung 1: Es ist ein Herd, wie er
vor etwa 25 Jahren hergestellt wurde. Die Kochplatten sind
normalisiert, steckbar, mit fiinffacher Regulierung, das heil3t
vier Leistungsstufen + 0-Stellung. Die Leistungen betragen
im Maximum

750 Watt fiir Kochplatten 14,5 ¢cm Durchmesser
1200 Watt fiir Kochplatten 18
1800 Watt fiir Kochplatten 22

Der Backofen ist ebenfalls normalisiert:

cm Durchmesser
cm Durchmesser

Breite 32 cm
Tiefe 45 cm
Hohe 24—26 cm

Dic Leistung betragt 1800 Watt, das heilbt je 900 Watt fiir
die getrennt regulierte Ober- und Unterhitze. Fiir die Lei-
stungsregulierung finden die gleichen Schalter Verwendung
wie fiir die Kochplatten, also vier Leistungsstufen + 0-Stel-
lung.

Die Kochplatten, bezichungsweise deren Triger und Kon-
taktvorrichtungen, liegen in einer Mulde. Gegen oben ist
diese Mulde durch ein Deck- oder Einlageblech abgeschlossen.
An der tiefsten Stelle der Mulde befindet sich eine Offnung,
durch die iiberlaufendes Kochgut in das darunterliegende
Auffangblech abfliecfen kann. Die dulleren Verkleidungen des
Herdes sind porzellan-emailliert.

Kurz vor Beginn des Zweiten Weltkrieges wurden zwel
wesentliche Neuerungen auf den Markt gebracht:
die schmale und tiefe Auffangschublade und die hochbelaste-
ten Kochplatten 14,5 und 18 c¢m Durchmesser, mit 1800
Watt, beziehungsweise 2000 und sogar 2500 Watt Belastung,
mit eingebautem Temperaturbegrenzer.

Eine schmale Auffangschublade 16ste das breite und un-
handliche Auffangblech ab: die hochbelasteten Platten ent-
sprachen einem allgemeinen Wunsch nach Verkiirzung der
Kochzeit. Die Materialknappheit wihrend des Krieges ver-
hinderte leider eine Weiterfabrikation dieser Kochplatten.

Nach dem Kriege seizte eine sehr rege Entwicklung ein. Es
kamen in kurzer Zeit eine ganze Reihe von Neuerungen auf
den Markt, mit welchen der heutige Elektroherd gegeniiber
dem Vorkriegsherd ganz wesentliche Vorteile in sich schlieft.
Abbildungen 2 und 3 veranschaulichen den Fortschritt.

Die wichtigste dieser Neuerungen ist die fest eingebaute
Kochplatte. Die alte, steckbare Kochplatte mulite zur Reini-
gung von Zeit zu Zeit herausgenommen werden und wurde

Abb. 1

Abb. 2

Abb. 3

leider allen Anleitungen zum Trotz immer wieder ins Wasser
getaucht, wobei die Kochplatten-Isoliermasse nall wurde und
cin Erdschlufy auftrat. Beim Wiedereinsetzen der Platten ent-
standen hiufig Beschidigungen der Kontaktarmaturen, oder
die Kontaktstiften wurden zum besseren Einschieben einge-
fettet, was sich auf den guten clektrischen Kontakt nach-
teilig auswirkte. Ein besonderes Problem bildete die Korro-
sion der Kochplattenrinder.

Die fest ecingebaute Platte mufd fiir die Reinigung nicht
mehr entfernt werden. Sie besitzt einen Uberfallrand aus rost-
freiem Stahl, der iiberlaufendes Kochgut in die Rinne oder
in die Mulde leitet. Der Rinnenherd hat rund um die Koch-
platte fithrende, daumenbreite Rinnen, von wo aus tiberlau-
fendes Kochgut in die Auffangschublade gelangt. Beim Mul-
denherd ist an Stelle der Rinne eine flache Mulde oder
Schale, die das Kochgut aufnimmt. Die Auffangschublade
fallt ganz weg. Der Herd mit fest eingebauten Platten bringt
cine wesentliche Vereinfachung der Reinigungsarbeiten. Ver-
schmutzt wird nur noch die Kochplatte, die Mulde oder dic
Rinne mit der Auffangschublade, das heillt die sichtbaren
und leicht zugénglichen Teile. Grofiere Mengen iiberlaufenes
Kochgut nimmt man beim Muldenherd mit dem Lappen auf.
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Der Bono-Herd weist —
neben seiner gepflegten Form
— alle Vorziige eines
modernen, leistungsfihigen
Herdes auf

Der Prometheus-Bel-Door-Herd mit gediegener
formaler Gestaltung. Durch seine Exklusivitit der
leuchtenden Schalter sowie den vielverlangten
Zubehoren, wie extra groBer Backofen, schaltpult-
artige Anordnung der Griffe, maximal groBe Schub-
lade, Infrarot-Grill, Backofenthermostat mit
Vorwdhlschalter, hat dieser neue Herdtyp eine groBe
Anhdngerschaft gefunden

Ein Maxim-Patrizia-Herd mit
Infrarot-2-Reglerbackofen und
temperaturgesicherter Ultrarapid-
platte 2500 Watt

Beim Rinnenherd kann es aus der Auffangschublade aus-
gegossen werden.

Eine Steigerung haben die Kochplattenbelastungen erfah-
ren. Die Platte von 18 cm Durchmesser erhilt heute eine
Belastung von 1500 bis 1600 Watt, die Platte von 22 cm .
Durchmesser eine solche von 1800 bis 2000 Watt. Hohere
Belastungen brauchen zum Schutz der Kochplatte einen Tem-
peraturbegrenzer. Es existieren heute eine Anzahl bewihrter
Schnellheizplatten. Diese Schnellheizplatten erlauben ein
rasches Ankochen. Ein Liter Wasser siedet in etwa 4% bis

5 Minuten.

Die steckbaren Kochplatten mit vier Leistungsstufen haben
zwel verschieden starke Heizspiralen, die fiir die Leistungs-  Beispiel einer kleineren Elcalor-Normalkombination
regulierung in Serie (niedrigste Stufe 1), jede Spirale ein- Alle Elemente — modernster Elektroherd, leistungsfihiger Boiler,

zeln (Stufe 2 und 3) oder parallel (héchste Stufe 4) ge- Schrinke, Chrortulahl-Al?deckung — sind nach neuesten Erkenntnissen
schaltet werden. Die zwei Fortkochstufen 1 und 2 liegen nahe l;g:b::‘:]’cl;;ﬁ:lll;;";jzlg"m’m als i

beisammen. Zwischen 2 und 3 ist eine grofle Leistungsdiffe-

renz, wiahrend die Stufen 3 und 4 als sogenannte Ankoch-
stufen wieder ndher beisammen liegen. Fiir viele Gerichte
sind die Stufen 1 und 2 zum Fortkochen eher zu hoch, fiir
grofle Kochmengen cher zu niedrig. Anderseits sind fiir das
Braten die Stufen 3 und 4 zu hoch. Durch den Einbau von
drei Spiralen in die Kochplatte konnte die Leistungsregulie-
rung verfeinert werden. Diese Feinregulierung bietet niedri-
gere und hoéhere Fortkochstufen sowie mittlere Leistungs-
stufen, die besonders fiir das Braten wertvoll sind.

Heute fiihren die meisten Schweizer Herde Kochplatten
mit Feinregulicrung in 6, 7 oder 8 Leistungsstufen.

Auch der Backofen hat eine feinere Regulierung erhalten.
An Stelle der Leistungsregulierung wihlten die Konstruk-
teure jedoch eine Temperaturregulierung. Mit dieser wird
der Backofen nicht mehr wie bisher durch Unterteilung der
Leistung reguliert, sondern ein Temperaturregler schaltet die
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volle Leistung des Backofens ein und hilt die eingestellte
Temperatur konstant. Nach dem Aufheizen von rund 15 Mi-
nuten ist die richtige Backtemperatur erreicht. Ein Uber-
hitzen des Backgutes bei richtiger Einstellung ist nicht mehr
moglich. Da die Temperatur im Backofen gegentiber der alten
Leistungsregulierung nicht mehr ansteigt, hat auch ein ldn-
geres Backen nicht mehr einen derart nachteiligen Einflul.
Natiirlich wird das Backgut, wenn es iiber die vorgeschrie-
bene Zeit im Backofen belassen wird, stirker gebrdunt und
ausgetrocknet, jedoch nicht verbrannt. Die Schaltung des
Backofens mit Temperaturregler ist stufenlos. Fiir jedes Back-
gut kann die vorteilhafteste Temperaturstufe gewihlt werden.

Heute existieren auf dem Markte Herde mit verschiedenen
Backofentemperaturregulierungen, das heiflt mit einem oder
zwel Temperaturreglern oder mit kombinierten Temperatur-
reglern. Wo nur ein Temperaturregler Ober- und Unterhitze
gemeinsam schaltet, mul} durch ein hoheres oder tieferes Ein-
schieben des Backgutes einem Mehr oder Weniger an erfor-
derlicher Warme Rechnung getragen werden. Der Backofen
mit zwei Temperaturreglern iibernimmt die alte, bewéhrte
Lésung der vollstindig getrennten und unabhingigen Regu-
lierung der Ober- und Unterhitze. Beim kombinierten Regler
wird auBer der Temperatur auch noch die Leistung reguliert.

Der heutige elektrische Schweizer Haushaltkochherd mit
der Hochleistungsplatte, der Feinregulierung aller Kochplat-

Therma-Rinnenherd

mit zwei Normalplatten und einer
Mega-Schnellkochplatte mit automa-
tischem Temperaturregler. Alle
Platten mit siebenstufiger Fein-
regulierung. Automatische Regulie-
rung der Backofentemperatur mit je
einem separaten Regler fiir Ober-
und Unterhitze

ten und der Backofentemperaturregulierung gestattet der
Hausfrau ein rascheres, bequemeres und einfacheres Arbeiten.
Die fest eingebaute Kochplatte, verbunden mit der Rinne
oder der Mulde, reduziert dazu die Reinigungs- und Unter-
haltsarbeiten auf ein Minimum. Elwi

Ein Elektroherd fur alle Anspriiche zu vorteil-
haftem Preis.

Moderne Form, fortschrittliche Ausstattung, hervor-
ragende Leistung, einfache Bedienung und Reini-
gung. 8stufige Feinregulierung aller Kochplatten.
Backofen mit automatischem Temperaturregler.

Séurefeste und schlagsichere Elfenbein-Emaillie-

rung.
Preis Fr. 445.—

Verlangen Sie unsern neuen Prospekt.

axim

MAXIM AG, Aarau, Fabrik fiir thermo-elektrische Apparate
Tel. (064) 226 55, 2 58 56
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