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Bauherr und Hausfrau werden immer wieder durch Prospekte,
Inserate und Ausstellungen auf neue Kiicheneinrichtungen
aufmerksam gemacht. Gleichwohl wollen wir hier auf einige
fithrende Unternehmen hinweisen, deren Ziel es ist, hinsicht-
lich Leistung und Preis dem Bauherrn wie der Hausfrau auf
Grund sorgfiltiger Studien immer wieder Neues und Besseres
zu bieten.

Auf dié 48-Stunden-Woche umgerechnet, arbeitet die Haus-
frau mehr als ein halbes Jahr in der Kiiche. Sie kann daher
verlangen, dall man ihrem Arbeitsplatz die ndtige Sorgfalt
widmet. Allein das Riisten und Zubereiten der Mahlzeiten
nimmt jahrlich im Durchschnitt tausend Arbeitsstunden in
Anspruch. Fiir das Abwaschen muf3 mit weiteren vierhundert
Stunden gerechnet werden. Eine geschickt projektierte Kiichen-
einrichtung kann wesentlich zur Erleichterung der Haus-
arbeit beitragen. Sie soll unndtige Génge ersparen, die Arbeit
muf} flieBend und in bequemer Haltung abgewickelt werden
kénnen. Die Reihenfolge der Kiichenméobel und Apparate soll
darum dem Ablauf der wichtigsten Arbeiten (Riisten, Kochen,
Abwaschen, Trocknen und Versorgen des Geschirrs) - ent-
sprechen.

Mit Normen frei gestalten

Wihrend iiber zwanzig Jahren wurde die bisherige Géhner-
Einbaukiiche in Tausenden von Wohnungen eingebaut. Allen
Hausfrauen, die mit ihr in Berithrung kamen, wurde sie zu
einem Begriff.

Die neue Norm-Kombi-Einbaukiiche ist von der altbewzhr-
ten Grundkonzeption abgeleitet, wobei langjahrige Erfahrun-
gen und neueste Erkenntnisse berﬁcksichtigi: wurden. Charak-
teristisch fiir die neue Konstruktion ist die Gliederung der
bis anhin einteiligen Kastenfront in einzelne Schrank- und
Gestellelemente sowie einen Sanitdrblock, enthaltend Chrom-
stahlspiiltisch, Mischbatterie, 50- bis 100-Liter-Kiihlschrank,
Kehrichteimerabteil, 100- bis 125-Liter-Boiler, Elektroherd-
AnschluBdose und Steckdose fiir Haushaltungsmaschinen.
Breite der normierten Elemente und NischenhShe sind den
Keramikwandplatten (15 cm) angepafit, so dafl sich diese
ohne Schrotarbeiten versetzen lassen. Dadurch und vor allem
durch die Konzentration simtlicher sanitdren und elektri-
schen Anschliisse im Sanitirblock werden die Bauarbeiten ver-
einfacht und verbilligt.

Im Zeitalter der Farbe wird den Architekten und Bau-
herren auch bei der Farbgebung der Kiiche freie Hand gelas-
sen. Den Wiinschen der Planer entsprechend, kénnen die ein-
zelnen Teile in verschiedenen Farben gestrichen werden. Die
einzelnen Elemente kénnen entsprechend den jeweiligen raum-
lichen Verhiltnissen zu beliebigen Kiichenkombinationen zu-
sammengebaut werden. Die abgebildete Musterkombination
wie auch die Normelemente wurden in Zusammenarbeit mit
der Haushaltungsschule der Sektion Ziirich des Schweizeri-
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Die neue Gohner-Musterkiiche. Durch Hinzufiigen oder Weglassen ein-
zelner Elemente kann sie beliebig variiert werden.

schen Gemeinniitzigen Frauenvereins und dem Schweizerischen
Institut fiir Hauswirtschaft entwickelt.

Die Kombi-Einbaukiiche hilt alle im tdglichen Gebrauch
benétigten Gegenstinde in greifbarer Nihe; ihre praktische
Einteilung erleichtert die Hausarbeiten und erspart manchen
ermiidenden Schritt. Die Kastenwand birgt Vorrats- und
Geschirrschrianke, Schubladen, Kiibel-, Besen- und Putzzeug-
abteile sowie Boiler und Kiihlschrank.

Einen grundlegenden Vorzug dieser Kiiche sehen wir in
der Vereinfachung und Verbilligung der Bauarbeiten, da die
Anschliisse fiir Boiler, Kiihlschrank, Kochherd und Steckdose
im Sanitérblock eingebaut und verdrahtet sind. :

Spiiltische und Kombinationen

Franke-Kiichen sind zu einem Begriff geworden. Ihr organi-
scher Aufbau vermeidet alle Leerldufe und unniitzen Bewe-
gungen bei der tdglichen Arbeit.- Jahrzehntelange Erfahrung,
ausgesuchtes Material und modernste Arbeitsmethoden in der
neuzeitlichen Fabrik in Aarburg gewihren den Franke-Spiil-
tischen ihre ZweckmiaBigkeit, die gute Form und ihre Unver-
wiistlichkeit.

Auch die keramische Industrie hilt Schritt mit der Ent-
wicklung im Kiichenbau. Der Spiiltisch «Linthy der AG fiir
keramische Industrie, Laufén, mit den entsprechenden kera-
mischen Abdeckplatten versehen und verfugt, mit eingebautem
Kiihlschrank und praktischer Riistnische, gibt der Kiiche einen
wohnlichen, sympathischen Ton. Erwahnenswert ist die Miihe-
losigkeit in der Sauberhaltung des Laufener Feuertons.

Die Metallwarenfabrik Alfred Suter & Co. AG fabriziert
einen Spiiltisch, der interessante Vorziige aufweist. Das runde
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Einige Kombinations-
beispiele der Gohner-Kombi-
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Becken ist leicht zu reinigen, da es keine Ausbuchtungen auf-
weist. Das Exzenter-Ventil stellt eine mechanisch einfache und
darum zuverlédssige Losung dar.

Die Firma Gebr. Prokop AG bringt Spiiltische und Kombi-
nationen, die sich ebenfalls durch Formschénheit und Zweck-
miBigkeit auszeichnen. Eine interessante Losung fiir den
genossenschaftlichen Wohnungsbau stellt der Spiiltisch Typ 230
mit Rahmenfreiventil dar.

Neuzeitliche Gasherde

Tut’s der alte noch? — Gasherde einst und heute

Der allgemeine Fortschritt der Technik zeigt sich nicht nur
in Industrieanlagen, sondern auch' bei den Dingen des tig-
lichen Lebens. Man braucht nur einen Blick auf die Entwick-

Diese Kiichenkombination der Firma Troesch & Co. AG zeichnet sich
aus durch ZweckmiBigkeit: Kochherd und Sbiiltisch unter dem Kiichen-
fenster, groBer Riist- und Zubereitungsplatz.
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lung des Autos zu werfen oder auf eine moderne und kom-
fortable Wohnung, um zu erkennen, was wir an Bequemlich-
keiten der Technik verdanken. Ein Gasherd zum Beispiel, der
vor zwanzig Jahren als modern galt, ist heute in seiner Kon-
struktion veraltet, ganz abgesehen davon, da} der langjihrige
Gebrauch nicht spurlos an ihm voriibergegangen ist. Ein
solcher Herd macht sich gegeniiber den modernen Gasherden
etwa so wie das erste Auto neben den modernen Traumwagen,
den Mercedes, den Studebakers, oder wie sie alle heiflen.
Wihrenddem aber ménniglich sich fiir moderne Autos bren-
nend interessiert und sie samt ihren Schikanen und Vorteilen
kennt, geht selbst manche Hausfrau an der Entwicklung des
Gasherdes oft achtlos voriiber. Da man seinen Gasherd am
Sonntag nicht spazieren fithren kann wie das neue Auto,
erscheint es vielen als zwecklos, sich fiir diesen Fortschritt zu
interessieren. Wer sich aber die Miithe nimmt, diese Entwick-
lung naher zu verfolgen, wird sich kaum vorstellen konnen,
wie die GroBmiitter mit dem Lyoner Rechaud das Essen
gekocht, das Badewasser zubereitet und natiirlich die Wésche
besorgt haben. Dabei war das Lyoner Rechaud damals bereits
eine technische Leistung. Es war gelungen, aus dem stehenden
Bunsenbrenner Kochbrenner in liegender Form zu konstruie-
ren. Im Jahre 1854 erfand nimlich Robert Bunsen einen
Brenner, bei dem das Gas, mit Luft gemischt, eine rulfreie
Verbrennung gewihrleistete. Damit war der Weg zur Kon-
struktion von Kochbrennern frei. Es vergingen aber achtzig
Jahre, bis diese Gasbrenner riickschlagsicher gebaut wurden.
Die heutigen Stativbrenner kennt man sogar erst seit weni-
gen Jahren. In unserm Land sind zurzeit rund 575 000 Gas-
herde im Betrieb. Fast 24 Prozent dieser Herde sind iiber
25 Jahre alt, 22 Prozent weisen ein Alter von 20 bis 25 Jah-
ren auf, wihrend ein weiterer Fiinftel 15 bis 20 Jahre alt ist.
Diese Tatsache zeigt deutlich auf, dal der Gasherdbestand
ganz. allgemein {iiberaltert ist.

Ein alter Gasherd aber kann in seiner Leistung und seinem
Komfort sich bei weitem nicht mit den Qualitdten des moder-
nen Gasherdes messen. Die Vorteile, die das Gas bietet, kon-
nen mit ihm nicht ausgeniitzt werden. Wer einen solchen ver-
alteten Gasherd besitzt, weill gar nicht, wie schon es sein
kénnte! Schon im AuBern ist der Unterschied auffallend. Der
moderne Gasherd ist durchwegs hell und sdurefest emailliert,
ohne Schmutzfugen, und ist deshalb leicht zu reinigen. Die
Kochlécher, frither ein typisches Merkmal des Gasherdes, sind
verschwunden. Die Herdplatte ist ganz geschlossen und ver-
hindert so, daB iiberflieBendes Kochgut ins Auffangblech fliet
und die Innenteile des Herdes beschmutzt. Das Backen im
automatisch regulierten Backofen wird zum Vergniigen. Selbst
Eheminner sollen mit dem neuen Gasherd ihre Qualitdten
als Kiichenfeen entdeckt haben. Dabei ist .der moderne Gas-
herd sparsamer und wirkungsstarker.

Um recht vielen Schweizer Hausfrauen einen modernen
Schweizer Gasherd zu verschaffen, fiihren die schweizerischen
Gaswerke eine grofle Aktion durch, die die Anschaffung
moderner Gasgerite fiir jedermann erleichtert. Erleichte-
rungen im Haushalt sind aber der Traum jeder Frau. Sie
wird ja ohnehin trotzdem noch genug Arbeitsstunden in der
Kiiche verbringen . . .

Bono-Gasherde sind seit langem bekannt durch ihren
auBerordentlich hohen Wirkungsgrad. :

Auch dieses Bono-Erzeugnis wurde an der Mustermesse in
Basel fiir «Die gute Formy» ausgezeichnet.

Dank den wegnehmbaren, formschénen Kochgeschirrtra-
gern liBt sich die geschlossene Herdplatte spielend leicht



¢ = 1 nennt die Halfa AG

diese gediegene Spiiltischkombination,
enthaltend Halfa-Boiler, Franke-
Spiiltisch, Einbauherd mit-Geriite-
schublade und Eimerabteil mit ein-
gebauter Kehrichteimer-Vorrichtung. Die
ganze Kombination ist thermolackiert.

reinigen. Uberlaufendes Kochgut rinnt nicht mehr ins
Innere des Herdes; alles bleibt auf der Herdplatte
liegen.

Der bewidhrte Bono-Brat- und -Backofen kann auf
Unter- oder Oberhitze eingestellt und getrennt regu-
liert werden; er kann zusitzlich mit dem geschitzten
automatischen Temperaturregler geliefert werden.

Spitzenerzeugnisse im Gasherdbau stellen auch die
Solor-Apparate der Schweizerischen Gasapparatefabrik
dar. Jeder Solor-Gasherd ist mit einem Druckregler
ausgeriistet und besticht durch seine elegante Form.
Das gleiche ist zu sagen vom Eskimo-Gasherd (Affolter,
Christen & Co. AG). Auch hier finden wir den Druck-
regler. Formschone Gestaltung und getrennter Unter-
bau sind weitere hervorstechende Eigenschaften dieses
Herdes.

Der moderne Elektroherd

Elcalor-Favorit — so nennt sich eine der erstaunlichsten
Neuschépfungen unter den letzten Elektroherdmodellen.
Als bereits bekannte Elcalor-Exklusivitit besitzt dieser
Herd die stufenlos regulierbare Regla-Blitzkochplatte.
Diese ist zudem automatisch gegen Uberhitzung ge-
schiitzt und gestattet merkliche Einsparungen an Koch-
strom. Die iibrigen, ebenfalls fest eingebauten Kochplat-

ten sind iiber Neun-Takt-Schalter (das heifit Schalter

mit acht Wiarmestufen + 0) fein regulierbar. — Einen iiberzeugenden
Fortschritt bildet die auf {iberraschend neue Art geschaffene auto-
matische Backofen-Temperaturregulierung Patent Elcalorstat. Es
handelt sich um eine Universal-Einknopfregulierung, welche die
Durchfiihrung aller Arbeitsprozesse gestattet, die von einem elek-
trischen Backofen verlangt werden konnen (Backen und Braten,
Doérren und Sterilisieren, Grillieren und Gratinieren usw.). An-
genehm werden die ideale Arbeitsh6he und die dennoch redu-
zierten Abmessungen empfunden, welche das Aufstellen des Appa-
rates auf beschrianktestem Raume erlauben. Erwidhnenswert sind
ferner der praktische Plattlifalz gegen die Wand (kein Hinab-
fallen von Gegenstinden, kein HinunterflieBen von Fliissigkeit),
das gerdumige Geritefach und die duBerst schlag- und sdurefeste
Feueremaillierung. Alle diese Eigenschaften, zusammen mit vie-
len anderen Details, machen den neuen Elcalor-Favorit zu einem
neuzeitlichen, jedem Anspruch gewachsenen Kiichenapparat.

Es bedeutete ein Wagnis, als sich die Prometheus AG, Fabrik
fiir elektrische Heiz- und Kochapparate, vor nun bald zehn Jahren
dazu entschloB, in der Herstellung elektrothermischer Kiichen-
apparate einen neuen Weg zu beschreiten.

Die alte, traditionelle Kiicheneinrichtung bestand aus einer
Zusammenstellung von Elementen wie Spiiltrog, Herd, Boiler,
Kehrichtbehilter, Pfannenschrank usw. Die Fabrikation einheit-
licher Apparate und Behiktertypen, die sich unterhalb einer

Der moderne Gasherd erleichtert der Hausfrau ihre
tigliche Arbeit. (Photo Usogas) "
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zusammenfassenden Chromstahlabdeckung nach dem Bauklotzsystem zu einer formschénen
Kombination vereinigen lassen, stellte damals eine vielbeachtete und zum Teil stark
kritisierte Neuerung dar. Der Erfolg hat der Prometheus AG recht gegeben. Immer mehr
Unternehmungen sind dazu iibergegangen, Kiicheneinrichtungen nach dem Kombina-
tionsprinzip zu erstellen; die #sthetischen Formen einer modernen Kiicheninstallation
bereiten heute jeder Hausfrau Freude. Neben den rein dufBlerlichen Vorziigen ist es aber
auch eine Reihe von technischen Neuheiten, die das Kombinationsprinzip im Kiichenbau
vorteilhaft erscheinen lassen. Zunichst fand eine Reihe bisher wenig beachteter Hilfs-
einrichtungen, wie Behilter aller Art, neuartige Troge, Riisttische usw., gréBere Ver-
breitung. Dann wurde durch die unauffillige Lokalisierung des Boilers in der Kiiche
selbst eine wesentliche Verminderung des Warmwasserverlusts in den Zuleitungen erreicht.
Die Reinigung der grofen und homogenen Flichen verursacht einen Bruchteil der
frithern Arbeit, und die gesamte, nicht immer hochgeschitzte Titigkeit der Haushalt-
besorgung wurde durch die Neugestaltung der Kiiche wesentlich vereinfacht.

So ist auch die neueste Errungenschaft der Prometheus AG entstanden: der Herd mit
dem schriaggestellten Schaltpult und den rot aufleuchtenden Schaltergriffen. Durch die
Schrégstellung der Schalteranlage kann die Hausfrau bequemer als bisher die Beniitzung
der einzelnen Platten und des Backofens iiberwachen. Viele technische Probleme waren
zu iiberwinden, ehe es gelang, in das Schaltgehduse eine elektrische Lampe einzubauen,
die durch ihr Licht den Schaltzustand der einzelnen Heizelemente anzeigt. Bei den neuen ¥
Prometheus-Herden geniigt ein kurzer Blick in die Kiiche, um der Hausfrau die Besorgnis
vor einer eingeschaltet gelassenen Heizplatte zu nehmen. Jedes eingeschaltete Heizelement
wird durch den leuchtenden roten Schalter angezeigt. Dal} gleichzeitig ein gréRerer und
bequemerer Backofen entwickelt wurde, ist nur eine weitere kleine Neuerung der Herd-

fabrikation.
L]

Eine «Wunschkiiche», mit Gas-Einbauherd ausgestattet. (Photo Usogas)
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Der aufgeschlossene Kontakt zwischen Verbraucher und
Fabrikant hat eh und je die technische Entwicklung geférdert,
und so liegt es im Bestreben auch der Prometheus AG, in
bezug auf die Gestaltung moderner Kiicheneinrichtungen den
Wiinschen und Anregungen aller Beniitzer zu entsprechen
oder sogar zuvorzukommen.

Bono-Elektroherde bieten in Qualitit, Leistung und Wirt-
schaftlichkeit grofle Vorteile. Hervorzuheben ist die moderne
und elegante Form mit der leicht gebrochenen Vorderfront
und dem schwarz emaillierten, zuriickgesetzten Sockel. Dieses
Modell wurde an der diesjihrigen Mustermesse von der Jury
des Schweizerischen Werkbundes fiir «Die gute Formy aus-
gezeichnet. Ein weiterer wesentlicher Vorzug: die Feinregulie-
rung. Vor allem die Hausfrau schitzt den Herd mit der Fein-
regulierung, die in beliebiger Niancierung den jeweiligen
Bediirfnissen angepallt werden kann. Der Bono-Elektroherd
kommt den Wiinschen der Hausfrau entgegen und besitzt
gerduscharme Sieben-Takt-Schalter.

Ist das Backen einfach?

Die Hausfrau konnte diese Frage bejahen, wenn ihre Kuchen,
Zopfe, Guetzli und Aufliufe immer gut geldngen. Sie wird
sich jedoch an das eine oder andere mifratene Stiick erinnern
und deshalb nur mit einer gewissen Einschrankung finden, das
Backen sei einfach. Wenn man frigt, weshalb schon einiges
miBraten sei, wird sie sich erinnern, daf} sie einmal zu lange
vorheizte, ein andermal den Kuchen zu spit herausnahm.

Das sind die typischen Fille der «Versager»: das zu spite
Einriicken und das zu lange Backen. Schuld daran sind immer
kleine Stoérungen, ein Telephonanruf, das Lauten an der
Haustiire, die zu besorgenden Kinder oder die eigene Ver-
geBlichkeit.

Beim elektrischen Backofen, der mit seiner idealen Ein-
teilung von Unterhitze und Oberhitze das schénste Backen
ermoglichen wiirde, gab es bis jetzt nur den einen Nachteil,
daB man sich genau an vorgeschriebene Zeiten halten mufite.
Zehn Minuten vorheizen — und zur Zeit herausnehmen. —
Dal} aber diese Zeiten nicht immer eingehalten werden kon-
nen, ist mit ein Grund, weshalb Herdfabrikanten nach einer
Loésung suchten, welche der Hausfrau mehr Spielraum laft.
1. Bedingung: Die Hitze soll nach der vorgeschriebenen Vor-
heizzeit nicht mehr weiter ansteigen — also automatisch regu-
liert werden. 2. Bedingung: Die Hitze soll auch nach der Back-
zeit nicht weiter ansteigen — also automatisch gleichbleiben.

Diese automatische Regulierung ist jetzt beim neuen
Therma-Herd geldst. Er besitzt zwei Temperaturregler — je
einen in der Ober- und Unterhitze —, die automatisch fiir die
Beibehaltung der einmal eingestellten Hitze sorgen. Damit
wird das Backen noch einfacher, denn gerade das Unvorher-
gesehene kann die Hausfrau nicht mehr beunruhigen.

Sie kann jetzt fiinfzehn
Minuten vorheizen, und damit
wird die Backtemperatur er-
reicht. Ist ihr Kuchenblech aber
aus irgendeinem Grund nicht
fertig, so wartet der Backofen
mit der vorbestimmten Tempe-
ratur so lange, bis sie eben

bereit ist.
Sehr wichtig ist sodann die
konstante Temperatur wih-

rend des Backens und am Ende
der Backzeit. MuBte bisher ein
Kuchen unfehlbar verkohlen,
wenn er zu lange im Backofen
blieb, so hat er heute dank der
automatisch regulierten Hitze
die Chance, noch genieBbar
herauszukommen.

Heute kann jede Hausfrau, falls sie das Gliick hat, zu
den ersten Besitzerinnen dieses neuen Schweizer Herdes zu
gehdren, zur Frage, ob das Backen einfach sei, herzhaft ja
sagen.

Ein weiterer praktischer Helfer der Hausfrau

Seit geraumer Zeit sind fortschrittliche Architekten und Bau-
herrschaften dazu iibergegangen, den Kiichen durch neuzeit-
liche Angliederung von praktischen Einrichtungen gegeniiber
althergebrachten Regalen und Ablagen ein gefilligeres Ge-
samtbild zu geben. Unter solche Neuerungen fallen auch die
vielerorts mit Begeisterung aufgenommenen Elfa-Pfannen-
regale und -Geschirr-Regale, die in vielen Lingenvariationen
und in praktischen Kombinationen sinnreich in das Kiichen-
bild eingefiigt werden. Vor allem weisen diese leicht reinzu-
haltenden Regale den Vorteil auf, daB} die Wartung denkbar
einfach ist. Pfannen und Geschirr kdnnen richtig trocknen,
und in den Schrianken verbleibt nicht unangenehmer Koch-
geschmack.

IN TAUSEND

VARIANTEN

HETTINGER

HETTINGER AG BASELUND ZURICH
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