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Friihling auf dem Balkon — Bepflanzung: Blaue Stiefmiitterchen,
und Tulpen «Couleur de Cardinal», rot, bldulich angehaucht
Foto: H. Bachmann (anfangs April)

man im warmen Zimmer auf, sorgt fiir das Beibehalten eines
regelmiBigen Wasserstandes, und man erlebt das Wunder der
scheinbar aus dem Nichts sprieBenden Pflanze. Wie wiirden
sich wohl unsere Kinder zu einem solchen Geschenk verhalten?
Untermalt mit den treffenden Erkldrungen, ist dieser Gabe
ein erzieherischer Wert nicht abzusprechen.

Hyazinthen auf Glasern, die sogenannten «Glasli» mit den
verschiedenfarbenen, spitzen Hiitchen haben in vielen Fami-
lien und Schulzimmern ihren angestammten Platz auf der
Fensterbank. Es ist hier allerdings zu beachten, daf} das sich
im Glase befindliche Wasser nie den Zwiebelboden beriihrt,
ansonst Faulnis eintritt. Die Hiitchen sollten entfernt werden,
sobald diese vom Laub gehoben werden. Zu frithes Entfernen
bewirkt oftmals das Sitzenbleiben des Bliitenstandes, das heif3t
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er vermag sich nicht iiber das sprieende Laub zu erheben.

Natiirlich konnen auch viele andere Blumenzwiebelge-
wichse mit Hilfe der Stubenwirme friihzeitig zum Blithen
gebracht werden. Ich denke da an Tulpen, Narzissen, Kro-
kusse, Blausternchen und andere mehr. Hier ist die Topfkultur
zu empfehlen. Zu diesem Zweck verwendet man alte Ton-
topfe; neue miissen zuerst eine Nacht tiichtig gewissert wer-
den. Ein Fehler wire es, die Zwiebeln in halbverweste Kom-
posterde zu pflanzen. Am schonsten gedeihen diese in nahr-
hafter, aber nicht frischgediingter Gartenerde, der reichlich
Sand und Torfmull untergemengt wird. Ein kiihler Standort
im Keller oder nordseitigen Zimmer beschleunigt das Wurzel-
schlagen. Nie diirfen solchermafen bepflanzte Topfe an die
Wirme zum Treiben gestellt werden, bevor nicht eine gute
Durchwurzelung festgestellt worden ist. Die Wassergaben be-
schrianken sich anfangs auf das Notwendigste, was jedoch nicht
bedeuten soll, daB man die Zwiebeln wiistenartiger Trocken-
heit aussetzen darf. Der Wasserbedarf steigt mit der Ausdeh-
nung der oberirdischen Pflanzenteile und der wirmeren
Raumtemperatur.

Weshalb diirfte sich der Frithling nicht auch auf dem Balkon
cinnisten? Haben Sie sich diese Frage schon einmal vorgelegt?
Wohl kaum! Denn sonst wire ich nicht einer der wenigen,
die, wahrenddem ihre Nachbarn ihre Balkonkistchen in den
Keller oder sonstwohin zum Uberwintern bringen, ihre Kist-
chen mit guter Erde von neuem fiillen, sodann Tulpen, Kro-
kusse und Stiefmiitterchen hineinpflanzen, das Ganze gut an-
feuchten und dann ungeschiitzt dem strengen Regiment des
Winters unterziehen lassen. Nur an himmelklaren, aber fro-
stigen Wintertagen nehme ich mir die Miihe, die Stiefmiitter-
chen mit kaltem Wasser zu iiberbrausen, damit der Verdun-
stung durch das Blattwerk Einhalt geboten wird. Die meisten
Pflanzen erfrieren ndmlich nicht; sie verdursten. Die Winter-
sonne regt die Verdunstung an, wobei der Wasserverlust von -
den Wurzeln aus der hartgefrorenen Erde nicht ausgeglichen
werden kann.

Nun, da Sie jetzt hinter das «Geheimnis» geraten sind,
mochten nicht auch Sie, “sicherlich zur Freude Ihrer ganzen
Familie, nichstes Jahr den Friihling auf dem Balkon und in
der Stube willkommen heiflen? (Einges.)

Die Regla-Kochplatte —
ein kleines Wunder der Technik

Halle 1, Stand 21

Die Regla-Kochplatte darf wohl mit Recht als eine der
groBten Errungenschaften auf dem Gebiete des elektrischen
Kochens bezeichnet werden, vereinigt sie doch die unbestrit-
tenen Vorziige des Elektrischen mit den guten Eigenschaften
der Gasflamme. Sie ist ein Patent der Elcalor in Aarau, und
samtliche Elektroherdmodelle dieser Platte konnen mit der er-
wihnten, in ihrer Art einzig dastehenden Platte geliefert
werden.

Die Regla-Platte ist — und darin liegt eine ihrer bemer-
kenswertesten Qualititen — bei weitem die rascheste aller
bisher bekannten Kochplatten. Vergleich: die Regla-Platte
bringt einen Liter Wasser in knapp 472 Minuten zum Sieden;
gewohnliche Kochplatten brauchen 7 bis 10 Minuten und
mehr. Bei warmer Regla-Platte 148t sich die Kochzeit sogar
auf sage und schreibe 2% Minuten reduzieren. Derart kurze
Zeiten liefen sich bis heute weder mit Elektrizitdit noch mit
irgendeinem Brennstoff erreichen.
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Die Regla-Platte ist stufenlos regulierbar. Die Wirkungs-
weise des dazu gehdrenden Schalters 1aBt sich am besten mit
dem Funktionieren des Lautstirkereglers am Radio verglei-
chen. So wie beim Radio das Drehen am Knopf den Ton zum
An- oder Abschwellen bringt, genau so gehorcht die Regla-
Platte der kleinsten Drehung am Schalter. Die verhiltnis-
milBig groben Heizstufen der bisherigen Kochplatten (4-3-
2-1) fallen hier weg. Jede beliebige Temperatur, sogar bis
unter den Siedepunkt des Kochgutes, 140t sich auf diese Weise
einstellen. Zum Fortkochen von Speisen, die gerne «steigeny
(Hafersuppe usw.), fiir die Zubereitung feiner Saucen usw.,
eignet sich daher die Regla-Platte in idealer Weise.

Die Regla-Platte ist ferner gegen Uberhitzung automatisch
gesichert. Sie kann auch dann nicht glithend werden und aus-
brennen, wenn sie aus Versehen iiber Nacht leer eingeschaltet
bleibt. Wiahrend die Regla-Platte sich selber gegen Zerstérung
schiitzt, bewahrt sie gleichzeitig den Herdbesitzer vor uner-
wiinschten Reparaturrechnungen. — Erw#hnenswert ist auer-
dem die Tatsache, da} die Regla-Platte bei Ausniitzung aller
Vorteile, die sie bietet, weniger Strom konsumiert als eine
gewohnliche Kochplatte. — Die Regla-Platte besitzt tibrigens,
vom Standpunkt der Erndhrung aus gesehen, noch einen wei-



teren Vorzug. Untersuchungen haben namlich gezeigt, dal}
durch rasches Aufkochen der Speisen weniger Nihr- und Auf-
baustoffe zerstort werden, als dies bei langsamem Kochen
auf gewohnlichen Platten der Fall ist.

Die hervorragenden Eigenschaften der Regla-Platte wer-
den am Stande der Elcalor (Nr.21 in Halle 1) eingehend
demonstriert. Die gleichen Vorfithrungen werden spiter in
etwas groferem Rahmen auch an der OLMA in St. Gallen
(Stand 231, Halle 2) stattfinden.

Bono-Apparate AG, Schlieren
Halle 1, Stand Nr. 58

Bei der Vielfalt der in der groBen Haupthalle ausgestell-
ten Kiichenapparate mag es fiir manchen Aussteller ein Pro-
blem sein, seine Fabrikate gebiihrend zur Geltung zu bringen.
Dal} nicht die GroBe des Ausstellungsplatzes und die Auf-
dringlichkeit der duBleren Aufmachung des Standes ausschlag-
gebend sei, lehrt uns die Kochherdausstellung der bekannten
Zircher Firma Bono-Apparate AG in Schlieren. Hier ist es
nun das saubere, in allen Teilen solid und schén prasentie-
rende Qualitdtsfabrikat, das fiir sich selbst wirbt! Eine Fiille
von Modellen zeigt uns die Vielfalt in Gas- und Elektro-
herden. Vom einfachen Gaskocher bis zum Sockel- und Block-
gasherd sind hier alle nur moglichen Herdtypen vertreten.
Die Zeiten der schmalbeinigen, blaugrauen Kochherde schei-
nen endgiiltig vorbei zu sein. Wieviel ansprechender, prak-
tischer und eleganter sind doch diese neuen Blockmodelle!
Welch ein Fortschritt fiir die moderne Kiiche! Das Reinhalten
dieser Apparate wird heute der Hausfrau in allen Teilen er-
leichtert. Ein Schauglas in der Backofentiire ermoglicht die
Kontrolle des Backvorganges ohne Offnen der Tiire und ohne
Wirmeverlust. Temperaturregler und Schwenkbrenner erfiil-
len letzte Wiinsche nach einem rationellen Backen oder Braten.

Keine Hausfrau, kein Hausbesitzer wird achtlos an diesem
Stand vorbeigehen. Und der neutrale Beobachter wird mit
Genugtuung zur Kenntnis nehmen, dafl hier eine leistungs-
fahige, rithrige Schweizer Fabrik auf diesem Spezialsektor ein
modernes Schweizer Fabrikat auf den Markt bringt, das keine
auslandische Konkurrenz zu fiirchten braucht. Erfreulich ist
auch die Feststellung, daBl ein Kochherd nicht nur ein reiner
Zweckapparat zu sein braucht — sondern dafB} er gleichzeitig
auch ein formschones Kiichenmdobel sein kann, das sich zweck-
miaBig in die moderne Kiiche einfiigt.

Die Fabrikmarke Bono, der wir auch an den anderen
schweizerischen Ausstellungen begegnet sind, scheint sich in
der Westschweiz groBer Beliebtheit zu erfreuen. Bildet doch
gerade in diesem Landesteil der Kochherd einen wichtigen
Bestandteil des Hausrates, der zum Eigentum des Mieters
gehort.

Franke, Aarburg (Aargau)

Comptoir: Halle 4, Stand Nr. 471
OLMA: Halle 2, Stand Nr. 243

Auch an den diesjihrigen nationalen Messen der West-
und Ostschweiz ist die Firma Walter Franke, Aarburg, mit
ihren Spitzenprodukten vertreten. Was dieses initiative schwei-
zerische Unternehmen zeigt, sind besonders einige Assorti-
ments ihrer bekannten Serienspiiltische aus rostfreiem Chrom-
stahl. Damit wird die Ausstellerin wieder einmal mehr ihre
groBe Leistungsfahigkeit, ihre Qualitdtsarbeit und die Preis-
wiirdigkeit — in Anbetracht der vielseitigen Vorteile, die
ihre Fabrikate bieten — dem Fachmann wie dem allgemeinen
Publikum beweisen. Es ist nicht gleichgiiltig, wie man die Ge-
staltung der Kiiche und die Spiiltischfrage 18st. Diese Frage
ist ebenso vom Rentabilitidtsstandpunkt aus zu betrachten wie
jedes andere bauliche und installatorische Problem. Der Archi-
tekt und der Installateur wissen genau: rostfreier Chromstahl
hilt sich trotz groBter Beanspruchung auf Jahrzehnte schad-
los; Spiiltische und Kombinationen aus diesem idealen, neu-
zeitlichen Werkstoff bedeuten eine Anlage fiir die Dauer, die
den Besitzern solcher Fabrikate stete Zufriedenheit und dem
verantwortlichen Fachmann Dauerreferenzen sichern. So be-
trachtet und die vielen bekannten Vorteile der Franke-Fabri-
kate in Erwidgung gezogen, wird der iiberlegende und weit-
sichtig rechnende Architekt und Installateur — im Interesse
seiner Kunden — sich zur unverwiistlichen, rostfreien Chrom-
stahlanlage entschlieBen. Wie bestechend schon und vorteil-

haft sich Chromstahlspiiltische und -kombinationen présentie-
ren, hievon kann sich der Besucher des Franke-Standes iiber-
zeugen, wo er nebst der erwahnten groBlen Auswahl an Serien-
spiiltischen in allen laufenden Gréflen auch eine komplette
einfrontige Kiichenanlage mit den dazu gehérigen Ober- und
Unterbauten sowie eine Spezialausfithrung beobachten wird.
Auch dieses Jahr wird der Franke-Stand — betreut von den
versierten Vertretern der Ausstellerfirma — fachlich vielseitig
orientierender Treffpunkt des interessierten Architekten und
Installateurs sein. Ein Besuch wird sich unbedingt lohnen.

(Phébus) Gaudin & Crottaz, Lausanne
Halle 11, Stand 1007

stellt die Firma Bruwa AG, Kochherdfabrik in Welschenrohr
(SO), ihre Erzeugnisse aus. Was uns bei den diesjihrigen
Modellen besonders aufgefallen ist, sind die verschiedenen
Neuerungen auf dem Gebiete der Kochherdfabrikation. Es ist
erfreulich zu sehen, wie sich diese Firma in letzter Zeit dem
Geschmack der modernen Hausfrau angepalit hat.

Wir diirfen ruhig behaupten, dal Bruwa-Herde jedem
andern Schweizer Produkt ebenbiirtig sind.

Eine zeitgemaBe Parole

Die schweizerische Linoleumindustrie gibt die Parole aus:
«Farbe auf den Boden!s Die gegenwirtige Entwicklung ist
durch ein steigendes Bediirfnis nach hellen Ténen und weichen,
etwas stumpfen Farben gekennzeichnet. Daneben kiindigt sich
aber auch schon eine Neigung zur Verwendung kriftiger Far-
ben auf dem Fulboden an. Linoleum genieBt dabei einen
eminenten Vorteil: Linoleum ist in jeder Farbe herstellbar.

Am Comptoir Suisse in Lausanne zeigt die Linoleum Giu-
biasco AG neuzeitliche Muster mit verfeinerten Farbtonungen:
ein «Jaspé» mit silbergrauer Schraffur auf hellem Ockergrund
und etliche neue «Flamméy-Muster mit warmen Pastellfarben.
Die eigentliche Uberraschung heiBt jedoch «Super-Ombré».
So nennt der Fachmann die Kombinationen von Fliesen ver-
schiedener Farbtonung zum Schachbrett-Linoleum, eine Neu-
heit, die rasch viel Sympathie ernten durfte. Das Allerneuste
auf diesem Gebiet ist ein Inlaid mit Ombré-Platten, die durch
ein dunkleres, gitterartiges Liniennetz umschlossen sind. Die-
ser Boden sieht sehr vornehm aus und besitzt auflerdem alle
praktischen Vorziige des Linoleums. pd.

Maxim AG, Aarau
Halle 1, Stand 25

Der diesjahrige Stand der Maxim AG, Aarau, wird sich
zweifellos eines groBen Besucherandranges erfreuen.

Das lebhafteste Interesse wird natiirlich der neue Maxim-
Jubiliumsherd erwecken, dessen zum Teil umwilzende Neue-
rungen im konstruktiven Aufbau nicht nur die Qualitdt des
Apparates verbessern, sondern wirkliche Arbeitserleichterung
bedeuten. Unter Vermeidung von Rinnen und Schubladen er-
gibt die Verwendung von mobilen Chromstahlringen im Zu-
sammenwirken mit der Wirmeausdehnung der Kochplatten
einen vollkommenen Abschluf3 gegen das Herdinnere. Allfil-
lig iibergelaufenes Kochgut kann aus der vertieften Oberplatte
leicht aufgenommen werden. Die gediegene Linienfithrung
und die glinzenden Chromstahlringe verleihen dem Herd ein
wirklich gewinnendes Aussehen. Die Apparatehdhe von 850
Millimeter ergibt zudem dulerst bequeme Bedienungsverhilt-
nisse. Es wird wirklich eine Freude sein, auf dem neuen
Maxim-Jubilaumsherd zu kochen!

Daneben verdienen aber auch die verschiedenen elektri-
schen Kleinapparate, diese niitzlichen Helfer im Alltag, Be-
achtung. Schéne Ofen mit angenchmer Warmewirkung, prak-
tische Biigeleisen, Réchauds usw. werden von der Maxim in
bewihrter Qualititsausfithrung gezeigt.

Die Herstellung elektrischer Grofkiichenapparate ist eine
seit Jahrzehnten mit grolem Erfolg gepflegte Spezialitit des
Hauses. Ein Restaurationsherd mittlerer GroBe und eine
Kippkessel-Bratpfannengruppe in schoner und leistungsfahiger
Ausfithrung vertreten diese Abteilung. Ein ganz neuer, elek-
trischer Grill-Salamander, der speziell fiir mittlere Restaura-
tions- und Hotelbetriebe - geschaffen wurde, wird bestimmt
grofes Interesse erwecken. Ausgezeichnete Arbeitsbedingungen
und ' iiberraschende Grill-Resultate werden dieser Neusch6p-
fung rasch viele Anhinger gewinnen! )
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Soprochar AG, Lausanne
Halle 11, Stand 1108

Die Warmluftheizung bietet verschiedene wichtige Vor-
teile, denen bei der Wahl einer Anlage Rechnung zu tragen ist.

Sie ist in der Tat die gesiindeste Heizung, da sie eine
stindige Lufterneuerung der geheizten Lokale gewihrleistet;
sie ist somit behaglicher.

In den meisten Fillen kommt ihre Installation billiger zu
stehen als die Zentralheizung.

Sie ist auch bedeutend sparsamer im Gebrauch. Sie ist
immer betriebsbereit und heizt sehr rasch.

Zudem ist keine Gefriergefahr zu befiirchten, da sie ohne
Wasser funktioniert. ;

Natiirlich ist es wichtig, einen erstklassigen Apparat zu
wiahlen, der seine Beweise erbracht hat, um jede Anerkennung
zu finden.

Am Stand 1108, Halle 11, finden Sie das Beste von dem,
was gegenwartig fabriziert wird:

Die Ciney-Ofen, deren Abstufung sich vom Apparat, der
ein einzelnes Zimmer heizt, bis zu demjenigen, welcher fiir
ein Lokal von 1000 Kubikmetern erforderlich ist, erstreckt.

Die Vencalor, welche fiir die Heizung von grofien Lokalen,
wie Kirchen, Vereinslokalen, Theatern, Kinos, Werkstitten,
Verkaufsliden usw., speziell studiert sind.

Von einer neuen und originalen Konzeption — verschie-
dentlich patentiert — ist der Vencalor der vollkommenste
Warmluftgenerator.

Therma, Schwanden
Stand Nr. 63, Halle 1, Abteilung Wdrme

Elektrische Haushalt-Kleinapparate, wie Hochleistungs-
Reglerbiigeleisen, ExpreBkocher (schnellster Kochapparat der
Welt), Kaffeekocher, Brotroster, Brezeleisen, Warmeplatten
usw.

Kochherde. Der von der Hausfrau und vom Fachmann in
gleicher Weise bevorzugte Rinnenherd; Tischherde, Rechauds,
Tischbackofen.

Megatherma-Kochplatte, die wirtschaftlichste elektrische
Schnellkochplatte mit automatischem Temperaturregler.

HeiBwasserspeicher in allen gebrduchlichen GroBen und
Ausfithrungen, Heizofen und Strahler zum Teil vollstindig
neuer Konstruktion und Gestaltung.

Kiichenkombinationen in den verschiedensten Varianten
mit Rinnenherd, Kiihlschrank, Spiiltrog aus rostfreiem Stahl
und HeiBwasserspeicher. Diese von der Therma serienmilig
hergestellten Kombinationen finden vor allem in Architekten-
kreisen grofte Beachtung, denn sie erlauben, sowohl die ein-
fache Haushaltkiiche wie die luxuriose Herrschaftskiiche mo-
dern, praktisch, raum- und arbeitssparend einzurichten.

Spiiltroge aus rostfreiem Stahl fiir den Haushalt. Alle Aus-
fihrungen mit nahtlos gezogenen Becken, gerundeter Form
und feinster Oberflichenbearbeitung.

Stand Nr. 31, Halle 1, Abteilung Kilte

Die bewzhrten und leistungsfihigen Therma-Haushalt-
kiihlschrdanke in verschiedenen GroBen mit dem einzigartigen,
hermetisch gekapselten Rotationskompressor mit auBenliegen-
dem Stator, der im Kiihlschrankbau einen umwéilzenden Fort-
schritt bedeutet. Kiihlschranke und Kiihleinrichtungen fiir Ge-
werbe und Industrie. Glacemaschinen, Glacekonservatoren.

Gebriider WyB, Waschmaschinen, Biiron
Halle 4, Stand Nr. 485

Die Wahl von Waschmaschinen fiir Mehrfamilienhiuser
bedarf reiflicher Uberlegung, denn fiir so groBe Beanspru-
chung ist nur die beste Maschine gut genug. In Hunderten
von Wohnkolonien wurden bis heute WyB-Trommelmaschinen
installiert. Die Hausfrauen sind von deren Leistung und Soli-
ditat begeistert.

Fir Einfamilienhduser empfehlen wir unser neues halb-
automatisches Modell, das wischt, kocht, spiilt und schwingt.
Die technische Ausriistung gew#hrleistet einen folgerichtigen,
einwandfreien Waschproze3. Die sehr ansprechende Form-
gebung tiberrascht Hausfrauen und Fachleute.

Das Fachgeschadt fir

MEYEFM““EMM

Orient-, Woll-, Spannteppiche

Teppiche

Laufer Cocos, Bouclé, Moquette
Decken Woll-, Reise-, Diwan-Decken

Boden-BeIéige Linoleum, Kork, Parkett,
AT-Platten, Gummi

Zirich: StampfenbachstraBe 6
Bern: Bubenbergplatz 10

Telephon 051 /26 46 80
Telephon 031/ 23311

..... begeistern die Kenner!
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