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UMSCHAU

Die Wohngenossenschaft im Blickfeld des Buchhalters und Revisors

Der Verein fir Wohnungswesen und Bund der
Wohngenossenschaften Basel hat auf vielseitiges Be-
gehren einen Kurs fiir Rechnungsrevisoren durchge-
fithrt. Die groBe Teilnehmerzahl hat bewiesen, daB
eine weitere fachliche Ausbildung der Rechnungsreviso-
ren, die ja in den wenigsten Fillen hauptamtliche Re-
visoren oder Buchhalter sind, einem tatsdchlichen Be-
diirfnis entsprach.

Der Kurs umfaBte sechs Abende und stand unter
der geschickten Leitung von Herrn Paul Kade, eid-
gendssisch  diplomierter Buchhalter und Revisor des
ACV. beider Basel. Der Referent orientierte eingehend
iiber die Pflichten und Rechte der Revisoren einer
Wohngenossenschaft.

Dabei wurden folgende Themen erldutert und be-
handelt: Die rechtliche Form der Genossenschaft,

die Buchfiihrung der Wohngenossenschaft,
die Revision der Wohngenossenschaft.

Das ganze Kursmaterial war sehr vorteilhaft zusam-
mengestellt, so daB} jeder Teilnehmer einen griindlichen
Begriff iiber die Aufgaben eines Rechnungsrevisors be-
kam.

Nebenbei sei noch bemerkt, daf als allgemeine Treu-
handstelle des Bundes der Wohngenossenschaften das
Revisorat des Allgemeinen Konsumvereins beider Basel
amtet.

Im SchluBwort gab der Prisident, Herr Direktor Zu-
lauf vom ACV., bekannt, daB beschlossen wurde, den
ganzen Kursus in Broschiirenform herauszugeben. Es
entspreche dies einem ldngst gehegten Wunsch, ein
Regulativ fiir Rechnungsrevisoren zu schaffen. Im
Namen des Bundes verdankte der Vorsitzende die ge-
leistete Arbeit und gab der Hoffnung Ausdruck, daf3
dieser Kurs dem Basler Wohngenossenschaftswesen zum
Vorteil gereiche.

F. Sn.

20 Jahre Familienheim-Genossenschaft

Am 17. Februar — wéhrend der Drucklegung dieser
Nummer — feierte die Familienheimgenossenschaft
Ziirich ihr 20jahriges Jubilaum. Unter der sorgféltigen
und tiichtigen Leitung bewidhrter Genossenschtfter ist
im Laufe der Zeit im Friesenberg ein Dorf von nahezu
1000 Wohnungen entstanden. Die Genossenschaft hat
bei diesem Anlafl eine Jubildumsbroschiire heraus-
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gegeben, die Rechenschaft ablegt tiber das geschaffene
Werk. Wir werden auf diese Publikation und damit auf
die verdienstliche Tétigkeit der Genossenschaft zuriick-
kommen. — Heute aber begleiten unsere herzlichen
Wiinsche und unser Dank fiir ihre Tatigkeit die Ge-
nossenchaftsorgane und die ganze Mitgliedschaft.

Die verschiarfte Gasrationierung

Die Gasrationierung mit ihren ungewohnlich scharfen Ein-
schrankungen stellt auch unsere Hausfrauen vor neue schwere
Aufgaben. Von g9 ooo Haushaltungen der Stadt Ziirich
werden durch diese Mallnahmen ihrer 83 ooo betroffen. Nicht
viel besser steht es in andern Stddten: in Basel handelt es
sich um 51 ooo Haushaltungen von total 54 000, in St. Gallen
um 17 000 von 18 0oo. Verhiltnismalig gut steht natiirlich
die Landschaft da, wo tiberhaupt kein Gas erhiltlich war,
demzufolge keine Werbung fiir die Bequemlichkeiten der
Gaskiiche stattfinden und niemand in Versuchung geraten
konnte, sich einen Gasherd tiberhaupt anzuschaffen. — In
unsern Stddten ist die Sachlage schon unangenehmer. Statt
«Koche mit Gas!» heilit es heute leider: Koche lieber nichts
mehr!, zum mindesten fir die Bewohner unserer gréfleren
Stadte und diejenigen Ortschaften, die an die Gaswerke
dieser Orte angeschlossen sind. Noch ist auch, soviel man den
Mitteilungen tiiber eine Pressekonferenz mit dem Eidgenos-

sischen Kriegserndhrungsamt und Kriegs-Industrie- und
-Arbeitsamt entnehmen konnte, keineswegs ausgeschlossen,
daB} die Gaszufuhr tiberhaupt wiahrend gewisser Tageszeiten
gedrosselt wird. Es mul} also auf dem ganzen Gebiete der
Haushaltfithrung, vor allem des Kochens, eine griindliche
Umstellung stattfinden, will man der gegenwirtigen und
kommenden Schwierigkeiten Herr werden. Wie soll das ge-
schehen?

An der erwidhnten Pressekonferenz wurden durch Fraulein
Dr. Rikli, Leiterin der Abteilung Hauswirtschaft im Eidge-
nossischen Kriegsernahrungsamt, eine Reihe von

praktischen Anleitungen

fiir den Haushalt gegeben. Wir folgen wieder der Tagespresse
und geben hier diese Hinweise in groBen Ziigen wieder. Die
zukiinftige Gasration reicht bekanntlich ungefahr zum Kochen
einer einzigen normalen warmen Mahlzeit pro Tag. Es gilt
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also, kréftig zu sparen dadurch, dafl man entweder wirklich
nur die eine warme Mabhlzeit pro Tag zu sich nimmt, in
diesem Fall wohl die Hauptmahlzeit, sei es mittags, sei es
abends, oder mehrere Mahlzeiten so gestaltet, da} zu weni-
gen warmen Speisen verhiltnismaBig mehr kalte Gerichte,
Salate, Friichte usw. genossen werden. Das wird sofort leichter
moglich sein, wenn einmal die warme Friihlings- und Som-
merzeit gekommen ist. Im weitern werden bereits vorgekochte
Lebensmittel, wie Kartoffeln und Gemiise, wohl in Bilde auf
dem Markte ebenfalls erhiltlich sein und eine Erleichterung
darstellen. Dabei ist es nicht ausgeschlossen, daf} die Ge-
meindebehorden helfend eingreifen und von sich aus solche
Lebensmittel im groBen Malle vorkochen lassen. Auch Metz-
gereien und Bickereien, so wurde gesagt, konnten sich un-
schwer in den Dienst solcher Aktionen stellen.
Dazu kommen
Sparmalinahmen

beim Kochen selbst. Jedes Prozent Gas, das eingespart werden
kann, ist wichtig. Es gilt also, schon beim einfachsten Koch-
prozel} sich genau zu iiberlegen, wie er unter groBtméglicher
Einsparung an Gas vor sich gehen kann. Welche Bedeutung
diese Sparsamkeit haben kann, das wiirden wohl am besten
dic Gasrechnungen gleich grofler Familien oder &#hnlicher
kollektiver Haushaltungen beweisen, die gelegentlich unbe-
greiflich grofle Unterschiede aufweisen kénnen. Jede Kleinig-
keit muld daher heute beachtet werden: Rechtzeitiges Klein-
stellen der Flamme, Vermeidung von zu groflen Flissigkeits-
mengen in den Speisen, gut schliefende Deckel, Ausebnen der
Pfannenbdden, richtige Grofe des Kochgeschirrs sind ebenso
wichtig wie bekannte Sparkochmethoden: das Turmkochen,
bei welchem die Pfannen iibereinander gestellt werden, die
Verwendung von Spezialkochgeschirr, wie der «Conductay-
Pfannen, des «Backwunders» und #hnlicher Einrichtungen.
Auch die Kochkiste wird wohl wieder zu Ehren gezogen wer-
den miissen. Sie ist uns noch in «liebery Erinnerung vom
letzten Kriege her, wo man sie mit grofler Kunst aus einer
alten Kiste, aus einem Haufen Papierschnitzel oder Holzwolle
und festem Karton selbst herstellte und regelméldig beniitzte.
Alle diese Kniffe zusammengenommen, ergeben, das ist die
Meinung der Fachleute, Einsparungen bis zu 30 und mehr
Prozent im Gasverbrauch.
Selbstverstandlich muf} auch das

Kochen im Ofen

noch starker zur Geltung kommen. Dabei konnen aller Art
Brennstoffe verwendet werden. Wobei freilich immer zu be-
achten ist, und das vergif3t man vielleicht gelegentlich da und
dort, da} der eine oder andere «Brennstoffs dem Kamin
nicht unerhebliche Schiden zufiigen kann, also Vorsicht am
Platze ist. Es ist aber zuzugeben, dal} recht viel Warme heute
noch ungeniitzt durch die Kamine entweicht, Warme, die ganz
wohl dem Kochprozel} dienstbar gemacht werden kann, wenn
Not an Mann kommt.

Es ist ohne weiteres verstandlich, dal} trotz allen Anstren-
gungen und {iiberlegtem Handeln man nicht um weitere,

Gas sparen

Das Gaswerk Ziirich teilt mit: Die im Laufe der letzten
Tage in der Presse bekanntgegebenen Meldungen betreffend
die Schwierigkeit der Zufuhren von Lebensmitteln und Roh-
stoffen nach der Schweiz zeigen deutlich die kritische wirt-
schaftliche Situation, in der wir uns befinden.
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grundlegende Umstellungen in der Ernihrung der groflen
Bevolkerungsmassen unserer Stidte herumkommen wird. Dazu
gehort vor allem
die Gemeinschaftsverpflegung,

die in manchen Orten in Bilde mit der Zubereitung und
Abgabe wenigstens einer nahrhaften Suppe ihren Einzug
halten wird. Dabei werden auch die 6ffentlichen Verpflegungs-
statten vielleicht eine weitere Aufgabe {ibernehmen miissen.
Allerdings haben sie bereits ebenfalls ganz starke Einschrin-
kungen auf sich nehmen miissen, sofern sie auf Gasbetrieb
eingestellt sind. Aber auch ihnen wird nichts anderes iibrig
bleiben, als ihre Menus an Zahl zu vermindern, an Zusam-
mensetzung zu vereinfachen und dafiir ein moglichst kréftiges
Essen, vor allem gute Suppen, zu bieten. Bereits hat das Eid-
genossische Kriegsernahrungsamt ecine kleine Broschiire mit
Menu- und Rezeptvorschlagen herausgegeben, eine Umfrage
iiber die mogliche Leistung von Gemeinschaftskiichen aufge-
fithrt und das beziigliche Material den Gemeindestellen aus-
gehiandigt, so dall die nétigen Voraussetzungen fir eine kol-
lektive Verpflegung, sollte sie in noch groBerem Umfange
zur Notwendigkeit werden, durchaus gegeben sind. Den kan-
tonalen, beziehungsweise den Gemeindestellen soll es iiber-
lassen bleiben, die Maoglichkeiten im gegebenen Moment aus-
zuniitzen, das Kriegsernahrungsamt wird sich im allgemeinen
darauf beschrianken, Richtlinien und Empfehlungen aufzu-
stellen. So priift es gegenwirtig die Frage einer durchgreifen-
den Vereinfachung der Menufolgen fiir alle Gaststitten —
was jedenfalls die zweckmaBigste Losung darstellen wiirde ! —
Es studiert auch die Frage von bestimmten Erleichterungen
im Betriebe der Gaststdtten. Auch die Frage der gekiirzten
Mittagszeit wird gepriift, wobei allerdings die frither gemach-
ten Erfahrungen eher gegen eine solche Losung zu sprechen
scheinen. Im allgemeinen aber stehen die Organe des Kriegs-
ernahrungsamtes auf dem Standpunkt, dal} soweit als immer
moglich die Verpflegung im Haushalt trotz den gegenwértigen
Schwierigkeiten beibehalten werde und es sich auch bei der
Versorgung groBerer Bevolkerungsteile mit gekochtem Essen
vorerst mehr um Suppen als um ganze Mahlzeiten handeln
sollte. Bei solchem Vorgehen ist auch nachbarliche Hilfe noch
eher moglich, auf die gerade in der Jetztzeit besonderes Ge-
wicht gelegt werden sollte, und die sehr wohl darin bestehen
kann, daf} die gliicklichen Besitzer elektrischer Kocheinrich-
tungen den weniger gliicklichen «Gaskochern» ihre Koch-
einrichtung mit zur Verfiigung stellen oder gelegentlich auch
gleich fiir sie mitkochen. :

So muB, durch Einsparungen, durch vernunftgemifle Ver-
wendung des noch vorhandenen Brennstoffes, durch Verpfle-
gung in den offentlichen Gaststiatten und wenn nétig durch
Einschaltung einer Gemeinschaftsverpflegung, durch Verzicht
auf die eine und andere Bequemlichkeit und durch gemeinsame
Bemiihungen der Versuch gemacht werden, der harten MalR-
nahme der Gasrationierung zu begegnen. Noch haben wir
zu essen und koénnen wir uns behelfen: der Gedanke auf
diese bevorzugte Lage wird die neue Einschrinkung leichter
ertragen lassen.

Wir missen vermehrt von den angesammelten Vorriaten
zehren, und ein Durchhalten setzt auf allen Gebieten des zivilen
Verbrauchs duBerste Sparsamkeit voraus. Dies gilt besonders
fiir die Kohle, deren Einfuhr ab Oktober des letzten Jahres
fast ginzlich zum Stillstand gekommen ist.



Dal} der Sparwille der Bevélkerung sich auch beim Ver-
brauch des Gases auswirken mul}, ist selbstverstandlich, sind
doch die Gaswerke heute gendtigt, ihre Kohlenreserven, die
sie in besseren Zeiten haben anlegen und stindig erneuern
kénnen, anzugreifen und aullerdem méglichst weitgehend in-
lindische Brennstoffe zu verwenden. Dem sind natiirlich ge-
wisse Grenzen gesetzt. Die sparsame Gasverwendung darf heute
nicht nur eine von oben befohlene Mallnahme sein, sondern
die Bevolkerung mul} sie von sich aus und in Erkenntnis des
Ernstes der Situation und der Tatsache, dall auch die inlan-
dischen Brennstoffe und Energiequellen nicht unerschépflich
sind, ausiiben.

Es war von jeher das Bestreben der Gaswerke, durch Koch-
vortrage und Demonstrationen die Bevolkerung mit sparsamen
Kochmethoden vertraut zu machen. Auch jetzt sind sie bereit,
in dieser schwierigen Lage unseres Landes das Ihrige beizu-
tragen. Es ld[3t sich noch sehr viel Gas sparen, ohne dal} die
Gesundheit oder das Wohlbefinden unserer Familien in Mit-
leidenschaft gezogen wird, wenn die Bevélkerung nicht nur
heute und morgen, sondern iiberhaupt in der nidchsten Zeit
strikte die folgenden Winke beachtet:

1. Es soll keine Pfanne unbedeckt auf dem Gasherd stehen.
Zweckmilig ist das «Turmkocheny, bei welcher Kochart ein-
zelne Geschirre iibereinander gestellt sind, so daf} die Warme
des unteren Geschirrs dem oberen zugute kommt. Auch das
Aufsetzen eines Caldors statt eines bloflen Deckels auf die
Pfanne ist zweckmaBig bei Speisen, welche mit viel Fliissigkeit
gekocht werden (Suppen, Hiilsenfriichte usw.).

2. Fir das Fortkochen ist stets die kleinstmogliche Gas-
flamme einzustellen, die die Speisen in der Pfanne gerade noch
am Kochen erhilt. Flammen, die iiber den Topfboden hinaus-
brennen, bedeuten Verschwendung (am besten: Flammen-
spitzen 1 bis 2 Zentimeter innerhalb des Topfrandes). Eine
Pfanne, bei welcher Dampf in Wolken herauspufft, ist heute
einfach nicht mehr zulissig, selbst wenn die momentane Gas-
zuteilung ausreicht.

3. Dampfen (Kochen mit wenig Wasser im eigenen Saft
mit kleiner Flamme) von Kartoffeln und Gemiise spart Gas
und verhiitet Nahrstoffverluste.

4. Eintopfgerichte erlauben die Zubereitung von Fleisch,
Kartoffeln und Gemdiise in einer Pfanne.

5. Es sei an das beliebte «Backwunder» und den Aufsatz-
grill erinnert, die das Backen, Braten, Gratinieren, beziehungs-
weise das Grillieren auf der Gasherdflamme bei sparsamem
Gasverbrauch erlaubt.

6. Vielerorts sind kohlen- und holzgefeuerte Zimmersfen
mit Ofenlochern im Gebrauch ; Speisen, die ein lingeres Fort-
kochen benétigen, kénnen daher ins Ofenloch gestellt werden.
Zumindest reicht die Temperatur dort aus, um Wasser fiir das
Abwaschen oder andere Zwecke zu erwarmen.

7. Sofortiges Abspiilen des Geschirrs nach den Mahlzeiten
mit kaltem Wasser spart warmes Abwaschwasser und damit
Gas.

8. Im Badzimmer kann gespart werden, wenn nicht mehr
Vollbider, sondern warme Duschen genommen werden. Der
Warmwasserverbrauch einer Dusche ist ein Bruchteil des-
jenigen eines Vollbades, und namhafte Hygieniker ziehen das
Duschenbad dem Vollbad vor.

Es ist heute mehr denn je nétig, dafd jede Hausfrau diese
Regeln stindig beobachtet. Jeder Kubikmeter Gas, um welchen
der Gasverbrauch einer Haushaltung unter der von den Be-
horden bewilligten Gaszuteilung bleibt, ist ein Gewinn nicht
nur fiir die betreffende Haushaltung, sondern fiir unser ganzes
Volk. (1 Kubikmeter monatliche Gasersparnis in jeder der
rund hunderttausend Ziircher Gashaushaltungen bedeutet
1200 Tonnen Kohleersparnis jahrlich, entsprechend fast zwei
Eisenbahnziigen zu je 40 Wagen.) Ein freiwilliges Sparen der
Bevélkerung erlaubt, die Anwendung von wirklich drakonischen
behérdlichen MaBnahmen hinauszuschieben, die dann viel
tiefer die privaten Gewohnheiten und Annehmlichkeiten be-
rithren miiften.

Zubereitung von Gemiise- und Obstgerichten ohne Gas

Salate aus Wintergemiisen

Unsere Wintergemiise werden viel zu selten als Salat auf
den Tisch gebracht. Nach den folgenden Rezepten zubereitet,
bilden diese Gemiise eine gesunde Erginzung zu einem Kar-
toffelgericht und brauchen kein Brennmaterial.

Rot- und WeiBkrautsalat
1 kleiner Rot- oder Weillkabis, 1 saurer geraffelter Apfel,
eine halbe Zwiebel, Peterli, Thymian.
Sauce: 2 EBlsffel Ol, 4 EBl6ffel Essig, 3 EBloffel Milch,
Salz.
Das feingeschnittene Kraut eine Stunde vor dem Essen
mit der Salatsauce und den iibrigen Zutaten vermischen.

Selleriesalat

Salatsauce wie bei Lauchsalat zubereiten, sauber gewa-
schen, geschélte Sellerie hineinraffeln, gut mischen. So-
fort servieren.

Lauchsalat

Den untern, weilen Teil von drei groBen Lauchstengeln
quer in feine Streifen schneiden und mit der Salatsauce

gut mischen. Der {ibrige Lauch kann zu Suppen verwendet
werden.

Sauce: 1 Prise Salz, 5 EBl6ffel Haushaltnidel, 2 EfRl6ffel
Essig, Zwiebeln, Krauter.

Federkohlsalat
Den Federkohl gut waschen, so fein als moglich schneiden
und mit der Salatsauce wie bei Lauchsalat vermengen. Als
Gewiirzkriautchen eignen sich Thymian und Borretsch sehr
gut.
Salat einige Stunden vorher anmachen.

Riiblisalat
Ein halbes Kilo rohe Riibli, 2 Apfel, eine halbe Zwiebel,
Peterli, 4 EBloffel Milch, 1 EBRlsffel Ol, Salz.
Die feingeraffelten Riibli und Apfel mit der geschnittenen
Zwiebel, dem Peterli und der Salatsauce vermischen.
1 Prise Zucker verbessert den Geschmack.

Fenchelsalat

Drei Fenchel werden von den duflern harten Schalen be-
freit, gut gewaschen und in feine Streifen geschnitten.
Man vermischt ihn mit derselben Salatsauce und gehackten
frischen oder gedorrten Kriutern.
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Gute Obstspeisen

Apfelspeise aus rohen Apfeln

Saure Apfel, Niisse, eventuell Rosinen, Zucker nach Be-
lieben, rohe Milch.

Eine Lage in feine Scheiben geschnittene Apfel mit Zucker,
grob gehackten Niissen und Rosinen bestreuen und mit
3 bis 4 ERl6ffeln Milch iibergiefen. So fortfahren, bis man
die nétige Menge hat. Sehr rasch arbeiten, damit die Apfel
schon weild bleiben. Fiir genligend Saft sorgen.

Apfelmus, roh
8 Apfel, 1 bis 2 Deziliter Siilmost oder Haushaltnidel,
1 bis 2 EBloffel Zucker.
Fliissigkeit mit Zucker mischen.
Die sauber gewaschenen, ungeschilten Apfel auf der Bir-
cher-Raffel reiben, jeden geraffelten Apfel jeweilen sofort
mit der Sauce vermischen.

Dérrobstkompott

Dorrobst zu Kompott oder Obstspeisen mufd nicht unbe-
dingt gekocht werden. Im Gegenteil, es ist wertvoller,
wenn man es nach griindlichem Waschen mit geniigend
Einweichwasser zugedeckt 12 bis 24 Stunden an der
Wirme stehen 148t und es ungekocht genieBt. Oder aber
man erhitzt das Einweichwasser am zweiten Tag mit
Zucker oder Zimt, richtet es hei} iiber das Obst an und
1408t es zugedeckt erkalten.

Dorrobst schmeckt gut, wenn verschiedene Friichte ge-
mischt werden. Das Mischen spart Zucker.

LITERATUR

«Die Wohn- und Siedlungspolitik

der Gemeinden-

Herausgegeben von Hans Nawiasky. 185 Seiten. Kart. Fr. 7.—.
Greift Band 3 der Verdffentlichungen der Schweizerischen

Verwaltungskurse die Spezialfrage der Verkehrsmittel im
Dienst der Wohn- und Siedlungspolitik heraus, so ist Band 4

der Wohn- und Siedlungspolitik im  allgemeinen gewidmet.

Dabei stehen die Kantone und Gemeinden als Triger dieser
Politik im Vordergrund, wihrend der Bund mehr mittelbar
unter dem Gesichtspunkt der Bereitstellung von Beitrdgen
hauptsichlich fiir Zwecke der Arbeitsbeschaffung in Betracht
fillt. Aber nicht nur die o6ffentliche Hand, sondern auch ge-
meinniitzige Organisationen sowie die privaten Kreditinstitute
sind an der Losung dieser wichtigen Probleme nachhaltig
interessiert.

Bei dem dreiunddreiBigsten von den Schweizerischen Ver-
waltungskursen veranstalteten Vortragszyklus sind berufene
Vertreter aller dieser Faktoren ausgiebig zu Worte gekommen.
Dabei wurde, wie immer, darauf Gewicht gelegt, einerseits die
allgemeinen theoretischen Grundlagen des Fragenkomplexes
zu kliren, anderseits auf die praktischen Probleme und Er-
fahrungen ausfiihrlich einzugehen. So ist eine geschlossene
Reihe von Vortrigen von Fachkennern ersten Ranges zustande
gekommen, die geeignet ist, einen umfassenden Uberblick zu
gewihren, der allen Interessenten eine wichtige Grundlage fiir
ihre Uberlegungen und Entschliisse bietet.
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Diese Versffentlichung geht alle 6ffentlichen Verwaltungen,
die mit den Fragen der Wohn- und Siedlungspolitik beschiftigt
sind, an, in gleicher Weise aber auch die Politiker und leiten-
den Personlichkeiten der gemeinniitzigen Organisationen sowie
die Einzelpersonen, denen diese hochbedeutsame Angelegen-
heit des allgemeinen Volkswohls am Herzen liegt. Ferner
werden alle Finanzinstitute, die sich mit der Pflege des Bau-
kredites befassen, dieser Veroffentlichung wertvolle Aufschliisse
entnehmen kénnen.

« Volkshochschulé »

Heft 1, 1945. Herausgegeben vom Verein fir Forderung der
Volkshochschule des Kantons Ziirich. 14. Jahrgang. Fdhrlich
Fr. 5.—.

Soeben hat wieder ein neuer Jahrgang dieser immer inter-
essanten und lehrreichen Zeitschrift begonnen. Ein kurzer Blick
in das Inhaltsverzeichnis tiberzeugt von dem groBen Reichtum
an mannigfachem Wissensstoff, der Jahr fiir Jahr geboten wird.
Aus einer groBen Zahl von Wissensgebieten erscheinen regel-
malig kleinere oder grofere Abhandlungen. Reise- und Milieu-
schilderungen machen uns mit den Eigenarten und Schénheiten
vieler Lander bekannt, was gerade jetzt manchem Leser will-
kommen sein mag. Kunst- und Kunstgeschichte und gelegent-
lich ein Schuf} Philosophie sind vertreten. Von der groen Welt
der Sterne erfahren wir ebensogut manches uns Neue wie von
der kleinen Welt der Atome. Hinweise auf literarische Er-
scheinungen sind uns wertvolle Helfer. Ein Anhang berichtet
von Zeit zu Zeit iiber das Schaffen und Werken der schweize-
rischen Volkshochschulen. Kurzum, eine Zeitschrift, die viel
mehr bietet, als ihr bescheidener Preis und ihr einfaches Ge-
wand vermuten lassen. )

Eingegangene Jahresberichte
von Baugenossenschaften

Familienheimgenossenschaft Ziirich
Bernische Wohnungsgenossenschaft in Bern

Wohnbauforderung
in WINTERTHUR

Darstellung neuer Wohnkolonien und Sied-
lungen, mit zahlreichen Bildern und Plinen

62 Seiten Preis Fr. 2.—

Zu beziehen bei der Stadtkanzlei Winterthur

Qauber [3isin

fur Elektrotechnische Anlagen
. ZURICH SeefeldstraBe 84 Tel. 241624
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