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Kupferstiick, das mit einem entsprechenden Griff versehen
ist. Am meisten wird der Hammerkolben verwendet. Fiir
schwerer zugidngliche Stellen beniitzt man den Spitzkolben.
Der Lotkolben wird iiber einer gewdhnlichen Gasflamme
oder mit einer Lotlampe auf Rotglut erhitzt. Kleine Lotlam-
pen, wie sie oft Bastler verwenden, arbeiten mit Spiritus-
dampf, grossere mit Benzindampf. Die Lotlampe muss vor-
gewdrmt werden, damit sich Benzindampf bildet. Bei klei-
neren Lampen geniigt der durch das Verdampfen. erzeugte
Druck im zylindrischen Behilter, um ein geniigend starkes
Ausblasen der Diampfe zu erhalten. Bei grossen wird auch
eine Luftpumpe meist im Griff selbst angeordnet, um den
entsprechenden Druck erzeugen zu konnen. Die Démpfe-
entwicklung wird durch die Erwdrmung der Lampe im Be-
trieb selbst unterhalten. Die Lotbahn des Létkolbens muss
gut verzinnt sein, was von vielen Bastlern zu wenig beachtet
wird. Neue Kolben werden zunichst erhitzt, dann blank ge-
feilt, mit Lotwasser bestrichen und in fliissiges Zinn einge-
taucht. Um eine grossere verzinnte Bahn zu bekommen, ver-
reibt man das Zinn auf der Létbahn. Gebrauchte Kolben
werden erhitzt, abgefeilt und an einem Salmiakstiick abge-
rieben. Dann trigt man das Lot auf die Lotbahn auf und
verreibt es. Als Lote zum Weichléten von verzinntem Eisen-
blech, Kupfer, Messing, Zink usw. hat man Mischungen von
Zinn, Blei oder als sehr leicht schmelzbares Lot eine Mi-
schung von Zinn, Blei, Wismut. Hat man nun zwei Stiicke zu
Ioten, so werden sie nach der angegebenen Weise gereinigt,
mit Lotwasser bestrichen und mit auf dem Létkolben aufge-
nommenem Zinn iiberrieben, so dass ein glatter Zinniiberzug
entsteht. Diese verzinnten Flichen werden nochmals mit
Lotwasser bestrichen, aufeinandergelegt und durch den da-
riibbergefiihrten Kolben erwidrmt. Gleichzeitig wird eine
Stange Lot an den Kolben gehalten, so dass es in die Fuge
einfliesst. Durch das Hin- und Herfiihren des Kolbens wird
das Lot gleichmissig verteilt und mit der Fldche verbunden.
Beim Léten von Draht verzinnt man zunichst beide Enden,
hélt sie mit einer Zange zusammen und erhitzt ihn mit dem

Lotkolben, wobei man noch etwas Lotzinn mit dem Kolben
auftragt. Bei Drahtverbindungen, wie sie z. B. in Radio-
apparaten vorkommen, schlingt man das eine Drahtende um
das andere herum und driickt es mit einer Flachzange fest
zusammen. Dann gibt man Lotpasta darauf und erhitzt mit
dem Lé6tkolben, wobei man gleichzeitig das Zinn verreibt,
um eine grossere gelotete Stelle zu bekommen.

Beim Hartloten hat man als Schutzmittel gegen Oxyda-
tion beim Erhitzen Borax, gestossenes Glas u. a. Zum Loten
verwendet man die Hart-, auch Schlaglote genannt. Zum
Loten von Messing, Kupfer, Eisen und Stahl verwendet man
Mischungen von Zink und Messing mit gelber Farbe, Zinn,
Zink und Messing von halbweisser bis weisser Farbe, je nach
der Menge des Zinns. Sehr strengfliissig ist ein Lot aus
Kupfer, Zink und Silber, das sogenannte Silberlot. Da der
Schmelzpunkt dieser Lote héher als 400° C. liegt, miissen die
Werkstiicke mit der Lotlampe oder im Holzkohlen- bezw.
Koksschmiedefeuer erhitzt werden. Das Schlaglot wird ent-
weder zwischen die zu lstenden Fldchen gebracht oder auf
die Fuge aufgelegt. Das Zusammenhalten der beiden Stiicke
wird durch Umwinden mit ausgegliihtem Eisendraht erreicht.
Das fliissige Lot muss die ganze Fuge ausfiillen. Beim Loten
von Gusseisen reinigt man zunidchst die Bruchflichen durch
Ausbrennen und Auswaschen mit Salzsdure, bestreicht sie
mit einem Lotmittel, z. B. <«Ferrol», und streut unter An-
wirmen Borax auf. Danach wird Messinglot aufgetragen und
auf Kirschrot erhitzt, wobei das Lot mit einem Messingstab
verrieben wird. Jetzt nimmt man das Stiick aus dem Feuer
und ldsst es langsam abkiihlen. Bei raschem Abkiihlen ver-
liert die Lotstelle an Festigkeit. Hat man einen Schliissel zu
loten, so reinigt man zuerst die Bruchstellen, dann verbindet
man die zwei Bruchstellen mittels gegliihten Eisendrahtes
fest miteinander, bestreut unter Anwédrmen mit Borax und
triagt Messinglot auf. Um eine sichere Lotung zu bekommen,
verreibt man das Lot mit einem Messingstab. Nach dem Er-
kalten entfernt man den Bindedraht und feilt das iiber-
fliisssige Messinglot ab.

Das Reinigen von Geschirr und Kiiche

Sobald das Essen voriiber ist, bliiht der Hausfrau oder
der Angestellten die von allen am meisten gehasste Titig-
keit des Geschirrabspiilens und des Reinigens der Kiiche.
Es gibt kaum jemand, der nach der eingenommenen Mahlzeit
noch Lust zu diesen Arbeiten hiitte und, obgleich es der Ge-
sundheit im allgemeinen fiir Erwachsene nicht besonders
zutrdglich ist, unmittelbar nach dem Essen still zu sitzen oder
gar zu schlafen — die gesund zusammengesetzte Mahlzeit ver-
ursacht kaum eine Ermiidung —, wird doch jede Frau froh
sein, wenn sie die Kiiche wieder in Ordnung hat und zu
ciner der anderen zahlreichen auf sie harrenden Beschifti-
gungen oder zur Erholung Zeit finlen kann. Versuchen wir
also, auch den Arbeitsaufwand fiir diese Verrichtung nach
Moglichkeit zu verringern.

Dazu ist zunidchst wieder notwendig, dass wir nicht erst
dann an das Abwaschen denken, wenn wir damit beginnen
miissen: lange. lange vorher haben wir uns stindig der spiter
verzunehmenden Abspiilarbeit im Sinne der «Vorbeugung»
bewusst zu bleiben. Schon wenn die Vorbereitung zum Kochen
beginnt, muss man daran denken, denn alle benutzten Loffel,
Teller, Schiisseln usw. — nur mit Ausnahme von Stahlmes-
sern und Gabeln — sind nach Gebrauch entweder in den Ab-
waschtisch ~ oder sonst zusammen an eine nicht storende
Stelle zu rdumen und sofort mit Wasser vollkommen zu iiber-
decken oder anzufiillen: Messer und Gabeln wischt man kurz
mit Zeitungspapier ab, um alles Entstehen von nachher um-
standlich zu entfernenden Flecken zu verhindern, und legt sie
trocken neben das Geschirr; ist man schon im gliicklichen
Besitz nur rostfreier Stahlbestecke, so fillt diese Miihe ganz
weg. Nur durch die Probe kann man sich davon iiberzeugen,
wieviel Arbeit und Aerger gespart werden konnen. wenp
man regelmissiz alle in der Kiiche benutzten Gerdte, an
denen immer Speisereste haften. sofort ins Wasser bringt.
" Denn das unangenehme. spiter zeitraubende Abkratzen ver-

ursachende Antrocknen wird dadurch- unméglich; das Was-
ser weicht, auch wenn es kalt ist, an Schiisseln und Geriten.
sogar an fetten Topfen, bei lingerem Stehen so griindlich
die anhaftenden Reste auf, dass man beim Abwaschen nur
einen Bruchteil der Arbeit zu leisten hat. Dazu kommt, dass
spiter heisses Abwaschwasser gespart wird, denn da hinein
bringt man alle Gegenstinde erst, wenn man das kalte, zum
Weichen bestimmte Wasser abgegossen und mit ihm schon
einen sehr erheblichen Teil der vorhandenen Speisereste
fortgeschwemmt hat. Was von den bei der Kochvorbereitung
benutzten Geriten gilt, das hat man ebenso auch bei den zum
vssen selbst gebrauchten Tellern usw zu beachten, wenn
man etwa aus irgendeinem Grunde nicht unmittelbar nach
der Mahlzeit zum Abwaschen kommt.

Besonders wichtig ist es beim Kochen auf dem Kohlen-
herd, jeden Topf nach Leerwerden sofort mit Wasser zu fiil-
len, denn auch wenn die Topfe nur neben, nicht auf dem
geheizten Herd stehen bleiben trocknen sie schon in ganz
kurzer Zeit ausserordentlich stark an. Beim elektrischen
Herd kann man ebenso wie beim Kohlenherd die mit Wasser
gefiillten Topfe auf die zwar nicht mehr angeheizte, aber
noch sehr warme Platte stellen und wird das Wasser zur Er-
gidnzung des eigentlichen Spiilwassers noch schén warm be-
kommen.

Wie bedeutungsvoll es ist, die Arbeit des Geschirrwa-
schens in einer wirklich bequemen Kérperhaltung vorzuneh-
men, muss ohne weiteres einleuchten, wenn man sich klar
macht, dass man stehend und halbgebiickt gerade die nach
dem Essen lebhaft titigen Verdauungsorgane in schidlichster
Weise zusammendriickt; zugleich werden notgedrungen die
Riickenmuskeln ziemlich stark und vor allem lang andauernd
gespannt, so dass die natiirliche Folge Riicken-, Hiift- und
Kreuzschmerzen sein miissen. Dazu kommt die Beanspru-
chung der Fiisse, die als am meisten belasteter Korperteil
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im Hausfrauenberuf zu dieser Tageszeit ganz besonders ange-
strengt sind, da der mit Aufrdumen, Gidngemachen und Ko-
chen verbrachte Vormittag ihnen kaum Gelegenheit zum
Ausruhen gegeben hat. Kein Wunder also, wenn die bei den
meisten Menschen noch durch eine falsche Erndhrung ge-
steigerte Miidigkeit nach dem Mittagessen bei der stehend
abwaschenden Hausfrau zur volligen Erschopfung ausartet
und Schmerzen in allen Gliedern erzeugt, die sich héaufig
nicht sofort, sondern erst spéter einstellen. Die weitere Folge
ist dann in leider nicht seltenen Féllen das Ausbrechen stdn-
dig wachsender Reizbarkeit und Nervositdt, die durch das
Unterdriickenmiissen der taglich wiederkehrenden Ueberan-
strengung und Schmerzenplage immer von neuem genéhrt
wird. Und doch lassen sich alle diese Uebel vermeiden, wenn
man im Sitzen abwischt; bei keiner Tatigkeit im Haushalt
ist also das Sitzen wichtiger als gerade beim Geschirrspiilen.
Ohne Schaden fiir die Giite der Arbeit kann man es leicht
durchfithren, wenn man die nachstehende Anleitung befolgt.

Das Sitzen beim Abspiilen erreicht seinen Zweck nur
dann, wenn man nicht immerfort durch Aufspringen zum
Heranholen von Geschirr unterbrechen muss. Das Sortieren
des Geschirrs vor dem Arbeitsbeginn spart iiberhaupt viel
Zeit, welche alte Erfahrung durch wissenschaftliche Ver-
suche bestiitigt worden ist. Es ist also notwendig, ehe man
beginnt, alles Geschirr so zur Hand zu stellen, dass man
es im Sitzen erreichen kann. Dabei muss, um das Heraus-
ziehen von Tellern usw. zu vermeiden. Gleichartiges in
zweckmaissiger Reihenfolge zusammenkommen.

Arbeitet man an eingebautem Spiilstein. so tut man am
besten, das schmutzige Geschirr auf dem Tischwagen heran-
zufahren; beim kombinierten Kiichentisch stellt man es auf
die Tischplatte; beidemal setzt man sich so, dass man sowohl
das schmutzige Geschirr als auch die Abtropfvorrichtung
halblinks hat, so dass man jedes Stiick links packen halten
und dann fortsetzen kann, ohne die Hand zu wechseln oder
iiberzugreifen. Die Anordnung des schmutzigen Geschirrs sei
etwa: vorn Tassen und Kannen, dann Teller iibereinander
(die grossten unten), dahinter Schiisseln und alle Arten Lof-
fel;: ist dann ein Platz mehr. so werden siamtliche Topfe
und Pfannen auf einen besonderen Stuhl rechts neben die
Abwaschschiissel gesetzt (Papier unterlegen!). Die Messer und
Gabeln werden in einen der Topfe gestellt (nicht gelegt!),
und in ihn wird lauwarmes (nicht heisses) Wasser gegos-
sen, das nur bis zum Beginn des Griffes der Bestecke reichen
soll. wenn man nicht die einzig zweckmissigen, ganz aus
rostfreiem Stahl bestehenden Bestecke hat. Ist aus sdmtlichen
Gefissen das kalte, zum Weichen bestimmte Wasser entfernt
und das Geschirr in dieser Weise aufgestellt, so kann in die
leere Abwaschschiissel das heisse Wasser gegossen werden,
dem man nur das unbedingt fiir die Ertrdglichkeit notwendige
kalte Wasser hinzufiigt; je heisser man abwischt, desto
rascher lassen sich die Gegenstinde beim Abtrocknen blank
reiben. Die Spiilquaste mit langem Stiel und eine Reihe ge-
eigneter Biirsten konnen das Arbeiten auch in heissem Was-
ser erleichtern und zur Schonung der Hinde beitragen. Jedes
fertige Stiick wird mit der linken Hand. die es von vorne-
herein gepackt hilt, links auf die Abtropfvorrichtung ge-
setzt, die bei der eingebauten Spiile eingehingt, beim Ab-
waschtisch auf die freie Hilfte der Tischplatte gestellt wer-
den muss. Ist man mit allem fertig. so ldsst man dariiber
(beim Abwaschtisch muss man sie also vorher auf die zweite
noch leere Schiissel setzen) heisses Wasser laufen, womit das
Abtrocknen ganz oder doch fast ganz iiberfliissig wird und
man das nochmalige Indiehandnehmen jedes Stiickes spart;
Spiilen in kaltem oder lauem Wasser wirkt arbeitsverlidn-
gernd. weil das Trocknen erschwert ist.

Ob eine Abtropfvorrichtung fehlt oder nicht, die ange-
gebene Geschirranordnung bewiihrt sich auch beim Ab-
trocknen. Denn da bei dieser Arbeitsweise zuerst die einzel-
nen Stiicke (Tassen usw.), dann die oben stehenden kleinen
Teller daran kommen und diese daher am weitesten hinten
abgesetzt wurden. befinden sich nun die gréssten Stiicke
vorn und werden zuerst getrocknet. Daraut folgen ganz von
selbst die immer kleiner werdenden Stiicke. so dass man Le-
quem iibereinandersetzen kann und beim Fortrdumen in den
Schrank nicht erst umstidndlich die kleinen Teller unter den

grosseren herausziehen und alles um und um drehen muss.
Das Abtrocknen wird, soweit es iiberhaupt noch nétig
ist, ebenfalls sitzend so ausgefiihrt, dass man von links das
Geschirr greift und es rechts (mit der rechten Hand) am
besten auf den Tischwagen absetzt. Man kann dann alles
vor den Geschirrschrank fahren und mit wenigen Griffen
einrdumen. :

Zum Reinigen der Topfe verwende man weder Sand noch
Soda, da beides sich nie ganz restlos herausspiilen ldsst und
schon kleine zuriickbleibende Mengen davon, die bei der
ndchsten Benutzung in die Speisen kommen, dusserst gesund-
heitsschdadliche Wirkungen hervorrufen konnen (z. B. nicht
selten Blinddarmentziindung durch Sand, Verdauungsstérun-
gen durch Sodal); abgesehen davon werden die Tépfe durch
alle derartigen Mittel stark angegriffen und viel schneller
abgenutzt; Aluminium wird durch Soda unansehnlich. Hat
man den oben gegebenen Rat befolgt und alle Tépfe sofort
nach dem Ausleeren mit Wasser gefiillt, so sind derartige
Mittel vollkommen iiberfliissig; es geniigt dann ein Reiben
mit einem runden Stahlwaschel (mit Stahlspdnen oder dergl.
gefiillt), oder bei Aluminiumgeschirr, das weicher als Stahl
ist und daher mit der Zeit abgerieben wird, mit Aluminium-
Putz, um alle T6pfe innen und aussen tadellos zu reinigen,

Nach dem Abwaschen bleibt als letzte Verrichtung noch
das Reinigen der Kiiche. Herd und Gaskocher reibt man tig-
lich zuerst mit stark zusammengeballtem Zeitungspapier,
dann mit einem alten (immer neben dem Herd hingenden)
Lappen ab: etwaige Speisereste sind aus dem Brenner des
Gaskochers sorgfiltig mit der Gasherdbiirste zu entfernen.

Nachdem man- den Herd gereinigt und die nasse Tisch-
platte abgerieben hat, wische man zunichst den Fussboden
nicht zu nass auf. Man vermeide es, ihn (nach der Ueber-
lieferung von Jahrhunderten) zuerst abzukehren, da das un-
notigen Staub verursacht, der sich in kurzem .auf allen Din-
gen absetzt und wieder entfernt werden muss. Wischt man
dagegen zuerst nass auf und kehrt, nachdem der Boden

- fast vollstdndig getrocknet ist (nass darf er freilich nicht ge-

kehrt werden!), so entsteht iiberhaupt kein Staub, und das
Kehren ldsst sich viel rascher erledigen. Vorbedingung ist
freilich, dass nicht eine Unmenge grosse Abfille herumliegen,
die beim Aufwischen umeinandergeschleudert werden; doch
kann dies gar nicht vorkommen, wenn man die obige An-
leitung bei der Vorbereitung zum Kochen und beim Heizen
beachtet hat, da alles Unnétige dann ldngst entfernt ist.
Beim Zusammenkehren auf die Schaufel kann man sich
das Aufnehmen wesentlich erleichtern und beschleunigen,
wenn man vorher etwas Wasser iiber die Schaufel laufen
lasst. Es haftet dann sofort aller Staub daran fest, der sonst
immer wieder dariiber hinausfliegt und erst mit mehrfachem
Biicken und Hin- und Herkehren darauf zu bekommen ist.
Das Reinigen der Schaufel durch einmaliges Abspiilen hinter-
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her ist im Augenblick geschehen und eine kleine Miihe im
Verhiltnis zu dem, was damit erspart wird.

Nun bleibt nur noch das Reinigen des Ausgusses. Dies
nimmt man am besten gleich nach. dem Aufwischen der
Kiiche vor, da man dadurch die Wartezeit bis zum Aus-
kehren gut ausfiillt. In wenigen Minuten — fast kann man
sagen in Sekunden — ldsst sich der Ausguss (anstatt mit
nochmals hergestelltem heissem Wasser und Soda) dadurch
sdubern, dass man ein- paar Tropfen Automobilbenzin auf
einen Lappen nimmt und damit ausreibt; ist der Ausguss be-
sonders schmutzig und fettig so tupft man noch etwas Sand
auf den Lappen.
auf den Lappen.

Internationaier
Genossenschattstag (2. Juli 1932)

Werter

Anlisslich der Feier des Internationalen Genossenschafts-
tages wurde in einem Zirkulare im Jahre 1928 geschrieben:
«Die Notwendigkeit der Stdarkung und weiteren Ausbreitung
der genossenschaftlichen Bewegung dréngt sich jedem. der
Gelegenheit hat, die verhingnisvollen Wirkungen egoistischen
Denkens und Handelns in der heutigen Wirtschaft zu beob-
achten, von Tag zu Tag mehr auf.»

Diese Worte gelten heute in besonderem Masse. Die ge-
meinniitzigen Genossenschaften sind Festland im Chaos der
gegenwirtigen wirtschaftlichen Zerfahrenheit; je mehr sie an
Boden gewinnen, desto mehr weicht die Flut des wirtschaft-
lichen Eigennutzes und der Unsicherheit zuriick. Wir haben
daher alle Ursache, dieses Jahr uns speziell der Bedeutung
des Internationalen Genossenschaftstages bewusst zu werden
und uns unsere eigenen Aufgaben erneut vor Augen zu fiih-
ren. Die Baugenossenschaften werden dies in ihren besonde-
ren Feiern tun. Baugenossenschaften, welche solche Feiern
noch nicht eingefiihrt haben, méchten wir ersuchen, diesem
Beispiele der andern zu folgen. Wir ersuchen die Baugenos-
senschaften ferner, die Feier des Genossenschaftstages in ver-
mehrtem Umfange auch #usserlich und womdoglich in einheit-
licher Form durch Schmiicken oder Illuminieren der Hiuser
zum Ausdruck zu bringen. Wenn auch vom Aeusserlichen
nicht alles abhingt, so bildet es doch oft ein Mittel oder gar
die Voraussetzung zum innern Gelingen einer Feier. In diesem
Sinne wiinschen wir allen unseren Baugenossenschaften heute
schon (unsere niichste Nummer des Verbandsorganes erscheint
erst Mitte Juli) einen gliicklichen Erfolg und griissen Sie mit
Genossenschaftsgruss:

Dr. Erna Meyer.

Genossenschafter!

Der Vorstand der Sektion Ziirich des
Schweiz. Verbandes fiir Wohnungswesen
und Wohnungsreform.

VERBANDSNACHRICHTEN

Baugenossenschaft des Verkehrspersonals Solothurn.

Protokoll der ordentlichen Generalversammlung vom
Samstag, den 27. Februar 1932, 20.15 Uhr im «Schwanen» in
Solothurn.

Traktanden : 1. Protokoll der Generalversammlung vom
28. II. 31; 2. Genehmigung des Jahresberichtes und der Rech-
nung pro 1931. Déchargeerteilung an die Genossenschaftsbe-
horden. 3. Voranschlag pro 1932. 4. Wahl der Kontrollstelle.
5. Umfrage und Verschiedenes.

Der Vorsitz fiihrt statutengemiiss der Prisident des Vor-
standes, Hr. Fritz Emch. :

Das Protokoll wird durch den Sekretdr des Vorstandes
gefiihrt.

Anwesend sind 22 Mitglieder. Mit besonderer IFreude be-
griisst der Vorsitzende den ebenfalls erschienenen Vertreter
der SBB in der Kontrollstelle, Hr. Schaad Karl aus Bern.

Am 24. Januar 1932 verschied unser langjihriges Mitglied,
Hr. Ernst Emil, pensionierter Lokomotivfiihrer. Der Vor-
sitzende gedenkt seiner in warmen Worten und es wird dem
Verstorbenen die iibliche Ehrung erwiesen.

Als Stimmenzdhler werden die Herren Burkhardt, Vater
und Weber Walter bestimmt.

Verhandlungen: Zu Traktandum 1. Das Protokoll ist in
der No. 4/1931 unserer Verbandszeitung erschienen. Es wird
ohne Bemerkung einstimmig genehmigt.

Zu Traktandum 2. Die Vorlagen werden ohne Diskussion
einstimmig genehmigt und der Genossenschaftsbehorde wird
Décharge erteilt. Der Vorsitzende dankt den Vorstandsmit-
gliiedern und speziell auch Papa Loosli, unserem Heizer, fiir
die geleisteten treuen Dienste.

Zu Traktandum 3. Der Voranschlag, der im Rahmen der
letztjahrigen Rechnung gehalten ist, wird vom Buchhalter, Hr.
Hiigli, erortert und daraufhin genehm gehalten.

Zu Traktandum 4. In offener Abstimmung werden in die
Kontrollstelle pro 1932 gewiihlt: Als Revisoren: Die HH. von
Biiren und Johé (beide bisher). Als Ersatzminner: wie HH.
Stuber und Adam (beide bisher). .

Zu Traktandum 5. Hr. Direktor Johé begriisst die An-
legung von Wohnungskontrollen, aus denen jede durchge-
fiihrte Verdnderung oder Reparatur ersichtlich ist. Dadurch
wird auch eine genaue Kontrolle der Handwerkerrechnungen
gewihrleistet. Hr. Weber Armin wiirde es begriissen, wenn
die SBB den Zinsfuss der I. Hypothek ebenfalls senken wiir-
den. um dadurch eine spiirbare Erleichterung schaffen zu
konnen. Der Rechnungsfiihrer orientiert, dass bereits Schritte
bei den SBB unternommen worden seien, die aber leider bis
heute aussichtslos waren. Der Vorstand wird die Frage im
Auge behalten.

Nachdem das Wort nicht mehr weiter verlangt wird. kann
der Prisident die Sitzung um 21.15 Uhr schliessen.

Dr. Hans Kampfimeyer gestorben

In den letzten Maitagen verschied ganz plotzlich in Frank-
furt a. M. Dr. Hans Kampffmeyer., der als ein Pionier in
allen Fragen des Wohnungs- und Siedlungswesens angespro-
chen werden konnte. )

Hans Kampffmeyer, der auch den Lesern unserer Zeit-
schrift kein Fremder ist, war in den letzten Jahren General-
sekretir des Internat. Verbandes fiir Wohnungswesen in
Frankfurt a. M. Von Beruf Architekt, trat er schon in jun-
gen Jahren in den Dienst dieser Bewegung. Bevor der 56jih-
rige seine geplante Studienreise nach der Schweiz zur Aus-
fiihrung bringen konnte, hat ihn nun der Tod ereilt.

HOF UND GARTEN

Arbeiten fiir den Juni.

Die Hauptarbeiten fiir den Monat sind Giessen und Sprit-
zen, -~ An Spalierbdumen von Birnen., Aepfeln ete. wird jetzt
das Entspitzen (Pinzieren) der Triebe durchgefiihrt. Beson-
ders junge Baume und die jiingeren Teile der alten Exem-
plare bediirfen des rechtzeitigen und strengen Eingreifens,
wenn sie in gutem Gleichgewicht und richtitger Ordnung
bleiben sollen. — Das Anheften und Absperren der. Triebe,
also das Formieren der jungen B#ume beginnt in diesem
Monat. — Gemiisebeete, die im Juni frei werden, bringen
im gleichen Jahr noch eine zweite Ernte. Gesdt werden im
Juni noch Buschbohnen, friihe, Erbsen, Salat, Endivien, Mohr-
riiben, Kohlrabi, Friihwirsing, Bldtterkohl. — Tomaten miis-
sen beschnitten werden, alle iiberfliissigen Triebe kommen
weg. — Reife Erdbeeren diirfen bei warmem Wetter nur
morgens zwischen 5 bis 8 Uhr gepfliickt werden.

LITERATUR

Velhagen u. Klasings Monatshefte.

«Der festliche Tag»> — so heisst eine gemiitstiefe und see-
lenheitere Geschichte, die Karla Hocker im Juniheft von Vel-
hagen und Klasings Monatsheften veréffentlicht; ein festlicher
Tag ist es fiir viele Zehntausende, sobald eine neue Nummer
dieser gepflegten Zeitschrift erscheint, ein festlicher Tag, der
Freuden auf Wochen hinaus vermittelt, Freuden von héchstem
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