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Neuerungen an elektrischen Kochgeraten

Anlésslich des Besuchs
«Therma» am 29. September 1948, iiber den wir schon in der
Schweizer Elektro-Rundschau Nr. 12, 1948, berichtet haben,
hat Herr Direktor Dietler einen Uberblick iiber die Neuerun-
gen in der Fabrikation gegeben. Aus dieser Ubersicht sei im
folgenden ein i\,UzSZUEg‘ ither Haushaltkochgeriite gegeben.

Fiir den Fabrikanten elektrischer Kochherde ist der
Bau der Kochplatten die wichtigste Aufgabe, denn von
ihnen wird Dauerhaftigkeit, hoher Wirkungsgrad und,
elektrisch, Gefahrlosigkeit erwartet. Diese Anforderun-
gen stehen teilweise im Gegensatz zueinander. Die Dauer-
haftigkeit wird am meisten diurch ungeniigende Pflege

der Koehplatten beeintrichtigt, besonders wenn nach
Trockengang und starker Uberhitzung das griindliche

Einfetten versiumt wird. Sodann ldsst sich ein. hoher
Wirkungsgrad nicht leicht mit der Forderung nach einer
soliden, schweren Bauart und auch nicht mit der Bedin-
gung der Gefahrlosigkeit — ndmlich ausreichender Isola-
tionswiderstand wund grosse Durchschlagsfestigkeit bei
Trockengang und Oberflichentemperaturen bis ca. 700° C
— vereinbaren. Gewisse Priifbedingungen beeintrachti-
gen ferner die wirmetechnischen Eigenschaften der
elektrischen Kochplatten. Die Kriegszeit riickte die For-
derung grosster Energieeinsparung in den Vordergrund.
Die Leistungsfihigkeit von Therma-Leichtkochplatten in
bezug auf Ankochzeit, Wirkungsgrad und Stromverbrauch
ist gepriift worden. Die Resultate gehen aus den graphi-
schen Darstellungen Fig. 2 und 3 hervor,

Diese Figuren zeigen, dass mit diesen neuen Koch-
platten beim Ankochen vom kalten Zustand aus Energie-
einsparungen von 20 und mehr Prozent zu erzielen
sind. Vom warmen Zustand aus sind die Ergebnisse noch
ausgepriigter, ebenso beim Fortkochen. Zieht man in Be-
tracht, dass heute in der Schweiz mindestens 330 000 Fami-
lien elektrisch kochen, so lisst sich schitzen, dass solehe
Energieeinsparungen 10 und mehr Millionen kWh im
Jahr ausmachen konnten. Dieses Resultat zeigt, wie die
Belastungsspitzen durch Steigerung des Wirkungsgrades
der Kochplatten reduziert werden konnen.

Gegenstand eingehender Untersuchungen war in den
letzten Jahren die Korrosion der gusseisernen Koehplat-
ten. Namentlich die Korrosion der Rinder wurde eingehend
gepriift, weil sie schwer zugiinglich sind und ihre Pflege
daher oft vernachlissigt wird. Schon vor 15 Jahren hat die
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Fig. 2 Vergleichende Darstellung von Kochplatten schweizerischer
Herkunft.

der «Elektrowirtschaft» bhei der

Therma versucht, durch konstruktive und andere Mass-
nahmen, die Gefahr der Verrostung der Kochplattenrin-
der zu beseitigen, sei es durch Graphitieren, Emaillieren,
Alitieren, Vernickeln, Verchromen usw. Ein nennenswer-
ter Erfolg blieb aber aus. Nunmehr aber haben die neuen
Kochplatten der Therma mit rostfreiem Rand aus Chrom-
nickelstahl in mehrjidhrigen praktischen Versuchen und
Priifungen ihre Brauchbarkeit erwiesen. Ein einwand-
ireier, dauernder Rostschutz der Riander ist damit erreicht.
Der Rand aus rostfreiem Chromnickelstahl ist nach einem
speziellen Verfahren hergestellt und mit der Platte so
dicht verbunden; dass ein Eindringen von Feuchtigkeit
und Rosthildung ausgeschlossen ist. Damit entfallen fir
die Elektrizititswerke und Elektroinstallateure die nicht
seltenen Beanstandungen aus Haushaltungen,
die Kochplattenpflege ungeniigend ist.

Bereits verlassen die meisten Kochherde die Fabrik in
Schwanden mit Kochplatten mit rostireiem Rand, denn
die Vorteile der leichteren Reinigung und grosseren Le-
bensdauer sind allseitig rasch erkannt worden.

An der Mustermesse 1948 hat die Therma ihren neuen
Tischherd erstmals gezeigt, der wesentliche Neuerungen
verwirklicht. Die geringe Bauhthe des Apparates schaflt
eine bequeme Arbeitshéhenlage (s. Fig. 4). Die Réander
der zwei fest eingebauten Kochplatten sind aus rost-
freiem Stahl. Neu sind die rings um die Kochplatten an-
geordneten Ablaufrinnen. Diese leiten iibergekochtes
oder verschiittetes Koehgut durch eine Ablaufdifnung
direkt in eine unter dem Tischherd angeordnete Auf-
fangschublade, die bequem herausgezogen und gereinigt
werden kann. Weder ein Aufklappen der Herdplatte,
noch das Entfernen der Kochplatten ist fir das Sauber-
halten des Herdes notig. Alle zu reinigenden Teile sind
zugiinglich und davernd sichtbar. Konstruktiv ist be-
merkenswert, dass das ganze Gehduse — Herdplatte, Ab-
laufrinnen, Seitenwiinde und Fiisse — aus einem einzigen
Stiick Stahlblech kalt gezogen ist. Alg Uberzug ist ereme-
farbige Porzellan-Emaille verwendet, die schlagsicher und
gegen Fruchtsiuren unempfindlich ist.

Die Platten weisen einen Durchmesser von 180 mm
und eine Belastung von 1500 bzw. 1200 Watt auf.

Ebenfalls an der Mustermesse 1948 sind von der Therma
die neuzn Haushalt-Herdmodelle (Fig. 5) gezeigt worden,
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Fig. 3  Vergleichende Darstellung von Kochplatten auslindischer
Herkunft und Thermaplatten.
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Fig. 4 Der neue Tischherd, sog. «Jubiliumsmodell».

die gegeniiber den bisherigen Ausfiihrungen grund-
legende Anderungen aufweisen. Ausserlich fallen sie
dureh die aus einem Stiick gepresste Vorderfront auf.
Der technische Fortschritt der Konstruktion zeigt sich in
der aus einem Stiick kalt gezogenen Herdplatte mit rings
um die Kochplatten angeordneten Ablaufrinnen, aus denen
iibergekochtes oder verschiittetes Kochgut dureh Ablauf-
offnungen direkt in die Auffangschublade gelangt. Die
zwei, drei oder vier fest eingebauten Kochplatten haben
rostfreie Riinder, die iibergekochtes Gut in die erwihn-
ten Ablaufrinnen. leiten. Wie beim Tischherd ist weder
Aufklappen der Herdplatte noch Entfernen der Koch-
platten fiir die Reinigung nétig. Der Herd ist leicht sauber
zu halten, denn alle zu reinigenden Teile sind dauernd
zuginglich. Bewegliche Teile, wie aufklappbare oder
wegnehmbare Herdplatte, sind vermieden. Die Vorteile
dieser neuen Konstruktion sind unverkennbar, die Pflege
ist vereinfacht und die Lebensdauer des Herdes erhdht,

Aufheizzeit und Wirmeverteilung des Backofens ent-
sprechen den Anforderungen des SEV. Der Backraum ist
dicht geschweisst, vollstindig emailliert und dampfdicht
im Herd eingesetzt. Der Backofen-Tiirgriff ist mit der
Ventilationsklappe kombiniert. Auf Wunsch wird der Back-
ofen auch mit Strahlungsheizkorper fiir die Oberhitze als
Grillelement geliefert.

Die Tiefe der Herde ist einheitlich. Die neuen Herd-
modelle sind, wie erwihnt, mit 2, 3 oder 4 Koehplatten
nach folgender Aufstellung bestiiekt: :

Fig. 5

Das Dreiplatten-Herdmodell mit Fiissen,

4

Fig. 6 Der neue Schalter mit Zahlen
auf dem Schaltergriff.

1 Platte 220 mm Durchmesser
1 Platte 180 mm Durchmesser
3-Plattenherd 1 Platte 220 mm Durchmesser
D2
9

2-Plattenherd 1

5
Platten 180 mm Durchmesser
4-Plattenherd 2 Platten 220 mm Durchmesser
2 Platten 180 mm Durchmesser

Nebst dem Herdmodell mit Fiissen (Fig. 5) wird auch
ein Sockelherd mit Gerdteschublade unter dem Backofen
hergestellt, Ausserdem ein Herd mit seitlichem Backofen,
ebenfalls als Sockelherd gebaut, mit grossem, beheiztem
Speisewirmer, sowie mit Geriiteschublade (Fig. 7).

Fiir den Fachmann ist die leichte Zuginglichkeit zu den
inneren Verbindungen der Kochplatten und Schalter wich-
tig. Nach Lisen von zwei seitlich angeordneten Schrauben
und Verschieben einer Sicherheitsklinke kann die ganze
Herdplatte samt den an ihr festmontierten Kochplaiten
aufgeklappt werden, ohne dass vorher die Kochplatten-
anschliisse gelost werden miissen, wodurch die Auswechs-
lung der Kochplatten in einfachster Weise méglich wird.
Dies soll selbstverstindlich nur durch den Fachmann er-
folgen. Die Schalter sind hinter der Herdriickwand an-
geordnet., Der Schaltergriff ist so umgestaltet, dass die
der jeweiligen Schalterstellung entsprechende Zahl nicht
mehr verdeckt wird (Fig. 6).

Bei der Konstruktion dieser neuen Herdmodelle hat
sich die Therma bemiiht, den schweizerischen Hausfrauen
einen bequem zu bedienenden, leicht rein zu haltenden
und leistungsfihigen Herd zu schatfen. Zugleich ist der
Herd fiir die Anspriiche des Exportes geschaffen worden.
Insbesondere soll er sich im Weltbewerb mit der aus-
landischen, hauptsiichlich der nordamerikanischen Kon-
kurrenz, zu behaupten vermogen.

Fig. 7 Sockelherd mit seitlichem Backofen und visr Platten,
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