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La cuisine électrique au Val de Travers

En 1931, année ou la cuisine électrique fut offi-
ciellement introduite dans les Communes desservies
par la Société du Plan de I’Eau, seule la Commune
de Travers comptait des cuisiniéres électriques: il
y en avait alors 36. La mise en vigueur de tarifs ap-
propriés (8 cts.[kWh, sauf a Travers, 7 et 10 cts.
suivant les heures, les radiateurs étant au méme tarif
que la cuisine) a été suivie d’une campagne de dé-
monstrations faite en collaboration avee la maison

«Therma», Schwanden.

Depuis, la cuisine électrique s’est constamment
développée, et la statistique arrétée au 31 décembre
1934 accusait 168 cuisinieres installées. Le déve-
loppement de la cuisine électrique eiit certainement
¢té plus considérable sans la crise qui touche diire-
ment la région et qui a fait quelque peua relacher la
propagande dans ce domaine. Néanmoins, ’exposi-
tiondes usages domestiques de I’électricité de Couvet
en 1934, puis les dernieres démonstrations organisées
en octobre dernier en collaboration avec la maison
«Le Réve», Genéve, ont amené de nouveaux adeptes

a ce mode de cuisson.

Les derniéres démonstrations qui ont
été faites dans les Communes de Brot-
Dessous, Noiraigue, Travers, Couvet et
Fleurier ont réuni un auditoire total de
580 personnes. Ce fut un succés inespéré
pour une présentation qui n’est plus une
nouveauté dans la région. Une petite ex-
position accompagnait les démonstra-
tions: divers modéles de cuisiniéres élec-
triques, quelques modeéles de diffuseurs

pour l’éclairage rationnel de la cuisine,

Fig.38 Ddémonstrations de cuisson a Pélectricité a Convet
le 3 octobre 1935.

Elektrisches Schaukochen in Couwvet
am 3. Oktober 1935.

divers modéles d’horloges synchrones et la démonstra-
tion des multiples applications du moteur de ménage.

Dans 'atmosphere de féte que présentait la dé-
coration lumineuse des salles de démonstrations,
les conseils et les explications donnés dans la verve
légendaire de M. Jaeger, chef de cuisine et chef dé-
mousirateur, alternaient avec la dégustation d’un ga-
teau au fromage succulent, d’un roastheef savoureux
et de la fine patisserie préparée par ce dernier égale-
ment. La soirée se terminait par un film trés in-
téressant sur la fabrication des cuisiniéres «Le Réve».

Un compteur a grand cadran permettait au public
de suivre la consommation d’énergie électrique. Dans
chaque commune la consommation a été réguliere-
ment de 3 kWh, ce qui au tarif de 8 cts.[kWh repré-
sente une dépense de 24 cts. Pour cette somme mi-
nime, il a été cuit chaque fois:

1 grand gateau au fromage, 1 roastbeef de 1 kg,
| eréme au chocolat (3 litres), 4 plaques de patisserie.

L’économie de ce mode de cuisson, ainsi que ses
autres qualités, simplicité, régularité. rapidité, pro-

preté, étaient 1’évidence méme.

b1



	La cuisine électrique au Val de Travers

