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SCHWEIZER

ELEKTRO-RUNDSCHAU

BEILAGE ZUR «SCHWEIZER WASSER- UND ENERGIEWIRTSCGHAFT» NR. 12, 1933

HERAUSGEGEBEN VON A. BURRI UND A. HARRY -

REDAKTION: GUTENBERGSTRASSE 6, ZURICH 2

URTEIL EINES HOTELIERS UBER DIE ELEKTRISCHE GROSSKUCHE'

In der Beilage «Hotel-Technik» der Fachwochen-
schrift «Schweizer Hotel-Revue» macht Herr Vogt
vom Hotel Vogt in Basel einige bemerkenswerte An-
gaben liber die elektrische Hotelgrosskiiche. Wir ent-
nehmen daraus einige unsere Leser interessierende
Ausfithrungen:

«Anlisslich des Umbaues meines Tagesrestaurants
und der Kiiche wurde mir von seiten des Basler
Elektrizititswerks die Offerte gemacht, meine neu zu
erstellende Kiiche vollstindig elektrisch einzurichten.

Seit einigen Jahren zuvor beobachtete und ver-
folgte ich an Fachausstellungen aufmerksam und
mit besonderem Interesse die Entwicklung des elek-
trischen Kiichenbetriebes. Die Ueberzeugung reifte
in mir, dass das elektrische Kochen auf alle Fille
jeder anderen Wirmeerzeugung fiir die Zubereitung
warmer Gerichte weitaus iberlegen sei. Eine an-
derthalbjahrige Erfahrung bestatigte nun im vollen
Umfang diese meine Auffassung.

Es ist ausserordentlich schwer, die konservative
Einstellung des Kochpersonals in bezug auf die alt-
hergebrachte Feuerungsart zu beseitigen und die
Koche fiir die modernste zu begeistern. Gewiss, cine
jahrhundertalte Ueberlieferung sowie erprobte Fer-
tigkeiten in deren Anwendung konnen nicht von
heute auf morgen einfach tiber Bord geworfen wer-
den. Die Kunstgriffe und die Erfahrungstricks, die
beim Kohlenherd zum Beispiel angewendet wer-
den miissen, um ein vollendetes kulinarisches Mei-
sterwerk fiir den Gast herzustellen, zwingen den
iiberlegenden Koch zur Vorsicht und zu kritischer
Einstellung eciner umwilzenden Einrichtung gegen-
iber, wie sie die elektrische Kiiche unzweifelhaft
darstellt.

Man sieht sozusagen kein Feuer. Das intuitive
Feingefiihl in bezug auf die Wirmegrade, das sich
der langjihrige Praktiker angeeignet hatte, wird

! Beschreibung siehe «Schweizer Elektro-Rundschau» vom September 1933.

beim elektrischen Kochen auf eine ganz neue Art der
Einfiihlung gezwungen. Ich glaube, mit Bestimmt-
heit behaupten zu diirfen, dass gerade dieser Ein-
griff in das bezeichnete intuitive Fiihlen die polaren
seelischen Widerstinde unbewussterweise ausloste
und somit beim Koch auf harte Ablehnung zur Ein-
fuhrung der elektrischen Kiiche fiihrte. Gewiss, in
den Anfingen war die Technik mangelhaft, haupt-
sichlich beztiglich der raschen Hitzeerzeugung.
Heute sind aber diese Unzuldnglichkeiten vollstdn-

dig behoben.

Vorteile der elektrischen Kiiche:

A. Sauberes, hygienisches Arbeiten.

B. Keine tibermissige Hitze; dadurch Erhohung der

Arbeitsfahigkeit des Personals.

Rasche Hitze.

. Bequeme Regulierbarkeit der Warme.

Keine Explosionsgefahr.

Gasvergiftungen oder Stromverletzungen ausge-

schlossen.

. Alle Kochtopfe, Pfannen und dergleichen blei-
ben stets auf der Aussenseite sauber, folglich ra-
sches Reinigen.

H. Kein Verzinnen.

I. Kein Kaminfeger.

K. Winde und Einrichtungen der Kiiche bleiben
jahrelang gut erhalten, weil keine Oxydgase eine
Farbverianderung herbeifiihren.

L. Die Unfille durch Brandwunden reduzieren sich
auf ein Minimum.

chcRoNe

)

M. Weniger Reinigungsmittel, dafir Kiichen-
wasche-Ersparnisse.
N. Der Gesundheitszustand des Koch- und Kii-

chenpersonals ist weitaus besser. Keine oder we-
niger Bleichgesichter.

O. Schonung der Personalwasche mit Kostenerspar-
nis fiir den Betrieb.
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Nachteile der elektrischen Kiiche:

1. Die Anschaffungskosten sind momentan noch
etwas teuer; dafiir ist die Abniitzung sehr mi-
nim, infolgedessen lingere Gebrauchsdauer.

. Der oder die Betriebsverantwortliche muss in
den ersten Zeiten Aufkldrungsarbeit in bezug
auf die Anwendung des Kochstromes unablissig
durchfthren, also Erziehungsarbeit zur Spar-
samkeit und rationellem Arbeiten.

Weitere Nachteile sind mir nicht bekannt.

Betriebskosten:

Hotelberieb: Bettenzahl 45.
Restaurationsbetrieb: Sitzplitze 6o.
Geschiftsleitung und Angestellte: 12 Personen.

~

Stromverbrauch vom Juli 1932 bis Juni 1933:
19 495 kWh.

Stromkosten: Fr. 1036.60.

Stromkosten pro verpflegte Person/Tag: Fr. 0,039
inklusive Haushalt, also rund 4 Cts. pro Per-
son/Tag.

Erklarung: Kochpersonal und Geschiftsleitung
wiinschen keine Umstellung auf Gas- oder auf Koh-
lenbetrieb und erkliren einmiitig, dass der elektri-
sche Kochbetrieb als der idealste anzusprechen sei.
— Bei der Inbetriebsetzung im April 1932 entstan-
den absolut keine technischen Schwierigkeiten in der
Speisezubereitung, sondern die Arbeit vollzog sich
seither vollig reibungslos.

DER NEUE WIRTSCHAFTLICHE LICHTSPENDER

Vor kurzem ist es gelungen, eine neue elektrische
Lichtquelle herzustellen, die ebensoviel Lichtenergie
wie eine gewohnliche Glihlampe erzeugt, bei einem
Stromverbrauch von einem Fiinftel oder hochstens
einem Drittel desjenigen der entsprechenden elektri-
schen Glihbirne. Dieser neue elektrische Lichtspen-
der gehort zur Kategorie der sogenannten Gasent-
ladungs- und Metalldampflampen, deren bis anhin
bekannteste und verbreitetste Vertreter die Neon-
Leuchtrohren fiir Reklamebeleuchtung sind.

Wihrend aber die in der Lichtreklame benutzten
Leuchtrohren nur so wenig Lichtenergie abgeben,
dass sie fiir eigentliche Beleuchtungszwecke in Bu-
reau, Werkstatt, Wohnraumen usw. nicht verwendet
werden konnen und ausserdem mit Hochspannung
betrieben werden miissen, liefert die neue Natrium-
Dampflampe, die gegenwirtig betriebsfertig auf den
Markt gelangt, ebensoviel Lichtenergie wie eine
Gliihbirne dreifachen Stromverbrauchs. Beispiels-
weise erfordert eine Natrium-Dampflampe gleicher
Lichtstirke wie eine normale 200-Wattlampe nur
einen Leistungsaufwand von 7o Watt und kann wie
eine gewohnliche Glihbirne an jedes Wechsel- oder
Drehstromnetz von 220 Volt Spannung angeschlos-
sen werden. Die bisher von keinem anderen Beleuch-
tungskorper erzielte Lichtausbeute der Natrium-
Dampflampe macht sie zur wirtschaftlichsten Licht-
quelle der Gegenwart.

Was die dussere Gestalt einer solchen Natrium-
Dampflampe anbelangt, so ist zu sagen, dass sie
nicht wie eine Glithlampe der handelsiiblichen Ein-
heitstype, sondern wie eine Elektronenrshrenlampe,
wie man sie in der Radiotechnik verwendet, aus-
sieht, die an beiden Seiten mit Sockeln versehen ist.
Da das Licht der Natrium-Dampflampe gelb und
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milde ist, kann man in sie unmittelbar hineinblicken,
ohne die unangenehme Blendung zu empfinden, die
es uns auf die Dauer unertraglich und qualvoll
macht, eine unabgeschirmte Glihlampe anzusehen,
deren Lichtstirke ein Vielfaches der
Dampflampe betrigt.

Natrium-

Das rein gelbe, fast «goldene» einfarbige Licht
der Natrium-Dampflampe bietet in physiologisch-
optischer Beziechung verschiedene Vorteile; aber auch
Nachteile. Einerseits verhindert es das Auftreten
chromatischer Fehler im Auge bei der Abbildung
beleuchteter Gegenstidnde, sodass die Sehschirfe un-
seres Auges beim Licht der Natrium-Dampflampe
hoher ist als bei Tageslicht oder beim Schein elek-
trischer Glihbirnen. Andererseits ldsst das mono-
chromatische Licht das Erkennen der wirklichen
Farben bunter Gegenstinde, die mit diesem Licht be-
leuchtet werden, nicht zu. Es eignet sich also zum
Beispiel nicht fiir die genaue Farbenanalyse von
Stoffmustern in Textil- und Appreturanstalten oder
in Lokalen, wo Stoffgewebe verkauft werden. Die-
sem offenkundigen Nachteil in der Farbwirkung
steht aber der Vorzug gegeniiber, dass gelbe Farb-
tone kraftig zur Geltung gebracht werden konnen,
und dass man weisse Flichen, z.B. aus Marmor
und anderen weissen Materialien, in goldenem
Glanze erstrahlen lassen kann. Dies ist von Bedeu-
tung zur Erzielung guter reklametechnischer oder
kiinstlerischer Effekte, beispielsweise beim Anleuch-
ten von Gebiaudefassaden, Denkmalern usw.

Was die Verwendungsmoglichkeiten solcher Licht-
spender anbetrifft, so ist ganz allgemein zu sagen,
dass sie tiberall da zur Anwendung gelangen kon-
nen, wo die ausserordentlichen wirtschaftlichen Vor-
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