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SCHWEIZER

ELEKTRO-RUNDSCHAU

BEILAGE ZUR «SCHWEIZER WASSER- UND ENERGIEWIRTSCHAFT» NO. 5, 1933

HERAUSGEGEBEN VON A. BURRI UND A. HARRY -

REDAKTION: GUTENBERGSTRASSE 6, ZURICH 2

DIE INDUSTRIE ELEKTRISCHER WARMEAPPARATE AN DER
SCHWEIZERISCHEN MUSTERMESSE IN BASEL

Von Ing. A. HARRY, Ziirich

Es 1st wohl der beste Beweis fiir die Vitalitit und
Leistungsfahigkeit unserer einheimischen Industrie,
wenn trotz der verschlechterten wirtschaftlichen
Lage die Mustermesse 1933 noch besser beschickt
war als jede ihrer Vorgdngerinnen.

Diese Wahrnehmung konnte man auch bei der
Ausstellung der Industrie elektrischer Wirmeappa-
rate machen. Die Abteilung war sehr gut beschickt
und auch gut besucht. Im Herd- und Boilerbau sind,
von konstruktiven Verbesserungen an Einzelteilen
abgesehen, keine grundlegenden Neuerungen zu be-
obachten gewesen. Dagegen konnte man in der Kon-
struktion von kleinen Kochapparaten verschiedene
interessante Neuerungen sehen, die zur Hauptsache
das immer noch nicht restlos geloste Problem der
kleinen schnellen Kochgelegenheit betreffen.

Ich gebe im folgenden einen gedridngten Ueber-
blick iiber die Ausstellung der einzelnen Firmen (in
alphabetischer Reihenfolge):

A. G. Kummler und Matter, Aaraun. Die Firma hat
ithre elektrischen Wandboiler neu entwickelt, indem
thnen eine kiirzere und damit gefilligere Form ge-
geben wurde. Ausgestellt waren Grossen von 20 bis
150 Liter. Fir Pensionen und Restaurants ist ein
neuer Herd geschaffen worden, der eine grosse Zahl
von Moglichkeiten in der Kochplatten- und Back-
ofenausriistung gestattet. Der ausgestellte Herd war
mit 4 Platten, Fischplatte, Ausziehblech unter den
Kochplatten, rostfreiem, grossem und kleinem Back-
ofen ausgeriistet. Ein Hotelherd mit runden und
viereckigen Kochplatten, Warmeplatten, Bainmarie,
besitzt ebenfalls diese Ausziehbleche. Unter den
Haushaltkochherden bemerkte man einen Vierplat-
tenherd, kombiniert mit einem Holz- und Kohlen-

abteil. Ein Einzelbackofen ist mit dem schon an der
letzten Mustermesse gezeigten, einsteckbaren Grill-
clement fiir Oberhitze versehen. Ferner wiren zu
erwahnen ein Futterkessel 100 Liter mit Seiten-Schal-
ter und dem vorgeschriebenen neuen, isolierten
Handgriff, ein Kippkochkessel mit Boden- und Sei-
tenheizung und Innenkessel aus nichtrostendem Stahl
(Nirosta), Patisserieofen mit 3 Backraumen, Signal-
lampen, Thermometer und Entliiftungskanal. Bei den
Kleinapparaten ist die niedere, gefillige und prak-
tische Form des Biigeleisens zu erwihnen, dessen obe-
rer Teil aus Hartporzellan besteht. Das «Raclette»,
eine Spezialitit der Firma, hat eine sehr -gefillige
Form erhalten. Die Firma gibt ihre Apparate unter
der neuen Bezeichnung «Elcalor» heraus.

Maxim A.-G. Aaran. Diese Firma ist dieses Jahr mit
einigen bemerkenswerten Neukonstruktionen hervor-
getreten. Zunichst wire der nach dem Konstrukteur
benannte «Hoferkocher» zu erwihnen. Die Grund-
lage dieser Neukonstruktion bildet ein neuartiger
elektrischer Heizstab, {iber dessen konstruktive Seite
man wohl niheres erfahren wird. Diese Heizstibe
mit einer Aufnahme von 6oo W sind in einem Heiz-
untersatz eingebaut, der durch Stecker angeschlos-
sen wird. Der Strom wird durch Aufsetzen eines
Topfes automatisch eingeschaltet und beim Weg-
nehmen wieder ausgeschaltet, indem dadurch ein
Schalter in Funktion gesetzt wird. Will man den
Topf auf dem Heizuntersatz stehen lassen, geniigt
ein Druck mit einem Finger auf einen Druckknopf
und die Stromzufuhr wird durch einen Schalter un-
terbrochen. Gegen Ueberhitzen ist der Kocher durch
einen thermisch betitigten Schalter unter Verwen-
dung von Bimetall gesichert. Die Fiisse bestehen aus
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Abb. 31 Elektrischer Restanrationsherd
Fabrikat: Kummler & Matter A. G., Aarau

Abb. 32 Elektrischer Raclette-Apparat
Fabrikat: Kummler & Matter, A.G., Aaraun

Abb. 33 Elektrisches Biigeleisen
Fabrikat: Kummler & Matter A. G., Aaran

Abb. 34 Elektrischer Kochuntersatz
Fabrikat: Maxim A.G., Aaran

Clipn

Abb. 35 Elektrischer Kocher mit Untersatz
Fabrikat: Maxim A.G., Aaran

Abb. 36 Elektrische Bratpfanne
Fabrikat: Maxim A.G., Aarau

et 58

Abb. 37 Elektrischer Kocher
Fabrikat: Maxim A.G., Aarau

Abb. 38 Elektrisches Gliihrost- Gestell
Fabrikat : Maxim A.G., Aarau
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Abb. 39 Elektrischer Gliihrost mit aufgeklappter
Bratpfanne und Kochtopf
Fabrikat: Maxim A.G., Aarau

Abb. 40 Elektrischer Gliihrost mit Bratpfanne
Fabrikat: Maxim A.G., Aaran

Abb. 41 Elektrisches Biigeleisen, verchromt
Fabrikat: Prometheus A. G., Liestal

Abb. 42 Elektrischer Expresskocher mit

Bodenheizung
Fabrikat : Prometheus A. G., Liestal

Abb. 43 Elektrischer Kiiblschrank
Fabrikat : Therma A.G., Schwanden

Abb. 44 Elektrischer Strahl- Heizofen
Fabrikat: Therma A.G., Schwanden
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Isoliermaterial; eine Warmeiibertragung auf die Un-
terlage ist also ausgeschlossen.

Auf den Kocher konnen Kochtopfe, Bratpfannen
etc. aufgesetzt werden. Der Boden der Kochgefisse
ist so geformt, dass das Metall des Kochgefisses
(Rippen) den Heizstab auf drei Seiten umgreift, was
einen innigen Warmeiibergang ermoglicht und einen
guten Wirkungsgrad bedingt.

Nach dem gleichen Prinzip wie der kleine Ma-
xim-Schnellkocher sind zwei grossere Schnellkoch-
einrichtungen entwickelt worden, die in Restaurants
und Hotels Verwendung, namentlich in Stosszeiten,
finden werden. Es ist zu diesem Zwecke ein Univer-
salgerdt entwickelt worden, das an der Messe aus-
gestellt war. Der Apparat besteht aus einem auf vier
Fiissen ruhenden Glihrost. Die geraden Gliihstibe
sind spannungslos und gegen iiberkochendes Koch-
gut unempfindlich. Auf diesen Rost werden Koch-
topfe und Bratpfannen gestellt, deren Boden, wie
oben erwihnt, mit Rippen versehen sind. Da die
Leistung des Glithrostes 6 kW betrigt, kénnen Topfe
bis zu 8o Liter Inhalt aufgesetzt werden. 1o Liter
Wasser in einem Topf von 300 mm und 10 kg Ge-
wicht kochen in 10 Minuten vom kalten Zustand
aus. Es konnen auch Bratpfannen aufgesetzt werden.
Das Ein- und Ausschalten des Stromes erfolgt auto-
matisch beim Aufstellen bzw. Abheben des Kochge-
schirres. Der Glihrost ist durch Schalter regulierbar.
Topfe und Bratpfannen konnen gekippt werden,
sind aber trotzdem abhebbar und koénnen gefiillt
direkt bis zur Verteilstelle gebracht werden. Der
Glihrost kann auch in Grosskiichenherde eingebaut
werden, wo er den gleichen Zweck erfiillt, wie als
Einzelapparat. An Stelle einer Kochplatte von 220
mm kann ein kleinerer Glithrost von 125 X 140 mm
gesteckt werden, der zum raschen Ankochen von
kleinen Mengen dient, wobei Spezialgeschirre mit
Rippen am Boden verwendet werden miissen. Diese
Gluihstibe konnen natiirlich auch in andere Appa-
rate eingebaut werden und es wurden verschiedene
solche Apparate gezeigt, wie Grill, Brotroster, Ra-
clette-Oefen usw.

Neben den bestehenden Herdmodellen war eine
vollstindige Serie neuer Familienherde ausgestellt,
fiir welche neue Formen gewihlt wurden. Diese
Herde werden neuerdings neben der feueremaillier-
ten Herdplatte auch mit solchen aus Grauguss aus-
gerlistet. Die Bezeichnung der Schalter wird auf
leicht verstindliche Art durch Zeichen, Kreise fiir
Kochplatten und Rechtecke fiir Bratofen bewerk-
stelligt. Die Backofen haben keinen separaten Ven-
tilationsschieber mehr, indem der drehbare Brat-
ofentiirverschluss eine wirksame Entliiftung ermog-

52

licht. Wird die Oberhitze der Bratofen mit Glith-
stiben ausgertistet, so ist darin ein einwandfreies
Grillieren moglich, doch kann im gleichen Brat-
ofen auch gebacken werden, wenn ein dafiir vorge-
schenes Blech unter die Gliihstibe geschoben wird.
Alle Backofen in Familien-, Pensions- und Hotel-
herden werden rostsicher ausgefiihrt.

Die Firma geht mit der Feueremaillierung der
elektrischen Herde eigene Wege, indem eine neu-
artige Feueremaillierung in einem wolkigen Grau
angewendet wird, die sich ganz besonders auch fiir
Herdplatten eignet.

Die Prometheus A.G. Liestal zeigt an der dies-
jihrigen Messe wieder ihre Heisswasserspeicher. Ei-
nige Modelle wurden im vergangenen Jahre hinsicht-
lich der Isolation noch weiter verbessert.

Unter der reichhaltigen Ausstellung an Biigel-
eisen ist das verchromte Eisen mit seinem blauen
Griff besonders hervorzuheben.

Als besondere Neuheit war unter der Auswahl an
Wasserkochern der sogenannte «Express-Kocher» zu
finden. Dieser besitzt einen Totalinhalt von 2 Li-
tern und wird fiir 1200, sowie 1800 Watt gebaut.
Mit diesen Kochern ist man in der Lage, 2 Liter
Wasser in 1o bezw. 7 Minuten zum Kochen zu
bringen. Da dieser Kocher mit einer Bodenheizung
versehen ist, kann ohne weiteres jede beliebige klei-
nere Menge darin gekocht werden. Auch eignet er
sich zum Kochen von Milch und wird besonders zur
Zubereitung des Morgenessens sowie der Zwischen-
mahlzeiten ein willkommener Helfer in der elektri-
schen Kiiche werden.

Als Zimmerdfen hat die Prometheus einige neue
Modelle Strahlofen herausgebracht, so einen Para-
bolstrahler, sowie zwei Modelle Flachstrahler.

Auch hat die Prometheus eine Kaffeemaschine in
verchromter Ausfithrung gezeigt. Diese wurde eben-
falls in verschiedener Hinsicht den heutigen Vor-
schriften entsprechend verbessert.

Schon iiber 20 Jahre baut die Prometheus fiir
Herren- und Damensalons Haartrockenanlagen. Sie
bestehen aus einem Elektro-Ventilator, der wenig
Strom verbrauch, vollig erschiitterungsfrei und fast
gerduschlos arbeitet. Dieser wird gewohnlich im Kel-
ler montiert. Der Hauptteil der Anlage sind die
Trockenstellen in den Kabinen. Diese bestehen aus
cinem Schaltkasten mit Sicherungen. Beim Oeffnen
oder Schliessen der Luftklappe wird der Heizstrom
ein- bezw. ausgeschaltet, im gleichen Moment auch
der Ventilator in bezw. ausser Betrieb gesetzt. Da-
durch wird bewirkt, dass die HeizkGrper nie ohne
Luftdurchgang eingeschaltet werden konnen. Auch
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Fabrikat: Therma A.G., Schwanden ) W
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Abb. 50 .~ Hochleistungs-Kochstelle
Fabrikat: Zahler & Co., Biel
Abb. 46 Elektrischer Schulkochherd
Fabrikat: Therma A.G., Schwanden
Abb. 47 Abb. 48 Abb. 51 «Arbo» Durchlanf-Ap parat
Elektrischer Schnell - Kocher Apparatestecker Fabrikat: Zahler & Co., Biel

Fabrikat: Therma A.G., Schwanden

Abb. 49 Sicherbeitsventile und Reduzierventile Abb. 52 «Arbo» Durchlanf-Apparat
Fabrikat : Fr. Sauter A. G., Basel Fabrikat: Zahler & Co., Biel

53



SCHWEIZER ELEKTRO-RUNDSCHAU

ist es ausgeschlossen, den Ventilator laufen zu lassen,
ohne dass an irgendeiner Stelle gearbeitet wird, oder
dass die Luftleitung vollig geschlossen ist. Ferner ist
dieser Schaltkasten mit einem fiinffach regulierba-
ren Schalter versechen zur Regelung der Lufttempe-
ratur. Der leicht bewegliche Gummischlauch ist zur
Verstirkung im Innern mit einer Drahtspirale ver-
schen. Am Ende befindet sich das vernickelte Mes-
sing-Mundstiick, in das der fiinfach regulierbare
Heizkorper von 1200 Watt oder weniger einge-
baut ist. Zum Mundstiick gehort ein leicht abnehm-
bares gebogenes Endstiick. Diese Endstiicke konnen
mit eingebauten Luftreduktoren geliefert werden,
mittels denen die Anlage fiir Fonwellen zu verwen-
den ist.

Therma A.G. Schwanden. Die Ausstellung die-
ser Firma an der Mustermesse 1933 zeichnete sich
wiederum durch die grosse Reichhaltigkeit und hohe
Qualitdt der ausgestellten Erzeugnisse aus. Wir miis-
sen uns darauf beschrinken, das Wesentliche zu
erwahnen und dabei Neuerungen hervorzuheben.

Beginnen wir mit den Kihlschrinken, die seit ei-
niger Zeit die Firma neu in ihr Fabrikationspro-
gramm aufgenommen hat. Ausgestellt waren Haus-
haltkiihlschrinke mit 150 Liter Kithlraum-Inhalt in
verschiedenen Farben aus Stahlblech, aussen und in-
nen porzellan-emailliert, mit einstellbarem automa-
tischem Temperaturschalter. Er ermoglicht die Ein-
stellung von drei verschiedenen Temperaturstufen.
Ausgestellt waren ferner ein Kiihlschrank mit einem
Kithlraum Inhalt von 400 Liter fiir Pensionen, Gast-
hofe etc. sowie ein grosser Kithlschrank fiir Hotels,
Comestiblesgeschiafte etc.

Der Flachstrabler hat eine sehr ansprechende
Form erhalten und ldsst sich mit den verschiedenen
Farben die porzellan-emailliert sind, der modernzn
Innenarchitektur anpassen. Der Griff ist isoliert, der
Heizkorper leicht auswechselbar, der Reflektor ver-
stellbar. Eine sehr ansprechende Form hat auch der
Strahlbeizofen erhalten, der in drei Stufen reguliert
werden kann.

Der elektrische Herd war in den verschiedensten
Ausfithrungsformen in grosser Zahl vorhanden. Als
neue Konstruktion bemerkte man ein Herdmodell
mit Backofen im Sockel, schmale Ausfiilhrung mit
zwel Kochplatten von 220 mm und ein bzw. zwei
Platten von 140 mm. Die Tiefe betrigt s30 mm
gegeniiber 630 mm der bisherigen Modelle.

Dem Verlangen verschiedener Behorden entspre-
chend, hat die Therma einen neuen Schulherd kon-
struiert (Abbildung 46). Dieser Herd besitzt einen
normalen Backofen und vier Kochplatten, die je zu
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zweien von der Vorder- und von der Riickseite be-
dienbar sind. Unter dem Oberteil des Herdes sind
auf jeder Seite zwei Schubladen fiir die Kochgerite
und dgl. angebracht. Die Schubladen bestehen aus
einem Metallrahmen, der auf Rollschienen liuft und
einer eingelegten Schale aus emailliertem Stahlblech,
was eine bequeme Reinhaltung ermdglicht. Im Unter-
teil des Herdes befindet sich ein Schrank mit Roll-
tiiren zur Aufnahme des Kochgeschirrs.

Ausgestellt war ferner ein Haushaltungs-Warme-
schrank (Kochschrank) mit eingebautem automati-
schem Temperaturregler, auf beliebige Temperatur
zwischen o bis 140° C einstellbar. Die Innenabmes-
sungen des mit einem Tablar versehenen Schrankes
betragen: Hohe 340 mm, Breite 480 mm, Tiefe 350
mm. Anschlusswert: 400 W. Der Stromverbrauch
ist sechr gering. Fiir eine konstante Temperatur von
100° C werden nur zirka 150 Wh per Stunde be-
notigt.

Eine Neuerung ist die Porzellan-Wirmeplatte,
bestehend aus einem einzigen Stiick. Sie wird sowohl
in weisser als auch gebliimter Ausfithrung geliefert.
Die Temperatur an der Auflagefliche ist so bemes-
sen, dass Beschadigungen selbst bei polierten Mdobel-
stlicken ausgeschlossen sind.

Die Therma ist auch dem Problem der kleinen
schnellen Kochgelegenheit ndher getreten, indem sie
einen Schnellkocher mit einer Belastung von 1600
bis 1800 W fiir rasche Erwarmung von Fliissigkeits-
mengen bis zu zwei Liter konstruiert. Mit diesem
neuen Kocher konnen z. B. zwei Liter Wasser innert
7% Minuten und 1 Liter innert 4 Minuten von 20° C
auf Siedetemperatur gebracht werden. Der Kocher
ist mittelst Regulierstecker dreifach regulierbar, er
besitzt ausserdem einen vollautomatischen Tempe-
raturbegrenzer, der den Strom unterbricht, wenn
aus Unachtsamkeit der Apparat ohne Inhalt unter
Strom belassen wird, oder wenn der Inhalt ver-
dampft. Der automatische Strombegrenzer schaltet
wieder ein, sobald der Kocher wieder auf die zu-
lassige Betriebstemperatur abgekaltet ist. Ein De-
fektgehen des Kochers oder eine Beschidigung der
Unterlage infolge Ueberhitzung ist ausgeschlossen.

Unter den gewerblichen Anlagen wiren zu erwih-
nen: Ein neuartiger Kippkessel mit eingebauter auto-
matischer Temperaturregulierung, einstellbar auf be-
liebige Temperaturen zwischen 20 bis 200° C. Der
Temperaturregler gestattet, in Verbindung mit Sig-
nalstromkreisen, auch den Anschluss von Signal-
lampen oder Glocken. Bei dem ausgestellten Kessel
wurden erstmals die von der Therma seit einiger
Zeit eingefiihrten eigenen Walzenschalter fiir o0
Volt verwendet.
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Ein neuer Zuckerkocher hat im Gegensatz zur
friheren Ausfilhrung keinen Transformator zur
Herabsetzung der Spannung und gewihrt trotzdem
absolute Sicherheit.

Eine Express-Kaffeemaschine fiir Hotels, Restau-
rants, Bars, Cafés etc. dient zur raschen Zubereitung
kleinerer Mengen Kaffees. Inhalt zwei Liter. An-
schlusswert 2 kW.

Fir moderne Metzgereibetriebe finden Verwen-
dung die Spezialkippkessel fiir hobe Temperaturen
zum Fettsieden, mit Temperaturregler ausgeriistet,
und der Spezial-Dampfkochschrank fiir das ratio-
nelle Kochen von Schinken, Wiirsten, Fleischwaren
aller Art. Es ist aber fiir diese Schinkenkocher ein
neues Prinzip angewendet, indem der Dampfkoch-
schrank in seinem Unterteil ein Wasserbad besitzt,
das elektrisch beheizt ist. Auf diese Art kénnen die
Schinken ohne die teure Installation und den um-
standlichen Betrieb neuer Feuerung und eines
Dampfkessels billiger und qualitativ besser gekocht
werden als mit den bisher bekannten Konstruktio-
nen, indem durch den elektrischen Betrieb die auto-
matische Regulierung moglich ist.

Die Therma hat einen neuen Apparatestecker fiir
Biigeleisen, Kocher und dergl. konstruiert. Die strom-
fihrenden Teile wie Kontakthiilsen, Erdungskon-
takte usw. sind auf ein keramisches Stiick montiert.
Die dussere Verschalung besteht aus hitzebestindigem
Pressmaterial. Der Anschluss, sowie Montage sind
denkbar einfach, indem die Kontakte bei abgenom-
mener Verschalung sehr leicht zuginglich sind. Eine
zuverlissige Zugsentlastung mittelst Bride ist vor-
handen. Die Kontakte sind so konstruiert, dass bei
den hochst zuldssigen Temperaturen an den Kon-
taktstiften, eine Maximaltemperatur von 80° C an
der Anschlufischnur nicht tberschritten wird. Die
dussere Form des Steckers ist modern und Ausserst

handlich.

Die Firma Sauter A. G. hat sich durch jahrelange
Versuche bemiiht, einen Oberflichenschutz fiir die
Innenkessel der Boiler zu finden, der auch den streng-
sten Anforderungen gewachsen ist und dem aggres-
siven Wasser Widerstand bietet. Diese Bemithungen

BELASTUNGS-CHARAKTERISTIK

wurden durch Erfolg gekront und die Cumulus-
Boiler sind nunmehr in einer rostsichern Ausfithrung
erhdltlich, die sich in jahrelanger strenger Betriebs-
probe bewihrt hat. Diese rostsichern Boiler werden
vorlaufig in Grossen bis zu 300 Liter hergestellt und
sind kurzfristig lieferbar.

Ein weiteres Gebiet, dem die Firma Fr. Sauter
A. G. ihr besonderes Augenmerk von je gewidmet
hat, sind die zu den Boilern gehorigen Sicherheits-
armaturen. Diese Kategorie von erstklassigen Ven-
tilen wird reprasentiert durch die Sicherheitsventile
«Sima» und die Reduzierventile «Rema».

FEOK Sursee war an dieser Mustermesse wieder
mit ihrer schonen Kollektion elektrischer Kochherde
vertreten, Backofen unten, seitliche Backofen mit
Wiarmeschrank. Ausgestellt waren ferner ein Gross-
herd, 4 Platten, 1 Wirmeplatte, zwei durchgehende
Backofen. Diese Herde wie iibrigens auch die Haus-
haltherde, werden auch mit einem Kohlen/Holzab-
teil kombiniert ausgefiihrt. Man sah ferner eine elek-
trische Bratpfanne fiir Grosskiichen mit seitlicher
Regulierung durch Handrad. Ausgestellt war auch
ein Grill mit motorischem Antrieb mit gewdlbter

Oberheizung und Auffangblech.
Zabler & Co., Biel, eine neue Fabrik elektrother-

mischer Apparate zeigte als interessante Neuerung
eine ARBO-Hochleistungskochstelle, kombiniert mit
einer seitlich angebauten Wirmeplatte. Die Platte
besteht aus einem hochhitzebestindigen Spezialguss.
Bei einem Durchmesser von 40 cm betrigt die Be-
lastung 8 kW, die spezifische Belastung ist also
6,3 W/em® Bei kalter Platte konnen 3o Liter in
35 Minuten zum Sieden gebracht werden, beim Fort-
kochen 30 Liter in 25 Minuten. Dieser Apparat ist
hauptsichlich fir Grosskiichen, Kasernen, Kantinen,
sowie landwirtschaftliche Betriebe bestimmt.

Die Firma ist ferner bekannt fiir ihre ARBO-
Durchlaufhahnen und Apparate. Die Leistung dieser
Apparate geht bis auf 12 kW. Eine Expresskaffee-
maschine ist mit einem Durchlaufapparat kombiniert
und kann damit nebst dem Express-Kaffee heisses
Wasser, sowie Dampf zum Erwirmen von Getrin-
ken erzeugt werden.

‘der elektrischen Kochherde und die Bedeutung der elektrischen Kiiche als Energieabnehmerin
im Verhiltnis zum Energieverbrauch von Kleinindustrie und Gewerbe in Hochdorf

Im Bulletin des SEV. No. 6 vom 15. Mirz 1933
macht L. Coray, Hochdorf, interessante Mitteilun-
gen iiber den Einfluss der elektrischen Kiiche in

Hochdorf auf die Belastung des Werkes. Es wurden
zwei reine Tagesbelastungskurven von 83 in Betrieb
stechenden Kochherden mit einem Anschlusswert von
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