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[ANWENDUNGEN |
ELEKTRIZITAT.

No. 7 vom 25. Juli 1930

Die Industrie elekirischer Warmeappa-
rate an der Schweizerischen Muster-
messe 1930 in Basel.

Von Ing. A. Harry, Zirich.

Die schweizerische Mustermesse als stindige Institution
entwickelt sich immer mehr zu einem wichtigen und un-
entbehrlichen Instrument unserer Volkswirtschaft. Hier
ist Gelegenheit geboten, die Neuerungen und Verbesserun-
gen auf dem grofien Gebiete von Gewerbe und Industrie
dem Interessentenkreis jahrlich vor Augen zu fithren. Die
Messe 1930 zeichnete sich durch guten Besuch und eine
rege Geschéftstitigkeit aus, die namentlich der Gruppe
Elektrizititsindustrie zugute kam.

Wir begniigen uns hier mit einer kurzen Darstellung
der wichtigsten Neuerungen, die wir auf dem Gebiete der
elektrischen Wirmeapparate feststellen konnten.

Einleitend sei bemerkt, dafl die Mustermesse 1930 auf
dem Gebiete der elektrischen Wirmeapparate, speziell der
Kochherde, grundlegende Neuerungen brachte. Der Still-
stand der letzten Jahre ist einem erfreulichen Wetteifer in
der Entwicklung konstruktiver Verbesserungen gewichen,
der wahrscheinlich noch einige Zeit anhalten wird. Auch
ausstellungstechnisch konnte man wieder Fortschritte fest-
stellen. Das langweilig wirkende Nebeneinanderstellen von
gleichartigen Apparaten (spez. Boilern) hat einer lebendi-
geren Darbietung Platz gemacht. Ein Punkt bedarf dagegen
noch der Verbesserung. Mehr als tote Apparate wirken im
Betrieb befindliche. Das gilt besonders fiir Kochherde. Es
sollte moglich sein, die verschiedenen Firmen dahin zu
bringen, dafy sie in einer von allen Seiten sichtbaren voll-
stindig eingerichteten Kiiche gemeinsame praktische Koch-
vorfithrungen veranstalten, wobei mit den Apparaten ge-
wechselt werden kann. Solche Vorfithrungen wiirden zwei-
fellos - ein reges Interesse finden, und auch den letzten
Zweiflern den Beweis leisten, dafl man elektrisch alles
kochen kann.

Im Folgenden gebe ich einen gedringten Ueberblick
iiber die Ausstellungen der einzelnen Firmen (in alphabe-
tischer Reihenfolge): ‘

Bachmann & Kleiner A.-G., Oerlikon. Die Firma zeigt
ihre bekannten Kochapparate fiir Haushalt und Grofbe-
triebe. Als Neuerung bemerkten wir einen Kippkessel mit

indirekter, d. h. Wasserbadheizung. Diese Konstruktion ist
namentlich da zu empfehlen, wo ein Anbrennen der Spei-
sen zu befiirchten ist. Der Apparat ist mit den nétigen
Sicherheitsarmaturen ausgeriistet, besitzt Schneckenrad-
Kippvorrichtung, Scharnierdeckel und an dem einen Trag-
stinder angebaut die Schaltapparatur mit den stromzeigen-
den Glimmlampen.

Abb. 1. Elektrischer Kochherd mit seitlichem Backofen.
Fabrikat ,Kummler & Matter®, Aarau.

Eine andere neue Konstruktion sind Wandheizkorper
mit glatter Oberfliche und relativ niederer Oberflichentem-
peratur. AnschluBwert 0,8 und 1,5 kW. Preis ohne Schalter
85 bzw. 125 Fr., mit Schalter 100 bzw. 150 Fr. Diese Heiz-
korper eignen sich speziell fiir Fensternischen in Spitilern,
aber auch bei Badezimmerheizung.

Borel-Cortaillod stellte einen Spezialofen fiir hohe Tem-
peraturen bis 13000 C., ferner Hértedfen, Anlafiofen, Gliih-
ofen, Heizkammern, Pyrometer sowie eine automatische
Temperaturregulierungseinrichtung aus.

Abb. 2. Elektrische Brat- und Backpfannen mit Kippvorrichtung. Fabrikat ,Kummler & Matter”, Aarau
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Maxim A.-G., Aarau verlegte ihr Schwergewicht dieses
Jahr auf einen vollstindig neu durchkonstruierten Koch-
herd. (Abb. 5 u. 6.) Das Guflieisen hat geprefitem Stahl-
blech Platz gemacht, das in allen Teilen emailliert ist und
den stirksten Beanspruchungen gewachsen ist. Der Herd
bietet moglichst glatte Flichen dar und ist daher leicht zu
reinigen. Die Schalter sind schrig angeordnet, leicht aus-
“wechselbar, auch die Herdzuleitung ist praktisch angeord-
net. Die Herdplatte besteht aus einem Stahlrahmen und
einer Stahleinlageplatte, iiberkochende Fliissigkeit fallt
durch die Trennfuge auf das untenliegende Tropfblech. Der
Tropfblechrand greift unter den Tropfrand des Gestelles.

Abb. 3. Elektrischer Raclette-Ofen.
Fabrikat ,Kummler & Matter”, Aarau.

A.-G. Kummler & Matter, Aarau probierte es diesmal
mit einer gelungenen ausstellungstechnischen Neuerung.
Beim Eingang zum Stand waren vier verschiedene Herd-
typen aufgestellt. Auf Plakaten an der Wand waren die
verschiedenen wesentlichen Eigenschaften der Herde,
Emaillierung, Anordnung der Tellerwérmer, Ausziehblech,
Backofen ete. in verschiedenen Farben angeschrieben.
Schniire in gleichen Farben stellten die Verbindung zwi-
schen Aufschrift und Gegenstand her.

Kummler & Matter verwenden nun auch Auszieh-
bleche zum Auffangen von iiberkochenden Speisen, ferner
baut die Firma auch einen Herd mit seitlich angebautem
Backofen. (Abb. 1.) Die Firma betitigt sich mit Erfolg im A Wi ke
Bau von Groflherden. An der Mustermesse waren zwei
Typen solcher Herde ausgestellt mit Warmeschrank, zwei
Backofen iibereinander und mit Tellerwdrmer und zwei
Backofen nebeneinander. Ein Hilfsgerdt der Grofikiiche ist
die kippbare Bratpfanne mit 7,5 kW Anschluf und be-
quemer Schaltung. (Abb. 2.) Ein Spezialapparat, der na-
mentlich in der Westschweiz Interesse finden wird, ist der
elektrisch beheizte «Racletty mit 3 kW Anschluff zum billi-
gen Preis von Fr. 200. (Abb. 3.) Ein Grill-Salamander und
Toaster wird mit den bekannten Quarzilitstiiben beheizt, Re-
flektoren werfen die Hitze der Heizkdrper auf das Fleisch-
stiick zuriick. Als weiteren elekirischen Kiichenapparat sah
man einen Patisserieofen mit drei Backréhren und einem
untenliegenden Gérraum, ferner einen elektrischen Grill-
salamander (Abb. 4.) Boiler waren in Gréflen von 15 bis
800 Liter ausgestellt. Die Boiler von 75 Liter ab sind mit
eingebautem Thermometer versehen.

Abb. 5. Elektrischer Kochherd mit seitlichem Backofen.
Fabrikat ,Maxim*, Aarau.

Abb. 6. Elektrischer Kochherd mit untenliegendem"Badkofen.
Fabrikat ,Maxim*, Aarau.

. Beim Bratofen ist die Bratréhre aus rostfreiem Material
vollstéindig dampfdicht gehalten, sie kann mit der Brat-
-ofentiire nach Losen von drei Schrauben herausgezogen
werden. Die Isolation geschieht durch Schlackenwolle und
Aluminiumfolie. Die Heizkdrper sind als offene Spiralen
in einer Schale eingebaut und wirken auf die Bratréhre
durch Strahlung. Der Griff des Backofens kann auch bei
groBter Hitze im Backofen ohne Gefahr angefafit werden.
An der Stellung des Ventilationsschiebers kann leicht er-
kannt werden, ob er offen oder geschlossen ist. Der Ober-
leil des Herdes mit den Platten wird fiir sich als Tisch-
herd geliefert. Er kann mit dem Backofen zu einem voll-
stindigen Kochherd zusammengebaut werden. Die Herde
Abb. 4. Elektrischer Grill-Salamander. werden mit untenliegendem oder seitlich angeordnetem
Fabrikat ,Kummler & Matter”, Aarau. Backofen geliefert.
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Neue Konstruktionen zeigen auch die Wasserkocher und
mit ihnen die Kaffeemaschinen. Die Seitenheizung ist ver-
lassen und eine neue Konstruktion mit leicht auswechsel-
barem Bodenheizkorper geschaffen, die in Nr. 3/1930 die-
ser Zeitschrift niaher beschrieben ist. Auch der Strahler ist
verbessert worden (bessere Form des Reflektors, kriftiges
Schutzgitter).

Die Boiler werden in Grofien von 20 bis 1500 Liter her-
gestellt. Die Wandapparate erhalten einen neuen Tempera-
turregler, der die unschone Kappe iiberfliissig macht.

Abb. 7. Elektrischer Kochherd mit seitlichem Backofen.
Fabrikat ,Therma“. Schwanden.

Abb. 8. Elektrischer Kochherd mit seitlichem Backofen.
Fabrikat ,Therma”, Schwanden.

Daneben zeigte die Firma alle anderen Wérmeapparate,
wie Plitteeisen, Heizofen, Kleinapparate aller Art. Neu ist
eine Schaufensterheizung, die durch geeignete Fiithrung
der inneren Luft das Anlaufen der Fenster im Winter ver-
hindern soll.

Die Therma A.-G., Schwanden legt ebenfalls ihr Haupt-
gewicht auf ihre neuen durchwegs emaillierten und aus
Stahlblech hergestellten Haushaltkochherde, deren Zulei-
tungen zum leichteren Anschluff nach verschiedenen Sei-
ten ausgeschwenkt werden konnen. (Abb. 7, 8 u. 9.)

Besonders bemerkenswert bei diesen Modellen ist der
neu konstruierte Backofen. Ein Tableau gab iiber die Ver-

————

Abb. 9. Elektrischer Kochherd mit zwei seitlichen Backdfen.
Fabrikat ,Therma“, Schwanden.

besserungen bemerkenswerten Aufschlufi. In 7% Minuten
laflt sich nun eine Temperatur von 2000 C. erreichen, das
ist ungefihr die Hilite der bisherigen Aufheizzeit.

Neben der normalen Ausfithrung mit Backofen unten
werden die Herde, dem Zuge der Zeit folgend, mit seitlich
angeordnetem Backofen gebaut, eine Reihe dieser sehr ge-
falligen Modelle war ausgestellt. Die Firma zeigte auch
einen grofleren Hotelkochherd. Ein sehr gefilliges Aus-
sehen hat die Kippkesselbatterie mit 2 Kesseln zu 150 und
einem Kessel zu 200 Liter, mit Handrad kippbar und strah-
lenden Heizkorpern.’ Der Deckel blokiert automatisch, wenn
er aus seiner normalen Lage herausgebracht wird. Das
gleiche Prinzip ist auch bei der aus Stahlblech angefertig-
ten Bratpfanne mit 7 kW Anschluff angewendet. Bei dem
ausgestellten Patisserieofen mit zwei Backrohren und einem
Gérraum mit Dunstabzug fiir ca. 12 kW Anschlufl geschieht
die Temperaturmessung mittelst eingebauten, sehr iiber-
sichtlich angeordneten Pyrometern. Man . sah ferner eine
kippbare Bratpfanne, bei der dafiir gesorgt wird, dafi das
vom Deckel abtropfende Fett in ein Gefif} flieit. Eine Neue-
rung bei dem ausgestellten Grill von 11 kW Anschlufl sind
die direkt beheizten Grillstibe, die das von den Kochen
so sehr geschitzte Grillzeichen garantieren. Die Firma baut
run auch einen Haushaltgrill (Abb. 10) mit 1500 Watt
Aufnahme, mit Oberhitze ausgeriistet und vierfach regu-
lierbar. Auch der in Restaurationskiichen beliebte ‘Gliihrost
hat in konstruktiver Hinsicht vorteilhafte Aenderungen er-
fahren.

Abb. 10, Haushaltgrill, Fabrikat ,Therma*, Schwanden.
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Bei den Boilern fand man neben den bekannten Typen
ein rechteckiges 11 Liter-Modell, das speziell fiir knappe
Raumverhéltnisse berechnet ist. Auch im Kleinapparatebau
sind verschiedene Neuerungen zu verzeichnen, u. a. weif3-
emaillierte Réchauds mit schoner Formgebung (Abb. 11),
und auch Tee- und Kaffeemaschinen (Abb. 12 u. 13), bei
denen der {iibliche Fuf3 verschwunden ist, mit praktischem
Handgriff. Sie sind mit einem neuen Temperaturbegrenzer
versehen, der verhindert, dafy die Apparate beim Verges-
sen des Stromausschaltens Schaden leiden.

“ Abb. 11. Elektrischer Schalter-Rechaud.
Fabrikat ,Therma*“, Schwanden.

Abb. 12. Elektrisches Teeservice.
Fabrikat ,Therma®, Schwanden.

Abb. 13. Elektrisches Kaffeservice.
Fabrikat ,Therma“, Schwanden.

Fr. Sauter A.-G., Basel zeigte in anschaulicher Weise
vermittelst leuchtender Neonrohren den Betrieb einer zen-
tralen Kalt- und Warmwasserversorgungsanlage, wobei die
Kaltwasserleitungen durch blau leuchtende, die Warmwas-
ser-Leitungen durch rot leuchtende Rohren gekennzeichnet
waren. Ferner hat die Firma in wirkungsvoller Weise die
Verwendung ihrer unter dem Namen «Cumulus» bekann-
ten Boiler in Kiiche, Schlafzimmer und W. C. dargestellt.
Im Stand der Firma waren auch Kochherde und Grills der
Firma Salvis A.-G. in Luzern ausgestellt. Auch Salvis
baut Herde mit seitlichem Backofen und mit Emaillie-

Abb. 14. Elektrischer Niederspannungs-Glithrost ,Salvis*
mit Salamander, gedffnet.

rung. Die Hotels-Grills mit Transformator waren in ihrer
bekannten, bewiihrten Ausfithrung zu sehen. (Abb. 14.) Der
Grill ist in 2 bis 3 Minuten gebrauchsfihig. Er kann auch
als Salamander zum Gratinieren verwendet werden. Die
Spannung im frei liegenden Heizdraht betrigt 20 Volts.

Eine neue Kochgeschirr-Konstruktion
fiir elekirische Herde.

Der von der Firma Friedr. Krupp A.-G. Essen/Ruhr un-
ter dem Namen <«Cromargan» in den Handel gebrachte
nichtrostende Stahl, V 2 A hat sich als ein sehr geeignetes
Material fiir alle mit Speisen in Beriihrung kommenden
Gerite erwiesen. Es ist vollstindig indifferent gegeniiber
allen in den Speisen enthaltenen Stoffen (auch Frucht- und
Fettsduren usw.). Bei der Verwendung zu Kochgeschirren
hat sich nun gezeigt, dafy infolge des hohen Ausdehnungs-
koeffizienten des Materials der Boden bei einseitiger Er-
hitzung sich ausbaucht, fiir Kochgeschirre auf elektrischen
Herden eine sehr unerwiinschte Eigenschaft. Nach jahre-
langen Versuchen ist es der Wiirttembergischen Metall-
warenfabrik Geislingen gelungen, eine Bodenkonstruktion
zu schaffen, die alle Anforderungen des elektrischen Her-

~des erfiillt. Die Aufgabe wurde so geldst, daff auf den

Cromarganboden ein zweites Material aufgeschmolzen
wurde, das einen derartigen Ausdehnungskoeffizienten be-
sitzt, dafl er demjenigen des Cromargans entgegenwirkt,
denselben also kompensiert. Der neuen Konstruktion wurde
der Name «Compensbodeny gegeben. Der Preis fiir das Ge-
schirr ist etwa 20 bis 25 % hoher als der des bisherigen
Cromargangeschirres. Wir werden spiiter Niheres iiber
diese Neuerung mitteilen.
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Die elektrisch eingerichtete franzdsische
Kiiche an der Ziircher internationalen
Kochkunstausstellung in Ziirich (ZIKA).

Die Kiiche des franzosischen Restaurants an der «Zika»
war ausschliefilich mit elektrischen Apparaten, Fabrikat
«Therma» Schwanden, ausgeriistet. Die Kiiche umfafite
folgende Apparate:

Stromaufnahme, Watt
1 Grofikochherd mit 13 Platten, drei durchgehen-

den Bratofen, einem Wirmeschrank 71,500
1 Hotelgrill mit beheiztem Rost 11,100
1 Hotelgrill mit automatischer Bratspiefdrehvor-

richtung 11,100
1 Kippkessel zu 75 Liter 9,000
2 Wiarmeschrianke 8,000
1 Bain-Marie mit Warmeplatte 2,500
1 Boiler zu 1500 Liter 16,500
2 Hotelkaffeemaschinen 2,000
1 beheizter Spiiltrog 8,000
1 beheizte Plonge 8,000

Total: 147,700

Urspriinglich war im Herd noch ein eingebauter Gliih-
rost vorgesehen. Auf ausdriicklichen Wunsch der Kiichen-
mannschaft wurde auf diesen Apparat verzichtet, weil die
Kochplatten allen Anspriichen geniigten.

Bekanntlich stellt die franzdsische Kiiche an die Lei-
stungsfihigkeit der Kochherde die groéfiten An-
spriiche. Der elektrische Betrieb wurde hier auf die
stirkste Probe bestellt. Umso bemerkenswerter ist es, daf3
er sie glinzend bestanden hat, wie die folgenden Zeug-
nisse beweisen.

Das Mirchen von der langsamen elektrischen Kiiche, die
keinem Stoflbetrieb und keinen Anforderungen an hohe
Hitzegrade gewachsen ist, das immer und immer wieder
von der Konkurrenz ausgestreut wird, muff vor den Tat-
sachen verstummen.

Interessant ist folgender Bericht in der «Schweiz. Wirte-
zeitung» vom 5. Juli 1930 iiber die elektrische Kiiche im
franzosischen Resturant, welcher ihre Resultate in .etwas
anderem Lichte erscheinen lift, als nach dem zitierten Ar-
tikel in Nr. 24 der Eindruck hitte erweckt werden konnen.

Restaumnf F rangats
DE L'EXPOSITION INTERNATIONALE D'ART CULINAIRE
aZURICH

3t mai au 30jiin 1930

Sous le Prolectoral e la
Chambre Nolionale de U'Industrie Hiteliere
Paris

zuricn25.Juni 1930

Case postale 3 Selnan

Die franzdsische Kiiche in der Zika.

Eine Richtigstellung.

In No.24 der Wirtezeitung wird iber die Einrichtungen
der Kiichen der verschiedenen Restaurants der ZIKA berichtet. Mit
Bedauern stellen wir fest, dass dabei diejenige des franzdsischen
Restaurants iibergangen wurde. Im letzten Abschnitt ist sogar-die
Bemerkung angebracht, dass der elektrische Herd der franzésischen
Kiiche keine Auskunft iiber die Beanspruchung desselben geben konnte.

Im Intergsse einer vollstandigen und objektiven Bericht-
erstattung legen wir Wert darauf, einige orientierende Mitteilun-
gen iiber unsere diesbeziigl. Erfahrungen zu machen. Wir haben tig-
lich im Durchschnitt 275 Couverts (Lunch & Diners) ausschliesslich
3 la carte in zeltweise ausgesprochenem Stossbetrieb serviert. Pro
Person kdnnen durchschnittlich 2 Platten gerechnet werden, sodass
die Kiiche mit den 12 K&chen tdglich ca., 550 Gerichte zu bewdltigen
hat. Es entspricht dies somit etwa der Arbeit irgend eines erst-
klassigen Pariser "Grande carte"-Restaurants. Diese Arbeit wird
von allen Fachleuten als Grossleistung einhellig anerkannt. Vom
Wirtschaftskomitee wird uns mitgeteilt, dass der tdgliche Umsatz
in unserem Betrieb der grosste von allen Lénderrestaurants der
2ika sei

e

Blatt II

25. Juni 1930

"Die franzdsische Kiiche an der ZIKA."

Diesen hdchsten Anforderungen geniigt der uns von der
Therma A.-G. in Schwanden zur Verfiigung gestellte elektrische
Grosskiichenherd mit Zusatzapparaten wie Kochkessel, Grills,
Bratpfannen, Wiarmeschrinke, Kaffeemaschine, Spiiltrog etc. in
einer Weise, die unsere Kiichenfachleute und uns freudig iiberrasch-
te. Wir hatten s.Z. grosse Miihe, Kéche aus Frankreich zu erhalten,
als wir bekannt gaben, dass unsere Kiiche ausschliesslich mit elek-
trischem Betrieb arbeite. Noch bei Ihrer Ankunft in der Zika waren
unsere Koche voll Misstrauen gegeniiber diesem neuartigen Kiichen-
Betrieb und nicht ohne Besorgnis sahen wir der Inbetriebnahme ent-
gegen.

Der elektrische Herd hat nun aber unsere Erwartungen bei
weitem iibertroffen. Die stdrksten Stossbetriebe konnten spielend
bewdltigt werden und nicht die geringste Storung ist zu verzeich-
nen. Aber nicht nur das! Wenn man bedenkt, dass in unserer rium-
lich sehr kleinen Kiiche andauernd 12 Koche arbeiten, so ist das
Wohlbefinden unseres Kiichenpersonals ganz bestimmt zum grossen
Teil auf den sauberen und hygienischen elektrischen Betrieb zu-
riickzufithren. Die Kiichenmannschaft hat sich {iberaus rasch an die
Bedienung und Behandlung der elektrischen Apparate gewshnt und an
Stelle der urspriinglichen Skepsis und des Misstrauens herrscht nur
noch eine Meinung iiber dieselben und die heisst:"C'est une mer-
veille I *

Im Interesse einer sachlichen Berichterstattung liegt es
uns daran, diese Tatsache hier festzulegen.

Fiir das Betriebskomitee des franz. Restaurants:

Es folgt noch das Schreiben der Leitung des Restaurant
Francais an der «Zika» an die Direktion des E. W. der
Stadt Ziirich:

Zirich, le 30 juin 1930.

A la Direction du Service
électrique de la Ville de Zurich
Zurich.

Avant de quitter mon service de directeur du restau-
rant francais & l’exposition internationale de I’art culinaire
de Zurich, je me faisiun plaisir de vous déclarer que j'ai
été enchanté des appareils de cuisine -électrique mis a
ma disposition.

Mon personel cuisinier n’avait jamais eu l'occasion de
cuire & I'électricité. Du jour au lendemain il s’y est habitué
et a pu constater les nombreux avantages.

Sur aucun -point la cuisine électrique est inférieure &
celle au gaz ou au charbon, sur beaucoup de points, faci-
lité de réglage, propreté, absence d’odeur et moindre cha-
leur dissipée en excédent, elle est nettement supérieure. Je
ne manquerei pas de faire part & mes collégues francais de
Iexpérience que je viens de faire & Zurich,

Restaurant Francais
de P’Exposition Internationale d’Art Culinaire Zurich:

sig. Louis Kramer.

E== FElektrizitatswirtschaft ——

Forderung der elektrischen Kiiche in GoBau (St. Gallen).
Der Dorfverwaltungsrat hat mit Wirkung ab 1. Mirz 1930
einen neuen Tarif fiir die elektrische Kiiche eingefiihrt,
dessen Ansiitze 9 Rp. per kWh im Hochtarif und 5 Rp. per
kWh im Niedertarif sind.

Der Niedertarif ist giiltig iiber die Mittagszeit von 10.30
bis 13.15, Nachts von 22 bis 7 Uhr morgens.
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Kochstrompreise beim E. W. des Kantons Schaffhausen.
Nach dem Tarif III, giiltig ab 1. Januar 1930 fiir Stromab-
gabe zu technischen Zwecken in Haushaltungen
und Gewerbe betrigt der Preis pro kWh 8 Rp. Die Mini-
malgarantie betrigt Fr. 10.— pro kW fiir die ersten 4 kW
und Fr. 5.— pro kW fiir den weiteren Anschluwert. Nach
Tarif III a fiir Abgabe von Nachtstrom zu technischen
Zwecken in Haushaltungen und Gewerbe betrégt der Preis
des Nachtstromes 4 Rp. per kWh. Als Niedertarifzeiten
gelten die Stunden von 21 Uhr abends bis 6.30 morgens und
von 12 Uhr mittags bis 13.15. Minimalgarantie Fr. 10.— pro
kW fiir die ersten 4 kW des AnschluBwertes und Fr. 5.—
pro kW fiir den weiteren Anschlufiwert. Die Messung der
Energie kann kombiniert mit Doppeltarifzihler erfolgen.
Dazu kommen die Z#hlergebiihren von 40 Rp. bis Fr. 1.50
pro Monat je nach Zihlergrofle, und Fr. 1.— pro Monat fiir
die Zeitschaltuhr.

StrompreisermiiBigung beim E. W. der Stadt Genf. Beim
Tarif D (Doppeltarif fiir Beleuchtung und héusliche Anwen-
dungen) ist die Hochtarifzeit am Morgen (6 bis 8.30 Uhr)
fiir das ganze Jahr aufgehoben worden. Das gleiche gilt fiir
die Tarife D und K (elektrische Kiiche) und fiir die Ta-
rife E und F. (Kraft und Beleuchtung.)

Tarifreduktion bei der Société Romande d’électricité. Ab
1. Juli 1930 wurden folgende neue Tarife eingefiihrt: Ein -
fachtarif: 45 Rp. die k€Wh. Doppeltarif: Wihrend
den stark belasteten Zeiten von 7 bis 8.30 Uhr und 16 bis
22 Uhr im Winter und von 18.30 bis 22 Uhr im Sommer
45 Rp. die kWh; wihrend der iibrigen Zeit 20 Rp. die kWh.
Die Zéhlermiete betrigt Fr. 2.— per Monat.

Elektrizitit und Gas in Berlin. Die Stadt Berlin und an-

dere deutsche Stiddte machen heute noch den Prozefl durch,
der in der Schweiz bereits seit Jahren beendet ist. Die Ab-
salzsteigerung bei den Berliner stéidtischen Gaswerken be-
trug im Jahre 1929 nur 1,2 Mio. m® In Wirklichkeit ist der
Absatz durch die intensive Werbung um 21 Mio. m3 ge-
stiegen, aber durch die Abwanderung zur Elek-
trizitdt gingen wieder 20 Mio. m?® Gas verloren, zur
Hauptsache fiir Beleuchtung, Biigeleisen ete.

% Wirmewirtschaft %

Einfuhr von Gasapparaten und elektrothermischen Appa-
raten in die Schweiz. Auf dem Gebiete der Gasapparate,
namentlich Gaskochherde, macht sich die ausldndische, spe-
ziell deutsche Konkurrenz, sehr stark fithlbar. In den Jah-
ren 1928 und 1929 sind fiir je ca. 1,6 Mio. Franken
total in beiden Jahren fiir 32 Mio. Franken
solcher Apparate in die Schweiz eingefithrt worden. Dem-
gegeniiber war die Einfuhr von Kochherden und Oefen fiir
elektrothermischen Betrieb verschwindend klein, in den
Jahren 1928 und 1929 fiir rund 64,000 Fr., total in bei-
den Jahren 128,000 Fr. Ein neues Moment, das fiir die
Forderung der elektrischen Wirmeanwendungen an Stelle

des Gases spricht.

—

I% Verschiedene Mitteilungen I%

Schweizerische Kraftiibertragung A.-G. Der Betriebs-
Ingenieur R. Hausheer ist zu einer befreundeten Unterneh-
mung {iibergetreten. Mit der Betriebsfithrung ist ad interim
Herr Jean Engeli betraut worden.

Unverbindliche Kohlenpreise fiir Industrie per 25. Juli 1930.

Mitgeteilt von der ,,KOX* Kohlenimport A.-G. Ziirich

. Asdchen- |25, Médrz 1930|25. April 1929] 25. Mai 1930 | 25. Juni 1930(25. Juli 1930
Calorien
gehalt
Fr. Fr. Fr. Fr. Fr.
Saarkohlen: (Mines Domaniales) per 10 Tonnen franco unverzollt Basel
Stiidkohlen . 450. — 450. — 450, — 450, — 450, —
Wiirfel I 50/80 mm 470. — 470. — 470. — 470. — 450. —
Nuss I 35/50 mm 6800—7000 | ca. 10, 460. — 460. — 460. — 460. — 450. —
» 11 15/35 mm 415, — 415, — 415. — 415. — 410. —
» Il - 8/15 mm 385. — 385. — 385. — 385. — 380. —
Zonenvergiitungen fiir Saarkohlen Fr. 10 bis 90 p.10T. je nach den betreff. Gebieten.
Ruhr-Coks und -Kohlen franco verzollt Schaffhausen, Singen, Konstanz und Basel
('foro;?coll:s l 505. — 505. — 505. — 500. — 500. —
rechcoks 570. — 570. — 570. — 560. — 560. —
5o I ca. 7200 | 8—9% | G0 — 610. — 610, — 600. — 600. —
» III orife _ i e e Y 535. — 535. — 535, — 525. — 525. —
Fett-Stiidce vom Syndikat 475. — 475. — 415. — 475. — 475. —
» Niisse I und II 4 475. — 475. — 475. — 475. — 475. —
o w 470. — 470. — 470. — 470. — 470. —
. . mIV » 455. — 455. — 455. — 455, — 455. —
ssniisse . 540. — 540. — 540. — 540, — 540, —
. ; ga.. 1600 8 | 445 445. — 445, — 445, — 445, —
Vollbrikets i 475, — 475. — 475. — 475, — 475. —
Eiformbrikets . 475. — 475. — 415, — 475, — 475. —
Sdmiedeniisse 111 » 477. — 471. — 472. 50 472.50 472. 50
2 I\Y . 462. — 462, — 4517.50 457. 50 457. 50
Sommerprdmie auf Ruhrbrechcoks Fr. 30 per 10 t im Juni, Fr. 20 per 10 t im Juli/Aug.
Belg. Kohlen: franco Basel verzollt
Braisettes 10/20 mm . i ri 470—505 460—480 465—480 465—480 465—480
20/30 mm . . , 7300—17500 | 7—10% | 650 600 | 600—665 | 505--665 | 615—665 | 615—665
Steinkohlenbrikets 1. cl. Marke . 7200—7500 | 8—99/, 500—530 485—500 485—505 485—515 465—500

Groflere Mengen entsprechende ErméBigungen.

6lpreise auf 15. Juli 1930. Mitgeteilt von der Firma Emil Scheller & Co., Ziirich.

7 er 100 k er 100 kg Fr.
Treibdle fiir Dieselmotoren : Fr. i Benzin fiir Explosionsmotoren " ’

Gasbl, min. 10,000 Cal. unterer Heizwert bei Bezug Schwerbenzin : 53.- bis 58.-

von 10-15,000 kg netto unverzollt Grenze . 11.10/11.25 Mittelschwerbenzin 55.- bis 60.-

bei Bezug in Fdssern per 100 kg netto ab Station Leichtbenzin 83.- bis 88.-

Ziirich, Dietikon, Winterthur oder Basel . . | 15—/11.50 | Gasolin . 95.- bis 115.-

Petrol fiir Leucht- und Reinlgungszwccke und Benzol . 85.- bis 90.-
Motoren . . 4 e . . | 34.- bis 35.- | per 100 kg franko Talbahnstation (Spezxalprelse
Petrol fiir Trakforen 34.-bis 35.- | bei grosseren Beziigen und ganzen Kesselwagen)

Wagenmiete und Lelhgebuhr fiir Fasser inbegriffen --

Fasser sind franko nach Dietikon zu retournieren
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