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Otto Ackermann

Von den Fischen im
Heuwiesenwald

Die Fischzucht und die dazugehdorigen Gebaude
samt Restaurant in der Howisa bei Weite in Wartau
sind seit gut hundert Jahren im Werdenberg ein
Begriff. 2018/19 wurde ein Projekt zur Aufwertung
der Bachlaufe realisiert. Dadurch sind die ehe-
maligen Fischteiche verschwunden - Grund genug,
deren Entstehung, Bedeutung und Funktion in

Erinnerung zu rufen.

Das heute Howisa genannte Gebiet
nordodstlich von Weite zeichnet sich aus
durch eine harmonische Verbindung von
Wiesen beziehungsweise Weideflachen
und Waldpartien mit Wasserldufen. Auf
der Siegfried-Karte von zirka 1880 erschei-
nen zwei Wiesenflichen noérdlich und
stidlich des Heuwiesenwaldes.! Dieser hat-
te damals eine weit kleinere Ausdehnung
zwischen der Neumiihle und dem Armen-
haus (dem spéteren Biirgerheim) nordlich
des Miilbachs und seines Ostlichen Zu-
laufs. Vereinzelte Baumgruppen standen
auch westlich des Armenhauses und ent-
lang des Uberschwemmungsgebietes Ost-
lich des Miilbachs nach Norden. Auffallig
auf dieser Karte, die vor dem Bau der
Hochwuhre am Rhein entstand, sind die
Schupfwuhre und Binnenddmme sowie
die seither trocken gefallenen Giessen.

In dem Teil, der heute als prachtiger
Heuwiesenwald bekannt ist, fehlen aber
noch die kleinen Wasserlaufe. Diese sind

erst fiir den Betrieb von Fischzuchtanla-
gen entstanden und haben zur Aufwer-
tung des ganzen Gebietes beigetragen, zu
welchem ich auch den Wald westlich der
Cholau bis zum Tankgraben aus dem
Zweiten Weltkrieg sowie den renaturier-
ten Miilbachlauf bis zum Binnenkanal
rechnen mdochte.

Die Anfdnge der
Fischzucht in Weite

Seit alters her lieferten die Fliessgewdsser
des Tales Fische als begehrte Nahrungs-
mittel. Die Fischerei, urspriinglich ein ko-
nigliches Regal, war immer rechtlicher
Regelung unterworfen. Ab der zweiten
Halfte des 19. Jahrhunderts regelten eid-
gendssische und kantonale Gesetze den
Fischfang. Im Kanton St. Gallen regelt seit
1894 ein Gesetz die Beniitzung von Ge-
wassern. In dieser Zeit ging man auch auf
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Der Ausschnitt aus der Siegfriedkarte von
1905 zeigt das offene Gelande beim
Miilbach und die Giessen als Vorausset-
zung fiir die Fischzucht.
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die Erbriitung und Aufzucht von Fischen
tiber. 1880 gab es in der Schweiz bereits 25
Brutanlagen. Der Wert der gefangenen Fi-
sche wurde damals auf 2,5 bis 3 Millionen
Franken geschatzt.?

Uber die Anfinge der Fischzucht in
Weite orientiert lediglich ein dreiseitiger
handgeschriebener Konzessionsvertrag der
Ortsgemeinde Wartau mit Charles Wyss,
dem Inhaber eines Comestibles-Geschiftes
in Buchs. Der Vertrag wurde am 15. Juli
1901 vom Gemeinderat genehmigt: «Die
Ortsgemeinde Wartau erlaubt hiemit dem
Herrn Charles Wyss, Comestibles in Buchs,
auf dem Gebiete der wartauischen Armen-
anstalt und auf dem Gebiete der Rheinau-
tratt, im Wasserlauf des Bachleins, welches
bei der Armenanstalt, siidwestlich des Ar-
menhausgartens entspringt, eine Fisch-
zuchtanstalt einzurichten.»

Seit 2016 beherbergen die
liebevoll restaurierten Gebaulichkeiten
den attraktiven Treffpunkt Heuwiese.
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Das Griinderehepaar Wyss
vor dem Bruthaus.

In Absatz 3 wird der Umfang der
Konzession umschrieben: a) «Die Ausba-
kerung und Bewurung des Heuwiese-
bachleins zu Fischzuchtzweken, von dem
Anstaltzufahrtswege ab bis zur Einmiin-
dung des Bachleins in den sog. Miilbach.
Die Ausbakerung hat in der Tiefe und
Breite je nach einer speziellen Bewilli-
gung und Anleitung des Verwaltungsra-
tes zu geschehen, alles in der Weise, dass
den jetzt bestehenden kulturellen Boden-
verhdltnissen und den Gebduden kein
Schaden zugefiigt wird.» Im Weiteren
wird die Breite des Bodenstreifens, die
Einzdunung sowie die Ausgestaltung der
Fahrwege festgelegt. In Abschnitt c) heisst
es: «Eine Stauung des Bédchleins darf nur
so weit stattfinden, als dem angren-
zenden Geldnde und den Gebduden
hierdurch kein Schaden zugefiigt werde
und aber alles nur unter dem ausdriick-
lich festgesetzten Bewilligungs-Vorbehal-
te des Verwaltungsrates.» Als Konzessi-

Der verbreiterte Giessen mit dem
ersten Bruthaus beim Armenhaus
und die Futterkiiche im Hinter-
grund nach der Anlage der Teiche.

ueKublanlagen mit Maschinenbetrieb.
’ Best eingerichtetes

sch Wlld-und Gefliigel
/ " Versand- Geg%ﬁaﬁ

X s BUC'HS (Rhsintal)

.Telephon” 81

Das Inserat aus der Aufbauzeit der Forellenzucht
Wyss mit dem Schwerpunkt Versand.

onsentschddigung wurden 200 Franken
festgesetzt, aber «im Falle, dass die Anstalt
sich im Lauf der niachsten zehn Jahre zu
grosserer Rentabilitat entwikeln sollte, so
ist Herr Wyss gehalten, eine entsprechen-
de, hohere Entschdadigung an die Gemein-
de zu bezahlen.» Die Konzession war auf
25 Jahre befristet.

Aus diesem Vertrag geht hervor, dass
damit der Anfang gemacht wurde fiir die
Gestaltung der verschiedenen Fischteiche
bis zur Einmiindung in den Miilbach.
Von Gutachten und Bewilligungen vorge-
lagerter Instanzen ist nicht die Rede,
ebenfalls nicht von den zum Betrieb noti-
gen Bauten. Ebenso wird die Nutzung
weiterer Giessen zu Fischzuchtzwecken
nicht erwdhnt, wie sie erst im nachste-
hend beschriebenen Nachvertrag samt
Plan aufscheint.

Im Originalplan der Gemeinde War-
tau aus dem Jahre 1901 ist die Anlage je-
doch sehr deutlich verzeichnet. Auf Plan 8



sind, beginnend bei der Zufahrt zum Ar-
menhaus bis zur Briicke der westlichen
Trattstrasse, langliche, aufgemauerte Bas-
sins erkennbar, ebenso die Grundrisse
zweier Gebdude. Eine vergleichbare Struk-
tur, die sich westlich der Briicke bis zur
Mindung in den Milbach erstreckt, hat
ein grosses Becken, worin wiederum sie-
ben kleinere, abtrennbare Becken einge-
zeichnet sind.3

Uber Charles Wyss ist relativ wenig
bekannt. Im Staatsarchiv St. Gallen gibt es
mehrere Patentschriften fiir Kithlanlagen
aus der Zeit vor und nach 1900, die auf
seinen Namen lauten. Diese sind ein Hin-
weis auf sein Interesse und seine techni-
schen Fdhigkeiten fiir den Bau von Kiihl-
anlagen.*

Charles Wyss fiihrte an der Griinau-
strasse in Buchs ein Comestibles-Geschaft
en gros und en détail, wobei die Fische -
wie die Inserate zeigen — nur einen klei-
nen Teil des Angebots ausmachten. Ein-
zelne erhaltene Rechnungsausziige zeigen
ihn als Lieferanten an die Heil- und Pfle-
geanstalt St.Pirminsberg in Pfafers. 1906
erwahnt der Briefkopf «Export-Geschaft
fiir In- u. Ausland». Im Jahr 1907 preist er
«Neue Kiihlanlagen mit Maschinenbe-
trieb» an mit dem Vermerk: «Best einge-
richtetes Fisch-, Wild- und Gefliigel-Ver-
sand-Geschift in Buchs»; darunter der
informative Text «Eigene Fischerei und
Fischzuchtanstalt. Besitzer beinahe samt-
licher Forellenfischereien des Rheintals».

Mit seinen Fischprodukten aus dem
Grand Etablissement Pisicole «<Heuwiese»
errang er an kantonalen wie auch schwei-
zerischen Ausstellungen hochste Aus-
zeichnungen.
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Federwild Grlinaustrasse

Gros —Bueh- —  Détail
At hevomehende Pesttage empfehle:

Prima feine Génse, Enten, Truthiihner, Presse-Poulets,
Capaunen, Fasanen etc. ‘
In Fisch: Blaufelchen.
Ferner: Hasen, Reh, Rehschlegel u. -Ziemer.
Prager Milchschinkli von 2 Kﬂo an.

Prima Mail3nder Salami von %, Kilo an.
Grosse Auswahl in feinem Aufschnitt, wie: Schinken,
gefllliter Schweinsfuss, Pistazien- und Sardellenwurst,

Zungenroulade, Biindnerfleisch etc.

Salzburgers, Frankfurter und Knak-Wiirstli.
Gerducherte  Hiringe, Sardinen, Rollmops ¢tc.
Dessertkise: Camenbert, Stracchino, Tilsiter

(schnittreif).
Feinste Lindt-Chocolade.
Aecht. chin. Thee. Hollindischer Cacao.

Riprlli und Speclz
Confituren, Conserven, Olivendl, gesottene Butter und

Neapolitanische Maccarom
Centrifugen - Butter der Molkerei Dr. Gerber, Zirich.

Die Forellen waren nur ein Teil
im reichhaltigen Comestibles-
Angebot von Charles Wyss.

Das Brut- und Wohnhaus war das
Herzstlick der Fischzucht Heuwiese.




Die Teiche fiir die Sommerlinge am Langen
Graben mit den offenen Wiesen.

Uber den konkreten Betrieb in der
Heuwiese sowie in den anderen Forellen-
zuchtanstalten im Rheintal gibt es keine
Dokumente; es ist aber anzunehmen, dass
Charles Wyss die aufwendigen Arbeiten
nicht alle selbst bewiltigen konnte.

Sukzessiver Ausbau der
Anlagen

Aus den vorhandenen Dokumenten im
Archiv der Ortsgemeinde Wartau ist eini-
ges Uber die Erweiterung der Anlagen zu
erfahren. 1912 wurde ein Nachtragsver-
trag unterzeichnet. Dabei ging es um Aus-
baggerungen am Unterlauf des Béachleins
«in der neuen Waldpflanzung», den Gies-
sen westlich des Armengutes und den
Giessen westlich des Miilbachs sowie um
die Absicherung der Stauhdhe gegen die
Versumpfung der angrenzenden Gebiete.
Kartenskizzen, die in diesem Zusammen-
hang von einem Geometer erstellt wur-
den, zeigen drei verschiedene Abschnitte:
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Auf dem Grundbuchplan der Gemeinde Wartau
sind die einfachen Bassins stidlich der Insel ein-

getragen; bemerkenswert die erste Futterkiiche

rechts oben und die Zuchtgebaude.

1. Vom Armenhaus bis zur Einmtindung
in den Miilbach.

2. Fin langer Giessen nordlich der Ar-
menhaustratt, westlich in den Miil-
bach miindend.

3. Ein stidwestlich des Milbachs verlau-
fender Giessen. Auffillig dabei ist, dass
keinerlei Betriebsgebdude eingetragen
sind.

Offenbar gab es wiederholt Klagen tiber
die Verndssung der angrenzenden Wie-
sen. Jedenfalls kam man tiberein, dazu ein
Gutachten zu bestellen. Anlésslich einer
Besichtigung wurden zur Prifung des
Grundwasserstandes an mehreren Stellen
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Lageplan, erstellt um 1912 mit der
Situation im Abschnitt 1 ohne
Markierung der Bassin-Einbauten.

Locher gedffnet. Man stiess sehr rasch auf
einen hohen Wasserspiegel, der vom
Rheindruck und nicht - wie offenbar be-
fiirchtet — von der Aufstauung der Fisch-
gewasser herriihrte. Dennoch empfahlen
die Gutachter, den Pegelstand durch ge-
eignetere Bassinabschliisse um 20 Zenti-
meter zu senken.> Weitere Angaben zur
Entwicklung und Ausdehnung der Fisch-
zucht und des Geschifts sind bis jetzt
nicht bekannt, ebensowenig die Griinde,
welche 1920 zur Aufgabe beziehungswei-
se Ubergabe des Betriebs fiihrten.

Geschaftsiibergabe
und Griindung der Firma
Gebriider Ammann

Welche Bedeutung die Fischzuchtanlage
Heuwiese in den 20 Jahren ihres Bestehens
bekommen hatte, wird in einem Brief des
Oberforsters Graf an den Ortsverwaltungs-
rat hervorgehoben. Darin, schreibt er: In
den Kriegsjahren hitten sich die Fische als
wichtiges Nahrungsmittel erwiesen, wes-
halb es angezeigt sei, die lokalen Fischge-
wasser intensiver zu bewirtschaften. Dies
irv der Futterkdiche any unterer Ende verlange aber einen grosseren Fischeinsatz
der Hauptteiche wurde aus Fleischabfillen aus den bestehenden oder noch zu griin-
das tagliche Futter aufbereitet. denden Fischbrutanstalten. Durch die vor-
gesehene intensivere Bewirtschaftung der
Anstalt kénne der grosste Teil des kanto-
nalen Bedarfs an Eiern, Jungbrut und
Sémmerlingen gedeckt werden, eventuell
auch fiir weitere Kantone.¢
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1920 ibernahm Lebrecht Ammann
die Fischzuchtanlagen in der Heuwiese
von Charles Wyss. Der urspriingliche Sti-
ckereizeichner suchte in der Krise nach
dem Ersten Weltkrieg eine andere Be-
schiftigung und legte damit den Grund-
stein fiir einen Ausbau der Forellenzucht-
anlage mit Restaurationsbetrieb fiir mehr
als ein halbes Jahrhundert. Ende 1930
verkaufte die Ortsgemeinde einen Teil des
genutzten Bodens im Umfang von 1400
Quadratmetern mitsamt den darauf ste-
henden Gebduden an Ammann, um eine
rationellere und giinstigere Bewirtschaf-
tung zu ermoglichen.

Die Dokumente im Ortsgemeindear-
chiv berichten weiter in regelmassigen
Abstinden von der Erneuerung der Kon-
zession. Besonders interessant sind die
Gesuche um die Bewilligung von Zulei-
tungsgriben aus dem Miilbach. Diese
wurden notig, weil die Giessen allmdh-
lich versiegten und die Forellenzucht
nichtsdestotrotz weiter ausgebaut wurde.
1946 wurde der Pdchterin von Lebrecht
Ammann-Lehmanns Erben, Ida Am-
mann-Lehmann, die Verbreiterung des
Zuflussgrabens vom Miilbach her auf 2,5
Meter gestattet, ebenso wie die Anlage ei-
nes Teiches im Miilbach noérdlich der
Neumiihle.

Interessant ist ein Protokollauszug
des St.Galler Regierungsrats vom 14. Juli
1950. Darin wird Bezug genommen auf
den Riickgang des Grundwassers und den
gestiegenen Wasserbedarf, der durch die
Vergrosserung des Fischbestandes ent-
standen war. Dem Gesuch wurde stattge-
geben mit Verweis auf das Gesetz von
1891 sowie einen Regierungsratsbeschluss
von 1948 und der Anweisung: «Die Kon-
zessiondre haben sich ausserdem allen
einschldgigen bestehenden und kiinfti-
gen Gesetzen und Verordnungen von
Bund und Kanton zu unterziehen.» Aus-
serdem erfolgte die Rechtsbelehrung, dass

Die Fischzucht wurde als Familienbetrieb gefiihrt:
Hans, Karl und Werner Ammann (von links), Foto von 1966.

die Konzession nicht an die Ortsverwal-
tung als Grundeigentiimerin iibertragen
werden kénne.” Man kann daraus schlies-
sen, dass die bisherigen Konzessionsver-
trage weitgehend gemeindeintern abge-
schlossen worden waren. Im Oktober
1952 wurde der Antrag auf Erstellung ei-
nes zweiten Zulaufgrabens, parallel zum
bestehenden Zulaufgraben, gestellt.®

Der Ausbau und Betrieb
der Fischzucht Heuwiese
in den Erinnerungen

von Hansruedi Ammann

Im Folgenden sollen vor allem die ver-
schiedenen Arbeitsgange der Forellen-
zucht erldutert werden. Diese bekamen
durch den Bau und Betrieb eines Fisch-
restaurants eine neue Dimension. Hans-
ruedi Ammann, der Enkel des Firmen-
grinders, ist zusammen mit finf Ge-
schwistern in der Heuwiese aufgewachsen
und bewahrt viele Erinnerungen, von de-
nen er detailreich erzihlen kann. Nach
der Beendigung der Schulen in Wartau
hat er acht Jahre im elterlichen Betrieb ge-
arbeitet.” In der Heuwiese wurden sowohl
Bachforellen als auch Regenbogenforellen
geziichtet. Die Bachforellen lebten das



Vier Hande waren nétig fir das Gewinnen
der reifen Eier durch Abstreifen.
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ganze Jahr iiber im Miilbach; im Novem-
ber wurde dieser auf der ganzen Ldnge
von der Seveler Grenze bis zum Seiden-
baum lediglich zur Ablaichung abgefischt.
Die Minner standen nachts im Kkalten
Wasser, ausgeriistet mit einem grossen
Feumer und Karbidlampen. Mit diesen
wurden die Fische geblendet, so dass sie
in die Feumer spediert und dann in einen
Behilter gelegt werden konnten.

Am Anfang der Brut stand das Ab-
streifen der Eier von den Rognern — so wer-
den die weiblichen Forellen genannt. Dar-
auf wurde der Samen oder die Milch der
Minnchen tber die Eier gegossen und das
Ganze mit einer Truthahnfeder umge-
riihrt. Danach kamen die befruchteten Ei-
er auf Sieben in die durchstrémten und
abgedunkelten Wasserbehdlter im Brut-
haus und durften wihrend vier Wochen
nicht bewegt werden. Problematisch war
die niedrige Wassertemperatur. Bis zum
Bau der Brutkdsten konnte diese ndmlich
nicht geregelt werden. Wenn nach vier
Wochen die Eier «gedugt» waren, das heisst
zwei schwarze Punkte — die Augen - auf-
wiesen, konnte man die Eier bewegen
und transportieren. Nach weiteren vier
Wochen schliipften die kleinen Fischchen.

Hecht- und Aescheneier wurden in
speziellen, grossen Zuger-Gldsern ausge-

In den Brutkasten verblieben die Eier
rund vier Wochen ungestort.

briitet. Diese Fische kleben ndmlich ihre
Eier in freier Natur an Halme; deshalb
mussten sie durch permanenten Wasser-
fluss stindig in Bewegung sein, sonst wa-
ren sie zusammengeklebt.

Verschiedene und aufwendige
Fiitterungsmethoden

Die nun folgende Aufzucht bendtigte
grosse Mengen an Futter. Dazu wurden
Schlachtabfdlle sowie Frischfleisch aus
Notschlachtungen verwendet. Das beno-
tigte Futter wurde aus dem ganzen Rhein-
tal und sogar aus St.Gallen und Herisau
mit der Bahn angeliefert. «<Wir kannten
alle Schlachth&user im ganzen Rheintal!»
Da in den 1930er-Jahren keine Kiihlgerdte
fir das Futterfleisch vorhanden waren,
wurde es in Wassertrogen gelagert. Die
Bereitstellung des Futters geschah in den
Fischkiichen. Seit Eroffnung der Fisch-
zucht stand eine Futterkiiche im oberen
Teil westlich des Armenhauses, eine zwei-
te im unteren Teil der Anlagen: Von bei-
den sind heute keine Spuren mehr vor-
handen. 1956 entstand ein Neubau, der
spdter einen Anbau fiir eine Fischrduche-
rei bekam. Dieser Bau besteht heute noch,
wurde restauriert und umgebaut und hat
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als sogenanntes ARThaus neue Aufgaben
erhalten.

Kleine Fische mussten drei bis fiinf
Mal am Tag gefiittert werden; sie bekamen
ein Gemisch aus Leber, Milz, Blut und
Schotte. Ab 1965 konnte auch mit Tro-
ckenfutter in Wiirfelform gefiittert wer-
den, was eine grosse Erleichterung dar-
stellte, da das Fleisch nicht mehr vorberei-
tet und ausgekocht werden musste. Besu-
cher am Wochenende konnten Trocken-
futtersackli zur Fitterung der Forellen
kaufen.

Die Bassins westlich der Trattstrasse
bis zur Einmiindung in den Miilbach
dienten der Aufzucht der fir den Eigenbe-
darf bendtigten Speisefische. Im Sommer
wurde die Brut auch als Besatzmaterial fir
Biche in die Teiche und Giessen gesetzt,
vor allem in die seither ausgetrockneten
natiirlichen Becken im Giessen nordwest-
lich des Armenhauses.

Neben der Aufzucht der Forellen fiir
die Belieferung des eigenen Restaurants
wie auch fiir die Abnehmer in der Region
wurde das Erbriiten und Aufziehen von
Jungfischen auch fir die weiter entfern-
ten Fliessgewdsser in der Ostschweiz be-
sorgt. Im Herbst lieferte man die etwas
grosseren Sommerlinge, im Friihling die
Jahrlinge ins Toggenburg fiir die Thur und
die Nebenbdche und bis hinauf ins Pal-
fries. Dabei ging es um Tausende von
Fischchen. '

Gerate fiir die Aufzucht

Besonders in Erinnerung geblieben sind
Hansruedi Ammann die damals verwen-
deten Gerite. Da die Teiche nicht einzeln
geleert werden konnten, holte man die
Fische mit Zugnetzen, die durch die Bas-

sins gezogen wurden, heraus. Die Netze
bestanden aus Baumwolle und wurden
selber hergestellt. Die Herstellung be-
schiéftigte wihrend der Wintermonate die
Erwachsenen und auch die Kinder. Die Er-
wachsenen strickten die Netze, die Kinder
die Feumer. «So konnten wir ein Taschen-
geld verdienen.»

Nach Gebrauch mussten die Netze
aufgehdngt und getrocknet werden, was
als sehr anstrengend in Erinnerung geblie-
ben ist. Spdter wurden pflegeleichte
Kunststoffnetze aus industrieller Produk-
tion eingesetzt.

Spezielle Erinnerungen hat Hans-
ruedi Ammann an den «Seegfrorni»-Win-
ter 1963/64. Er war damals ein 17-jahri-
ger «Fischziichter». In diesem Winter wa-
ren alle Weiher zugefroren, und zuerst
musste zur Fischentnahme das Eis auf-
gebrochen werden, wobei die Netze und
Feumer jeweils augenblicklich gefroren
und steif waren. «Im Gesamten aber war
die Heuwiese fiir die Kinder im Fami-
lienbetrieb ein wahres Paradies mit den
Bademoglichkeiten und dem Wald rund-
herum.»

Gross und klein beschaftigt -
mit dem Forellenfang.



Sauerstoffbeliiftung.

Mit wachsender Nach-
frage mussten zusatzlich
lebende Fische aus
Danemark bezogen
werden, zuerst mit der
Eisenbahn und spater
mit Lastwagen, Foto
von 1965.

Die Belieferung
der Kundschaft en gros

Hansruedi Ammann erzahlt weiter: «Im
Engadin konnten wir ein Comestibles-Ge-
schift mit Lebendversand beliefern. Dazu
waren Bottiche nétig, die mit Sauerstoff-
flaschen ausgestattet waren. Diese Behdl-
ter waren auf den Bahnhofen als griine
Fischfasser bekannt.» Die Auftrége ergin-
gen oft kurzfristig. Manchmal mussten
grossere Mengen, zum Beispiel 150 Kilo-
gramm Fisch in verschiedenen Grossen,
am frithen Morgen aufbereitet und um
sieben Uhr in Triibbach auf die Bahn ge-

Die Heuwiese war Uberregional bekannt
fur ihre Forellenspezialitaten.
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Walter Ammann besorgt den Transport
von lebenden Forellen in Holzfassern mit

bracht werden. Die Hotels der Region
wurden mit einem eigenen VW-Kifer mit
Wasserfass, worin die noch lebenden Fi-
sche transportiert wurden, beliefert. Die
damals tiblichen Aquarien mit Frischwas-
ser im Bereich der Hotelkiichen sind heu-
te verschwunden.

Vor Feiertagen mit grosseren Liefe-
rungen wurden die Forellen auch in der
Heuwiese pfannenfertig vorbereitet, das
heisst ohne Wasser transportiert, da man
die Forellen gleichentags servierte. Die
vorbereiteten Fische wurden mit Eis be-
deckt und in Rhabarberblitter einge-
wickelt; so tiberstanden sie gekiihlt den
Versand.

Die Nachfrage nach Speisefischen im
Werdenberg iiberstieg die Angebotsmog-
lichkeiten aus der Eigenproduktion der
Heuwiese. Das fiihrte dazu, dass lebende
Forellen aus Danemark importiert werden
mussten, jahrlich bis zu sechs Eisenbahn-
wagenladungen. Drei Tage lang waren die
Fische in einem speziell eingerichteten Ei-
senbahnwagen in Bottichen unterwegs,
begleitet von einem Warter, der die Sauer-
stoffflaschen wechseln musste. Wiahrend
des Zweiten Weltkriegs gab es ofters Zoll-
probleme am Ubergang Konstanz-Kreuz-
lingen, die dann von Walter Ammann an
Ort und Stelle mit «Zahlungen tiberwun-
den» wurden.

Ab 1962 besorgten Lastwagen den
Transport von Dédnemark in die Heuwiese
innerhalb von zwei Tagen. Mit dem Zucht-
betrieb in Danemark bestanden iiber Jahi-
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Der Bau des Restaurants 1938—-1939
bedeutete den Ubergang zur
Gastronomie in der Heuwiese.

Das Restaurant mit dem gepflegten
Garten war zusammen mit der Forellen-

zehnte enge Beziehungen. Der Sohn des
ddnischen Fischziichters hatte 1965 sogar
ein halbes Jahr in der Heuwiese gearbeitet.
Auch Hansruedi Ammann verbinden per-
sonliche Erinnerungen mit Ddnemark: Im
Jahr 1966 besuchte er zuerst die Staatliche
Fischereischule in Starnberg und reiste
dann nach Dinemark, wo er sechs Mona-
te in Krogager in Jiitland in einem grossen
Forellenzuchtbetrieb arbeitete.

Die kulinarische Seite:
Das Fischrestaurant

Die Heuwiese als Ausflugsziel wurde aber
vor allem durch das Restaurant bekannt.
Zu Beginn seien die Gebaude sehr primi-
tiv gewesen: Das erste Haus, das Bruthaus
noch ohne Anbauten, war baufdllig, es
habe hineingeregnet. Bis 1938 wurde im
Freien gewirtet. Der Neubau wurde 1939
erdffnet, allerdings nur als Sommerbe-
trieb von April bis Oktober. Das stattliche
Gebdude bildet noch heute den Mittel-
punkt der Anlagen; der Speiseraum ist

zucht ein attraktives Ausflugsziel.

praktisch unverdndert erhalten. Im Ge-
bdude des heutigen Kioskes waren Zim-
mer zu mieten fiir Gaste, die Fischerferien
machten wollten. In den Prospekten warb
man mit der Spezialitdt «fangfrische Fo-
rellen», welche die Gaste auch selber im
Teich fangen konnten, entweder fiir die
Aufbereitung im Restaurant oder gleich
zum Mitnehmen. In der Erinnerung von
Hansruedi Ammann waren die schonen
Sonntage bei den Buben verhasst, weil die
grosse Besucherzahl ihre Mitarbeit notig
machte: Sie mussten fiir die Bereitstellung
der Koder (Brotkiigelchen) besorgt sein
und die gefangenen Forellen fiir die Kii-
che bereitmachen.

Zusétzlich zum Restaurant bestand
unterhalb der Trattstrasse ein Zeltplatz,
wo sich Géste aus halb Europa einfanden;
auch Engldnder mit Toff und Seitenwagen
sind dem Berichterstatter in Erinnerung
geblieben. Prominente aus der Umgebung
gehorten ebenfalls zu den Gésten des Res-
taurants, wie etwa John Knittel, bekannt
als Autor des Romans Via Mala, der seinen
Gartenteich bei seiner Villa in Maienfeld
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Der Kiinstler René Dusel wohnte und
arbeitete viele Jahre in der einstigen
Fischraucherei.

Plan der Forellenteiche und -graben
mit dem geplanten neuen Zulauf,
gezeichnet von Walter Ammann.

mit Forellen aus der Weite bestiickte, oder
der Tiefseefilmer Hans Hass, damals
wohnhaft in Vaduz.

Aufgabe der Forellenzucht
und Fortsetzung der
Fischverarbeitung in Weite

Hansruedi Ammann erinnert sich noch,
wie man die tdglichen Kiesziige mit dem
«Krokodil» als Lokomotive von der Heu-
wiese aus beobachtete; sie transportierten
das kostbare Kiesmaterial aus dem Rhein-
bett in den Raum von Ziirich. Er ahnte
damals nicht, dass diese Ausbaggerungen
am Rhein auch dem viterlichen Betrieb
das Wasser abgruben. Nach dem Versie-
gen der Giessen als Folge des absinkenden
Grundwasserspiegels lieferte nur noch der
Miilbach das notige Wasser. Vor dem Aus-
bau der Kldranlagen wurde auch die zu-
nehmend schlechtere Wasserqualitdt zum
grossen Problem fiir die Forellen, welche
absolut sauberes Wasser benotigen. Aus-
serdem verhinderten die hintereinander
liegenden Teiche eine rationelle Bearbei-

tung, etwa bei der Leerung und Reini-
gung.

1974 verkaufte Bruno Ammann die
Anlagen an Silvan Roman Miedinger.
Nach dem Verkauf wurde die Forellen-
zucht zwar noch rund zehn Jahre weiter-
gefiihrt, aber schliesslich wurde sie ganz
aufgegeben. Die Haupttdtigkeit wurde
nun die Fischraucherei. Man startete mit
drei Personen, doch schon bald waren bis
zu 40 Mitarbeiter mit der Verarbeitung
der lebend angelieferten Fische beschaf-
tigt. 1989 wurde in der Lonna in Weite
ein neues Betriebsgebdude gebaut. Spater
wurden die Anlagen von der Ospelt AG
tbernommen. Die Rducherei besteht heute
noch; die Weiterverarbeitung erfolgt aller-
dings in Sargans.

Das Restaurant in der Heuwiese blieb
weiterhin in Betrieb. Mit unterschiedli-
chen Konzepten wirteten dort in den fol-
genden Jahren Silvan Miedinger, Markus
Sicher und Martin Real. Nachdem die
Fischrducherei in die Lonna gezogen war,
verwilderten jedoch die Teiche rund um
die Heuwiese.



164 Otto Ackermann

Die Fischbecken beim
Bruthaus wurden verlegt und
naturnah gestaltet, hier

eine Aufnahme von 2019.

Kunst in der ehemaligen
Raucherei im Heuwiesen-
wald

Von 1992 bis 2006 lebte und arbeitete der
Buchser Kiinstler René Diisel in der ehe-
maligen Rducherei und brachte mit sei-
nen eigenwilligen Werken Fantasie und
madrchenhafte Eindriicke in die Umge-
bung rund um das Restaurant und die
Fischteiche.

Er erinnert sich: «Die Rdume der
ehemaligen Fischrducherei waren ohne
jeglichen Luxus, dafiir mit Rauchge-
schmack; um Wasser zu holen, musste
ich das Gebdude verlassen. Zuerst musste
ich Winde, Decken und Boden strei-
chen, um den ldstigen Rauchgeschmack
zu vertreiben. Mit den Restaurantbesit-
zern Markus und Margrit Sicher pflegte
ich ein freundschaftliches Verhdltnis. Zu
Beginn hat mir Markus ab und zu einen
Auftrag verschafft. Anstelle von Geld
konnte ich im Restaurant oder in der Kii-
che den Rechnungsbetrag <abessen», was
sehr willkommen war. Die Landschaft,
die Biume und das Wasser waren sehr in-
spirierend. Mit der Zeit hatte ich Kund-
schaft von nah und fern. [...] Um meine
fertigen Werke optimal zu prdsentieren,
richtete ich im Obergeschoss eine Galeie
ein.»

Neues Leben im
Treffpunkt Heuwiese

2014 kaufte die Ortsgemeinde Wartau zu-
sammen mit der Politischen Gemeinde
Wartau die drei Grundstiicke von der Res-
taurant Heuwiese AG mit der Absicht, die
drei Gebdude fiir die Allgemeinheit zu er-
halten. Mit der Griindung der Treffpunkt
Heuwiese GmbH im Friihling 2016 bekam
das Anwesen der ehemaligen Fischzucht-
anstalt neue Besitzer und erlebte einen
neuen Aufschwung. Dank der grossen Ei-
geninitiative von Christa Bartschi und Re-
to Langenegger, welche die Anlage im
Baurecht mit der Ortsgemeinde Wartau
erwerben konnten, wurden die stark ver-
nachléssigten Gebdude sanft renoviert.

Heute ist der Treffpunkt Heuwiese ein
Ganzjahresbetrieb: im Sommer der gross-
te Biergarten des Alpenrheintals, in der

.dunklen Jahreszeit ein nostalgisches Win-

tercafé, das ganze Jahr tiber ein Seminar-
standort mitten im- Naherholungsgebiet
und eine Unterkunft fiir Feriengiste -
kurz gesagt, ein beliebter Treffpunkt fiir
Klein und Gross. Die Geschichte der ehe-
maligen Fischzuchtanstalt Heuwiese wird
den Besuchern durch die zahlreichen
Fotografien, welche die Winde zieren, in
Erinnerung gebracht.
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Das erweiterte und verlegte

Gewasser vor dem alten Bruthaus.

Die neuen Besitzer Christa Bartschi
und Reto Langenegger sorgen

flir einen beschaulichen und
naturnahen Betrieb der Heuwiese.

Die Renaturierung der
Fliessgewasser

Die Gemeinde Wartau und die Ortsge-
meinde Wartau sind bestrebt, die nattirli-
chen Fliessgewdsser der Rheinebene zu
renaturieren. Nachdem vorgdngig die ehe-
maligen Giessen von 2,7 Kilometern Lin-
ge wieder zum Leben erweckt worden wa-
ren, wurden in jungster Vergangenheit
durch ein breit abgestiitztes Projekt die
teils nattirlichen, teils kiinstlich angeleg-
ten Gewdsser der ehemaligen Fischzucht-
anlagen mit verschiedenen Naturwerten
umgestaltet. Vor allem galt es, die fast ei-
nen Kilometer langen Ableitungen und
die 24 funktionslos gewordenen Stau-
und Maueranlagen als Lebensraum fiir
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Die Aufwertung der Gewasser im Heuwiesenwald
ist Teil eines regionalen Renaturierungs-
programms (Gutachten Weber/Hugentobler).

Amphibien und Fische zuriickzugewin-
nen. Der besondere Charakter des Heu-
wiesenwaldes mit den Gewadssern sollte
als Naherholungsgebiet aufgewertet wer-
den und daraus ein besonders wertvolles
Ensemble entstehen.!?

Insgesamt ergaben sich 15 verschie-
dene Bearbeitungsstellen. Die gesamte
Strecke ist ungefdhr zu je einem Drittel
gegliedert durch die Wasserzufuhr aus
dem Miilbach, durch die ehemaligen Tei-
che zwischen dem alten Armenhaus und
den Gebduden der Fischzucht sowie
durch den grossen Teich westlich der
Strasse bis zur Wiedereinmiindung der
Ableitungen in den Miilbach. Zuerst wur-
den bei der Ableitung des Wassers aus
dem Miilbach und bei der Wiedereinlei-
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tung in den Miilbach die Fischgangigkeit
mit einer naturnahen Gerinnegestaltung
erstellt. Die Mauern der einzelnen Zucht-
becken wurden bis auf wenige Reste ent-
fernt, womit eine naturnahe Gewdsserge-
staltung ermoglicht wurde. Eine separate
Wasserfiihrung des Ablaufs neben dem Ab-
satzbecken soll es kiinftig ermdglichen,
den anfallenden Sedimenteintrag ratio-
neller abzutragen.

Die monotonen Ufer sind jetzt ab-
wechslungsreich gegliedert, mit Flach-
und Tiefzonen sowie Strukturelementen
aus Steinen und Totholz. Am auffilligsten
ist die neue Gestaltung nordlich des Res-
taurants und Bruthauses. In unmittelba-
rer Ndhe der Gebdulichkeiten ist ein ver-
breiterter Begehungsstreifen entstanden.
Erfreulich ist, dass bei diesem Aufwer-
tungsprojekt sowohl der Zeitplan wie
auch die anfallenden Kosten eingehalten
werden konnten. Das Projekt wurde vom
Ingenieurbiiro Rissi in Triibbach geleitet
und in biologischer Hinsicht vom Oko-
biiro Hugentobler in Altstdtten sowie vom
Amt fiir Wasser und Energie des Kantons
St. Gallen begleitet. Im Februar 2019 wur-
den die Gerinne wieder bewdssert, und
bereits in kurzer Zeit erreichten sie die er-
hoffte Hohe. Am 26. Mai 2019 konnte die
Bevolkerung an einem gut besuchten
Heuwiesenfest die Anlagen besichtigen
und einweihen.

Diese Renaturierung ergdnzt die
okologische Aufwertung der Rheinebene,
die unter dem modernen Landschafts-
wandel am meisten gelitten hatte. Noch

1960 hatte Oskar Peter in der bekannten
Monografie tiber das Wartau das Gebiet
wie folgt beschrieben: «Zwischen den
Hochwasserddmmen des Rheins und den
alten Wuhren zieht sich ein Streifen
sumpfigen Geldndes hin, der bei Hoch-
wasser langgestreckte Wasserflachen auf-
weist, die einen eigenartigen Charakter
dadurch erhalten, dass aus ihnen heraus
Baume und Strducher ragen (Erlen, Al-
bern usw.). Da und dort bleiben das ganze
Jahr an schattigen Orten Timpel mit ei-
gentlicher Sumpf- und Wasserflora beste-
hen.»!!

Doch die von der Flussdynamik ge-
pragten Lebensrdume waren strukturar-
men Verbauungen gewichen. Durch Aus-
baggerungen im Rhein sank das Grund-
wasser und liess in den 1960er-Jahren die
Giessen versiegen, und die vom Rhein ge-
trennten Kanalsysteme ersetzten alle na-
tirlichen Lebensrdume.!? Dieser erntich-
ternden Beschreibung zu Beginn des drit-
ten Jahrtausends steht mittlerweile eine
Reihe von Gegenmassnahmen und weite-
ren Projekten gegeniiber. In diese fligen
sich die Umgestaltungen im Heuwiesen-
wald als gelungene und einzigartige Rena-
turierung ein, sowohl in biologischer als
auch in geschichtlicher Hinsicht. «Der
historische Hintergrund ist speziell. Ein
kleiner Teil des historischen Erbes wird be-
wusst erhalten, damit man sieht, wie die:
Gewisserlaufe der Howisen entstanden
sind», sagte der Projektverantwortliche
Urs Weber vom Okobiiro Hugentobler an-
lasslich der Einweihung im Mai 2019.
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Anmerkungen
1 Die Dufour-Karte im grosseren Massstab von
1:100 000 zeigt ausgedehntere Waldungen west-
lich des noch nicht eingeddmmten Rheins.
2 Vgl. Amacher/Geiger, 2012.

3 Staatsarchiv SG, KPK 2/21, 1901, Massstab 1:1000.

Da der Konzessionsvertrag im Juli 1901 unterzeich-
net wurde, wurden die Plane nachtraglich mit den
inzwischen realisierten Bauten erganzt, vermutlich
1928. Auskunft von Patric Schnitzer/Staatsarchiv,
dem ich die Zusammenarbeit bestens verdanke.

4 Staatsarchiv SG, ZW 1 B/12-17486.

5 Gutachten im Ortsgemeindearchiv vom August
1916 durch Bezirksforster Rietmann und den
kantonalen Kulturingenieur Lutz.

6 Brief vom 23. November 1920 im Ortsgemeinde-
archiv Wartau.

7 Ortsgemeindearchiv Wartau.

8 Brief im Ortsgemeindearchiv Wartau vom 24. Ok-
tober 1952. Der zweite Graben wurde um das Jahr
2000 wieder aufgefiillt (Angaben Hansruedi
Ammann).

9 Die folgenden Ausfiihrungen basieren auf dem
Vortrag von Hansruedi Ammann anlésslich der
Einweihung der Renaturierung am 26. Mai 2019
sowie spateren miindlichen Angaben, fiir die ich
ihm danken méchte.

10 Im Folgenden nach dem Projektbeschrieb 2018.
11 Peter 1956, S. 47.
12 Vgl. Kaiser 2003, besonders S. 140.
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