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Weine, die ihre Seele nicht verloren haben
Die Okologie im Werdenberger Weinbau

Michel Revaz

Rebberge an Hanglagen akzentuie-
ren das Bild der Region Werden-
berg. Aufwie vielen Hochzeitfotos wohl
sind das Schloss gleichen Namens und
die Blauburgunderreben am Hang
tiber dem Stadtli zu sehen?! Als Fohntal
ist das Alpenrheintal pradestiniert far
das Anpflanzen von Reben. Und auch
wenn bebaute Felder die Kulturland-
schaft der Talebene dominieren, so bil-
den die Rebhange doch ebenfalls ein
wichtiges, pragendes Landschaftsele-
ment.

Die Bedurfnisse der Rebe fiihrten
dazu, dass sich ganz spezifische Stand-
orte fur den Rebbau anerboten: sonni-
ge, trockene Lagen mit leichten, war-
men und durchlissigen Boden. Die
Auswahl der Grundstiucke fiir den Reb-
bau hatte aber mit Sicherheit nicht nur
objektive, auf die Exposition und Bo-
denbeschaffenheit bezogene Grunde.
In einer Selbstversorgungsgesellschaft
reservierte man die Gunstlagen flr die
lebenswichtigen Agraraktivititen. Als
Rebberge fanden «Randlagen» Ver-
wendung, Hinge, die man fir den Fut-
terbau nicht unbedingt brauchte. Eine
Rolle
spielte der Weinbau im Werdenberg

wirtschaftlich  entscheidende
nie. Dennoch begleitet er die Werden-
berger seit vielen ‘]ahrhunderten.l

Kulturlandschaft, Landwirtschaft
und Okologie

Flichen- und mengenmassig ist das
Werdenberg kein grosser Weinprodu-
zent. Im Jahr 2008 wurden in Grabs
6015 kg, in Sennwald 22 727 kg, in Se-
velen 3906 kg und in Wartau 47 110 kg
geerntete Weintrauben gewogen.2 Diese
Menge von 80 Tonnen wiegt nicht
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schwer in der schweizerischen Wein-
wirtschaft, aber fur die Region Werden-
berg bedeutet sie ein Stiick Identitat.

Da die fur den Rebbau geeigneten
Lagen ihre eigenen, selten vorkom-
menden Qualititen haben, stehen die
Winzer in der Verantwortung, sie ent-
sprechend zu bewirtschaften. Die Art
der Rebbergbewirtschaftung hat sich
im Rheintal wie in der ganzen Schweiz
in den letzten Jahren aber radikal ver-
andert.

Weil die Rebflichen im Werdenberg
so klein sind, wurde der Wein frither fiir

den Eigengebrauch oder als Nebener-
werb produziert. Die Fachkenntnisse
waren relativ gering, die Arbeitsschwer-
punkte lagen eher in anderen Berei-
Landwirtschaft. Dennoch

chen der

wurde die Produktion auch in den
schwierigen Jahren der Rebbaukrise
(1885-1932) nicht vollig eingestellt,
und das asthetisch bedeutsame Land-
schaftselement Rebberg ist uns erhal-
ten geblieben.

In den 1980er und 1990er Jahren
wuchs das Interesse an Qualititsproduk-

ten. Durch das Engagement von Spezia-

Schloss und Stadtli Werdenberg, dazwischen der wohl seit dem 13. Jahrhundert beste-
hende, heute als Reptilien-Kerngebiet bezeichnete Rebberg. foto Hans Jakob Reich, Salez




listen der Fachstelle Weinbau am Land-
wirtschaftlichen Zentrum SG Rheinhof,
Salez, ist die Wissensvermittlung dyna-
misch geworden. Der Ehrgeiz, Quali-
tatsweine in der Region zu produzieren,
ist gestiegen. Der Einsatz von Pestizi-
den, Herbiziden und Diingemitteln ist,
wie auch in der tibrigen Landwirtschaft,
reduziert worden. Die Sensibilitit der
Winzer fiir das 6kologische Gleichge-
wicht und fur die Biodiversitat wachst,
langsam zwar, aber sie wéchst.
Rebberge sind, wie der Name sagt,
bepflanzte Hanglagen. Dank der Re-
duktion des Giftmitteleinsatzes gewin-
nen diese Flichen wieder an 6kologi-
scher Qualitat. Sie bilden einen vielfil-
tigen Lebensraum fiir Pflanzen, Tiere
und Insekten. Durch ihre spezifischen
Lagen und durch die Eingriffe im Ge-
lande, besonders wenn dieses terras-
siert werden muss, haben die Rebberge
okologische Funktionen, die bertick-
sichtigt werden miissen, nicht nur hin-
sichtlich der Dynamik von Fauna und
Flora an sich, sondern auch in Form ei-
nes optimierten Einbezugs nattrlicher
Prozesse in die Bewirtschaftung.

Der Boden - die Grundlage
fiir Rebe und Winzer

Das Okosystem Rebberg lebt von ei-
nem Boden, dessen Qualititen auf-
rechterhalten werden miissen. Jahr-
zehntelang wurden die Béden mit syn-
thetischen Diingemitteln «gedopt».
Kupfer, Cadmium, Blei und Zink wer-
den in vielen Rebbergboden heute
noch in zu hohen Mengen festgestellt.
Die Boden werden «miide». Aus der
Erwartung, durch die Zufuhr exogener
wachstumsférdender — Mittel
Quantitit zu erhalten, hat man eine
Zeitbombe geziindet. Einerseits haben
die Boden an Fruchtbarkeit und Dyna-
mik verloren, anderseits sind die Ter-
roirs’, die Grundlagen fiir die Typizitat
des Weines, nivelliert worden, indem
weltweit die gleichen Mittel eingesetzt
werden. Diese Entwicklung ist eine
wichtige Ursache der weltweiten «Coca-
colaisierung» des Weins, ist es neben
der Rebsorte doch der Boden, der dem

mehr
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Dank der Reduktion des Giftmitteleinsatzes haben die Rebberge an Lebensraumqualitat
fiir Pflanzen, Tiere und Insekten gewonnen. foto Hans Jakob Reich, Salez

Endprodukt die geschmackliche Iden-
titat verleiht. — Typizitit und Vielfalt des
Geschmacks werden auf dem Altar der
Produktivitat geopfert.

Zum Gliick haben sich die Empfeh-
lungen der offiziellen Stellen zum Ein-
satz von Zusatzstoffen in der Rebberg-
bewirtschaftung in den letzten beiden
Jahrzehnten geandert. Das zeigt sich
etwa am Beispiel des Kupfers, das in der
sogenannten Bordeaux-Brithe allzu
grosszugig zur Bekampfung des Fal-
schen Mehltaus eingesetzt wurde. Auf
ehemaligen, zwischen 1920 und 1950
aufgegebenen und wieder zu Wald ge-
wordenen Rebflachen stellt man heute
noch viel zu hohe Kupferkonzentratio-
nen fest: Die Folgen einer ungeeigne-
ten Bewirtschaftung auf die Qualitat des
Bodens sind sehr langfristig. Heute wer-
den pro Hektare und Jahr erfreulicher-
weise nur noch rund drei Kilogramm
Kupfer verwendet — in den 1930er Jah-
ren waren es zirka finfzig Kilogramm.*

Das empfindliche Gleichgewicht des
Bodens ist der treuste Verbundete des
verantwortungsvollen Winzers. Wenn
der Boden seines Rebberges lebt, wird

auch sein Wein leben. Millionen von
Bodenorganismen sind seine Helfer.
Sie mobilisieren im Boden Nahrstoffe,
indem sie Mineralien aus dem Gestein
freisetzen. Sie wandeln organische Sub-
stanzen in Humus um und anorgani-
sche in organische, und in antagonisti-
schen Prozessen werden Krankheits-
erreger im Boden neutralisiert. Diese
paar wenigen Beispiele aus der langen
Liste von komplexen «Dienstleistun-
gen» lassen es erahnen: Wenn wir mei-
nen, sie durch chemische Mittel erset-
zen zu konnen, werden wir mittel- bis

I Vgl. dazu im vorliegenden Band die ver-
schiedenen Beitrage zur Geschichte des Wein-
baus im Werdenberg.

2 Weinlese 2008. — In Buchs und Gams wird
offiziell kein Rebbau mehr betrieben.

3 Terroir: die den Charakter eines Weins be-
stimmende natiirliche Umgebung bzw. der Ur-
sprung eines landwirtschaftlichen Erzeugnis-
ses, der sich zusammensetzt aus den natur-
lichen Voraussetzungen eines Ortes (Topogra-
fie, Bodenbeschaffenheit, Klima, Fauna und
Flora) und dem Menschen, der die ortlichen
Bedingungen in Wert setzt.

4 Schadstoffe 2009.
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langfristig verloren haben. Der Boden
wird tber kurz oder lang klinisch tot
sein, er wird nur noch eine physische
Grundlage fur die Rebstickel neben
blutarmen Reben sein.

Luft und Wasser sind unabdingbare
Elemente eines Bodens, der lebt und
sich regenerieren kann. Insekten und
Wirmer sind die Schwerarbeiter, die
dem Boden zur richtigen Beluftung
und Feuchtigkeit verhelfen. Chemi-
sche Angriffe aber tiberleben sie nicht.
Pestizide und Herbizide fihren des-
halb indirekt dazu, dass sich die Boden
verdichten und an Fruchtbarkeit verlie-
ren. Und was fur die Regenwiirmer
nicht gut ist, ist es auch fiir den Wein-
geniesser nicht. Das Pestizid-Aktions-
netzwerk PAN Europe fiihrt regelmas-
sig Kontrollen durch und quantifiziert
die Riickstande von Pflanzenschutzmit-
teln. Die Resultate sind bedenklich und
fuhren den Verbesserungs- und Hand-
lungsbedarf in der Weinwirtschaft vor
Augen: Nur drei Prozent der europai-
schen Ackerfliche sind mit Weinsto-
cken bepflanzt, darauf werden nach
PAN-Angaben aber 20 Prozent aller
Pestizide verspritht.”

Ein Schritt in die richtige Richtung
ist die Integrierte Produktion (IP).
Rein 6konomisch betrachtet hitte sich
die Landwirtschaft eigentlich schon
lange fir einen gezielteren Einsatz von
Diingern entscheiden miissen. Die IP
verlangt von zertifizierten Landwirt-
schaftsbetrieben, dass Diinger nach Be-
darf eingesetzt wird. Mittels Bodenpro-
ben wird festgestellt, was der Boden an
zusatzlichen Stoffen braucht. Noch ist
das nicht fur alle zur Selbstverstandlich-
keit geworden, und es gibt noch immer
Landwirte und Winzer, die ohne Vorab-
klarungen dungen. IP empfiehlt zu-
dem, sogenannte (Un-)krauter mecha-
nisch zu beseitigen. Deren chemische
Bekdmpfung kann, wie oben bereits er-
wahnt, in Rebbergen nicht als sinnvoll
erachtet werden.®

Die Integrierte Produktion hat auf
dem Weg zu einem besseren Umgang
mit dem Agro-Okosystem «Rebberg» si-
cherlich einen Beitrag geleistet. Noch
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Natiirliche Begriinung mit einer vielfaltigen Flora — hier im Wingert Finga bei Malans
SG - fordert Niitzlinge wie die Raubmilbe, die ihrerseits den Reben schédliche Milben
auf der Beuteliste hat. Die Beachtung dieses Zusammenhangs reduziert den Pestizidein-

satz wesentlich. Foto Hans Jakob Reich, Salez

aber sind bis zu einem wirklich respekt-
vollen Umgang mit dem weder ersetz-
baren noch vermehrbaren Gut «Bo-
den» zahlreiche weitere Schritte not-
wendig.

Die Raubmilbe raubt
Marktanteile von Monsanto’

Praxisnahe Forschung der letzten
Jahre, deren Resultate durch Bera-
tungsstellen wie dem Landwirtschaftli-
chen Zentrum SG Rheinhof, Salez, an
die Weinbauern weitergegeben wer-
den, hat bewirkt, dass in der Schad-
lingsbekampfung weniger Pestizide
zum Einsatz kommen. Die Lehre «Ken-
ne deinen Feind ...»® fand Beachtung:
Man nahm die Lebensweise der Schad-
linge unter die Lupe und spiirte ihre
nattrlichen Feinde auf.

Am besten illustrieren lasst sich das
am Beispiel der Raubmilbe. Diese klei-
ne Spinne kommt aus den benachbar-
ten Hecken und Wildern in die Reb-
berge. Die Wanderung ist aber nur
moglich, wenn die Reben nicht mit
Pestiziden gespritzt werden. Raubmil-
ben tragen ihren Namen zu Recht: Sie
sind sehr aggressivund haben auf ihrer
Beuteliste schadliche Milben wie die

Spinn-, die Krausel- und die Pockenmil-
ben. In der Analyse der Lebensgewohn-
heiten der Raubmilbe haben die For-
scher gemerkt, dass sie sich auch von
Blutenstaub (Pollen) erndhrt — eine
Feststellung, die zum starken Argu-
ment fiir eine moglichst vielféltige Flo-
ra im Rebberg wurde. Die Begrinung
des Bodens bringt nicht nur Vorteile
nach unten, sondern auch nach oben,
also fir die Bekampfung von Schédlin-
gen, die den oberirdischen Teil der
Rebe befallen.

Andere Schidlinge, welche die Re-
ben beschidigen, sind der Trauben-
wickler, der Heu- und der Sauerwurm.
Die natiirliche Begrinung und der al-
ternierende Grasschnitt konnen eine
positive Wirkung haben, weil nutzliche
Insekten wie Schlupfwespen, Erzwes-
pen und Raupenfliegen, die vom dau-
ernden Blitenangebot angelockt wer-
den, die Population von Schadlingen
reduzieren.’

In cinem Faunistik-Projekt'? hat die
Eidgenossische Forschungsanstalt Wa-
denswil (FAW) in Walenstadt eine Ver-
gleichsstudie in einem Rebberg mit of-
fenem Boden und einem mit natiirli-
cher Begriinung durchgefiihrt. Die be-




grunte Fliche gewann gegentiber der
Flache mit offenem Boden mit 1407 zu
484 Arthropoden (Gliederfusser)!!.
Monsanto bekommt Konkurrenz:
Mit mehr Wissen, mit Beobachtung
und aufmerksamer Beachtung von Na-
turprozessen erspart sich der natur-
und kostenbewusste Winzer den Ein-
kauf von «Pflanzenschutzmitteln» bei

Weltkonzernen.

Fliegende und
kriechende Besucher

Die Tiere am Ende der Nahrungsket-
te sind gute Indikatoren fur die Quali-
tat eines Okosyxstcms. Solange die Reb-
berge «hart» bewirtschaftet wurden,
haben beerenfressende Vogel diese Fla-
chen nur im Herbst besucht. Dank der
Forderung der Floravielfalt und von
vielfaltigen Biotopen wie Extensiv- bis
Magerwiesen an den Boschungen, be-
gruntem Unterstockbereich oder Tro-
ckenmauern bei terrassierten Rebber-
gen ist die Avifauna'? daran, einstige
Lebensraume neu zu erobern. Durch
die Bodenbegriinung ist die Insekten-
fauna zahl- und artenreicher geworden
und bildet fiir Insektenjéger eine gute
Kornerfresser
finden ebenfalls ihr Futter. Hecken, die
am Rand der Rebberge wieder auftau-

Nahrungsgrundlage.

chen, erst selten auch zwischen den Re-
ben, bieten den Vogeln nicht nur An-
sitzplatze, sondern auch Brutmoglich-
keiten.!?

Das Potenzial, die Situation fir die
Avifauna im Werdenberg weiter zu ver-
bessern, ist noch nicht ausgeschopft.
2006 lancierte der St.Galler Natur- und
Vogelschutz ein auf die Rebberge
fokussiertes Kartierungsprojekt.'* Die
Erwartungen einer erhohten Prasenz
seltener Vogelarten aufgrund der kli-
matisch spezifischen Situationen in
Hanglagen der Vielfalt an
unterschiedlichen kleinrdumigen Oko-
Systemen innerhalb der Rebberge ha-
ben sich bis anhin nicht bestatigen las-
sen. Méglicherweise sind Rebberge fiir
die meisten Vogelarten wegen der
Kleinflichigkeit und der Nihe zu ge-
schlossenen Hochwildern oder inten-

und
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Als Nascher am siissen Saft reifer Trauben
sind sie dem Winzer zwar lastig, Wespen
sind eigentlich aber Niitzlinge und tragen
ihren Teil bei zur Regulierung von Schid-
lingen. Foto Hansjakob Gabathuler, Buchs

siv. genutzten Landwirtschaftsflichen

nur Nahrungsgebiete. Einige seltene
Arten wie Girlitz, Neuntoter und Wen-
dehals wurden jedoch tberwiegend in
Rebbergen beobachtet, Hanflinge und
Zaunammern sogar ausschliesslich.

Im Herbst, wenn der Zucker die Bee-
ren zu fullen beginnt, stellt sich die Fra-
ge der Vogelabwehr. Verschiedene Me-
thoden werden angewendet: Flatter-
bander, Traubenhut, Vogelscheuchen,
Schreckschuss und Rebnetze. Wahrend
die vier ersten Strategien gezielt
und/oder punktuell angewendet wer-
den, ist die Bespannung mit Netzen
praktisch flichendeckend und perma-
nent. Diese Methode wird im Werden-
berg oft eingesetzt, da die Rebflichen
ziemlich klein sind. Die turkisgrinen
Netze sind ein rhythmisches Element
der herbstlichen Landschaft, durchaus
mit einer gewissen Asthetik. Wenn sie
aber nicht sachgerecht und artgemass
montiert werden, sind sie eine Todes-
falle fiir Vogel wie auch fir Igel. Von
den Fachstellen werden weichkantige
Netze in auffalligen Farben empfohlen.
Die Bespannung muss gentigend gross
sein und darf nicht auf dem Boden lie-
gen. Mehrwegnetze diirfen nicht im
Rebberg liegen bleiben, sie wiirden zu
einer todlichen Falle fir Vogel und
kleine Saugetiere.

In der Region Werdenberg sind Reb-
berge die attraktivsten Reptilienlebens-

Wenn sich die Beeren mit Zucker fiillen,
stellt sich die Frage der Vogelabwehr. An-
gewendete Methoden sind Flatterbander,
Traubenhut, Vogelscheuchen, Schreck-
schuss und Rebnetze. foto Hans Jakob Reich, Salez

raume. Trockenmauern, Unterwuchs,
Straucher und Stein- und Totholzhau-
fen in der Umgebung sind Habitate ftr
Zauneidechse, Mauereidechse sowie
fir Ringelnatter und Schlingnatter. Die
Kantone St.Gallen und beide Appen-
zell haben 21 Gebiete mit gemeinsa-
men Vorkommen von vier Reptilienar-
ten, darunter zwei Schlangenarten, als
Reptilien-Kerngebiete ausgeschieden.
Drei davon liegen im Werdenberg und
sind Rebhalden: der Wingert in Fram-
sen, der Wingert unter dem Schloss

5 PAN Europe 2008.

6 IP-Suisse 2007.

7 Monsanto: US-amerikanischer Konzern, spe-
zialisiert auf die Herstellung von Herbiziden
und gentechnisch verdndertem Saatgut.

8 «Kenne deinen Feind und dich selber, dann
wirst du in hundert Schlachten nicht einmal
besiegt werden.» Aus Die Kunst des Krieges von
Sun Tzu, chinesischer Militarstratege und Phi-
losoph, um 500 v. Chr.

9 Gut 2001.

10 Merkblatt FAW.

11 Zum Stamm der Gliederfiisser, einer sehr
grossen Gruppe von Wirbellosen, gehéren un-
terschiedlichste Tiere wie Insekten, Tausend-
fasser, Krebse, Entenmuscheln, Spinnen, Skor-
pione und Milben.

12 Avifauna: Gesamtheit aller in einer Regi-
on vorkommenden Vogelarten.

13 Gut 2001.
14 Birdlife-SG 2007.
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Bei der Verwendung von Rebnetzen ist es wichtig, dass sie sach-
gerecht und artgemass angebracht werden - sonst sind sie eine
Todesfalle fiir Vogel und Igel. foto Hans Jakob Reich, Salez

Werdenberg und die Rebberge in Wart-
au. Wegen ihrerisolierten Lage sind die
meisten Vorkommen gefahrdet. Ent-
sprechende Vernetzungsprojekte sind
deshalb gerade auch in diesem Bereich
wiinschenswert.!?

Die Okologie des Winzers
und des Weingeniessers

Die langsame positive Entwicklung
der Weinproduktion in Richtung eines
schonenden Umgangs mit dem Gut Na-
tur hat verschiedene Grunde: die Ge-
setzgebung, der Markt, die Kundschaft,
die Leidenschaft der Oko-Vorreiter, die
Ethik ...

Eigentlich ist es nicht so wichtig zu
eruieren, welche Faktoren ausschlagge-
bend waren. Entscheidend ist es, zu
merken und zu spiiren, wie sich die
Okologie im Produktionsprozess des
Weins — vom Rebberg bis zum Kun-
den — auswirkt. Winzer, die ihren Reb-
berg und ihre Rebstocke lieben, kon-
nen nur den gesamten Kreislauf der
Natur respektieren. Dieser Ansatz gibt
diesem Beruf neue Dimensionen. Die
komplexen, vielfiltigen Aspekte und
das neu-alte Wissen, das der Winzer
sich aneignen muss, machen seine Auf-
gaben zur Berufung.

Die tibertriebene chemisch-syntheti-
sche Behandlung der Rebberge, wie sie
bis vor zwanzig, dreissig Jahren betrie-
ben wurde, hat Spuren in den Béden
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hinterlassen. Die Verantwortung aller
«Land-Wirte» — der Wirte des Landes
und des Bodens — ist es, ihr Land
fruchtbar den nachsten Generationen
zu Ubergeben. Die Haltung «Kampf ge-
gen die Natur» mit allen mdglichen
teuren, aufwendigen Mitteln wandelt
sich langsam zu einem «Kampf mit der
Natur», um ein nachhaltiges Naturpro-
dukt zu erziehen.

Was ist ein guter Wein? Wie muss ein
Wein schmecken? Nach dem Erfolgs-
autor Robert M. Parker!® mussen gute

Reptilien, die in reich strukturierten und 6kologisch bewirtschafteten Rebbergen ihr Habi-

Trockenmauern, Unterwuchs, Straucher, Stein- und Totholzhaufen
machen die Rebberge im Werdenberg zu den attraktivsten Repti-
lienlebensraumen. foto Hansjakob Gabathuler, Buchs

Weine tiber 90 Punkte von maximal 100
bekommen. Schon und gut — wenn
denn der Geschmack rational quanti-
fizierbar ware ... Die Seele eines Weins
kann nicht gemessen, sondern nur
empfunden werden, und dies auf ver-
schiedenen Wegen, die sicher aufwen-
diger sind, als Parker zu lesen und an
dessen Aussagen zu glauben. Aber die-
se Wege sind ein Spaziergang in einer
Welt voller Uberraschungcn und Ent-
tauschungen, voller Tridume und Be-

gegnungen.

o “‘ SO “( 3 ey

tat finden (von oben): Zauneidechse, Schlingnatter und Ringelnatter. fotos Jiirgen B. Kiihnis, Triesen




Um diesen Weg zu gehen, ist es wich-
tig, die Landschaft, die Reblandschaft
zu begehen, zu beobachten, zu spiiren,
die Luft zu atmen, wo die Trauben rei-
fen. Diese Landschaft redet eine Spra-
che, die man lernen kann. Sie wird viel
tiber die Geschichte des Weins erzah-
len, sie wird viel tiber die Kultur und
Personlichkeit der Winzer verraten. Wo
es offensichtlich ist, dass die Natur ver-
gewaltigt wird, kann der Wein nicht
mehr gut sein. Auch wenn er viele Punk-
te in irgendeinem Weinfiithrer hat, wird
er fur den aufmerksamen Weingenies-
ser seine Seele verloren haben. Die See-
le eines Weins aber ist in keinem Wein-
fuhrer als Kriterium aufgefiihrt.

Die Begegnung mit dem Weinprodu-

zenten ist die nachste Etappe auf dem
Spaziergang zur Seele des Weins. Wie
er tber seine Weinberge, Weinstocke,
tiber seinen Wein redet, ist die Dimen-
sion, die den Wein mit Erinnerungen,
mit Eindrticken fullt. Wenn dieser Wein
einige Wochen oder Monate spater zu
Hause getrunken wird, werden die Duf-
te, die Gerausche, die Bilder, die Ge-
sprache wieder auftauchen. Nie wird
man sich dabei an einen Streit oder
sonst an eine unangenehme Begeg-
nung mit dem Winzer erinnern — weil
man Wein unter solchen Voraussetzun-
gen gar nie kaufen wiirde.
. Der Geschmack ist ein Sinn, der
Ubung braucht. Wie erkennt man im
Gaumen einen Wein, der «ehrlich» ist,
der nicht manipuliert wurde, der nicht
«cocacolaisiert» ist? Eine absolute Ant-
wort gibt es natirlich nicht. Nur der
Uber lingere Zeit angesammelte Schatz
von Erfahrungen, von Begegnungen
mit Winzern, die ihre Arbeit als Leiden-
schaft verstehen und sich Zeit nehmen,
thren Kunden «ihren Wein zu erzih-
len», kann Antworten bringen.

Es tut weh zu beobachten, wie der so-
genannte Landwein der Region abge-
wertet wird. Als Folge der Globalisie-
rung hat sich der Geschmack der Kun-
den total an Massenweine gewohnt, die
durch ihre angebliche Fulle und Inten-
sitdt zur Referenz geworden sind. Sie
sind Modeweine, absolut uninteres-
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Die Seele eines Weins kann nicht gemessen, sondern nur empfunden werden ...
Foto Hans Jakob Reich, Salez

sant, sie schmecken gleich, ob sie in
Frankreich, in Chile oder in Australien
produziert worden sind. Und sie
schmecken jedes Jahr gleich. Da miiss-
ten bei Menschen, die schon beobach-
tet haben, dass jedes Weinjahr ein biss-
chen anders ist, die Alarmglocken lau-
ten. Modeweine kommen aus Labora-
torien. Die Freude, sie zu trinken, ist
etwa die gleiche wie unsere Freude,
eine Pille zu schlucken.

Die Qualitat der Landweine steigt er-
freulicherweise stetig. Aber sie leiden
am negativen Image aus den Zeiten, als

sie nur als Getrank fr den Eigenbedarf

oder den Massenverkauf produziert
wurden. Heute kann man, zwar noch
immer nicht oft genug, jene ehrlichen,
direkten,
hinter denen man eine gute Arbeit

leichten Weine antreffen,

spurt. Weine, die Freude machen, Wei-
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