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Bambu-Spezialitdaten

Plus Vanille,
plus Kakao,
als Frappé

Die grosse Schar der Bambu-Liebhaber -
und nicht zuletzt die Kinder! - hat jetzt
Grund zur Freude: Den bekannten Friich-
te- und Getreidekaffee von A. Vogel gibt
es neu auch als Instantgetrank mit Vanil-
legeschmack, mit Kakaogeschmack oder

Heissbegehrt, aber kiihl getrunken, ist Bambu
Frappé ein kostlicher Erfrischungsdrink oder
gar eine kleine, belebende Zwischenmahlzeit.

Sommerhit - ganz kiihl

Ein paar Gramm Frappé-Pulver in ein Glas eis-
gekiihlte Milch - und fertig ist der Sommer-
drink. Bieten Sie Thren «Kaffee»-Gisten Frappé
an, werden Sie mit Sicherheit nicht frappiert
(wussten Sie, dass frappieren - auch - kalt stel-
len heisst?). Im Gegenteil, Sie werden sich
frappiert (geschlagen) geben und Ihr super Re-
zept verraten mussen! Auch Thre allzeit durs-
tigen Kinder werden Ihnen die Bambu Frap-
pés aus der Hand reissen.

Ubrigens: Interne Tests haben gezeigt,
dass Leute, die bislang nicht gerade zu den
Freunden von mit heissem Wasser aufgebriih-
tem Bambu zu zihlen waren, mittlerweile be-
geisterte Frappé-Fans sind!

Haben Sie mit Kuhmilch Probleme, kon-
nen Sie Bambu Frappé ohne weiteres mit So-
ja-, Reis- oder Kokosmilch zubereiten.

Die Konigin der Gewiirze mag’s heiss
Kaffee mit Vanille zu aromatisieren, hat eine
lange Tradition. Jetzt macht auch Bambu mit
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als kiihles Frappé. Die praktischen und
leichten Frischhaltedosen sind auch ideal
fir unterwegs - beim Wandern, beim
Picknick oder im Schwimmbad. Gerade
bei korperlichen Aktivitaten ist Trinken ja
unerlasslich fir die Regeneration.

echter Bourbon-Vanille, der Konigin der Ge-
wiirze, Furore. Wie es sich fir eine Gottin der
Tropen gehort, entfaltet die edle Schote ihre
Qualititen nur in einem heissem Ambiente,
profaner gesagt: Bambu Vanille geniesst man
mit heissem Wasser oder heisser Milch.

Wenn schon Bohne, dann Kakaobohne
Kakao, heute Alltagsgetrink und in keinem
Haushalt fehlendes Gewlirz, wurde frither nur
fiir medizinische Zwecke in kleinsten Dosie-
rungen verwendet. Man versprach sich davon
eine ganz leicht anregende und harntreibende
Wirkung. Schon Mayas und Azteken bereite-
ten Getrinke aus Kakaobohnen, doch den ers-
ten Europdern war das Gebriu aus «Geldman-
deln» oder «Ziegendreck», wie sie die Bohnen
nannten, zu bitter und zu scharf. Heute ge-
niessen wir, auch dank verbesserter Herstel-
lungs- und Zubereitungsmethoden, das raffi-
nierte Aroma.

Das Kakaopulver im neuen Bambu ist von
allerfeinster Qualitit und kommt, wie alle tibri-
gen Zutaten auch, aus kontrolliert biologi-
schem Anbau. Bambu Kakao ist der Allroun-
der unter den Neuheiten, denn er schmeckt
kalt so gut wie warm. * [ZR
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