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Aloys Lauper

Conserver les mets les plus délicats fumés,
salés ou glacés, mais toujours a grands frais:
telle fut la regle des grandes tables jusqu’a
la mise au point des machines industrielles
a réfrigérer au milieu du XIX¢ siécle puis
'installation des premiers réfrigérateurs do-
mestiques a électricité en 1913%. Les étangs
et les lacs fournissaient de la glace en abon-
dance en hiver, débitée en morceaux et
conservée dans des caves ou des fosses spé-
cialement aménagées. Dés le XV siecle,

la mode des sorbets et des glaces consom-
més durant I'été impose les puits ou réser-
voirs a glace dans la liste des dépendances
indispensables aux manoirs les plus huppés.
Disposer d'une glaciére sur sa propriété de-
vient une nécessité pour qui veut tenir son
rang. Accédant au statut de produit de luxe
dans les canicules de I'été, la glace se vend
a prix d'or et son commerce se développe
dans la seconde moitié du XVII siecle. La
grande glaciere du chateau de Chantilly,

d’une profondeur de 11 m pour un dia-
metre de 9 m 25 pouvait ainsi contenir au
XVIIesiecle déja, 600 tonnes de glace, I'équi-
valent de la glaciere de la Neuveville.

Parmi les réalisations architecturales dont il
était le plus fier, Charles de Castella (1737-
1823) citait la glaciere du chéteau de Greng,
heureusement conservée?'. La citerne en-
terrée piriforme, construite en pierre jaune,
dispose d'un petit canal de fonte pour |'éva-
cuation des eaux. Elle est couverte d'une
volite en tuf dans laquelle est ménagé I'acces
au puits. La construction est coiffée d'une
toiture conique recouverte de bardeaux. Liée
au chateau et aux dépendances réalisées
entre 1785-1787 par Frangois Gigot de Gar-
ville, cette glaciére est unique en Suisse pour
I'époque. Dans les années 1840, une glaciere
du méme type fut creusée derriére la cha-
pelle du chateau de Barberéche, lors des
grands travaux de réaménagement entrepris

par Alexis de Zurich (1816-1901). Ce genre
d'installation pouvait répondre aux besoins
des élites et des limonadiers-glaciers qui ser-
vaient leurs tisanes d'orge et leurs eaux de
groseille ou de framboises dans des boites
en fer blanc remplies d’eau glacée. Les bras-
seurs avaient des besoins d'une autre am-
pleur pour imposer leurs breuvages comme
boisson populaire. Ils favoriseront donc la
mise au point de machines a glace et de
conteneurs réfrigérés et tisseront une vérita-
ble filiere du froid, de la production de glace
a sa distribution en passant par sa conserva-
tion. Leurs machines a froid, comme celles
produites par la firme L.A. Riedinger, é-
taient des systemes a compression et cycles



continus a vapeur. Un compresseur a pis-
ton assurait d'abord la liquéfaction du gaz
carbonique dans un condenseur ol ce gaz
circulait dans des tuyaux en spirale mis au
contact de I'eau de refroidissement entou-
rant la cuve. Ainsi liquéfié, le dioxyde de car-
bone passait ensuite dans un réfrigérateur
abritant des tuyaux en spirales, équipés
d'une soupape de régulation. En s'évapo-
rant, il refroidissait par transfert de chaleur
ou d’énergie le liquide dans lequel était
plongé la tuyauterie. Le fluide vaporisé re-
tournait ensuite vers le compresseur ou le
cycle recommencait. Maitrisant la produc-
tion du froid, les brasseurs profiterent du
développement des communications ferro-
viaires pour étendre leur réseau de distribu-
tion et assurer leurs débouchés. Ils acquirent
alors des wagons réfrigérés comme la fa-
meuse voiture blanche immobilisée tel un
monument le long de la route de la Fonderie
a Fribourg, au-dessus du site de Cardinal.
Ils firent ensuite construire des glacieres aux
abords des gares. Les plus simples étaient
en bois isolées avec des scories, de la sciure
et du liege, d'un volume de 20 a 30 m* ou
I'on pouvait remiser une douzaine de chars
de glace. Des rigoles évacuaient |'eau de
fonte. Les fiits de biére étaient conservés
dans un sous-sol compartimenté. Certaines
de ces glacieres ont marqué le paysage fer-
roviaire jusqu’a nos jours. L'une des plus
emblématiques se situait pres de la gare
d'Estavayer-le-Lac, en face de I'ancien Hotel
Bellevue. Elle avait été construite en 1903
sur les plans de |'architecte Léon Hertling
(1867-1948), pour y stocker la biere et la gla-
ce produites a Fribourg par la brasserie du
Cardinal?. Derniére du genre dans le can-
ton, de construction tres soignée et congue
comme une Véritable enseigne de la marque,

elle a été démolie en 2011 dans I'indiffé-
rence générale comme tant d'autres édifices
industriels, a 'exemple des Entrepdts frigo-
rifiques et de la «Fabrique de glace hygié-
nique» que la brasserie fribourgeoise avait
construits a Lausanne en 1911 et dont les
machines étaient encore en état de marche
a leur démolition en 1985. Depuis ce genre
de dépots, la glace était distribuée en ca-
mions ou en voitures hippomobiles par des
livreurs. La brasserie fournissait également
a ses clients des armoires réfrigérantes et des
récipients a glace. Si I'on ne disposait pas
de caveaux, les brasseurs conseillaient de
«poser un morceau de glace sur chaque fit
et recouvrir le tout de sacs mouillées tombant
jusqu'au sol»?*! Parmi les mille et un petits
métiers disparus, le photographe Jacques
Thévoz aimmortalisé le livreur de glace dans
a lumiére du petit matin mais il na pas fixé
pour ['éternité les machines immobiles de
la Neuveville qui ne faisaient encore réver
personne et qui n'évoquaient sans doute que
le dur labeur des ouvriers.
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