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M Sous la loupe

La Cave de la Madeleine, domaine d’André Fontannaz: ou tradition et innovation contribuent a la mise en valeur d’un terroir exceptionnel.

L'amour du travail bien fait

Vétroz est le berceau de la fameuse amigne. La commune détient d‘ailleurs 27 des 38 hectares de la surface
mondiale que compte cette variété. Mais Vétroz abrite d’autres trésors que le doux cépage blanc, comme par
exemple les spécialités vinifiées a la Cave de la Madeleine.

Gaél Monnerat

Le rendez-vous est pris avec son pro-
priétaire, André Fontannaz, justement
dans ladite cave, située a la sortie de
Vétroz, au bord de la route cantonale
en direction de Martigny. Ce batiment,
construit en 1994 et agrandit en 2005,
constitue le cceur du domaine. Le rez-
de-chaussée abrite le pressoir et le local
de vinification, un local pour le stockage
et la préparation des commandes, le
chai a barriques ainsi qu'un magasin de
vente. A |'étage au-dessus, se trouvent
les bureaux, un laboratoire et I'espace de
dégustation.

Le domaine couvre une douzaine d'hec
tares de vigne qui se répartissent entre
la plaine du Rhone et les coteaux enso-
leillés, principalement sur la commune
de Vétroz, mais également sur des terres a
Ardon, Chamoson, Conthey et Saviése.
Le maitre-viticulteur y éleve de nombreux
cépages, répartis selon les spécificités du
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terroir et du climat sur un domaine tres
morcelé. Sur une cinquantaine de par-
celles se cotoie une tres grande variété
de cépages tels les chasselas, pinot noir,
gamay, amigne, petite arvine, paien,
malvoisie, cornalin, syrah, cabernet franc
et sauvignon, diolinoir, humagne rouge
et gamaret. L'exploitation compte en-
core 2 hectares de pommiers (Gala et
Braeburn) ainsi qu’une surface identique
de poiriers (Williams et Louise Bonne).
Les fruits sont cultivés selon les direc-
tives Swissgap et vendus a l'entreprise
Steffen-Ris.

André Fontannaz est un passionné de
la vigne et de la vinification, la culture
arboricole ne représente pas un secteur
clé pour son exploitation. Pourtant, cette
diversification lui permet d'atténuer les
pics de travail car les variétés ont été
choisies pour que les soins aux cultu-
res s'intercalent entre les travaux de la
vigne. La combinaison des vergers et de
la vigne permet d'occuper a I'année les
quatre employés de |'exploitation ainsi

qu’un apprenti. La récolte des vergers
est intégralement remise a un grossiste.

Cultiver la vigne, c’est bien, vendre son
travail au meilleur prix, c’est mieux. Pour
obtenir le meilleur revenu possible, il est
important de maftriser également les
étapes de la vinification et de la commer-
cialisation. André écoule directement les
80000 litres de sa production annuelle.
La moitié de la production est vendue
a des clients privés; le reste est écoulé
aupres des restaurants et des commer-
ces spécialisés, telles les cenotheques.
Ce mode de commercialisation exige
une qualité irréprochable. Les clients
insatisfaits ne reviennent pas et, pis en-
core, la mauvaise publicité de bouche a
oreille est trés rapide. Dans ce secteur,
André Fontannaz fait figure d'exemple
et les nombreuses distinctions obtenues
chaque année a la sélection des Vins du
Valais et au concours des Vins Suisses
témoignent du sérieux et de la qualité
du travail. Lannée 2009 est a marquer
d'une pierre blanche puisque le travail du
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Le local de vente, un élément primordial
pour une commercialisation réussie

vigneron de Vétroz s'est vu récompensé
par I'une des deux «grandes médailles
d’or» attribuées lors du dernier Mondial
du Pinot Noir; une grande performance
si I'on sait que 1143 crus originaires des
quatre coins du monde y participaient.
Cette distinction a été remise a la Cave
de la Madeleine pour sa malvoisie flétrie
sur souche AOC 2008 (un pinot gris).

Pour obtenir I'excellence d'un vin, il faut
également soigner la vigne de maniére

L'actuel chai a barriques sera prochainement
remplacé par une nouvelle construction.

exceptionnelle. Dans ces taches, André
est secondé par un caviste, un ingénieur
viticole chef des cultures, un responsa-
ble des machines, ainsi qu‘une personne
responsable d'organiser les travaux lors-
qgue du personnel auxiliaire est néces-
saire pour l'effeuillage et les vendanges.
L'équipe est complétée par un apprenti
viticulteur. Et enfin, Sandra, son épouse,
s'occupe des diverses taches administra-
tives de I'entreprise.

Méme si la réussite est déja au rendez-
vous, la Cave de la Madeleine se doit
d'évoluer. Dans ce but, le maftre-vigne-
ron vise une amélioration de la valeur
ajoutée de sa vigne notamment par la
construction d'un nouveau chai pour le
stockage de barriques et par la mise en
place d'itinéraires de cultures plus éco-
logiques. Bien que remplissant déja les
normes PER et le certificat VITISWISS,
I'ancien président de VITIVAL (Associa-
tion des viticulteurs valaisans en produc-
tion intégrée), utilise le principe de la
confusion sexuelle dans la lutte contre
les insectes et tente, a partir de cette
année, de se passer d'engrais synthéti-
ques pour recourir a une fumure orga-
nique sur son vignoble. André anticipe
également la probable interdiction des
herbicides résiduaires par I'enherbement
progressif des interlignes.

André Fontannaz adhére au Groupe-
ment des encaveurs de Vétroz, dont il
en fut le premier président. Ce groupe-
ment d’encaveurs qui gere notamment
I'appellation Grands Crus de Vétroz, or-
ganise la communication autour des vins
de Vétroz, ainsi que plusieurs animations
et manifestations autour du vignoble
de Vétroz et de la fameuse amigne. Ce
groupement gére également le Café des
Amignes, en plein cceur du village de Vé-
troz. De plus, une surface de 7000 m? est
louée a la paroisse de Vétroz. Ce terrain
est utilisé comme parcelle d'essais viti-
cole et vinicole. Elle regroupe différents
clones d'amigne et porte-greffes, sur
lesquels sont testés différents procédés
culturaux, tout cela avec pour objectif
d'améliorer encore la qualité de I'amigne
de Vétroz.

Le développement de la Cave de la Made-
leine et les nombreuses reconnaissances
obtenues par ses produits témoignent du
dynamisme d'André Fontannaz. Sa phi-
losophie et sa passion pour son terroir se
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Mécanisation

Le Domaine de la Madeleine dispose
d‘un parc de machines bien étendu.
La configuration des terres, avec des
terrasses difficilement accessibles aux
machines et des parcelles dans la
plaine du Rhone, est a l'origine de la
«double» mécanisation de I'entreprise.
Ces machines sont également mises a
profit pour des travaux a facon.

Mécanisation de plaine
Tracteur arboricole Renault 75 ch 4x4
Tracteur viticole Hrlimann 60 ch
Effeuilleuse Galvit

Ecimeuse Pellenc

Turbocanon 300 It Cima
Gyrobroyeur viticole Humus
Bécheuse Falc

Griffes viticoles

Poudreuse Cima

Prétailleuse Chappot

Turbo trainé arboricole 1600 |
Turbomatic

Girobroyeur arboricole Votex
Epandeur a compost Holder
Elévateur

Plateforme de récolte arboricole
Marchesi

Bennes de transport viticole

Mécanisation pour les
terrasses

Chenillard Chappot 18 ch
Chenillard Chappot 35 ch
Chenillard Honda 5 ch
Bossette de traitement 2000 It
Turbo de traitement 150 It
Arrache-ceps/souche
Ecimeuse Pellenc

Bécheuse Falc

Girobroyeur

Bennes de transport

verront probablement bientot partagées
— et renforcées — par l'arrivée de sa fille
cadette, Chloé, sur le domaine. Apres
avoir obtenu une maturité profession-
nelle commerciale et effectué un stage
d'une année dans un vignoble sud-afri-
cain, la future vigneronne fréquente
actuellement I'Ecole d'Agriculture de
Chateauneuf. W

Vous trouverez encore plus de rensei-
gnements sur les sites suivants:
www.fontannaz.ch

www.amigne.ch
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